R MUNICIPIO DE NOVA FATIMA
s Estado do Parana

EDITAL DE PREGAO ELETRONICO SRP N° 003/2026
PROCESSO LICITATORIO N° 008/2026
DATA DA REALIZACAO: 26/01/2026
HORARIO DE INIiCIO DA DISPUTA: as 08h00min
LOCAL: Prefeitura do Municipio de Nova Fatima — Parana
www.gov.br/compras/pt-br “Acesso ldentificado”

ITENS AMPLA CONCORRENCIA E EXCLUSIVOS PRA ME E EPP

O MUNICIPIO DE NOVA FATIMA, Estado do Parand, inscrito no CNPJ sob n.° 75.828.418/0001-90, através da Secretaria
de Administrac@o, sediado a Rua Dr. Aloysio de Barros Tostes n°® 420, Nova Fatima, Parana, por intermédio do
Excelentissima Prefeita Municipal, Renata Montenegro Balan Xavier, torna pulblica a realizacdo de procedimento de
licitag&o, na modalidade PREGAO ELETRONICO, do tipo MENOR PRECO POR LOTE, nos termos da Lei n° 14.133, de
2021 e demais legislagdo aplicavel e, ainda, de acordo com as condi¢cdes estabelecidas neste Edital, objetivando o
Registro de Precos para futura e/ou eventual contratacdo de empresa para aquisicdo de géneros alimenticios para
composicdo da Merenda Escolar e para atender os demais projetos e departamentos do Municipio de Nova Fatima
-PR.

DATA E HORA DA ABERTURA DA SESSAO PUBLICA:
26 de janeiro de 2026 as 08h00min
Prefeitura Municipal de Nova Fatima, Parana.
UASG: 987723
Local da Sessdo Publica: www.gov.br/compras/pt-br

| CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1 O objeto da presente licitacdo é a Registro de Pregcos para futura e/ou eventual contratacdo de empresa para
aquisicao de géneros alimenticios para composicdo da Merenda Escolar e para atender os demais projetos e
departamentos do Municipio de Nova Fatima — PR
A licitacdo serd dividida em lotes, conforme tabela constante do Termo de Referéncia, facultando-se ao licitante a
participagdo em quantos itens for de seu interesse.
A licitacdo sera realizada por lote.

CLAUSULA SEGUNDA - DA PARTICIPACAO NA LICITACAO |
2.1. Poderdo participar deste Pregdo os interessados que estiverem previamente credenciados no Sistema de
Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF e no Sistema de Compras do Governo Federal (www.gov.br/compras),
por meio de Certificado Digital conferido pela Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira — ICP — Brasil.
2.1.1. Os interessados deverao atender as condi¢des exigidas no cadastramento no Sicaf até o terceiro dia Util anterior a
data prevista para recebimento das propostas.
2.2. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transa¢cfes efetuadas em seu nome, assume como
firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu representante,
excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do érgao ou entidade promotora da licitacdo por eventuais danos
decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.
2.3. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatid&o dos seus dados cadastrais nos Sistemas relacionados no
item anterior e manté-los atualizados junto aos 6rgédos responséveis pela informacédo, devendo
proceder, imediatamente, a correcdo ou a alteracdo dos registros tdo logo identifique incorrecdo ou aqueles se tornem
desatualizados.
2.4. A nao observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagdo no momento da habilitagéo.
2.5. Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de pequeno porte, para as sociedades
cooperativas mencionadas no artigo 16 da Lei n°® 14.133, de 2021 , para o agricultor familiar, o produtor rural pessoa fisica
e para o microempreendedor individual - MEI, nos limites previstos da Lei Complementar n® 123, de 2006 e do Decreto n.°
8.538, de 2015.
2.5.1. A obtencéo do beneficio a que se refere o item anterior fica limitada as microempresas e as empresas de pequeno
porte que, no ano-calendéario de realizacdo da licitagdo, ainda ndo tenham celebrado contratos com a Administracdo
Publica cujos valores somados extrapolem a receita bruta maxima admitida para fins de enquadramento como empresa de
pequeno porte.
2.5.2 Aplica-se a este Pregao, nos itens/grupos exclusivos para microempresa e empresa de pequeno porte o disposto na
Lei Municipal n® 2.374 de 19 de dezembro de 2022, que estabelece prioridade de contratacdo para empresas
sediadas local e regionalmente, de acordo com o0s seguintes termos:
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2.5.2.1 Na situacdo em que as ofertas apresentadas pelas microempresas ou empresas de pequeno porte sediadas local
e regionalmente sejam iguais ou até 10% (dez por cento) superiores ao menor preco valido.

2.5.2.2 A microempresa ou empresa de pequeno porte sediada local e regionalmente podera ser contratada sendo pago
até 10 % (dez por cento) a mais do melhor preco valido, desde que este valor seja compativel com a realidade do
mercado.

2.5.2.3 Os beneficios referidos no item 2.5.2.1 serdo aplicados prioritariamente as licitantes microempresas e
empresas de pequeno porte sediadas em ambito local e posteriormente as seriadas em ambito regional.

2.5.3 Para fins de aplicacéo do dispositivo contido no item 2.5.2.3 consideram-se:

2.5.3.1 Ambito Local - Limites geogréaficos do Municipio de Nova Fatima;

2.5.3.2 Ambito Regional - Municipios do Estado do Parana.

2.5.4 Os ltens/grupos foram distribuidos conforme Lei complementar n® 123/2006, alterada pela Lei Complementar
n° 147/2014, art. 48:

2.6. N&o poderéo disputar esta licitacao:

2.6.1. aquele que ndo atenda as condi¢des deste Edital e seu(s) anexo(s);

2.6.2. autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou juridica, quando a licitagédo versar
sobre servigos ou fornecimento de bens a ele relacionados;

2.6.3. empresa, isoladamente ou em consorcio, responsavel pela elaboracéo do projeto basico ou do projeto executivo,
ou empresa da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente, controlador, acionista ou detentor de mais de 5% (cinco por
cento) do capital com direito a voto, responsavel técnico ou subcontratado, quando a licitag@o versar sobre servigcos ou
fornecimento de bens a ela necessérios;

2.6.4. pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitacdo, impossibilitada de participar da licitagdo em
decorréncia de sancéo que lhe foi imposta;

2.6.5. aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com
dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe fungédo na licitagcdo ou atue na
fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja cdnjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por
afinidade, até o terceiro grau;

2.6.6. empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n® 6.404, de 15 de dezembro de 1976,
concorrendo entre si;

2.6.7. pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacdo do edital, tenha sido condenada
judicialmente, com transito em julgado, por exploracdo de trabalho infantil, por submisséo de trabalhadores a condi¢fes
anélogas as de escravo ou por contratacao de adolescentes nos casos vedados pela legislagéo trabalhista;

2.6.8. agente publico do 6rgao ou entidade licitante;

2.6.9. pessoas juridicas reunidas em consorcio;

2.6.10. Organizagdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condigéo;

2.6.11. N&o podera participar, direta ou indiretamente, da licitacdo ou da execuc¢ao do contrato agente publico do 6rgéo ou
entidade contratante, devendo ser observadas as situa¢gdes que possam configurar conflito de interesses no exercicio ou
apos o exercicio do cargo ou emprego, nos termos da legislacédo que disciplina a matéria, conforme § 1° do art. 9° da Lei
n°® 14.133, de 2021.

2.7. O impedimento de que trata o item 2.6.4 sera também aplicado ao licitante que atue em substituicdo a outra
pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da sancédo a ela aplicada, inclusive a sua controladora,
controlada ou coligada, desde que devidamente comprovado o ilicito ou a utiliza¢&o fraudulenta da personalidade juridica
do licitante.

2.8. A critério da Administracao e exclusivamente a seu servi¢co, 0 autor dos projetos e a empresa a que se referem os
itens 2.6.2 e 2.6.3 poderéo participar no apoio das atividades de planejamento da contratacdo, de execuc¢édo da licitagcdo ou
de gestao do contrato, desde que sob supervisao exclusiva de agentes publicos do 6rgdo ou entidade.

2.9. Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo econdmico.

2.10. O disposto nos itens 2.6.2 e 2.6.3 ndo impede a licitagcdo ou a contratacdo de servico que inclua como encargo do
contratado a elaboracdo do projeto basico e do projeto executivo, nas contratacdes integradas, e do projeto executivo, nos
demais regimes de execucao.

2.11. Em licitagBes e contratacdes realizadas no ambito de projetos e programas parcialmente financiados por agéncia
oficial de cooperagdo estrangeira ou por organismo financeiro internacional com recursos do financiamento ou da
contrapartida nacional, ndo podera participar pessoa fisica ou juridica que integre o rol de pessoas sancionadas por essas
entidades ou que seja declarada iniddnea nos termos da Lei n°® 14.133/2021.

2.12. A vedacéo de que trata o item 2.6.8 estende-se a terceiro que auxilie a condugdo da contratagdo na qualidade de
integrante de equipe de apoio, profissional especializado ou funcionario ou representante de empresa que preste
assessoria técnica.

CLAUSULA TERCEIRA - DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO
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3.1 Na presente licitacdo, a fase de habilitacdo sucederd as fases de apresentagdo de propostas e lances e de
julgamento.

3.2. Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema eletrénico, a proposta com o preco unitario do
item, conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, até a data e o horéario estabelecidos para abertura da sessao
publica.

3.3. Caso a fase de habilitacdo anteceda as fases de apresentacao de propostas e lances, os licitantes encaminharéo,
na forma e no prazo estabelecidos no item anterior, simultaneamente os documentos de habilitacdo e a proposta com o
preco ou o percentual de desconto, observado o disposto nos itens 7.1.1 e 7.12.1 deste Edital.

3.4. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo préprio do sistema, que:

3.4.1. esta ciente e concorda com as condicdes contidas no edital e seus anexos, bem como de que a proposta
apresentada compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na
Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convencgdes coletivas de trabalho e nos termos de
ajustamento de conduta vigentes na data de sua entrega em definitivo e que cumpre plenamente 0s requisitos de
habilitagao definidos no instrumento convocatorio;

3.4.2. ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de 16 anos,
salvo menor, a partir de 14 anos, na condicao de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIII, da Constitui¢éo;

3.4.3. ndo possui empregados executando trabalho degradante ou forcado, observando o disposto nos incisos Il e IV do
art. 1° e no inciso 11l do art. 5° da Constituicdo Federal;

3.4.4. cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social,
previstas em lei e em outras normas especificas.

3.5. O licitante organizado em cooperativa devera declarar, ainda, em campo préprio do sistema eletrdnico, que
cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 16 da Lei n® 14.133, de 2021.

3.6. O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa devera
declarar, ainda, em campo proprio do sistema eletrénico, que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei
Complementar n°® 123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49,
observado o disposto nos 88 1° ao 3° do art. 4°, da Lei n.° 14.133, de 2021.

3.6.1. no item exclusivo para participacdo de microempresas e empresas de pequeno porte, a assinalagdo do campo
“nao” impedira o prosseguimento no certame, para aquele item;

3.6.2. nos itens em que a participacdo ndo for exclusiva para microempresas e empresas de pequeno porte, a
assinalagdo do campo “ndo” apenas produzira o efeito de o licitante néo ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei
Complementar n°® 123, de 2006, mesmo que microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa.

3.7. A falsidade da declaragédo de que trata os itens 3.4 ou 3.6 sujeitara o licitante as sancdes previstas na Lei n°
14.133, de 2021, e neste Edital.

3.8. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta ou, na hipétese de a fase de habilitagdo anteceder as fases de
apresentacdo de propostas e lances e de julgamento, os documentos de habilitacdo anteriormente inseridos no sistema,
até a abertura da sessao publica.

3.9. N&o havera ordem de classificacdo na etapa de apresentacdo da proposta e dos documentos de habilitagéo pelo
licitante, 0 que ocorrera somente apds os procedimentos de abertura da sesséo publica e da fase de envio de lances.

3.10. Seréo disponibilizados para acesso publico os documentos que compdem a proposta dos licitantes convocados
para apresentacao de propostas, apés a fase de envio de lances.

3.11. Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, o licitante podera parametrizar o seu valor final minimo ou
o0 seu percentual de desconto maximo quando do cadastramento da proposta e obedecera as seguintes regras:

3.11.1. a aplicacéo do intervalo minimo de diferenca de valores ou de percentuais entre os lances, que incidira tanto em
relagdo aos lances intermediarios quanto em relagdo ao lance que cobrir a melhor oferta; e

3.11.2. os lances serao de envio automatico pelo sistema, respeitado o valor final minimo, caso estabelecido, e o intervalo
de que trata o subitem acima.

3.12. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado no sistema podera ser alterado pelo
fornecedor durante a fase de disputa, sendo vedado:

3.12.1. valor superior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado o critério de julgamento por menor
preco; e

3.12.2. percentual de desconto inferior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado o critério de
julgamento por maior desconto.

3.13. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado na forma do item 3.11 possuira
carater sigiloso para os demais fornecedores e para o 6rgdo ou entidade promotora da licitagdo, podendo ser
disponibilizado estrita e permanentemente aos érgdos de controle externo e interno.

3.14. Cabera ao licitante interessado em participar da licitagdo acompanhar as operacdes no sistema eletronico durante
0 processo licitatério e se responsabilizar pelo 6nus decorrente da perda de negoécios diante da inobservancia de
mensagens emitidas pela Administracdo ou de sua desconexao.
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3.15. O licitante devera comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer acontecimento que possa
comprometer o sigilo ou a seguranca, para imediato bloqueio de acesso.

CLAUSULA QUARTA - DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

4.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrbnico. Para o adequado
cadastramento da proposta, a licitante devera consignar, nos campos proprios, as informacfes exigidas pelo sistema,
observando, para tanto, as especificac6es do objeto constantes deste Edital.

4.2. Todas as especificagBes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.

4.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos 0s custos operacionais, encargos previdenciarios, trabalhistas,
tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na execucéo do objeto.

4.4, Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva responsabilidade do
licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracdo, sob alegacdo de erro, omissdo ou qualquer outro
pretexto.

4.5, Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais variaveis, a cotacdo
adequada sera a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da empresa nos Ultimos doze meses.

4.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento serdo retidos na fonte os
percentuais estabelecidos na legislacdo vigente.

4.9. A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposic6es nelas contidas, em
conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia, assumindo o proponente o compromisso de executar o objeto
licitado nos seus termos, bem como de fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em
quantidades e qualidades adequadas a perfeita execu¢éo contratual, promovendo, quando requerido, sua substitui¢ao.
4.10. O prazo de validade da proposta ndo serd inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua apresentacao.
4.11. Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de contratacdes publicas
federais, quando participarem de licitagBes publicas;

4.11.1. Caso o critério de julgamento seja 0 de maior desconto, o preco ja decorrente da aplicagdo do desconto ofertado
devera respeitar 0s pre¢os maximos previstos no item 4.9.

4.12. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administracéo por parte dos contratados pode ensejar a
responsabilizacé@o pelo Tribunal de Contas da Unido e, apds o devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias:
assinatura de prazo para a adog¢édo das medidas necessarias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX,
da Constituic@o; ou condenacéo dos agentes publicos responsaveis e da empresa contratada ao pagamento dos prejuizos
ao erario, caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por sobrepreco na execucdo do contrato.

CLAUSULA QUINTA - DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGCAO DE
LANCES

5.1. A abertura da presente licitagdo dar-se-4 automaticamente em sessao publica, por meio de sistema eletrénico, na
data, horario e local indicados neste Edital.
5.2. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta ou os documentos de habilitagdo, quando for o caso,
anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sesséo publica.
5.2.1. Sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.
5.2.2. A desclassificacdo serd sempre fundamentada e registrada no sistema, com acompanhamento em tempo real por
todos os participantes.
5.2.3. A nédo desclassificacdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em sentido contrério, levado a efeito
na fase de aceitacéo.
5.3. O sistema ordenard automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas participardo da fase
de lances.
5.4. O sistema disponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os licitantes.
5.5. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio de sistema
eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no registro.
5.6. O lance deverd ser ofertado preco unitério por lote.
5.7. Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da sesséo e as regras
estabelecidas no Edital.
5.8. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto superior ao ultimo por ele
ofertado e registrado pelo sistema.
5.9. O intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre os lances, que incidird tanto em relagdo aos
lances intermediarios quanto em relagéo a proposta que cobrir a melhor oferta devera ser de 0,01 (um centavo).
5.10. O licitante podera, uma Unica vez, excluir seu Ultimo lance ofertado, no intervalo de quinze segundos apos o
registro no sistema, na hipotese de lance inconsistente ou inexequivel.
5.11. O procedimento seguira de acordo com o modo de disputa adotado.
5.12. Caso seja adotado para o envio de lances no pregdo eletrénico o modo de disputa “aberto”, os licitantes
apresentardo lances publicos e sucessivos, com prorrogacoes.
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5.12.1. A etapa de lances da sesséao publica tera duracao de dez minutos e, apés isso, sera prorrogada automaticamente
pelo sistema quando houver lance ofertado nos Gltimos dois minutos do periodo de duragéo da sessao publica.

5.12.2. A prorrogacdo automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, ser4 de dois minutos e ocorrera
sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogacao, inclusive no caso de lances
intermedidrios.

5.12.3. Ndo havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessao publica encerrar-se-a
automaticamente, e o sistema ordenara e divulgara os lances conforme a ordem final de classificacdo, sem prejuizo da
aplicacdo da margem de preferéncia e do desempate ficto, conforme disposto neste edital, quando for o caso.

5.12.4. Definida a melhor proposta, se a diferenca em relacdo a proposta classificada em segundo lugar for de pelo
menos 5% (cinco por cento), o pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, podera admitir o reinicio da disputa aberta, para
a definicdo das demais colocacdes.

5.12.5. Apds o reinicio previsto no item supra, os licitantes serdo convocados para apresentar lances intermediérios.

5.13. Caso seja adotado para o envio de lances no pregao eletrdbnico o modo de disputa “aberto e fechado”, os licitantes
apresentarao lances publicos e sucessivos, com lance final e fechado.

5.13.1. A etapa de lances da sessdo publica tera duracdo inicial de quinze minutos. ApOs esse prazo, 0 sistema
encaminharq aviso de fechamento iminente dos lances, apds o que transcorrera o periodo de até dez minutos,
aleatoriamente determinado, findo o qual serd automaticamente encerrada a recepgéo de lances.

5.13.2. Encerrado o prazo previsto no subitem anterior, 0 sistema abrira oportunidade para que o autor da oferta de valor
mais baixo e os das ofertas com precos até 10% (dez por cento) superiores agquela possam ofertar um lance final e
fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

5.13.3. Caso o item em disputa envolva objeto abrangido por margem de preferéncia, o percentual referido na disposi¢cdo
anterior seré de 20%, nos termos do § 6° do artigo 24 da Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 73, de 30 de setembro de
2022, incluido pela Instrugdo Normativa SEGES/MGI n° 79, de 12 de setembro de 2024.

5.13.4. No procedimento de que trata o subitem supra, o licitante podera optar por manter o seu ultimo lance da etapa
aberta, ou por ofertar melhor lance.

5.13.5. N&@o havendo pelo menos trés ofertas nas condi¢cdes definidas neste item, poderdo os autores dos melhores
lances subsequentes, na ordem de classificacdo, até o maximo de trés, oferecer um lance final e fechado em até cinco
minutos, o qual seré sigiloso até o encerramento deste prazo.

5.13.6. Apds o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o sistema ordenara e divulgara os lances segundo a
ordem crescente de valores.

5.14. Caso seja adotado para o envio de lances no pregao eletrénico o modo de disputa “fechado e aberto”, poderéo
participar da etapa aberta somente os licitantes que apresentarem a proposta de menor preco/ maior percentual de
desconto e os das propostas até 10% (dez por cento) superiores/inferiores aquela, em que os licitantes apresentardo
lances publicos e sucessivos, até o encerramento da sesséo e eventuais prorrogagoes.

5.14.1. N&do havendo pelo menos 3 (trés) propostas nas condi¢des definidas no item 5.14, poderdo os licitantes que
apresentaram as trés melhores propostas, consideradas as empatadas, oferecer novos lances sucessivos.

5.14.2. A etapa de lances da sesséo publica terd duragdo de dez minutos e, apds isso, sera prorrogada automaticamente
pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois minutos do periodo de duracdo da sesséo publica.

5.14.3. A prorrogagdo automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, serd de dois minutos e ocorrera
sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogacdo, inclusive no caso de lances
intermedidrios.

5.14.4. Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessao publica encerrar-se-a
automaticamente, e o sistema ordenard e divulgara os lances conforme a ordem final de classificac&o.

5.14.5. Definida a melhor proposta, se a diferenca em relacdo a proposta classificada em segundo lugar for de pelo
menos 5% (cinco por cento), o pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, podera admitir o reinicio da disputa aberta, para
a definicdo das demais colocacdes.

5.14.6. Apos o reinicio previsto no subitem supra, os licitantes serdo convocados para apresentar lances intermediarios.
5.15. Apds o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema ordenara e divulgara os lances
segundo a ordem crescente de valores.

5.16. Na&o serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e registrado em
primeiro lugar.

5.17. Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do valor do menor lance
registrado, vedada a identifica¢do do licitante.

5.18. No caso de desconexdo com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregdo, o sistema eletrénico
podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepcao dos lances.

5.19. Quando a desconexao do sistema eletrénico para o pregoeiro persistir por tempo superior a dez minutos, a sesséo
publica sera suspensa e reiniciada somente apds decorridas vinte e quatro horas da comunicacéo do fato pelo Pregoeiro
aos participantes, no sitio eletrénico utilizado para divulgacao.
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Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

5.24. Em relagdo a itens ndo exclusivos para participagdo de microempresas e empresas de pequeno porte, uma vez
encerrada a etapa de lances, serd efetivada a verificacdo automatica, junto & Receita Federal, do porte da entidade
empresarial. O sistema identificara em coluna propria as microempresas e empresas de pequeno porte participantes,
procedendo & comparagdo com os valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como das
demais classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n°® 123, de 2006,
regulamentada pelo Decreto n° 8.538, de 2015.

5.24.3. Nessas condiiﬁes, as EroEostas de microemﬁresas e emﬁresas de ﬁeﬂueno Eorte iue se encontrarem na faixa '

serdo consideradas empatadas com a primeira colocada.

5.24.4. A melhor classificada nos termos do subitem anterior tera o direito de encaminhar uma Ultima oferta para
desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo
sistema, contados apds a comunicagao automatica para tanto.

5.24.5. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou ndo se manifeste no prazo

estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e empresa de pequeno porte que se encontrem
naiuele intervalo de

na ordem de classificacédo, para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem
anterior.
5.24.6. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de pequeno porte que se
encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, serd realizado sorteio entre elas para que se identifique
aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.
5.25. SO poderd haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances finais da fase fechada
do modo de disputa aberto e fechado.
5.22.1. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate serd aquele previsto no art. 60 da
Lei n°® 14.133, de 2021, nesta ordem:

5.25.1.1. disputa final, hipétese em que os licitantes empatados poderdo apresentar nova proposta em ato continuo
a classificagéo;

5.25.1.2. avaliagcdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverdo preferencialmente ser
utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de cumprimento de obrigacdes previstos nesta Lei;

5.25.1.3. desenvolvimento pelo licitante de acbes de equidade entre homens e mulheres no ambiente de trabalho,
conforme regulamento;

5.25.1.4. desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme orienta¢des dos drgdos de controle.

5.25.2. Persistindo o empate, sera assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens e servi¢os produzidos ou prestados
por:

5.25.2.1. empresas estabelecidas no territério do Estado ou do Distrito Federal do 6rgdo ou entidade da
Administracao Publica estadual ou distrital licitante ou, no caso de licitagcao realizada por érgao ou entidade de Municipio,
no territério do Estado em que este se localize;

5.25.2.2. empresas brasileiras;

5.25.2.3. empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;

5.25.2.4. empresas que comprovem a pratica de mitigacéo, nos termos da Lei n°® 12.187, de 29 de dezembro de
2009.

5.26. Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, na hipotese da proposta do primeiro colocado
permanecer acima do prego maximo ou inferior ao desconto definido para a contratagdo, o pregoeiro podera negociar
condi¢gbes mais vantajosas, apos definido o resultado do julgamento.
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5.26.1. A negociagdo podera ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de classificacdo inicialmente
estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apds a negociacéo, for desclassificado em razdo de sua proposta
permanecer acima do pre¢co maximo definido pela Administracao.

5.26.2. A negociacgédo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais licitantes.

5.26.3. O resultado da negociacéo sera divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos do processo licitatorio.

5.26.4. O pregoeiro solicitara ao licitante mais bem classificado que, no prazo de 2 (duas) horas, envie a proposta
adequada ao ultimo lance ofertado apdés a negociacdo realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos
complementares, quando necessarios a confirmacao daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados.

5.26.5. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitacdo fundamentada feita no chat pelo
licitante, antes de findo o prazo.

5.27. Apods a negociacédo do preco, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitacéo e julgamento da proposta.

CLAUSULA SEXTA - DA FASE DE JULGAMENTO

6.1. Encerrada a etapa de negociacdo, o0 pregoeiro verificara se o licitante provisoriamente classificado em primeiro
lugar atende as condi¢cBes de participacdo no certame, conforme previsto no art. 14 da Lei n° 14.133/2021, legislacao
correlata e no item 2.6 do edital, especialmente quanto a existéncia de sancédo que impeca a participacdo no certame ou a
futura contratacdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:
a) SICAF;
b) Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas - CEIS, mantido pela Controladoria-Geral da Uniéo
(https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis); e
6.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu s6cio majoritario, por
forca da vedacao de que trata o artigo 12 da Lei n°® 8.429, de 1992.
6.3. Caso conste na Consulta de Situacdo do licitante a existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o Pregoeiro
diligenciara para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias Impeditivas
Indiretas. (IN n° 3/2018, art. 29, caput).
6.3.1 A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de fornecimento similares, dentre outros.
(IN_n° 3/2018, art. 29, §19°).
6.3.2. O licitante sera convocado para manifestacdo previamente a uma eventual desclassificagédo. (IN n° 3/2018, art. 29,
§29).
6.3.3 Constatada a existéncia de sang¢éo, o licitante sera reputado inabilitado, por falta de condig&o de participacao.
6.4 Caso atendidas as condi¢cfes de participacéo, sera iniciado o procedimento de habilitacao.
6.5 Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se utilizado de algum tratamento favorecido as
ME/EPPs, o pregoeiro verificara se faz jus ao beneficio, em conformidade com os itens 2.6.1 e 3.6 deste edital.
6.6 Verificadas as condi¢Bes de participacdo e de utilizacdo do tratamento favorecido, o pregoeiro examinara a proposta
classificada em primeiro lugar quanto a adequacao ao objeto e a compatibilidade do preco em relagdo ao maximo
estipulado para contratacéo neste Edital e em seus anexos, observado o disposto no artigo 29 a 35 da IN SEGES n°® 73,
de 30 de setembro de 2022.
6.7 Sera desclassificada a proposta vencedora que:
a) contiver vicios insanaveis;
b) n&o obedecer as especificacdes técnicas contidas no Termo de Referéncia;
C) apresentar precos inexequiveis ou permanecerem acima do preco maximo definido para a contratacao;
d) né&o tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administracéo;
e) apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou seus anexos, desde que insanavel.
6.8 No caso de bens e servicos em geral, é indicio de inexequibilidade das propostas valores inferiores a 50% (cinquenta
por cento) do valor orcado pela Administracao.
6.8.1 A inexequibilidade, na hip6tese de que trata o caput, sé serd considerada apos diligéncia do pregoeiro, que
comprove:
a) que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e
b) inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.
6.9 Em contratagdo de servicos de engenharia, além das disposi¢cdes acima, a analise de exequibilidade e sobrepreco
considerara o seguinte:
6.9.1 Nos regimes de execucdo por tarefa, empreitada por preco global ou empreitada integral, semi-integrada ou
integrada, a caracterizacdo do sobrepreco se dara pela superacdo do valor global estimado;
6.9.2 No regime de empreitada por pre¢o unitario, a caracterizacdo do sobrepreco se dara pela superacao do valor global
estimado e pela superacao de custo unitario tido como relevante, conforme planilha anexa ao edital.
6.9.3 No caso de servicos de engenharia, serdo consideradas inexequiveis as propostas cujos valores forem inferiores a
75% (setenta e cinco por cento) do valor or¢ado pela Administracao, independentemente do regime de execucéo.
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6.9.4 Sera exigida garantia adicional do licitante vencedor cuja proposta for inferior a 85% (oitenta e cinco por cento) do
valor orgado pela Administracdo, equivalente a diferenca entre este Ultimo e o valor da proposta, sem prejuizo das demais
garantias exigiveis de acordo com a Lei.

6.10 Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade de esclarecimentos
complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, para que a empresa comprove a exequibilidade da proposta.

6.11 Caso o custo global estimado do objeto licitado tenha sido decomposto em seus respectivos custos unitarios por meio
de Planilha de Custos e Formacéao de Precos elaborada pela Administracédo, o licitante classificado em primeiro lugar sera
convocado para apresentar Planilha por ele elaborada, com os respectivos valores adequados ao valor final da sua
proposta, sob pena de ndo aceitacdo da proposta.

6.11.1 Em se tratando de servicos de engenharia, o licitante vencedor serd convocado a apresentar a Administracéo, por
meio eletrénico, as planilhas com indicacdo dos quantitativos e dos custos unitarios, seguindo o modelo elaborado pela
Administracdo, bem como com detalhamento das BonificacBes e Despesas Indiretas (BDI) e dos Encargos Sociais (ES),
com os respectivos valores adequados ao valor final da proposta vencedora, admitida a utilizagdo dos precos unitarios, no
caso de empreitada por preco global, empreitada integral, contratacdo semi-integrada e contratacdo integrada,
exclusivamente para eventuais adequacdes indispensaveis no cronograma fisico-financeiro e para balizar excepcional
aditamento posterior do contrato.

6.11.2 Em se tratando de servicos com fornecimento de mdo de obra em regime de dedicagdo exclusiva cuja
produtividade seja mensuravel e indicada pela Administracdo, o licitante deverd indicar a produtividade adotada e a
guantidade de pessoal que serd alocado na execucao contratual.

6.11.3 Caso a produtividade for diferente daquela utilizada pela Administracdo como referéncia, ou ndo estiver contida na
faixa referencial de produtividade, mas admitida pelo ato convocatério, o licitante devera apresentar a respectiva
comprovacao de exequibilidade;

6.11.4 Os licitantes poderéo apresentar produtividades diferenciadas daquela estabelecida pela Administracdo como
referéncia, desde que ndo alterem o objeto da contratacdo, ndo contrariem dispositivos legais vigentes e, caso ndo
estejam contidas nas faixas referenciais de produtividade, comprovem a exequibilidade da proposta.

6.11.5 Para efeito do subitem anterior, admite-se a adequacdo técnica da metodologia empregada pela contratada,
visando assegurar a execucao do objeto, desde que mantidas as condi¢des para a justa remuneracao do servico.

6.12 Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a desclassificagdo da proposta. A planilha podera ser
ajustada pelo fornecedor, no prazo indicado pelo sistema, desde que n&o haja majoracdo do preco e que se comprove que
este é o0 bastante para arcar com todos os custos da contratagdo;

6.12.1 O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que nado alterem a substancia das propostas;
6.12.2 Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de correcdo a indicagdo de recolhimento de impostos e
contribui¢cdes na forma do Simples Nacional, quando ndo cabivel esse regime.

6.13 Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificacdes do objeto, podera ser colhida a
manifestacdo escrita do setor requisitante do servico ou da &rea especializada no objeto.

6.14 Caso o Termo de Referéncia exija a apresentacdo de amostra, o licitante classificado em primeiro lugar devera
apresenté-la, conforme disciplinado no Termo de Referéncia, sob pena de ndo aceitacdo da proposta.

6.15 Por meio de mensagem (chat) no sistema eletr6nico, sera divulgado o local e horario de realizagdo do procedimento
para a avaliacdo das amostras, cuja presenca serd facultada a todos os interessados, incluindo os demais licitantes.

6.16 Os resultados das avaliagcfes serdo divulgados por meio de mensagem (chat) no sistema eletrénico.

6.17 No caso de ndo haver entrega da amostra ou ocorrer atraso na entrega, sem justificativa aceita pelo Pregoeiro, ou
havendo entrega de amostra fora das especificagdes previstas neste Edital, a proposta do licitante sera recusada.

6.18 Se a(s) amostra(s) apresentada(s) pelo primeiro classificado ndo for(em) aceita(s), o Pregoeiro analisara a
aceitabilidade da proposta ou lance ofertado pelo segundo classificado. Seguir-se-a4 com a verificagdo da(s) amostra(s) e,
assim, sucessivamente, até a verificacdo de uma que atenda as especificacdes constantes no Termo de Referéncia.

CLAUSULA SETIMA — DA FASE DE HABILITACAO

7.1 Os documentos previstos no Termo de Referéncia, necessarios e suficientes para demonstrar a capacidade do
licitante de realizar o objeto da licitacéo, serdo exigidos para fins de habilitagdo, nos termos dos arts. 62 a 70 da Lei n°®
14.133, de 2021.

7.1.1 A documentacao exigida para fins de habilitacéo juridica, fiscal, social e trabalhista e econdmico-financeira, podera
ser substituida pelo registro cadastral no SICAF.

7.2 Quando permitida a participacdo de empresas estrangeiras que nao funcionem no Pais, as exigéncias de habilitacao
serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados em traducéo livre.

7.2.2 Na hip6tese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que nao funcione no Pais, para fins de assinatura do
contrato ou da ata de registro de precos, os documentos exigidos para a habilitacdo serdo traduzidos por tradutor
juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n°® 8.660, de 29 de janeiro de 2016, ou de outro que
venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou embaixadas.
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7.3 Quando permitida a participacéo de consércio de empresas, a habilitacdo técnica, quando exigida, sera feita por meio
do somatério dos quantitativos de cada consorciado e, para efeito de habilitagdo econdmico-financeira, quando exigida,
sera observado o somatorio dos valores de cada consorciado.
7.4 Se o consorcio ndo for formado integralmente por microempresas ou empresas de pequeno porte e o termo de
referéncia exigir requisitos de habilitagdo econdmico-financeira, havera um acréscimo de 10% para 0 consorcio em
relacdo ao valor exigido para os licitantes individuais.
Os documentos exigidos para fins de habilitacdo poderao ser apresentados em original ou por cépia autenticada.
7.5 Os documentos exigidos para fins de habilitacdo poderéo ser substituidos por registro cadastral emitido por 6rgado ou
entidade publica, desde que o registro tenha sido feito em obediéncia ao disposto na Lei n® 14.133/2021.
7.6 Sera verificado se o licitante apresentou declaracdo de que atende aos requisitos de habilitacdo, e o declarante
respondera pela veracidade das informacdes prestadas, na forma da lei (art. 63, I, da Lei n® 14.133/2021)
7.7 Sera verificado se o licitante apresentou no sistema, sob pena de inabilitagdo, a declaracdo de que cumpre as
exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e
em outras normas especificas.
7.8 O licitante deverd apresentar, sob pena de desclassificacdo, declaragcdo de que suas propostas econdmicas
compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal,
nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convencdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de
conduta vigentes na data de entrega das propostas.
7.9 A habilitagdo sera verificada por meio do Sicaf, nos documentos por ele abrangidos.
7.9.1 Somente havera a necessidade de comprovacdo do preenchimento de requisitos mediante apresentacdo dos
documentos originais ndo-digitais quando houver divida em relacdo a integridade do documento digital ou quando a lei
expressamente o exigir. (IN n° 3/2018, art. 4°, 81°, e art. 6°, §49).
7.10 E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no Sicaf e manté-los atualizados
junto aos Orgdos responséveis pela informacdo, devendo proceder, imediatamente, & corre¢cdo ou a alteracdo dos
registros téo logo identifiqgue incorrecdo ou aqueles se tornem desatualizados. (IN n° 3/2018, art. 7°, caput).
7.10.1 A nédo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificacdo no momento da habilitagdo. (IN n°
3/2018, art. 7°, paragrafo Unico).
7.11 A verificacdo pelo pregoeiro, em sitios eletronicos oficiais de 6rgdos e entidades emissores de certiddes constitui
meio legal de prova, para fins de habilitaco.
7.11.1 Os documentos exigidos para habilitacdo gue ndo estejam contemplados no Sicaf serdo enviados por meio
do sistema, em formato digital, no prazo minimo de 02 (duas) horas, prorrogavel por igual periodo, contado da
solicitacdo do pregoeiro.
7.11.2 Na hipétese de a fase de habilitacdo anteceder a fase de apresentacdo de propostas e lances, os licitantes
encaminhardo, por meio do sistema, simultaneamente os documentos de habilitagdo e a proposta com o preco ou o
percentual de desconto, observado o disposto no 8§ 1° do art. 36 e no 8§ 1° do art. 39 da Instrucdo Normativa SEGES n° 73,
de 30 de setembro de 2022.
7.12 A verificacdo no Sicaf ou a exigéncia dos documentos nele ndo contidos somente serd feita em relacdo ao
licitante vencedor.
7.12.1 Os documentos relativos a regularidade fiscal que constem do Termo de Referéncia somente serdo exigidos, em
qualquer caso, em momento posterior ao julgamento das propostas, e apenas do licitante mais bem classificado.
7.12.2 Respeitada a excecao do subitem anterior, relativa a regularidade fiscal, quando a fase de habilitagdo anteceder as
fases de apresentacdo de propostas e lances e de julgamento, a verificacdo ou exigéncia do presente subitem ocorrera
em relacdo a todos os licitantes.
7.13 APOS A ENTREGA DOS DOCUMENTOS PARA HABILITACAO, SERA ADMITIDA, EXPRESSAMENTE E UMA
UNICA VEZ,_ A COMPLEMENTACAO DA DOCUMENTACAO EXIGIDA NO EDITAL PARA HABILITACAO NO
CERTAME, NO PRAZO MAXIMO DE 30 (TRINTA) MINUTOS, QUANDO NO JULGAMENTO DA PROPOSTA FOR
CONSTATADA:
7.13.1 A AUSENCIA DE PARTE DA DOCUMENTACAO OBRIGATORIA (ac6rdo 1.211/2021 Plenario);

7.13.1.1 Neste caso, a pregoeira comunicara o interessado, indicando qual o documento esta ausente, para que

promova a regularizacao.
7.13.2 Complementacédo de informac¢des acerca dos documentos ja apresentados pelos licitantes e desde que necessaria
para apurar fatos existentes a época da abertura do certame;
7.13.2 Atualizacdo de documentos cuja validade tenha expirado apés a data de recebimento das propostas;
7.14 Na analise dos documentos de habilitacdo, a comissdo de contratagdo podera sanar erros ou falhas, que néo alterem
a substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisdo fundamentada, registrada em ata e acessivel a
todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitagao e classificagcéo.
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7.15 Na hipétese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitacéo, o pregoeiro examinara a proposta subsequente
e assim sucessivamente, na ordem de classificagdo, até a apuragdo de uma proposta que atenda ao presente edital,
observado o prazo disposto no subitem 0.

7.16 Somente serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitagédo do licitante cuja proposta atenda
ao edital de licitacdo, apos concluidos os procedimentos de que trata o subitem anterior.

7.17 A comprovacéo de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das empresas de pequeno porte somente
sera exigida para efeito de contratacdo, e ndo como condicdo para participacdo na licitacdo (art. 4° do Decreto n°
8.538/2015).

7.18 Quando a fase de habilitacdo anteceder a de julgamento e ja tiver sido encerrada, ndo cabera exclusao de licitante
por motivo relacionado a habilitacdo, salvo em razéo de fatos supervenientes ou s6 conhecidos apés o julgamento.

8. DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

8.1 Homologado o resultado da licitacdo, o licitante mais bem classificado tera o prazo de 03 (trés) dias Uteis,
contados a partir da data de sua convocagao, para assinar a Ata de Registro de Precos, cujo prazo de validade encontra-
se nela fixado, sob pena de decadéncia do direito & contratagédo, sem prejuizo das sanc¢ées previstas na Lei n® 14.133, de
2021.

8.2 O prazo de convocacgédo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, mediante solicitacao do licitante mais
bem classificado ou do fornecedor convocado, desde que:

8.2.1 a solicitacdo seja devidamente justificada e apresentada dentro do prazo; e
8.2.2 ajustificativa apresentada seja aceita pela Administracéo.

8.3 A ata de registro de precos sera assinada por meio de assinatura digital e disponibilizada no sistema de registro de
precos.

8.4 Serado formalizadas tantas Atas de Registro de Precos quantas forem necessarias para o registro de todos os itens
constantes no Termo de Referéncia/Projeto Béasico, com a indicagdo do licitante vencedor, a descri¢cdo do(s) item(ns), as
respectivas quantidades, precos registrados e demais condi¢ées.

8.5 O preco registrado, com a indicacdo dos fornecedores, sera divulgado no PNCP e disponibilizado durante a
vigéncia da ata de registro de precos.

8.6 A existéncia de precos registrados implicard compromisso de fornecimento nas condicdes estabelecidas, mas nao
obrigara a Administracdo a contratar, facultada a realizacéo de licitacdo especifica para a aquisicdo pretendida, desde que
devidamente justificada.

8.7 Na hipotese de o convocado ndo assinar a ata de registro de precos no prazo e nas condi¢cdes estabelecidas, fica
facultado a Administracdo convocar os licitantes remanescentes do cadastro de reserva, na ordem de classificacdo, para
fazé-lo em igual prazo e nas condi¢Bes propostas pelo primeiro classificado.

8.8 O prazo de vigéncia da ata de registro de pre¢os sera de 1 (um) ano e podera ser prorrogado, por igual periodo,
desde que comprovado o preco vantajoso.

8.8.1 Em caso de prorrogagéo da ata, podera ser renovado o quantitativo originalmente registrado.

9 DA FORMACAO DO CADASTRO DE RESERVA

9.1 Apés a homologacéao da licitacdo, sera incluido na ata, na forma de anexo, o registro:

9.1.1 dos licitantes que aceitarem cotar o objeto com preco igual ao do adjudicatério, observada a classificacdo na
licitacdo e excluido o percentual referente a margem de preferéncia, quando o objeto ndo atender aos requisitos previstos
no art. 26 da Lei n® 14.133, de 2021; e

9.1.2 dos licitantes que mantiverem sua proposta original
9.2 Sera respeitada, nas contratacdes, a ordem de classificagdo dos licitantes ou fornecedores registrados na ata.

9.2.1 A apresentacdo de novas propostas na forma deste item ndo prejudicara o resultado do certame em relagcao ao
licitante mais bem classificado.

9.2.2 Para fins da ordem de classificacéo, os licitantes ou fornecedores que aceitarem cotar o objeto com preco igual ao
do adjudicatério antecederdo aqueles que mantiverem sua proposta original.
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9.3 A habilitacdo dos licitantes que compordo o cadastro de reserva sera efetuada quando houver necessidade de
contratacdo dos licitantes remanescentes, nas seguintes hipéteses:

9.3.1 quando o licitante vencedor ndo assinar a ata de registro de precos no prazo e nas condices estabelecidos no
edital; ou

9.3.2 quando houver o cancelamento do registro do fornecedor ou do registro de precos, nas hipéteses previstas nos
art. 28 e art. 29 do Decreto n° 11.462, de 2023.

9.4 Na hip6tese de nenhum dos licitantes que aceitaram cotar o objeto com preco igual ao do adjudicatario concordar
com a contratagdo nos termos em igual prazo e nas condi¢cdes propostas pelo primeiro classificado, a Administracao,
observados o valor estimado e a sua eventual atualizagéo na forma prevista no edital, podera:

9.4.1 convocar os licitantes que mantiveram sua proposta original para negociacdo, na ordem de classificacdo, com
vistas a obtencédo de preco melhor, mesmo que acima do preco do adjudicatario; ou

9.4.2 adjudicar e firmar o contrato nas condicBes ofertadas pelos licitantes remanescentes, observada a ordem de
classificacé@o, quando frustrada a negociacédo de melhor condicao.

9.4.3 A formacdo do cadastro de reserva sera realizada mediante manifestacdo formal de interesse dos licitantes
participantes do certame, em procedimento especifico a ser conduzido antes da homologacéao da licitagéo.

9.4.4 Para esse fim, serd encaminhado aos licitantes, através do chat, link de formulario digital (Google Forms ou
ferramenta equivalente), contendo questionario no qual o licitante devera, obrigatoriamente, assinalar uma das seguintes
opcoes:

a) aceita cotar o objeto com preco igual ao do adjudicatéario;

b) mantém a sua proposta original; ou
€) néo possui interesse em integrar o cadastro de reserva do item.

9.4.5 O preenchimento e envio do formulério dentro do prazo de 02 (duas) horas, constituira a manifestacdo expressa
de interesse do licitante para fins de composi¢éo do cadastro de reserva.

9.4.6 A auséncia de resposta ao formulario no prazo estipulado sera interpretada, para todos os fins, como
manifestagcdo de néo interesse do licitante em integrar o cadastro de reserva, ndo sendo, portanto, incluido na ata.

CLAUSULA OITAVA - DOS RECURSOS

8.1. A interposicdo de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitacdo ou inabilitagdo de licitantes, a
anulacéo ou revogacéo da licitagé@o, observara o disposto no art. 165 da Lei n°® 14.133, de 2021.

8.2. O prazo recursal é de 3 (trés) dias Uteis, contados da data de intima¢&o ou de lavratura da ata.

8.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o0 ato de habilitagdo ou inabilitagcdo do
licitante:

8.3.1. aintencao de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob pena de precluséo;

8.3.2. 0 prazo para apresenta¢@o das razdes recursais serd iniciado na data de intima¢&@o ou de lavratura da ata de
habilitacdo ou inabilitacéo;

8.3.3. na hip6tese de adocdo da inversdo de fases prevista no § 1° do art. 17 da Lei n° 14.133, de 2021, o prazo para
apresentacéo das razdes recursais serd iniciado na data de intimag&o da ata de julgamento.

8.4. Os recursos deverao ser encaminhados em campo préprio do sistema.

8.5. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a decisdo recorrida, a qual podera
reconsiderar sua decisdo no prazo de 3 (trés) dias Uteis, ou, nesse mesmo prazo, encaminhar recurso para a autoridade
superior, a qual devera proferir sua decisdo no prazo de 10 (dez) dias Uteis, contado do recebimento dos autos.

8.6. Os recursos interpostos fora do prazo ndo serdo conhecidos.

8.7. O prazo para apresentacdo de contrarrazdes ao recurso pelos demais licitantes sera de 3 (trés) dias Uteis,
contados da data da intimacdo pessoal ou da divulgacao da interposicdo do recurso, assegurada a vista imediata dos
elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

8.8. O recurso e o pedido de reconsideracdo terdo efeito suspensivo do ato ou da decisdo recorrida até que
sobrevenha deciséo final da autoridade competente.

8.9. O acolhimento do recurso invalida tdo somente 0s atos insuscetiveis de aproveitamento.

8.10. Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados no sitio eletronico
www.novafatima.pr.gov.br

CLAUSULA NONA - DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS E SANCOES

9.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou culpa:
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9.1.1. deixar de entregar a documentacdo exigida para o certame ou ndo entregar qualquer documento que tenha sido
solicitado pelo/a pregoeiro/a durante o certame;

9.1.2. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo mantiver a proposta em especial
quando:

9.1.2.1. ndo enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou ap6s a negociagao;

9.1.2.2. recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;

9.1.2.3. pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva; ou

9.1.2.4. deixar de apresentar amostra;

9.1.2.5. apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especificacées do edital;

9.1.3. nao celebrar o contrato ou ndo entregar a documentacéo exigida para a contratacdo, quando convocado dentro do
prazo de validade de sua proposta;

9.1.3.1.recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de registro de pre¢co, ou a aceitar ou retirar o
instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administracéo;

9.1.4. apresentar declaracdo ou documentagdo falsa exigida para o certame ou prestar declaracdo falsa durante a
licitagdo

9.1.5. fraudar a licitagéo

9.1.6. comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial quando:

9.1.6.1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;

9.1.6.2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;

9.1.6.3. apresentar amostra falsificada ou deteriorada;

9.1.7. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitacao

9.1.8. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n.° 12.846, de 2013.

9.2. Com fulcro na Lei n°® 14.133, de 2021, a Administracdo podera, garantida a prévia defesa, aplicar aos licitantes
e/ou adjudicatarios as seguintes san¢fes, sem prejuizo das responsabilidades civil e criminal:

9.2.1. adverténcia;

9.2.2. multa;

9.2.3. impedimento de licitar e contratar e

9.2.4. declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo
ou até que seja promovida sua reabilitacdo perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade.

9.3. Na aplicacéo das san¢fes serdo considerados:

9.3.1. anatureza e a gravidade da infracdo cometida.

9.3.2. as peculiaridades do caso concreto

9.3.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes

9.3.4. os danos que dela provierem para a Administracao Publica

9.3.5. aimplantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagdes dos 6rgados de
controle.

9.4. A multa sera recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor do contrato licitado, recolhida no
prazo méximo de 20 dias uteis, a contar da comunica¢éo oficial.

9.4.1. Para as infragbes previstas nos itens 9.1.1, 9.1.2 e 9.1.3, a multa sera de 0,5% a 15% do valor do contrato licitado.
9.4.2. Para as infra¢Bes previstas nos itens 9.1.4, 9.1.5, 9.1.6, 9.1.7 e 9.1.8, a multa sera de 15% a 30% do valor do
contrato licitado.

9.5. As sancfes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaracdo de inidoneidade para licitar ou
contratar poderédo ser aplicadas, cumulativamente ou ndo, a penalidade de multa.

9.6. Na aplicacdo da sancéo de multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias Uteis,
contado da data de sua intimacao.

9.7. A sancdo de impedimento de licitar e contratar sera aplicada ao responsavel em decorréncia das infracdes
administrativas relacionadas nos itens 9.1.1, 9.1.2 e 9.1.3, quando néo se justificar a imposicao de penalidade mais grave,
e impedir4 o responsavel de licitar e contratar no &mbito da Administracdo Publica direta e indireta do ente federativo a
qual pertencer o 6rgdo ou entidade, pelo prazo maximo de 3 (trés) anos.

9.8. Podera ser aplicada ao responsavel a sancdo de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar, em
decorréncia da préatica das infragcdes dispostas nos itens 9.1.4, 9.1.5, 9.1.6, 9.1.7 e 9.1.8, bem como pelas infracdes
administrativas previstas nos itens 9.1.1, 9.1.2 e 9.1.3 que justifiguem a imposi¢do de penalidade mais grave que a san¢do
de impedimento de licitar e contratar, cuja duragdo observara o prazo previsto no art. 156, §85°, da Lei n.° 14.133/2021.

9.9. A recusa injustificada do adjudicatério em assinar o contrato ou a ata de registro de prego, ou em aceitar ou retirar
0 instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administracdo, descrita no item 9.1.3, caracterizara o
descumprimento total da obrigacdo assumida e o sujeitara as penalidades e a imediata perda da garantia de proposta em
favor do 6rgao ou entidade promotora da licitagdo, nos termos do art. 45, 84° da IN SEGES/ME n.° 73, de 2022.
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9.10. A apuracao de responsabilidade relacionadas as sancdes de impedimento de licitar e contratar e de declaragao de
inidoneidade para licitar ou contratar demandara a instauracéo de processo de responsabilizagdo a ser conduzido por
comissdo composta por 2 (dois) ou mais servidores estaveis, que avaliara fatos e circunstancias conhecidos e intimara o
licitante ou o adjudicatario para, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimagéo, apresentar defesa
escrita e especificar as provas que pretenda produzir.

9.11. Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias Uteis da aplicacdo das sancdes de adverténcia, multa e impedimento
de licitar e contratar, contado da data da intimacdo, o qual sera dirigido a autoridade que tiver proferido a deciséo
recorrida, que, se ndo a reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, encaminhara o recurso com sua motivacdo a
autoridade superior, que devera proferir sua decisdo no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado do recebimento
dos autos.

9.12. Cabera a apresentacao de pedido de reconsideracdo da aplicacdo da sancdo de declaracédo de inidoneidade para
licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data da intimagéo, e decidido no prazo maximo de 20
(vinte) dias uteis, contado do seu recebimento.

9.13. O recurso e o pedido de reconsideragdo terdo efeito suspensivo do ato ou da decisdo recorrida até que
sobrevenha deciséo final da autoridade competente.

9.14. A aplicacdo das sancdes previstas neste edital ndo exclui, em hip6tese alguma, a obrigacdo de reparacéo integral
dos danos causados.

CLAUSULA DECIMA - DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

10.1. Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplicacdo da Lei n°® 14.133, de
2021, devendo protocolar o pedido até 3 (trés) dias Uteis antes da data da abertura do certame.

10.2. Aresposta & impugnacao ou ao pedido de esclarecimento sera divulgado em sitio eletrdnico oficial no prazo de até
3 (trés) dias uteis, limitado ao dltimo dia util anterior & data da abertura do certame.

10.3. A impugnacéo e o pedido de esclarecimento poderdo ser realizados por forma eletrénica, pelos seguintes meios:
plataforma do www.compras.gov.br

10.4. Asimpugnacdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem 0s prazos previstos no certame.

10.4.1. A concessao de efeito suspensivo a impugnacéo é medida excepcional e devera ser motivada pelo agente de
contratacéo, nos autos do processo de licitacao.

10.5. Acolhida a impugnacao, sera definida e publicada nova data para a realizacdo do certame.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DAS DISPOSICOES GERAIS

11.1. Seradivulgada ata da sessao publica no sistema eletrénico.

11.2. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizacdo do certame na data
marcada, a sessdo serda automaticamente transferida para o primeiro dia util subsequente, no mesmo horario
anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicagdo em contrario, pelo Pregoeiro.

11.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessao publica observardo o horario de Brasilia -
DF.

11.4. A homologacéo do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contratagao.

11.5. As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliacdo da disputa entre os
interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administracdo, o principio da isonomia, a finalidade e a
seguranca da contratacao.

11.6. Os licitantes assumem todos os custos de preparacdo e apresentacao de suas propostas e a Administragdo nao
serd, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da condugdo ou do resultado do processo
licitatdrio.

11.7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do inicio e incluir-se-a o do
vencimento. S0 se iniciam e vencem o0s prazos em dias de expediente na Administracao.

11.8. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do licitante, desde que seja
possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do interesse publico.

11.9. Em caso de divergéncia entre disposicdes deste Edital e de seus anexos ou demais pecas que compdem o
processo, prevalecera as deste Edital.

11.10. O Edital e seus anexos estao disponiveis, na integra, no Portal Nacional de Contratacdes Publicas (PNCP) e
endereco eletrdnico www.novafatima.pr.gov.br.

11.11. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, 0s seguintes anexos:

11.11.1. ANEXO | - Termo de Referéncia

11.11.2. ANEXO Il — Modelo Proposta Final

11.11.3. ANEXO IIl — Modelo de Declaracdo Unificada

11.11.4. ANEXO IV - Minuta de Contrato/ Ata de Registro de Preco
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Nova Fatima, 13 de janeiro de 2026.

RENATA MONTENEGRO BALAN XAVIER CENILTO CARLOS DA SILVA
PREFEITA MUNICIPAL ADVOGADO
CONTRATANTE

ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA

HAVENDO DIVERGENCIAS ENTRE A DESCRICAO DO OBJETO CONSTANTE NO EDITAL E A DESCBICAO DO
OBJETO CONSTANTE NO SITE COMPRASNET “SIASG”, PREVALECERA, SEMPRE, A DESCRICAO DESTE
EDITAL.

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO |

2. Registro de Precos para futura e/ou eventual contratacdo de empresa para aquisicdo de géneros
alimenticios para composicdo da Merenda Escolar e para atender os demais projetos e departamentos do
Municipio de Nova Fatima — PR.

Requisicdo | Requisicdo VALOR VALOR
LOTE | ITEM PRODUTO UNIDADE ,&mim‘?a N‘I‘axmfa QUANTIDADE | UNITARIO TOTAL
MAXIMO MAXIMO

LOTE AMPLA CONCORRENCIA

CARNE BOVINA EM CUBOS (ACEM SEM OSSO) RESFRIADA -
Embalagem de 1 kg devidamente etiquetada com etiqueta
eletrbnica ou prépria do fabricante. Caracteristicas organolépticas:
Carne in natura, sem gordura, sem pelanca, sem sebo, sem
temperos. N&o deve ter passado por processo de congelamento
e/ou descongelamento. Com aspecto, cor e cheiro caracteristicos.
Livre de parasitas, micrébios e qualquer substancia nociva.
Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos plasticos
5 58 |resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando na| PCT 1 725 750 36,66 27.495,00
embalagem etiqueta de pesagem eletrdnica. A embalagem deve
estar intacta, de polietileno, transparente e atoxica. Na
embalagem deve conter as seguintes informacdes: identificagdo
da empresa, peso, data de processamento e data de validade,
identificacdo do tipo de carne, carimbo de inspegdo estadual ou
federal. Prazo de validade minimo de 3 meses a contar a partir da
data de entrega. Seguir os padrées microbioldgicos estabelecidos
pela Resolucdo RDC n°12 de 02/01/01 ANVISA/MS.

CARNE BOVINA EM ISCAS (PATINHO) RESFRIADA -
Embalagem de 1 kg devidamente etiquetada com etiqueta
eletrénica ou propria do fabricante. Dimens@es: 10mm de largura,
50 mm de comprimento, 10mm de espessura. Caracteristicas
organolépticas: Carne in natura, sem gordura, sem pelanca, sem
sebo, sem temperos. N&o deve ter passado por processo de
congelamento e/ou descongelamento. Com aspecto, cor e cheiro
caracteristicos. Livre de parasitas, micrébios e qualquer
substancia nociva. Exigéncias de entrega: Acondicionados em
5 59 |sacos plasticos resistentes, conforme quantidade solicitada,| PCT 1 775 800 43,34 34.672,00
apresentando na embalagem etiqueta de pesagem eletrGnica. A
embalagem deve estar intacta, de polietileno, transparente e
atoxica. Na embalagem deve conter as seguintes informacdes:
identificacdo da empresa, peso, data de processamento e data de
validade, identificagcdo do tipo de carne, carimbo de inspecao
estadual ou federal. Prazo de validade minimo de 3 meses a
contar a partir da data de entrega. Seguir os padrbes
microbiol6gicos estabelecidos pela Resolucdo RDC n°12 de
02/01/01 ANVISA/MS.
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CARNE BOVINA MOIDA (ACEM) RESFRIADA - Embalagem de 1
kg devidamente etiquetada com etiqueta eletrénica ou prépria do
fabricante. Caracteristicas organolépticas: Durante o]
processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminacao dos
excessos de gordura, cartilagem e aponeuroses), a carne devera
ser moida no maximo 24 horas antes e resfriada antes da entrega
e estar sem temperos. N&do deve ter passado por processo de
congelamento e/ou descongelamento. Com aspecto, cor e cheiro
caracteristicos. Livre de parasitas, micrébios e qualquer
substancia nociva. Exigéncias de entrega: Acondicionados em
sacos plasticos resistentes, conforme quantidade solicitada,
apresentando na embalagem etiqueta de pesagem eletrnica. A
embalagem deve estar intacta, de polietileno, transparente e
atoxica. Na embalagem deve conter as seguintes informagoes:
identificac@o da empresa, peso, data de processamento e data de
validade, identificacdo do tipo de carne, carimbo de inspecao
estadual ou federal. Prazo de validade minimo de 3 meses a
contar a partir da data de entrega. Seguir os padrbes
microbiol6gicos estabelecidos pela Resolucdo RDC n°12 de
02/01/01 ANVISA/MS.

60 PCT 1 775 825 34,59 | 28.536,75

LOTES EXCLUSIVOS PRA ME E EPP

ABOBRINHA in natura, Caracteristicas organolépticas: de 12
gualidade, tamanho médio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas, suficientemente
desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
beneficiada e classificada com uniformidade no tamanho e cor,
ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuragoes,
cortes ou lesdes mecénicas ou provocadas por pragas ou
doencas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de
fertilizantes aderidos a casca, ndo podendo apresentar odores e
sabores estranhos. Sua polpa deverd estar intacta e na cor
caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
plasticos  resistentes, conforme  quantidade  solicitada,
apresentando na embalagem etiqueta de pesagem eletrdnica.

KG 2 215 250 3,86 965,00

ACELGA in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12
qualidade, de tamanho médio a grande, novo, firme, intacto, ndo
2 podera estar murcho, isento de partes pdatridas, coloragdo| UND 5 150 150 6,57 985,50
uniforme e sem manchas. Exigéncias de entrega: Acondicionados
em sacos plasticos resistentes, conforme quantidade solicitada.

ALFACE CRESPA, verde in natura. Caracteristicas
organolépticas: de 12 qualidade, folhas brilhantes, firmes e sem
areas escuras, com coloracdo e tamanho uniformes e tipicos da
3 variedade, isenta de sujidades, material terroso, contaminacdes, | UND 20 100 100 6,08 608,00
enfermidades, insetos e parasitas. Sem folhas murchas e/ou
senis. Sem danos fisicos de manuseio ou transporte. Peso da
unidade (pé) deve ser de no minimo 250g.

ALHO in natura de 12 qualidade, uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas, suficientemente
desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfurages,
4 cortes ou lesdes provocadas por pragas ou doencas. Deve estar KG 2 205 250 18,98 4.745,00
livre de sujidades, terra e residuos de fertilizantes aderidos a
casca, ndo podendo apresentar odores e sabores estranhos.
Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos plasticos
resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando na
embalagem etiqueta de pesagem eletrénica.

BATATA DOCE in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12
qualidade, tamanho médio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas, suficientemente
desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
beneficiada e classificada com uniformidade no tamanho e cor,
ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuragdes,
cortes ou lesdes mecéanicas ou provocadas por pragas ou
doencgas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de
fertilizantes aderidos a casca, ndo podendo apresentar odores e
sabores estranhos. Sua polpa devera estar intacta e na cor
caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos

KG 5 200 200 3,68 736,00
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plasticos  resistentes, conforme  quantidade  solicitada,
apresentando na embalagem etiqueta de pesagem eletronica.

BATATA INGLESA in natura, Caracteristicas organolépticas: de 12
qualidade, tamanho médio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas, suficientemente
desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
beneficiada e classificada com uniformidade no tamanho e cor,
ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfurages,
cortes ou lesdes mecéanicas ou provocadas por pragas ou
doencgas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de
fertilizantes aderidos a casca, ndo podendo apresentar odores e
sabores estranhos. Sua polpa deverd estar intacta e na cor
caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
plasticos  resistentes, conforme  quantidade  solicitada,
apresentando na embalagem etiqueta de pesagem eletronica.

KG 10 550 600 3,19 1.914,00

BETERRABA in natura, Caracteristicas organolépticas: de 12
qualidade, tamanho médio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas, suficientemente
desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
beneficiada e classificada com uniformidade no tamanho e cor,
ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfurages,
cortes ou lesdes mecéanicas ou provocadas por pragas ou
doencas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de
fertilizantes aderidos a casca, ndo podendo apresentar odores e
sabores estranhos. Sua polpa deverd estar intacta e na cor
caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
plasticos  resistentes, conforme  quantidade  solicitada,
apresentando na embalagem etiqueta de pesagem eletronica.

KG 5 165 180 3,29 592,20

BROCOLIS in natura, Caracteristicas organolépticas: de 12
qualidade, de tamanho médio, novo, firme, intacto, ndo podera
8 estar murcho, isento de partes putridas, coloragao uniforme e sem | UND 10 300 300 7,16 2.148,00
manchas. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
plasticos resistentes, conforme quantidade solicitada.

CEBOLA in natura - Caracteristicas organolépticas: de 12
gualidade, tamanho médio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, sem danos fisicos e mecanicos, isento de partes
putridas, suficientemente desenvolvidas, com aspecto, aroma e
sabor tipicos da variedade, ser de colheita recente, livre de
enfermidades, de umidade externa anormal, de residuos de
fertilizantes. Isentas de rachaduras, perfuragées, cortes ou lesées
provocadas por pragas ou doencas. Deve estar livre de sujidades,
terra e residuos de fertilizantes aderidos a casca, ndo podendo
apresentar odores e sabores estranhos. Sua polpa devera estar
intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de entrega:
Acondicionados em sacos plasticos resistentes, conforme
guantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletrbnica.

KG 10 425 500 3,34 1.670,00

CENOURA in natura Caracteristicas organolépticas: de 12
qualidade, tamanho médio a grande, casca lisa, isenta de fungos
ou indicios de germinacdo, sem ferimentos ou defeitos, sem
danos fisicos e mecéanicos, isento de partes putridas,
suficientemente desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor
tipicos da variedade, ser de colheita recente, livre de
enfermidades, de umidade externa anormal, de residuos de
fertilizantes. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
plasticos  resistentes, conforme  quantidade  solicitada,
apresentando na embalagem etiqueta de pesagem eletronica.

10 KG 5 370 400 3,50 1.400,00

CHUCHU in natura Caracteristicas organolépticas: de 12
qualidade, verde, novo, sem brotos, de tamanho médio, nao
poderdo estar murchos, com casca s&, sem rupturas, ndo deve
apresentar rachaduras ou cortes na casca. Estarem
suficientemente desenvolvidos. N&o estarem danificados por
qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica. Livre de
enfermidades. Isento de partes putridas. Exigéncias de entrega:
Acondicionados em sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletrbnica.

11 KG 10 200 200 4,69 938,00
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COUVE-FLOR in natura Caracteristicas organolépticas: de 12
qualidade, de tamanho médio, novo, firme, intacto, ndo podera
12 | estar murcho, isento de partes putridas, coloragdo uniforme e sem | UND 10 300 300 6,85 2.055,00
manchas. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
plasticos resistentes, conforme quantidade solicitada.

GENGIBRE in natura Caracteristicas organolépticas: de 12
qualidade, sem ferimentos ou defeitos, isento de partes putridas,
com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade, ser de colheita
recente. Isentos de rachaduras, perfuragbes, cortes ou lesdes
mecanicas ou provocadas por pragas ou doengas. Deve estar
livre de sujidades, terra e residuos de fertilizantes aderidos a
casca, ndo podendo apresentar odores e sabores estranhos.
Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos plasticos
resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando na
embalagem etiqueta de pesagem eletronica.

13 KG 1 10 10 8,74 87,40

INHAME in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12
qualidade, tamanho médio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes patridas, suficientemente
desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfurages,
14 | cortes ou lesBes provocadas por pragas ou doencas. Deve estar KG 10 100 100 9,15 915,00
livre de sujidades, terra e residuos de fertilizantes aderidos a
casca, ndo podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua
polpa devera estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega: Acondicionados em sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletronica.

MANDIOQUINHA SALSA in natura. Caracteristicas
organolépticas: de 12 qualidade, tamanho médio e uniforme, sem
ferimentos ou defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem
danos fisicos e mecanicos, isento de partes putridas,
suficientemente desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor
tipicos da variedade, beneficiada e classificada com uniformidade
no tamanho e cor, ser de colheita recente. Isentas de rachaduras,
perfuracdes, cortes ou lesdes mecénicas ou provocadas por
pragas ou doengas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos
de fertilizantes aderidos a casca, ndo podendo apresentar odores
e sabores estranhos. Sua polpa devera estar intacta e na cor
caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
plasticos  resistentes, conforme  quantidade  solicitada,
apresentando na embalagem etiqueta de pesagem eletrdnica.

15 KG 5 200 200 12,40 2.480,00

PEPINO in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12
qualidade, tamanho médio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas, suficientemente
desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
beneficiada e classificada com uniformidade no tamanho e cor,
ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuragdes,
cortes ou lesdes mecéanicas ou provocadas por pragas ou
doencas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de
fertilizantes aderidos a casca, ndo podendo apresentar odores e
sabores estranhos. Sua polpa devera estar intacta e na cor
caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
plasticos  resistentes, conforme  quantidade  solicitada,
apresentando na embalagem etiqueta de pesagem eletrdnica.

16 KG 5 200 200 3,62 724,00

PIMENTAO AMARELO in natura - 12 qualidade, tamanho médio,
sem ferimentos ou defeitos, em grau médio de amadurecimento,
17 |sem danos fisicos e mecanicos, isenta de partes putridas. KG 2 20 20 19,82 396,40
Embalagem: em sacos plasticos resistentes, conforme quantidade
solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de pesagem.

PIMENTAO VERMELHO in natura - 12 qualidade, tamanho
médio, sem ferimentos ou defeitos, em grau médio de
amadurecimento, sem danos fisicos e mecénicos, isenta de partes
putridas. Embalagem: em sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem.

18 KG 10 20 20 19,29 385,80

REPOLHO ROXO in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12
qualidade, de tamanho médio a grande, novo, firme, intacto, ndo
19 |podera estar murcho, isento de partes puatridas, coloragdo| UND 10 150 150 7,35 1.102,50
uniforme e sem manchas. Exigéncias de entrega: Acondicionados
em sacos plasticos resistentes, conforme quantidade solicitada.
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REPOLHO VERDE in natura. Caracteristicas organolépticas: de
12 qualidade, de tamanho médio a grande, novo, firme, intacto,
20 |ndo podera estar murcho, isento de partes putridas, coloracdo| UND 10 330 350 4,61 1.613,50
uniforme e sem manchas. Exigéncias de entrega: Acondicionados
em sacos plasticos resistentes, conforme quantidade solicitada.

VAGEM in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12 qualidade,
tamanho médio e uniforme, sem ferimentos ou defeitos, sem
danos fisicos e mecéanicos, isento de partes putridas,
suficientemente desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor
tipicos da variedade, beneficiada e classificada com uniformidade
no tamanho e cor, ser de colheita recente. Isentas de rachaduras,
21 | perfuragbes, cortes ou lesBes provocadas por pragas ou doengas. KG 5 160 175 9,64 1.687,00
Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de fertilizantes
aderidos a casca, ndo podendo apresentar odores e sabores
estranhos. Deverd estar intacta e na cor verde caracteristica.
Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos plasticos
resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando na
embalagem etiqueta de pesagem eletrénica.

ABACATE in natura, Caracteristicas organolépticas: de 12
qualidade, tamanho meédio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas, suficientemente
desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
beneficiada e classificada com uniformidade no tamanho e cor,
ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfurages,
cortes ou lesdes mecéanicas ou provocadas por pragas ou
doencgas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de
fertilizantes aderidos a casca, ndo podendo apresentar odores e
sabores estranhos. Sua polpa deverd estar intacta e na cor
caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
plasticos  resistentes, conforme  quantidade  solicitada,
apresentando na embalagem etiqueta de pesagem eletronica.

22 KG 10 75 75 517 387,75

ABACAXI in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12
qualidade, tamanho meédio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas, suficientemente
desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuragdes,
23 | cortes ou lesdes provocadas por pragas ou doencas. Deve estar | UND 10 530 575 6,76 3.887,00
livre de sujidades, terra e residuos de fertilizantes aderidos a
casca, ndo podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua
polpa devera estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega: Acondicionados em sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletrbnica.

BANANA NANICA, in natura, de 12 qualidade, tamanho e
coloragdo uniforme, com polpa firme e intacta, devendo ser bem
desenvolvida, sem danos fisicos e mecénicos oriundos do
manuseio e transporte, estar livre de enfermidades, insetos e
sujidades. Furto ndo vaporizado. Cacho limpo e em maturagéo
adequada ao consumo.

24 KG 20 50 100 7,97 797,00

GOIABA in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12
qualidade, tamanho médio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes patridas, suficientemente
desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuragdes,
25 | cortes ou lesdes provocadas por pragas ou doencas. Deve estar KG 5 150 150 6,27 940,50
livre de sujidades, terra e residuos de fertilizantes aderidos a
casca, ndo podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua
polpa devera estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega: Acondicionados em sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletronica.

LARANJA PERA in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12
qualidade, tamanho médio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecéanicos, isento de partes putridas, suficientemente
desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
ser de colheita recente. Isentos de rachaduras, perfuracoes,

26 KG 10 775 800 4,30 3.440,00
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cortes ou lesdes provocadas por pragas ou doengas. Deve estar
livre de sujidades, terra e residuos de fertilizantes aderidos a
casca, ndo podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua
polpa devera estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega: Acondicionados em sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletrbnica.

MACA NACIONAL- FUGI in natura. Caracteristicas
organolépticas: de 12 qualidade, classificada, tamanho médio e
uniforme, sem ferimentos ou defeitos, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes patridas, suficientemente
desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuragoes,
2 27 | cortes ou lesdes provocadas por pragas ou doengas. Deve estar KG 10 1025 1050 7,60
livre de sujidades, terra e residuos de fertilizantes aderidos a
casca, ndo podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua
polpa devera estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega: Acondicionadas em sacos plasticos resistentes, conforme
guantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletronica.

7.980,00

MAMAO FORMOSA in natura. Caracteristicas organolépticas: de
12 qualidade, tamanho grande e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas, suficientemente
desenvolvidos, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
ser de colheita recente. Isentos de rachaduras, perfuragdes,
2 28 | cortes ou lesdes provocadas por pragas ou doencas. Deve estar KG 10 335 375 10,22
livre de sujidades, terra e residuos de fertilizantes aderidos a
casca, ndo podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua
polpa devera estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega: Acondicionados em sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletrbnica.

3.832,50

MANGA TOMMY in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12
gualidade, tamanho médio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isenta de partes putridas, suficientemente
desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfurages,
2 29 | cortes ou lesdes provocadas por pragas ou doengas. Deve estar KG 10 335 375 4,98
livre de sujidades, terra e residuos de fertilizantes aderidos a
casca, ndo podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua
polpa devera estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega: Acondicionados em sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletronica.

1.867,50

MARACUJA in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12
qualidade, tamanho meédio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecéanicos, isento de partes putridas, suficientemente
desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuragdes,
2 30 | cortes ou lesdes provocadas por pragas ou doencas. Deve estar KG 5 150 150 20,57
livre de sujidades, terra e residuos de fertilizantes aderidos a
casca, ndo podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua
polpa devera estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega: Acondicionados em sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletrbnica.

3.085,50

MELANCIA in natura, Caracteristicas organolépticas: de 12
qualidade, tamanho grande e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas, suficientemente
desenvolvidos, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
ser de colheita recente. Isentos de rachaduras, perfuracoes,
2 31 |cortes ou lesdes provocadas por pragas ou doencas. Deve estar | UND 10 300 450 8,27
livre de sujidades, terra e residuos de fertilizantes aderidos a
casca, ndo podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua
polpa devera estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega: Acondicionados em sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletronica.

3.721,50

Rua Dr. Aloysio de Barros Tostes n° 420, Centro — CEP 86.310-000
CNPJ 75.828.418/0001-90 / e-mail licitacaonfpr@gmail.com — Telefone (43) 3552-1122




MUNICIPIO DE NOVA FATIMA
s Estado do Parana

MELAO in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12 qualidade,
tamanho grande e uniforme, sem ferimentos ou defeitos, em grau
médio de amadurecimento, sem danos fisicos e mecanicos, isento
de partes putridas, suficientemente desenvolvidos, com aspecto,
aroma e sabor tipicos da variedade, ser de colheita recente.
Isentos de rachaduras, perfuragdes, cortes ou lesdes provocadas
32 | por pragas ou doencgas. Deve estar livre de sujidades, terra e KG 10 300 300 7,34 2.202,00
residuos de fertilizantes aderidos a casca, ndo podendo
apresentar odores e sabores estranhos. Sua polpa devera estar
intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de entrega:
Acondicionados em sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletrbnica.

PONCAN in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12
qualidade, tamanho médio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas, suficientemente
desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuragoes,
33 | cortes ou lesdes provocadas por pragas ou doengas. Deve estar KG 10 300 300 6,14 1.842,00
livre de sujidades, terra e residuos de fertilizantes aderidos a
casca, ndo podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua
polpa devera estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega: Acondicionados em sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletronica.

TOMATE in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12
qualidade, tamanho meédio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas, suficientemente
desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
ser de colheita recente. Isentos de rachaduras, perfurages,
34 | cortes ou lesdes provocadas por pragas ou doencas. Deve estar KG 5 350 400 6,76 2.704,00
livre de sujidades, terra e residuos de fertilizantes aderidos a
casca, ndo podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua
polpa devera estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega: Acondicionados em sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletrbnica.

UVA ROXA SEM SEMENTE in natura - Caracteristicas
organolépticas: de 12 qualidade, tamanho médio e uniforme, sem
ferimentos ou defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem
danos fisicos e mecéanicos, isento de partes putridas,
suficientemente desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor
tipicos da variedade, ser de colheita recente. Isentas de
35 | rachaduras, perfuragdes, cortes ou lesdes provocadas por pragas KG 5 200 200 14,90 2.980,00
ou doengas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de
fertilizantes aderidos a casca, ndo podendo apresentar odores e
sabores estranhos. Sua polpa deverd estar intacta e na cor
caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
plasticos  resistentes, conforme  quantidade  solicitada,
apresentando na embalagem etiqueta de pesagem eletrbnica

UVA VERDE SEM SEMENTE in natura - Caracteristicas
organolépticas: de 12 qualidade, tamanho médio e uniforme, sem
ferimentos ou defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem
danos fisicos e mecéanicos, isento de partes putridas,
suficientemente desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor
tipicos da variedade, ser de colheita recente. Isentas de
36 |rachaduras, perfuragdes, cortes ou lesdes provocadas por pragas KG 5 200 200 15,01 3.002,00
ou doengas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de
fertilizantes aderidos a casca, ndo podendo apresentar odores e
sabores estranhos. Sua polpa devera estar intacta e na cor
caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
plasticos  resistentes, conforme  quantidade  solicitada,
apresentando na embalagem etiqueta de pesagem eletrdnica.
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ACAFRAO - Embalagem de 50g, Ingredientes: Acafrdo em po.
Caracteristicas organolépticas: Com textura, cor, sabor, aroma e
cor proprios, isentos de matérias terrosas e parasitas,
acondicionados em embalagem plastica hermeticamente vedada.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da
data de entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno,
transparente, atéxica. O produto devera apresentar registro no
6rgdo competente e estar de acordo com a legislacéo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo
e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade e quantidade do produto.

UND

50

MUNICIPIO DE NOVA FATIMA
s Estado do Parana

50

3,87

193,50

38

CANELA EM PAU - Embalagem de 50g. Ingredientes: Canela em
pau. Caracteristicas organolépticas: Com sabor, odor e textura
caracteristicos do produto, de boa qualidade, embalagem
transparente,  primaria, prépria, hermeticamente vedada.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da
data de entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno,
transparente, atéxica. O produto devera apresentar registro no
6rgdo competente e estar de acordo com a legislacédo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagao
e procedéncia, informacdo nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade e quantidade do produto.

UND

70

70

10,97

767,90

39

CANELA EM PO - Embalagem de 50g, Ingredientes: Canela em
pé. Caracteristicas organolépticas: Com sabor, odor e textura
caracteristicos do produto, de boa qualidade, embalagem
transparente, primaria, prépria, hermeticamente vedada.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da
data de entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno,
transparente, atéxica. O produto deverd apresentar registro no
6rgdo competente e estar de acordo com a legislacédo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagao
e procedéncia, informacdo nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade e quantidade do produto.

UND

80

80

5,54

443,20

40

CEBOLINHA DESIDRATADA - Embalagem de 50g. Ingredientes:
Cebolinha desidratada. Caracteristicas organolépticas: Devera ser
constituido por folhas de espécies vegetais genuinos, sés, limpas
e secas, aspecto folha ovalada seca cor verde pardacenta, cheiro
e sabor proprio, isentos de matérias terrosas e parasitas,
acondicionados em embalagem plastica hermeticamente vedada.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da
data de entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno,
transparente, atdxica. O produto devera apresentar registro no
6rgdo competente e estar de acordo com a legislacédo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacao
e procedéncia, informag&@o nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade e quantidade do produto.

UND

80

100

4,79

479,00

41

CHIMICHURRI - embalagens de 50 gramas. Ingredientes:
salsinha, alho, cebola, tomilho, orégano, pimenta vermelha moida,
pimentao, louro, pimenta do reino negra, mostarda em pé, salséo,
vinagre e azeite de oliva. Acondicionados em embalagem plastica
hermeticamente vedada. Exigéncias de entrega: Validade minima
de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar
intacta, em polietileno, transparente, atéxica. O produto devera
apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo e procedéncia, informacédo nutricional,
ndmero do lote, data de fabricagcdo, data de validade e quantidade
do produto.

UND

180

200

3,38

676,00

42

COLORIFICO - Embalagem de 500g. Ingredientes: Fuba de milho,
urucum e o6leo vegetal. Caracteristicas organolépticas: Com
textura, cor, sabor, aroma e cor proprios, isentos de matérias
terrosas e parasitas, acondicionados em embalagem plastica
hermeticamente vedada. Exigéncias de entrega: Validade minima
de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar
intacta, em polietileno, transparente, atdéxica. O produto devera
apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a
legislagcéo vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo e procedéncia, informagdo nutricional,
namero do lote, data de fabricacdo, data de validade e quantidade
do produto.

UND

160

200

7,01

1.402,00
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HORTELA DESIDRATADO - Embalagem de 50g. Ingredientes:
Horteld desidratado. Caracteristicas organolépticas: Devera ser
constituido por folhas de espécies vegetais genuinos, sés, limpas
e secas, aspecto folha ovalada seca cor verde pardacenta, cheiro
e sabor proprio, isentos de matérias terrosas e parasitas,
acondicionados em embalagem plastica hermeticamente vedada.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da
data de entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno,
transparente, atéxica. O produto devera apresentar registro no
6rgdo competente e estar de acordo com a legislacédo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagao
e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade e quantidade do produto.

UND

50

MUNICIPIO DE NOVA FATIMA
s Estado do Parana

50

6,63

331,50

44

LEMON PEPPER-Embalagens de 50 gramas. Tempero feito com
raspas de lim&o siciliano e com pimenta-do-reino a casca de liméo
siciliano. Acondicionados em embalagem plastica hermeticamente
vedada. Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a
partir da data de entrega. A embalagem deve estar intacta, em
polietileno, transparente, atdoxica. O produto deverd apresentar
registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a legislacédo
vigente. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagcdo e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do
lote, data de fabricagcdo, data de validade e quantidade do
produto.

UND

150

150

7,08

1.062,00

45

LOURO DESIDRATADO - Embalagem de 50g. Ingredientes:
Louro desidratado. Caracteristicas organolépticas: Devera ser
constituido por folhas de espécies vegetais genuinos, sés, limpas
e secas, aspecto folha ovalada seca cor verde pardacenta, cheiro
e sabor proprio, isentos de matérias terrosas e parasitas,
Acondicionados em embalagem plastica hermeticamente vedada.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da
data de entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno,
transparente, atéxica. O produto deverd apresentar registro no
6rgdo competente e estar de acordo com a legislagao vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagao
e procedéncia, informacdo nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade e quantidade do produto.

UND

60

60

8,64

518,40

46

MANJERICAO DESIDRATADO - Embalagem de 50g.
Ingredientes: Manjericdo desidratado. Caracteristicas
organolépticas: Deverd ser constituido por folhas de espécies
vegetais genuinos, sas, limpas e secas, aspecto folha ovalada
seca cor verde pardacenta, cheiro e sabor proprio, isentos de
matérias terrosas e parasitas, acondicionados em embalagem
plastica hermeticamente vedada. Exigéncias de entrega: Validade
minima de 12 meses a partir da data de entrega. A embalagem
deve estar intacta, em polietileno, transparente, atoxica. O produto
devera apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo
com a legislacdo vigente. A embalagem deverd conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
informagé&o nutricional, nimero do lote, data de fabricagcdo, data
de validade e quantidade do produto.

UND

110

110

6,50

715,00

47

OREGANO DESIDRATADO - Embalagem de 50g. Ingredientes:
Orégano desidratado. Caracteristicas organolépticas: Devera ser
constituido por folhas de espécies vegetais genuinos, sas, limpas
e secas, aspecto folha ovalada seca cor verde pardacenta, cheiro
e sabor préprio, isentos de matérias terrosas e parasitas,
acondicionados em embalagem plastica hermeticamente vedada.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da
data de entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno,
transparente, atéxica. O produto devera apresentar registro no
6rgdo competente e estar de acordo com a legislacéo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacao
e procedéncia, informacéo nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade e quantidade do produto.

UND

115

150

8,55

1.282,50

48

PAPRICA DEFUMADA - Embalagem de 50g. Ingredientes:
Pimentdo doce seco e moido. Caracteristicas organolépticas:
Com textura, cor, sabor, aroma e cor proprios, isentos de matérias
terrosas e parasitas, acondicionados em embalagem plastica
hermeticamente vedada. Exigéncias de entrega: Validade minima
de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar
intacta, em polietileno, transparente, atéxica. O produto devera
apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a

UND

100

100

5,74

574,00
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legislagdo vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo e procedéncia, informacédo nutricional,
numero do lote, data de fabricacdo, data de validade e quantidade
do produto.

PAPRICA DOCE - Embalagem de 50g. Ingredientes: Pimentdo
doce seco e moido. Caracteristicas organolépticas: Com textura,
cor, sabor, aroma e cor préprios, isentos de matérias terrosas e
parasitas, acondicionados em embalagem plastica
hermeticamente vedada. Exigéncias de entrega: Validade minima
de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar
intacta, em polietileno, transparente, atoxica. O produto devera
apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo e procedéncia, informac@o nutricional,
numero do lote, data de fabricacdo, data de validade e quantidade
do produto.

49 UND 4 115 150 7,60 1.140,00

SAL IODADO REFINADO - Embalagem de 1 kg. Caracteristicas
organolépticas: Produto de origem marinha, refinado, com adicdo
de iodo. Branco, limpo, sem presenca de sujidades ou
contaminagéo fisica e quimica. Ndo podendo estar Umido. Deve
conter cor e sabor caracteristicos. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega. A
embalagem deve estar intacta, em polietileno, transparente,
resistente e atéxica. O produto deverd apresentar registro no
6rgdo competente e estar de acordo com a legislacéo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo
e procedéncia, informacgdo nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade e quantidade do produto.

50 UND 2 355 355 3,13 1.111,15

SALSINHA DESIDRATADA - Embalagem de 50g. Ingredientes:
Salsinha desidratada. Caracteristicas organolépticas: Devera ser
constituido por folhas de espécies vegetais genuinos, sas, limpas
e secas, aspecto folha ovalada seca cor verde pardacenta, cheiro
e sabor proprio, isentos de matérias terrosas e parasitas,
acondicionados em embalagem plastica hermeticamente vedada.
51 | Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da| UND 5 80 80 7,51 600,80
data de entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno,
transparente, atéxica. O produto devera apresentar registro no
6rgdo competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacao
e procedéncia, informag&o nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade e quantidade do produto.

BACON INTEIRO - Embalagem de 1 kg devidamente etiquetada
com etiqueta eletrénica ou propria do fabricante. Ingredientes:
Barriga suina, agua (9,98%), sal, agucar, estabilizante
tripolifosfato de sédio (INS 451i), antioxidante eritorbato de sodio
(INS 316), aroma natural de fumaca e conservantes nitrito de
sédio (INS 250) e nitrato de sédio (INS 251). Caracteristicas
organolépticas: Embalado a vacuo, com aspecto, cor e cheiro
caracteristicos. Livre de parasitas, microbios e qualquer
substancia nociva. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6
meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar
intacta. O produto devera apresentar registro no 6rgédo
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacio
e procedéncia, informag&o nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade, quantidade do produto, identificagéo
do tipo de carne e carimbo de inspecdo estadual ou federal.

52 KG 2 75 100 38,44 3.844,00

CARNE SUINA PERNIL SEM OSSO RESFRIADA - Embalagem
de 1 kg devidamente etiquetada com etiqueta eletrdnica ou
propria do fabricante. Caracteristicas organolépticas: Sem pele,
cortado em fatias com espessura de 2 a 3 cm, in natura, sem
gordura. Nao deve ter passado por processo de congelamento
e/ou descongelamento. Com aspecto, cor e cheiro caracteristicos.
53 |Livre de parasitas, micrébios e qualquer substancia nociva. KG 20 700 800 24,47 19.576,00
Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos plasticos
resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando na
embalagem etiqueta de pesagem eletronica. A embalagem deve
estar intacta, de polietileno, transparente e atéxica. Na
embalagem deve conter as seguintes informacgdes: identificagdo
da empresa, peso, data de processamento e data de validade,
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identificac@o do tipo de carne, carimbo de inspec¢do estadual ou
federal. Prazo de validade minimo de 3 meses a contar a partir da
data de entrega.

LINGUICA CALABRESA EM TEMPERATURA AMBIENTE -
Embalagem de 1 kg devidamente etiquetada com etiqueta
eletrénica ou prépria do fabricante. Ingredientes: Carne suina,
gordura suina, carne mecanicamente separada de ave (frango
e/ou peru), proteina de soja, sal, aglcar, pimenta calabresa,
pimenta preta, regulador de acidez: lactato de sddio,
aromatizantes: aromas naturais de carne e alho e aroma natural
de fumaga, antioxidante: isoascorbato de sdédio, estabilizantes:
tripolifosfato de sédio e polifosfato de sédio, conservadores: nitrito
de sédio e nitrato de sédio e corantes: carmim de cochonilha,
caramelo IV e vermelho de beterraba. Caracteristicas
54 | organolépticas: Devera apresentar-se com aspecto, cor, cheiro e KG 10 550 600 19,24 11.544,00
sabor caracteristico. Livre de parasitas, microbios e qualquer
substancia nociva. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6
meses a contar a partir da data de entrega. A embalagem do
produto devera ser sacos de polietileno de baixa densidade,
atoxico, intactas, lacrado, resistente ao transporte e
armazenamento. Na embalagem deve conter as seguintes
informacgles: identificagdo da empresa, peso, data de
processamento e data de validade, identificagdo do tipo de carne,
carimbo de inspegdo estadual ou federal. Seguir os padrbes
microbioldgicos estabelecidos pela Resolugdo RDC n°12 de
02/01/01 ANVISA/MS.

LINGUICA TOSCANA CONGELADA - Embalagem de 1 kg
devidamente etiquetada com etiqueta eletrénica ou propria do
fabricante. Ingredientes: Carne suina, gordura suina, agua
(5,72%), sal, aclcar, especiaria: alho, realcador de sabor:
glutamato monossédico (INS 621), espessante: carragena (INS
407), antioxidantes: acido ascoérbico (INS 300) e eritorbato de
sodio (INS 316), corantes naturais: vermelho de beterraba (INS
162) e carmim de cochonilha (INS 120), corante: caramelo IV (INS
150d), estabilizantes: pirofosfato dissédico (INS 450i), pirofosfato
tetrassédico (INS 450iii), polifosfato de sédio (INS 452i) e
tripolifosfato de sédio (INS 451i), aroma natural de: pimenta-preta
e conservantes: nitrito de sadio (INS 250) e nitrato de sédio (INS
251). Caracteristicas organolépticas: Devera apresentar-se com
aspecto, cor, cheiro e sabor caracteristico. Livre de parasitas,
microbios e qualquer substancia nociva. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 6 meses a contar a partir da data de entrega.
A embalagem do produto devera ser sacos de polietileno de baixa
densidade, atdxico, intactas, lacrado, resistente ao transporte e
armazenamento. Na embalagem deve conter as seguintes
informacgOes: identificagdo da empresa, peso, data de
processamento e data de validade, identificagéo do tipo de carne,
carimbo de inspecdo estadual ou federal. Seguir os padrbes
microbiol6gicos estabelecidos pela Resolugdo RDC n°l2 de
02/01/01 ANVISA/MS.

55 KG 10 425 450 16,31 7.339,50

PAIO - Embalagem de 1 kg devidamente etiquetada com etiqueta
eletrénica ou propria do fabricante. Ingredientes: Carne suina,
gordura suina, agua (5,72%), sal, acUcar, especiaria: alho,
realcador de sabor: glutamato monossédico (INS 621),
espessante: carragena (INS 407), antioxidantes: acido ascorbico
(INS 300) e eritorbato de sédio (INS 316), corantes naturais:
vermelho de beterraba (INS 162) e carmim de cochonilha (INS
120), corante: caramelo IV (INS 150d), estabilizantes: pirofosfato
dissédico (INS 450i), pirofosfato tetrassédico (INS 450iii),
polifosfato de sddio (INS 452i) e tripolifosfato de sodio (INS 451i),
aroma natural de: pimenta-preta e conservantes: nitrito de sddio
(INS 250) e nitrato de sodio (INS 251). Caracteristicas
organolépticas: Devera apresentar-se com aspecto, cor, cheiro e
sabor caracteristico. Livre de parasitas, microbios e qualquer
substancia nociva. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6
meses a contar a partir da data de entrega. A embalagem do
produto devera ser sacos de polietileno de baixa densidade,
atoxico, intactas, lacrado, resistente ao transporte e
armazenamento. Na embalagem deve conter as seguintes
informagbes: identificacdo da empresa, peso, data de
processamento e data de validade, identificag8o do tipo de carne,
carimbo de inspecdo estadual ou federal. Seguir os padrdes

56 KG 4 100 100 29,20 2.920,00
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microbiol6gicos estabelecidos pela Resolugdo RDC n°l2 de
02/01/01 ANVISA/MS.

SALSICHA TIPO HOT-DOG RESFRIADA - Embalagem de 5 kg
devidamente etiquetada com etiqueta eletrénica ou propria do
fabricante. Ingredientes: Carne mecanicamente separada de ave
(frango e/ou galinha e/ou peru), carne de aves (frango e/ou
galinha e/ou peru), carne suina, agua (9,9%), miudos suinos,
proteina de soja (2,5%0, amido (1,8%), pele de aves (frango e/ou
galinha e/ou peru), sal, paprica, cebola, aglcar, aromatizantes,
aromas naturais de carne, fermentado, fumaca, orégano, noz
moscada, pimenta branca, pimenta preta, pimenta jamaica e alho,
aroma idéntico ao natural de carne, estabilizantes, reguladores de
acidez, realgador de sabor, antioxidantes e conservantes.
57 | Caracteristicas organolépticas: Devera apresentar-se com| PCT 2 125 150 60,31 9.046,50
aspecto, cor, cheiro e sabor caracteristico. Livre de parasitas,
microbios e qualquer substancia nociva. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 6 meses a contar a partir da data de entrega.
A embalagem do produto devera ser sacos de polietileno de baixa
densidade, atoxico, intactas, lacrado, resistente ao transporte e
armazenamento. Na embalagem deve conter as seguintes
informagbes: identificagdo da empresa, peso, data de
processamento e data de validade, identificagdo do tipo de carne,
carimbo de inspecdo estadual ou federal. Seguir os padrfes
microbiol6gicos estabelecidos pela Resolugdo RDC n°12 de
02/01/01 ANVISA/MS.

FRANGO COXA E SOBRECOXA CONGELADO - Embalagem de
1 kg. Caracteristicas organolépticas: In natura, sem temperos,
aditivos ou conservantes. A ave deve ter contornos definidos,
firmes e sem manchas, pele aderente. Com aspecto, cor e cheiro
caracteristicos. Ndo deve apresentar sujidades, penas e carcaga.
Livre de parasitas, microbios e qualquer substancia nociva.
Exigéncias de entrega: A embalagem do produto devera ser sacos
61 |de polietieno de baixa densidade, atéxico, intactas, lacrado, KG 10 550 750 12,38 9.285,00
resistente ao transporte e armazenamento. Na embalagem deve
conter as seguintes informag6es: identificagdo da empresa, peso,
data de processamento e data de validade, identificacdo do tipo
de carne, carimbo de inspecdo estadual ou federal. Prazo de
validade minimo de 6 meses a contar a partir da data de entrega.
Seguir os padrdes microbioldgicos estabelecidos pela Resolugédo
RDC n°12 de 02/01/01 ANVISA/MS.

FRANGO INTEIRO CONGELADO - Embalagem de 1 Kkg.
Caracteristicas organolépticas: In natura, sem temperos, aditivos
ou conservantes. A ave deve ter contornos definidos, firmes e sem
manchas, pele aderente. Com aspecto, cor e cheiro
caracteristicos. N&do deve apresentar sujidades, penas e carcaga.
Livre de parasitas, microbios e qualquer substancia nociva.
Exigéncias de entrega: A embalagem do produto devera ser sacos
62 |de polietileno de baixa densidade, atéxico, intactas, lacrado, KG 10 350 550 12,30 6.765,00
resistente ao transporte e armazenamento. Na embalagem deve
conter as seguintes informag6es: identificagdo da empresa, peso,
data de processamento e data de validade, identificacdo do tipo
de carne, carimbo de inspegdo estadual ou federal. Prazo de
validade minimo de 6 meses a contar a partir da data de entrega.
Seguir os padrdes microbioldgicos estabelecidos pela Resolugédo
RDC n°12 de 02/01/01 ANVISA/MS.

FRANGO PEITO SEM OSSO CONGELADO - Embalagem de 1
kg. Caracteristicas organolépticas: In natura, sem temperos,
aditivos ou conservantes. A ave deve ter contornos definidos,
firmes e sem manchas, sem pele. Com aspecto, cor e cheiro
caracteristicos. Nao deve apresentar sujidades, penas e carcaca.
Livre de parasitas, micrébios e qualquer substancia nociva.
Exigéncias de entrega: A embalagem do produto devera ser sacos
63 |de polietileno de baixa densidade, atéxico, intactas, lacrado, KG 10 750 950 22,54 21.413,00
resistente ao transporte e armazenamento. Na embalagem deve
conter as seguintes informag6es: identificacdo da empresa, peso,
data de processamento e data de validade, identificac&o do tipo
de carne, carimbo de inspecdo estadual ou federal. Prazo de
validade minimo de 6 meses a contar a partir da data de entrega.
Seguir os padrdes microbiologicos estabelecidos pela Resolugéo
RDC n°12 de 02/01/01 ANVISA/MS.
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FRANGO SASSAMI CONGELADO - Embalagem de 1 kg.
Caracteristicas organolépticas: In natura, sem temperos, aditivos
ou conservantes. A ave deve ter contornos definidos, firmes e sem
manchas, sem pele. Com aspecto, cor e cheiro caracteristicos.
Nao deve apresentar sujidades, penas e carcaca. Livre de
parasitas, micrébios e qualquer substancia nociva. Exigéncias de
entrega: A embalagem do produto devera ser sacos de polietileno
de baixa densidade, atoxico, intactas, lacrado, resistente ao
transporte e armazenamento. Na embalagem deve conter as
seguintes informagdes: identificacdo da empresa, peso, data de
processamento e data de validade, identificagdo do tipo de carne,
carimbo de inspe¢édo estadual ou federal. Prazo de validade
minimo de 6 meses a contar a partir da data de entrega. Seguir os
padrdes microbiologicos estabelecidos pela Resolugdo RDC n°12
de 02/01/01 ANVISA/MS.

KG

50

500
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500

22,40

11.200,00

65

FILE DE PESCADA CONGELADO - Embalagem de 1 Kkg.
Caracteristicas organolépticas: O produto devera conter apenas o
filé do peixe, sem pele e espinhas. Com aspecto, cor e cheiro
caracteristicos. Congelado, sem sinais de descongelamento. Livre
de parasitas, micrébios e qualquer substancia nociva. Exigéncias
de entrega: A embalagem do produto deverd ser sacos de
polietileno de baixa densidade, atdxico, intactas, lacrado,
resistente ao transporte e armazenamento. Na embalagem deve
conter as seguintes informag6es: identificagdo da empresa, peso,
data de processamento e data de validade, identificacdo do tipo
de carne, carimbo de inspegdo estadual ou federal. Prazo de
validade minimo de 3 meses a contar a partir da data de entrega.
Seguir os padrdes microbiolégicos estabelecidos pela Resolugéo
RDC n°12 de 02/01/01 ANVISA/MS.

KG

10

200

200

28,65

5.730,00

66

FILE DE TILAPIA CONGELADO - Embalagem de 1 Kkg.
Caracteristicas organolépticas: O produto devera conter apenas o
file do peixe, sem pele e espinhas. Com aspecto, cor e cheiro
caracteristicos. Congelado, sem sinais de descongelamento. Livre
de parasitas, micrébios e qualquer substancia nociva. Exigéncias
de entrega: A embalagem do produto deverd ser sacos de
polietileno de baixa densidade, atdxico, intactas, lacrado,
resistente ao transporte e armazenamento. Na embalagem deve
conter as seguintes informag6es: identificagdo da empresa, peso,
data de processamento e data de validade, identificacdo do tipo
de carne, carimbo de inspecdo estadual ou federal. Prazo de
validade minimo de 3 meses a contar a partir da data de entrega.
Seguir os padrdes microbioldgicos estabelecidos pela Resolucédo
RDC n°12 de 02/01/01 ANVISA/MS.

KG

10

200

200

59,03

11.806,00

67

EXTRATO DE TOMATE: de acordo com as NTA 02 e 32.
Preparado com frutos maduros escolhidos, séos, sem pele e
sementes. Isento de fermentagbes e ndo indicar processamento
defeituoso. Podendo conter adicdo de 01(um)% de agUcar e
05(cinco)% de cloreto de sodio. Isento de sujidades, parasitos,
larvas e detritos animais e vegetais. Ingredientes: tomate, agucar
e sal. Aparéncia: massa mole. Cor: vermelha. Cheiro e sabor
proprios. Prazo de validade minimo de 12 meses a partir data de
entrega. Embalagem: - Primaria: lata de folha de flandres, com
verniz sanitario, contendo peso liquido de 840g- Secundaria: caixa
de papeldo ondulado. Rotulagem: de acordo com a legislagéo
vigente. Nos rétulos das embalagens primarias e secundarias
deverdo estar impressas de forma clara e indelével as seguintes
informagdes; identificacdo do produto, inclusive a classificagédo e a
marca; nome e enderego do fabricante; data de fabricacéo, prazo
de validade e peso liquido; n° de registro no 6rgdo competente;
empilhamento maximo para armazenagem.

UND

10

300

300

6,89

2.067,00

68

EXTRATO DE TOMATE - Embalagem de 340g Ingredientes:
Tomate, aglcar e sal. Caracteristicas organolépticas: De acordo
com as NTA 02 e 32. Preparado com frutos maduros escolhidos,
sdos, sem pele e sementes. Isento de fermentac¢des e nédo indicar
processamento defeituoso. Isento de sujidades, parasitas, larvas e
detritos animais e vegetais. Aparéncia: massa mole, de cor
vermelha, com cheiro e sabor proprios. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega. O
produto deverd apresentar registro no 6rgdo competente e estar

UND

10

396

550

3,10

1.705,00
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de acordo com a legislagéo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
informacgédo nutricional, nimero do lote, data de fabricagdo, data
de validade e guantidade do produto.

ACHOCOLATADO EM PO - Embalagem de 400 g, Ingredientes:
AcUcar, cacau, extrato de malte, soro de leite em po, leite
desnatado em pd, sal refinado, vitaminas A, D, C, B1, B2, B3 B6 e
minerais: sédio, estabilizante lecitina de soja e aroma natural de
chocolate. Caracteristicas organolépticas: De acordo com a NTA
02 e 40. Preparado a partir de matérias-primas sds, limpas e
isentas de matérias terrosas e parasitas. Aparéncia: po
9 69 | homogéneo. Cor: marrom médio a escuro. Sabor e cheiro| UND 12 450 500 4,80
préprios. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a
partir da data de entrega. A embalagem deve estar intacta. O
produto devera apresentar registro no érgdo competente e estar
de acordo com a legislagéo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
informacgé&o nutricional, nimero do lote, data de fabricacédo, data
de validade e quantidade do produto.

2.400,00

ACUCAR CRISTAL - Embalagem de 5 kg, Ingredientes: Sacarose
de cana-de-agucar. Caracteristicas organolépticas: De acordo
com a NTA 52. Livre de fermentagdo, isento de matéria terrosa,
de parasitas e de detritos animais e vegetais. Cor: branca.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da
data de entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno,
transparente, atoxica e resistente. O produto devera apresentar
registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a legislacédo
vigente. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do
lote, data de fabricagcdo, data de validade e quantidade do
produto.

10 70 UND 15 1070 1300 17,38

22.594,00

ACUCAR MASCAVO: agucar bruto, obtido a partir da cana-de-
acuUcar, nao sofre processo de refinamento e ndo utiliza aditivos
quimicos para o seu branqueamento, preservando assim 0s seus
nutrientes. Produto isento de mofo, livre de parasitas e
substancias nocivas, acondicionado em embalagem plastica
atoxica, resistente e hermeticamente vedada, podendo estar
inserido em caixa de papeldo. Exigéncias de entrega: validade
minima de 6 meses a partir da data de entrega. O produto devera
apresentar registro no 6rgéo competente e estar de acordo com a
legislacdo vigente. Pacotes de 1 kg.

11 71 UND 20 200 200 14,93

2.986,00

AMENDOIM - Embalagem de 500g, Ingredientes: Amendoim cru
descascado. Caracteristicas organolépticas: Tipo |, semente com
casca avermelhada, ndo apresentar umidade, misturas
inadequadas, presenca de impurezas, odor desagradavel ou peso
insatisfatério. Exigéncias de entrega: Validade minima de 12
meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar
intacta, em polietileno, transparente, atoxica e resistente. O
produto deverad apresentar registro no 6rgao competente e estar
de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
informacgé&o nutricional, nimero do lote, data de fabricagdo, data
de validade e quantidade do produto.

12 72 UND 10 250 250 13,78

3.445,00

AMIDO DE MILHO - Embalagem de 1 kg, Ingredientes: Amido de
milho em pé. Caracteristicas organolépticas: Produto amilaceo
extraido do milho, fabricado a partir de matérias-primas sas e
limpas isentas de matérias terrosas e parasitas, ndo podendo
estar umidos, fermentados ou rancosos. Sob a forma de po,
deverdo produzir ligeira crepitagdo quando comprimido entre os
dedos. Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a
partir da data de entrega. A embalagem deve estar intacta. O
produto devera apresentar registro no 6rgao competente e estar
de acordo com a legislacdo vigente. A embalagem devera conter

13 73 UN 2 175 175 20,17

3.529,75
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externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
informag&o nutricional, nimero do lote, data de fabricagdo, data
de validade e quantidade do produto.

ARROZ AGULHINHA TIPO 1 - Embalagem de 5 kg, Ingredientes:
Graos comestiveis de arroz in natura. Caracteristicas
organolépticas: Classificagao: tipo 1, polido, longo fino, medindo 6
mm. Deve ser de procedéncia nacional, safra corrente. N&o
apresentar umidade, misturas inadequadas, presenca de
impurezas, odor desagradavel ou peso insatisfatério. No teste de
coccdo, deve obter os seguintes resultados: cozimento em 15
minutos (maximo), resultado positivo, com 100% dos grdos
cozidos, sem empapar. Exigéncias de entrega: Validade minima
de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar
intacta, em polietileno, transparente, atoxica e resistente. O
produto devera apresentar registro no érgdo competente e estar
de acordo com a legislag&o vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
informacgé&o nutricional, nimero do lote, data de fabricacédo, data
de validade e quantidade do produto.

14 74 UND 15 1550 1700 29,14 49.538,00

ARROZ INTEGRAL - Embalagem de 1 kg, Obs: Produto para
alunos com necessidades alimentares especiais (alergias e
intolerancias). Ingredientes: Graos comestiveis de arroz integral.
Caracteristicas organolépticas: Classificagao: longo, fino, tipo I,
integral. O produto ndo deve apresentar mofo, substancias
nocivas ou preparagao final dietética inadequada. Exigéncias de
15 75 | entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. | UND 5 50 50 7,36 368,00
A embalagem deve estar intacta, em polietileno, transparente,
atoxica e resistente. O produto devera apresentar registro no
6rgdo competente e estar de acordo com a legislacéo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo
e procedéncia, informag&o nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade e quantidade do produto.

ATUM RALADO EM OLEO - Embalagem de 170g peso liquido e
120g peso drenado, Ingredientes: Atum, 6leo comestivel, agua e
sal. Caracteristicas organolépticas: Enlatado em pedacos,
conservado em 6leo, de boa qualidade. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega. Lata
16 76 |sem ferrugem, ndo amassada ou estufada. O produto devera| UND 10 200 200 10,54 2.108,00
apresentar registro no 6rgéo competente e estar de acordo com a
legislacdo vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo e procedéncia, informacédo nutricional,
namero do lote, data de fabricagdo, data de validade e quantidade
do produto.

AVEIA EM FLOCOS - Embalagem de 200g - Ingredientes: Aveia
em flocos. Caracteristicas organolépticas: Produto isento de mofo,
livre de parasitas e substancias nocivas, acondicionado em
embalagem pléastica atoxica, resistente e hermeticamente vedada,
podendo estar inserido em caixa de papeldo. Exigéncias de
17 77 |entrega: Validade minima de 12 meses a partir da data de UN 10 100 100 12,44 1.244,00
entrega. O produto devera apresentar registro no 6rgdo
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagio
e procedéncia, informag&o nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade e quantidade do produto.

AVEIA EM FLOCOS GRANDES: Ingredientes: aveia em flocos
grandes. Produto isento de mofo, livre de parasitas e substancias
nocivas, acondicionado em embalagem plastica atéxica, resistente
e hermeticamente vedada, podendo estar inserido em caixa de
papeldo. Exigéncias de entrega: validade minima de 6 meses a
partir da data de entrega. O produto devera apresentar registro no
6rgdo competente e estar de acordo com a legislacdo vigente.
Pacote de 200g

18 78 UN 10 100 100 3,74 374,00
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AZEITONA VERDE COM CAROCO - Embalagem de 500 g (peso
drenado), Ingredientes: Azeitona verde sem carogo, salmoura
(dgua e sal), conservadores benzoato de sodio e sorbato de
potassio, e antioxidantes &cido citrico e &cido ascorbico.
Caracteristicas organolépticas: Em conserva, inteira com caroco,
em recipientes de vidro herméticos, coloracdo uniformes
submetidos ao processo tecnoldgico adequado, atendendo as
19 79 | condicdes gerais do codigo sanitario de alimentos. Exigéncias de | UND 5 125 150 17,58
entrega: Validade minima de 12 meses a partir da data de
entrega. A embalagem deve estar intacta. O produto devera
apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a
legislagcdo vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo e procedéncia, informacédo nutricional,
namero do lote, data de fabricagcdo, data de validade e quantidade
do produto.

2.637,00

BANHA DE PORCO -embalagem de 850 gramas- Sob
temperatura ambiente, aproximadamente 25°C, a banha deve
apresentar-se como um composto de consisténcia pastosa, lisa,
macia, com odor e sabor caracteristicos e cor branco-marfim, e
guando aquecida de modo lento, transformar-se em 6éleo, com
aspecto liquido. Exigéncias de entrega: validade minima de 06
meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar
intacta, em polietileno, transparente, atoxica. O produto devera
apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a
legislacdo vigente. A embalagem deverd conter informacéo
nutricional, nimero do lote, data de fabricagdo, data de validade e
guantidade do produto.

20 80 kG 5 50 50 15,22

761,00

BARRA DE CEREAIS - Caixa contendo 12 unid. de 25g,
Ingredientes: O primeiro ingrediente da lista de ingredientes deve
ser algum gréo integral (aveia ou farinha de arroz ou farelo de
trigo ou granola), ndo podendo ser aclcar ou xarope de glicose ou
glucose o componente de maior concentracdo do produto.
Caracteristicas organolépticas: Produto integral, sabores diversos,
embalados individualmente. Exigéncias de entrega: Validade
minima de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem
deve estar intacta. O produto devera apresentar registro no 6rgéo
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacao
e procedéncia, informag&o nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade, quantidade do produto, identificacéo
do tipo de carne e carimbo de inspe¢do estadual ou federal.

21 81 CX 10 200 200 23,12

4.624,00

BATATA PALHA - Embalagem de 500 g, Ingredientes: Batata,
gordura vegetal, fécula de batata, sal e antiumectante diéxido de
silicio. Caracteristicas organolépticas: Com sabor, odor e textura
caracteristicos do produto, de boa qualidade, em embalagem
propria do produto Exigéncias de entrega: Validade minima de 6
meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar
22 82 |intacta, em polietileno, transparente, atoxica. O produto devera | UND 10 350 400 15,50
apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a
legislacdo vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo e procedéncia, informacédo nutricional,
nimero do lote, data de fabricacéo, data de validade, quantidade
do produto, identificacdo do tipo de carne e carimbo de inspecado
estadual ou federal.

6.200,00
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BEBIDA A BASE DE SOJA SABOR ORIGINAL - Embalagem de 1
litro, Obs: Produto para alunos com necessidades alimentares
especiais (alergias e intolerancias). Ingredientes: Agua, gréos de
soja, minerais calcio e zinco, maltodextrina, sal, vitaminas A, B6,
B12, D, E e &cido félico, aromatizante, estabilizantes citrato de
sédio, goma gelana e goma xantana, emulsificante lecitina de soja
e edulcorante sucralose. Caracteristicas organolépticas: Liquido
de cor bege claro, com sabor, odor e textura caracteristicos do
produto, de boa qualidade, acondicionados em embalagem tetra
pak. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir
da data de entrega. A embalagem deve ser tetra pak e deve estar
intacta. O produto devera apresentar registro no 6rgédo
competente e estar de acordo com a legislacdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagao
e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade, quantidade do produto, identificacéo
do tipo de carne e carimbo de inspecdo estadual ou federal.

LTR

10

200

MUNICIPIO DE NOVA FATIMA
s Estado do Parana

200

7,72

1.544,00

24

84

BEBIDA A BASE DE SOJA SABOR UVA, LARANJA OU
MORANGO - Embalagem de 1 litro, Obs: Produto para alunos
com necessidades alimentares especiais (alergias e
intolerancias). Ingredientes: Agua, grdos de soja, aglcar invertido,
suco de fruta, agUcar, maltodextrina, vitaminas B2, B3, B6, B12, e
C, mineral zinco, estabilizantes pectina e goma guar, corante
natural, acidulante acido citrico, regulador de acidez acido malico
e edulcorante sucralose. Caracteristicas organolépticas: Liquido
turco claro, com a cor da respectiva fruta (roxo, laranja ou rosa),
com sabor, odor e textura caracteristicos do produto, de boa
gualidade. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a
partir da data de entrega. A embalagem deve ser tetra pak e deve
estar intacta. O produto devera apresentar registro no 6rgao
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagao
e procedéncia, informag&o nutricional, niumero do lote, data de
fabricacéo, data de validade, quantidade do produto, identificacéo
do tipo de carne e carimbo de inspecdo estadual ou federal.

LTR

10

200

200

9,10

1.820,00

25

85

BICARBONATO DE SODIO - Embalagem de 1 kg, Ingredientes:
Bicarbonato sodico. Caracteristicas organolépticas: Caracteriza-se
como um p6 branco, solivel em agua e com sabor alcalino.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da
data de entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno,
transparente, atoxica e resistente. O produto devera apresentar
registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a legislacédo
vigente. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagcdo e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do
lote, data de fabricacdo, data de validade e quantidade do
produto.

UND

10

15

15

16,40

246,00

26

86

BISCOITO DE ARROZ INTEGRAL - Embalagem de 100g, Obs:
Produto para alunos com necessidades alimentares especiais
(alergias e intolerancias). Ingredientes: Arroz integral e sal
(descricao referente a isengdo de gluten e lactose em destaque).
Caracteristicas organolépticas: Produzidas a partir de matérias-
primas sds e limpas, sem corante, isenta de matéria terrosa,
parasitas e de detritos animais e vegetais. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 3 meses a partir da data de entrega. A
embalagem deve estar intacta. O produto devera apresentar
registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a legisla¢éo
vigente. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, informacdo nutricional, nimero do
lote, data de fabricacdo, data de validade e quantidade do
produto.

UND

10

100

100

10,90

1.090,00
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BISCOITO DE POLVILHO SEM GLUTEN - Embalagem de 100 g,
Ingredientes: Polvilho azedo, leite em pd, gordura vegetal, ovo e
sal (descricdo referente a isencdo de gliten em destaque).
Caracteristicas organolépticas: Formato tipo argola, produzido a
partir de matérias-primas sés e limpas, sem corante, isenta de
matéria terrosa, parasitas e de detritos animais e vegetais, com
suas caracteristicas fisicas intactas (ndo quebrados). Exigéncias
de entrega: Validade minima de 3 meses a partir da data de
entrega. A embalagem deve estar intacta. O produto devera
apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagcdo e procedéncia, informacédo nutricional,
numero do lote, data de fabricacéo, data de validade e quantidade
do produto.

27 87 UND 10 300 300 5,13

1.539,00

BISCOITO DOCE TIPO LEITE- Embalagem de 400 g,
Ingredientes: Farinha de trigo fortificada com ferro e acido félico,
gordura vegetal, sal, aglcar, aromatizantes e estabilizante lecitina
de soja). Caracteristicas organolépticas: De acordo com as NTA
02 e 48, produzido a partir de matérias primas sas e limpas, sem
corante, isenta de matéria terrosa, parasitas e de detritos animais
e vegetais. Aparéncia: massa bem assada, sem recheio e sem
28 88 | cobertura. Cor, cheiro e sabor préprios. Exigéncias de entrega: | UND 10 50 100 5,06
Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. A
embalagem deve estar intacta. O produto devera apresentar
registro no érgdo competente e estar de acordo com a legislacédo
vigente. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagcdo e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do
lote, data de fabricagdo, data de validade e quantidade do
produto.

506,00

BISCOITO DOCE TIPO MAISENA — Embalagem de 350g a 450g,
o produto devera estar de acordo com a NTA 02 e 48 (Decreto
12.486/78), Resolugdo CD/FNDE n° 26 de 17/06/13 e Resolucéo
n® 344 de 13/12/02. Ingredientes minimos: farinha de trigo
enriquecida com ferro e éacido félico, gordura vegetal, aclcar,
amido. Nao devera conter leite ou soro de leite na composigao,
entretanto, podera conter tracos de leite. Sem gordura trans, sem
gordura vegetal hidrogenada, sem edulcorantes artificiais e sem
corantes artificiais. Podera conter outros ingredientes desde que
aprovados pela legislagdo vigente e que ndo descaracterizem o
produto, os quais deverdo ser declarados. Caracteristicas: textura
macia e crocante, cor, odor e sabor proprios.

29 89 UND 24 50 250 6,33

1.582,50

BISCOITO DOCE TIPO MAISENA SEM LACTOSE - Embalagem
de 400 g, Ingredientes: Farinha de trigo fortificada com ferro e
acido félico, gordura vegetal, sal, aclcar, aromatizantes e
estabilizante lecitina de soja (descricdo referente a isencédo de
lactose em destaque). Caracteristicas organolépticas: De acordo
com as NTA 02 e 48, produzido a partir de matérias primas sas e
limpas, sem corante, isenta de matéria terrosa, parasitas e de
detritos animais e vegetais. Aparéncia: massa bem assada, sem
recheio e sem cobertura. Cor, cheiro e sabor proprios.Exigéncias
de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de
entrega. A embalagem deve estar intacta. O produto devera
apresentar registro no 6rgéo competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo e procedéncia, informagdo nutricional,
numero do lote, data de fabricac&o, data de validade e quantidade
do produto.

30 90 UND 20 1050 1250 6,24

7.800,00
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BISCOITO DOCE ZERO GLUTEN E ZERO LACTOSE -
Embalagem de 100g, Obs: Produto para alunos com
necessidades alimentares especiais (alergias e intolerancias).
Ingredientes: Amido de milho, aglcar, farinha de arroz, creme
vegetal de palma, cacau, leite de coco, fécula de batata, manteiga
de cacau, gema de ovo, agUcar invertido, emulsificante lecitina de
soja, agentes de crescimento (bicarbonato de amodnio e sédio),
goma xantana, goma acacia, sal e aromatizantes sintético idéntico
ao natural (descricdo referente a isengéo de gliten e lactose em
31 91 |destaque). Caracteristicas organolépticas: Produzido a partir de | UND 10 100 100 4,14
matérias primas sas e limpas, sem corante, isenta de matéria
terrosa, parasitas e de detritos animais e vegetais. Cor, cheiro e
sabor proprios. Exigéncias de entrega: Validade minima de 3
meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar
intacta. O produto devera apresentar registro no 6rgédo
competente e estar de acordo com a legislacdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo
e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade e quantidade do produto.

414,00

BISCOITO SALGADO TIPO CRACKER SEM LACTOSE -
Embalagem de 400g, Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida
com ferro e &cido félico, gordura vegetal hidrogenada, sal, extrato
de malte, fermento, estabilizante e melhorador de farinha
(descricao referente a isengdo de lactose em destaque).
Caracteristicas organolépticas: Produzido a partir de matérias
primas sas e limpas, sem corante, isenta de matéria terrosa,
32 92 | parasitas e de detritos animais e vegetais. Cor, cheiro e sabor| UND 10 1050 1250 5,84
préprios. Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a
partir da data de entrega. A embalagem deve estar intacta. O
produto devera apresentar registro no érgdo competente e estar
de acordo com a legislagéo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
informag&o nutricional, nimero do lote, data de fabricagdo, data
de validade e quantidade do produto.

7.300,00

CACAU EM PO NATURAL 100%: Ingredientes: cacau em pé.
Sem adicéo de agucar. Produto isento de mofo, livre de parasitas
e substancias nocivas, acondicionado em embalagem plastica
atoxica, resistente e hermeticamente vedada, podendo estar
inserido em caixa de papeldo. Exigéncias de entrega: validade
minima de 6 meses a partir da data de entrega. O produto devera
apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a
legislacdo vigente. Pacotes de 500g.

33 93 UND 10 100 100 21,25

2.125,00

CANJICA DE MILHO AMARELA - Embalagem de 500g,
Ingredientes:  Canjica de milho amarela. Caracteristicas
organolépticas: Tipo 1, classe amarela, subgrupo despeliculada,
odor e sabor proprios. O produto deve ser proveniente de
matérias primas sas, limpas, isentas de matérias terrosas,
parasitas e de detritos animais ou vegetais. cor amarela, odor e
sabor proprios. Ndo deve apresentar cheiro de mofo. Exigéncias
34 94 |de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de| UND 5 225 275 5,64
entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno,
transparente, resistente e atdoxica. O produto devera apresentar
registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a legisla¢éo
vigente. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, informacdo nutricional, nimero do
lote, data de fabricacdo, data de validade e quantidade do
produto.

1.551,00
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CANJICA DE MILHO BRANCA - Embalagem de 500g,
Ingredientes: Canjica de milho amarela. Caracteristicas
organolépticas: Tipo 1, cl asse branca, subgrupo despeliculada, O
produto deve ser proveniente de matérias primas sas, limpas,
isentas de matérias terrosas, parasitas e de detritos animais ou
vegetais. cor amarela, odor e sabor proprios. Nédo deve
apresentar cheiro de mofo. Exigéncias de entrega: Validade
minima de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem
deve estar intacta, em polietileno, transparente, resistente e
atéxica. O produto deverd apresentar registro no érgdo
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo
e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade e quantidade do produto.

UND

10

225

MUNICIPIO DE NOVA FATIMA
s Estado do Parana

275

6,08

1.672,00

36

96

CATCHUP — Embalagem de 400 g. Ingredientes: tomate, aclcar,
vinagre, sal, amido modificado, condimentos, acidulante &cido
lactico, conservador sorbato de potassio e aromatizantes.
Caracteristicas organolépticas: Embalagem em frasco plastico,
ndo amassado, sujo ou danificado. O liquido deve estar limpido,
sem sujidades, com cor, odor e sabor proprios. Exigéncias de
entrega: Validade minima de 12 meses a partir da data de
entrega. O produto deverd apresentar registro no érgdo
competente e estar de acordo com a legislacdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagao
e procedéncia, informacdo nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade e quantidade do produto.

UND

50

50

12,61

630,50

37

97

CHA MATE - Embalagem de 250g. Ingredientes: Cha mate
tostado. Caracteristicas organolépticas: Soluvel, tostado, sem a
adicdo de agUcares ou qualquer outro ingrediente. Exigéncias de
entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega.
O produto devera apresentar registro no 6rgdo competente e estar
de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
informacé&o nutricional, nimero do lote, data de fabricacédo, data
de validade e quantidade do produto.

UND

10

1496

1900

511

9.709,00

38

98

CHAMPIGNON - Embalagem de 100g drenado. Ingredientes:
Cogumelos champignon fatiados, salmoura (dgua e sal),
acidulante &cido citrico e conservador diéxido de enxofre.
Caracteristicas organolépticas: Exigéncias de entrega: Validade
minima de 6 meses a partir da data de entrega. Embalagem
devera ser original, em vidro ou saco plastico de polietileno ou
polipropileno, resistente, atéxico ou pote plastico com tampa
resistente. Ambas as embalagens devem estar bem vedadas e
lacradas e de acordo com a legislagdo. O produto devera
apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a
legislacdo vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo e procedéncia, informacédo nutricional,
nimero do lote, data de fabricagcdo, data de validade e quantidade
do produto.

UND

10

100

100

10,02

1.002,00

39

99

CHOCOLATE EM PO 50%: Ingredientes: cacau em pé, aclcar e
aromatizante. Produzido a partir de cacau alcalino, absorve
liquidos mais rapidamente que o p6 de cacau natural. Sabor de
chocolate levemente adocicado. Produto isento de mofo, livre de
parasitas e substancias nocivas, acondicionado em embalagem
plastica atoxica, resistente e hermeticamente vedada, podendo
estar inserido em caixa de papeldo. Exigéncias de entrega:
validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. O
produto devera apresentar registro no 6rgdo competente e estar
de acordo com a legislagéo vigente. Pacotes de 200 gramas cada.

UND

10

400

400

7,02

2.808,00
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COCO RALADO - Embalagem de 400g. Ingredientes: Coco em
flocos integral desidratado sem adi¢céo de agucar. Caracteristicas
organolépticas: Umido, produto de boa qualidade, com sabor,
odor e textura caracteristicos do produto. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. O
produto devera apresentar registro no érgdo competente e estar
de acordo com a legislagéo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
informacgdo nutricional, nimero do lote, data de fabricagdo, data
de validade e guantidade do produto.

40 100 UND 5 115 150 28,15 4.222,50

COMPOSTO LACTEO SABOR MORANGO - Embalagem de
380g, Ingredientes: Agucar, maltodextrina, flocos de cereais -
trigo, cevada e aveia, soro de leite, minerais (carbonato de célcio
e pirofosfato férrico), vitaminas (L-ascorbato de sddio, cloridrato
de tiamina e colecalciferol), sal, aromatizante, emulsificante
lecitina de soja, corantes naturais carmim e urucum e acidulante
acido citrico. Caracteristicas organolépticas: De acordo com a
NTA 02. Preparado a partir de matérias-primas sés, limpas e
41 101 |isentas de matérias terrosas e parasitas. Aparéncia: pé| UND 10 200 200 8,05 1.610,00
homogéneo levemente granuloso. Cor: rosa. Sabor e cheiro
proprios. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a
partir da data de entrega. A embalagem deve estar intacta. O
produto devera apresentar registro no érgdo competente e estar
de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
informag&o nutricional, nimero do lote, data de fabricagdo, data
de validade e quantidade do produto.

CREME DE LEITE - Embalagem longa vida de 200g Ingredientes:
Creme de leite e  estabilizantes goma  xantana,
carboximetilcelulose, carragena, celulose microcristalina e citrato
de sédio. Caracteristicas organolépticas: Pasteurizado, 100% de
origem animal. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6
meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar
intacta. O produto deverd apresentar registro no 6rgao
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagao
e procedéncia, informag&@o nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade, quantidade do produto e atender as
exigéncias do Ministério da Agricultura e DIPOA, e do
regulamento da inspecéo industrial e sanitaria de produtos de
origem animal.

42 102 UND 5 148 250 3,91 977,50

DOCE DE LEITE PASTOSO - Embalagem de 400g Ingredientes:
Acucar, soro de leite e/ou soro de leite em pd, leite e/ou leite em
p6 integral, sal, estabilizante citrato de sodio, conservante sorbato
de potéssio, aditivos amido modificado, corante de caramelo e
aroma de doce de leite. Caracteristicas organolépticas: Devera
ser fabricado com matérias-primas sas e limpas, isentas de
matéria terrosa, parasitas, e em perfeito estado de conservagéo.
O leite empregado devera apresentar-se normal e fresco. No
preparo do produto, o leite deve entrar na propor¢do minima de
trés partes de leite para uma de agUcar. Ndo podera conter
substancias estranhas a sua composicdo normal, além das
previstas na NTA 56. Como coadjuvante da tecnologia de
fabricacdo sera tolerado o emprego de amido na dosagem
méxima de 2%. Sera tolerada a adicdo de aromatizantes naturais.
Ser4 proibido adicionar ao doce de leite gorduras estranhas,
geleificantes ou outras substancias, embora indcuas, exceto o
bicarbonato de s6dio em quantidades estritamente necessarias
para a reducao parcial da acidez do leite. Composicao Nutricional
minima de 60% carboidrato, 2% de lipidio e 6% proteina.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 3 meses a partir da
data de entrega. A embalagem deve estar intacta. O produto
devera apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo
com a legislacdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
informacgdo nutricional, nimero do lote, data de fabricagdo, data
de validade, quantidade do produto e atender as exigéncias do

43 103 UND 4 150 150 6,92 1.038,00
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Ministério da Agricultura e DIPOA, e do regulamento da inspecéo
industrial e sanitaria de produtos de origem animal. Com registro
no SIF ou SIP.

MUNICIPIO DE NOVA FATIMA
s Estado do Parana
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104

ERVILHA EM LATA - Embalagem de 280g de peso liquido e 200g
de peso drenado Ingredientes: Ervilha reidratada, salmoura (agua
e sal) e estabilizante cloreto de calcio. Caracteristicas
organolépticas: Gréos inteiros, imersos em solugdo aquosa, com
tamanho e coloracdo uniformes e proprios do alimento. Exigéncias
de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da data de
entrega. Lata sem ferrugem, ndo amassada ou estufada. O
produto devera apresentar registro no érgdo competente e estar
de acordo com a legislagéo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagcdo e procedéncia,
informag&o nutricional, nimero do lote, data de fabricagdo, data
de validade e guantidade do produto.

UND

10

248

300

3,35

1.005,00

45

105

FARELO DE AVEIA — Embalagem de 200g. Ingredientes: Farelo
de aveia. Caracteristicas organolépticas: Produto isento de mofo,
livre de parasitas e substancias nocivas, acondicionado em
embalagem plastica atdxica, resistente e hermeticamente vedada,
podendo estar inserido em caixa de papeldo. Exigéncias de
entrega: Validade minima de 12 meses a partir da data de
entrega. O produto deverd apresentar registro no érgdo
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagao
e procedéncia, informacgdo nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade e quantidade do produto.

UND

10

50

50

514

257,00

46

106

FARINHA DE ARROZ - Embalagem de 1 kg - Obs: Produto para
alunos com necessidades alimentares especiais (alergias e
intolerancias). Ingredientes: Farinha de arroz (descricao referente
a isencdo de glaten em destaque). Caracteristicas organolépticas:
Obtido de gréos de arroz saos, limpos e isentos de matéria terrosa
e parasita. Nao podendo estar Umida, fermentada ou rangosa,
devendo obedecer a legislagdo vigente. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. O
produto devera apresentar registro no érgdo competente e estar
de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
informacgdo nutricional, nimero do lote, data de fabricagdo, data
de validade e quantidade do produto.

UND

50

50

13,07

653,50

47

107

FARINHA DE AVEIA - Embalagem de 200g, Ingredientes: Farinha
de aveia. Caracteristicas organolépticas: Produto isento de mofo,
livre de parasitas e substancias nocivas, acondicionado em
embalagem pléstica atoxica, resistente e hermeticamente vedada,
podendo estar inserido em caixa de papeldo. Exigéncias de
entrega: Validade minima de 12 meses a partir da data de
entrega. O produto devera apresentar registro no 06rgéo
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagao
e procedéncia, informag&@o nutricional, nimero do lote, data de
fabricacdo, data de validade e quantidade do produto.

UND

50

50

5,87

293,50

48

108

FARINHA DE MANDIOCA FLOCADA - Embalagem de 500g,
Ingredientes: Fécula de mandioca. Caracteristicas organolépticas:
Produto obtido pela torracdo da mandioca, ndo devendo conter
materiais terrosos, parasitas e detritos de animais e vegetais.
Deve conter cor e sabor caracteristicos. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega. O
produto devera apresentar registro no érgdo competente e estar
de acordo com a legislag&o vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
informacgdo nutricional, nimero do lote, data de fabricagdo, data
de validade e quantidade do produto.

UND

225

225

7,04

1.584,00
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FARINHA DE MILHO AMARELA - Embalagem de 1 Kkg.
Ingredientes: Fécula de milho. Caracteristicas organolépticas:
Produto obtido pela torragdo do grao de milho, desgerminado ou
ndo, previamente macerado, socado e peneirado, ndo devendo
conter materiais terrosos, parasitas e detritos de animais e
vegetais. Deve conter cor e sabor caracteristicos. Exigéncias de
entrega: Validade minima de 12 meses a partir da data de
entrega. O produto devera apresentar registro no o6rgdo
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo
e procedéncia, informag&o nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade e quantidade do produto.

UND

10

200

MUNICIPIO DE NOVA FATIMA
s Estado do Parana

200

6,41

1.282,00

50

110

FARINHA DE ROSCA Farinha de rosca, embalagem de 1kg, deve
apresentar auséncia de sujidades ou contaminagdes. Validade
minima de 1 més.

UND

10

100

100

8,67

867,00

51

111

FARINHA DE TRIGO - Embalagem de 5 kg. Ingredientes: Farinha
de trigo enriquecida com ferro e acido félico. Caracteristicas
organolépticas: Tipo especial, obtida de grdos de trigo s&os,
limpos e isentos de matéria terrosa e parasita. Ndo podendo estar
Umida, fermentada ou rangosa. Deve conter cor e sabor
caracteristicos. Exigéncias de entrega: Validade minima de 12
meses a partir da data de entrega. O produto devera apresentar
registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a legislacédo
vigente. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagcdo e procedéncia, informacdo nutricional, nimero do
lote, data de fabricagcdo, data de validade e quantidade do
produto.

UND

215

300

20,91

6.273,00

52

112

FARINHA DE TRIGO INTEGRAL - Embalagem de 1 kg. Obs:
Produto para alunos com necessidades alimentares especiais
(alergias e intolerancias). Ingredientes: Farinha de trigo integral
fina. Caracteristicas organolépticas: Tipo 1, obtida de grdos de
trigo saos, limpos e isentos de matéria terrosa e parasita. Ndo
podendo estar Umida, fermentada ou rangosa. Deve conter cor e
sabor caracteristicos. Exigéncias de entrega: Validade minima de
12 meses a partir da data de entrega. O produto devera
apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a
legislacdo vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo e procedéncia, informacédo nutricional,
numero do lote, data de fabricagcdo, data de validade e quantidade
do produto.

UND

10

100

100

7,64

764,00

53

113

FARINHA LACTEA TRADICIONAL - Embalagem de 400g.
Ingredientes: Com cereal integral, contendo farinha de trigo
enriquecida com ferro e &cido félico, acucar, leite em pé integral,
farinha de trigo integral, vitaminas e minerais, sal e aromatizante.
Caracteristicas organolépticas: N&o podendo estar Umida,
fermentada ou rancosa. Deve conter cor e sabor caracteristicos.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da
data de entrega. O produto deverd apresentar registro no 6rgao
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacao
e procedéncia, informag&o nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade e quantidade do produto.

UND

10

200

200

21,79

4.358,00

54

114

FAROFA TEMPERADA - Embalagem de 500g. de qualidade,
obtido de gréos de trigo séos, limpos e isentos de matéria terrosa
e parasita. Ndo podendo estar Uumida, fermentada ou rancosa,
devendo obedecer a legislacdo vigente. Prazo de validade minimo
de 4 meses a partir data de entrega. e data de fabricagdo de até
30 dias.

UND

225

225

6,99

1.572,75
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FEIJAO CARIOCA - Embalagem de 1 kg. Ingredientes: Grdos
comestiveis de feijdo in natura. Caracteristicas organolépticas:
Tipo 1, novo, de boa qualidade, constituidos de grdos inteiros e
sdos, livre de parasitas (carunchos), odores estranhos,
substancias nocivas, pregos, paus, com cor caracteristica e
variedade correspondente, de tamanho e formato naturais,
maduros, limpos e secos. Exigéncias de entrega: Validade minima
de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar
intacta, em polietileno, transparente, atoxica e resistente. O
produto devera apresentar registro no érgdo competente e estar
de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
informacgédo nutricional, nimero do lote, data de fabricagdo, data
de validade e quantidade do produto.

115 UND 12 650 700 6,70 4.690,00

FEIJAO PRETO - Embalagem de 1 kg. Ingredientes: Grdos
comestiveis de feijdo preto in natura. Caracteristicas
organolépticas: Tipo 1, novo, de boa qualidade, constituidos de
gréos inteiros e sdos, livre de parasitas (carunchos), odores
estranhos, substancias nocivas, pregos, paus, com cor
caracteristica e variedade correspondente, de tamanho e formato
naturais, maduros, limpos e secos. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. A
embalagem deve estar intacta, em polietileno, transparente,
atoxica e resistente. O produto devera apresentar registro no
6rgdo competente e estar de acordo com a legislacédo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagao
e procedéncia, informag&o nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade e quantidade do produto.

116 UND 12 550 600 7,49 4.494,00

FERMENTO BIOLOGICO SECO INSTANTANEO - Embalagem
de 10g, Ingredientes: Saccharomyces cerevisiae e emulsificante
monoestearato de sorbitana. Caracteristicas organolépticas: Deve
conter cor e sabor caracteristicos, com efeito de crescimento
esperado das preparagOes. Exigéncias de entrega: Validade
117 | minima de 6 meses a partir da data de entrega. O produto devera | UND 10 250 250 1,04 260,00
apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo e procedéncia, informacédo nutricional,
numero do lote, data de fabricacdo, data de validade e quantidade
do produto.

FERMENTO EM PO QUIMICO - Embalagem de 100g.
Ingredientes: Amido de milho geneticamente modificado, fosfato
monocalcico e bicarbonato de sodio. Caracteristicas
organolépticas: Deve conter cor e sabor caracteristicos, com
efeito de crescimento esperado das preparacdes. Exigéncias de
118 | entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. | UND 10 296 350 3,44 1.204,00
O produto devera apresentar registro no 6rgdo competente e estar
de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
informagé&o nutricional, nimero do lote, data de fabricacdo, data
de validade e quantidade do produto.

FLOCOS DE CEREAL SEM ACUCAR - Embalagem de 200g.
Ingredientes: Milho, extrato de malte, sal, vitaminas, minerais e
antiumectante bicarbonato de sédio. Caracteristicas
organolépticas: Obtido de graos de milho séos, limpos e isentos
de matéria terrosa e parasita. Nao podendo estar Umida,
fermentada ou rangosa, com cor e sabor caracteristicos.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da
data de entrega. O produto devera apresentar registro no 6rgéao
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo
e procedéncia, informagéo nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade e quantidade do produto.

119 UND 10 300 300 8,18 2.454,00
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120

FUBA - Embalagem de 1 kg. Ingredientes: Farinha de milho fina.
Caracteristicas organolépticas: Tipo mimoso, 100% milho.
Oriundo da moagem do grdao de milho, sadio e limpo, n&o
devendo conter materiais terrosos, parasitas e detritos de animais
e vegetais. Deve conter cor e sabor caracteristicos. Exigéncias de
entrega: Validade minima de 12 meses a partir da data de
entrega. O produto deverd apresentar registro no o6rgdo
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo
e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade e quantidade do produto.

UND

325

MUNICIPIO DE NOVA FATIMA
s Estado do Parana

400

3,60

1.440,00

61

121

GELATINA EM PO - Embalagem de 35g. Ingredientes: Aclcar,
gelatina, sal, vitamina C, reguladores de acidez: citrato de sédio e
acido fumérico, aromatizante, edulcorantes: aspartame, ciclamato
de sédio, acesulfame de potéssio e sacarina sédica e corantes.
Caracteristicas organolépticas: Deve ser rica em colageno. Varios
sabores. Insolivel em &gua fria, porém deve hidratar-se
prontamente em &gua quente. N&do podendo estar Umida,
fermentada ou rancosa. Deve conter cor e sabor caracteristicos.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da
data de entrega. O produto devera apresentar registro no 6rgao
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagao
e procedéncia, informag&o nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade e quantidade do produto.

UND

10

250

250

2,16

540,00

62

122

GELEIA DE FRUTAS - Embalagem de 360g. Ingredientes: Polpa
de fruta, cubos de fruta, agucar, estabilizante e acidulante.
Caracteristicas organolépticas: Varios sabores. Deve apresentar-
se sob o aspecto de base gelatinosa, de consisténcia tal, que
quando extraidas de seus recipientes, sejam capazes de se
manter no estado semi-sélido. As geléias transparentes que nao
contiverem em sua massa pedacos de frutas devem, ainda,
apresentar elasticidade ao toque, retornando a sua forma primitiva
apos ligeira presséo. A cor e o cheiro devem ser préprios da fruta
de origem. O sabor deve ser doce, semi-acido, de acordo com a
fruta de origem. Exigéncias de entrega: Validade minima de 12
meses a partir da data de entrega. O produto devera apresentar
registro no érgdo competente e estar de acordo com a legislacédo
vigente. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, informacdo nutricional, nimero do
lote, data de fabricacdo, data de validade e quantidade do
produto.

UND

10

200

200

15,91

3.182,00

63

123

GOIABADA - Embalagem de 500g. Ingredientes: Polpa de goiaba,
acuUcar, agucar liguido e acidulante acido citrico. Caracteristicas
organolépticas: Deve apresentar-se sob o aspecto de doce de
corte, de consisténcia tal, com elasticidade ao toque, retornando a
sua forma primitiva apds ligeira pressdo. A cor e o cheiro devem
ser proprios da fruta. O sabor deve ser doce e semi-acido.
Exigéncias de entrega: Deve ser embalada individualmente.
Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega. O
produto devera apresentar registro no érgdo competente e estar
de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
informacgdo nutricional, nimero do lote, data de fabricagdo, data
de validade e quantidade do produto.

UND

125

150

8,72

1.308,00

64

124

GOMA PRONTA PARA TAPIOCA - Embalagem de 500g,
Ingredientes: Fécula de mandioca hidratada e peneirada.
Caracteristicas organolépticas: Produto isento de mofo, livre de
parasitas e substancias nocivas, acondicionado em embalagem
plastica atoxica, resistente e hermeticamente vedada. Exigéncias
de entrega: Validade minima de 3 meses a partir da data de
entrega. O produto devera apresentar registro no o6rgéo
competente e estar de acordo com a legislacdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacao
e procedéncia, informacéo nutricional, nimero do lote, data de

UND

100

100

5,94

594,00
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| | fabricaco, data de validade e quantidade do produto. | | | | | |

GRANOLA - Embalagem de 500g. Ingredientes: Aveia em flocos,
mel, fibra em gérmen de trigo, aglicar mascavo, uva passa, flocos
de cereais, castanhas, flocos de milho, 6leo vegetal, gergelim e
malte de cereais. Caracteristicas organolépticas: Produto isento
de mofo, livre de parasitas e substancias nocivas, acondicionado
em embalagem plastica atbxica, resistente e hermeticamente
65 125 |vedada, com cor, odor e sabor caracteristicos. Exigéncias de | UND 10 100 100 18,95 1.895,00
entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega.
O produto devera apresentar registro no 6rgdo competente e estar
de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagcdo e procedéncia,
informacgdo nutricional, nimero do lote, data de fabricagdo, data
de validade e quantidade do produto.

GRAO DE BICO - Embalagem de 500g. Ingredientes: Gréos
comestiveis de grdo de bico in natura. Caracteristicas
organolépticas: Classe misturada, tipo 1, nova, de boa qualidade,
constituida de grdos inteiros e sdos, livre de parasitas
(carunchos), odores estranhos, substéncias nocivas, pregos,
paus, com cor caracteristica e variedade correspondente, de
tamanho e formato naturais, maduros, limpos e secos. Exigéncias
66 126 |de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de| UND 10 200 200 9,32 1.864,00
entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno,
transparente, atoxica e resistente. O produto devera apresentar
registro no érgdo competente e estar de acordo com a legislacédo
vigente. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagcdo e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do
lote, data de fabricagdo, data de validade e quantidade do
produto.

IOGURTE NATURAL INTEGRAL - Embalagem de 1 litro.
Ingredientes:  Leite e fermento vivo.  Caracteristicas
organolépticas: O iogurte deve apresentar-se com aspecto
proprio, cor e sabor caracteristicos, livre de sujidades e qualquer
substancia contaminante. Acondicionados em sacos plasticos
atoxicos. Exigéncias de entrega: Validade minima de 3 meses a
partir da data de entrega. A embalagem deve estar intacta. O
produto deverad apresentar registro no 6rgao competente e estar
de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
informag&o nutricional, nimero do lote, data de fabricacdo, data
de validade, quantidade do produto e atender as exigéncias do
Ministério da Agricultura e DIPOA, e do regulamento da inspegao
industrial e sanitaria de produtos de origem animal, SIP ou SIF.

67 127 LTR 5 200 200 15,65 3.130,00

IOGURTE SABORES - Embalagem de 1 litro. Ingredientes: Sabor
coco, morango ou salada de frutas. Elaborado a partir de leite
pasteurizado semidesnatado, com polpa de frutas. Caracteristicas
organolépticas: O iogurte deve apresentar-se com aspecto
proprio, cor e sabor caracteristicos, livre de sujidades e qualquer
substancia contaminante. Acondicionados em sacos plasticos
atoxicos. Exigéncias de entrega: Validade minima de 3 meses a
68 128 | partir da data de entrega. A embalagem deve estar intacta. O| LTR 5 325 350 8,11 2.838,50
produto devera apresentar registro no 6rgao competente e estar
de acordo com a legislag&o vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
informacgé&o nutricional, nimero do lote, data de fabricacédo, data
de validade, quantidade do produto e atender as exigéncias do
Ministério da Agricultura e DIPOA, e do regulamento da inspecéo
industrial e sanitaria de produtos de origem animal, SIP ou SIF.
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LEITE CONDENSADO - Embalagem longa vida de 395g.
Ingredientes: Leite integral e/ou leite integral em pé e agucar, com
8% de gordura. Caracteristicas organolépticas: Liquido de aspecto
cremoso, de cor amarela claro. Deve apresentar-se com aspecto
proprio, cor e sabor caracteristicos, livre de sujidades e qualquer
substancia contaminante. Exigéncias de entrega: Validade minima
de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar
129 |intacta. O produto deverd apresentar registro no o6rgdo| UND 5 98 200 7,23 1.446,00
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo
e procedéncia, informag&o nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade, quantidade do produto e atender as
exigéncias do Ministério da Agricultura e DIPOA, e do
regulamento da inspecéo industrial e sanitaria de produtos de
origem animal, SIP ou SIF.

LEITE DE CAIXINHA INTEGRAL (UHT) — Embalagem de 1 Litro.
Com teor minimo de 3,0% de gordura, embalagem longa vida,
rotulo contendo marca, ingredientes, peso e valor nutricional,
prazo de validade minima de 04 meses.

130 UND 10 1550 1650 6,38 10.527,00

LEITE DE COCO - Embalagem de 200 mL, Ingredientes: Leite de
coco, agua, conservadores INS 202, INS 211 e INS 223,
acidulante INS 330, espessantes INS 466, INS 412 e INS 415,
estabilizante INS 460, emulsificantes INS 435 e INS 471.
Caracteristicas organolépticas: Liquido branco, com aspecto
préprio, cor e sabor caracteristicos, livre de sujidades e qualquer
131 | substancia contaminante. Exigéncias de entrega: Validade minima UN 10 100 100 4,91 491,00
de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar
intacta. O produto deverd apresentar registro no 6rgéo
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagao
e procedéncia, informacgdo nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade, guantidade do produto.

LEITE EM PO INTEGRAL - Embalagem de 400g. Ingredientes:
Leite em po integral pasteurizado. Caracteristicas organolépticas:
P& branco homogéneo. Deve apresentar-se com aspecto proprio,
cor e sabor caracteristicos, livre de sujidades e qualquer
substancia contaminante. Exigéncias de entrega: Validade minima
de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar
intacta. O produto devera apresentar registro no 6rgédo
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagao
e procedéncia, informag&o nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade, quantidade do produto e atender as
exigéncias do Ministério da Agricultura e DIPOA, e do
regulamento da inspecéo industrial e sanitaria de produtos de
origem animal, SIP ou SIF.

132 UND 10 325 450 18,37 8.266,50

LENTILHA - Embalagem de 500g, Ingredientes: Graos
comestiveis de lentilha in natura. Caracteristicas organolépticas:
Classe misturada, tipo 1, nova, de boa qualidade, constituida de
gréos inteiros e sdos, livre de parasitas (carunchos), odores
estranhos, substancias nocivas, pregos, paus, com cor
caracteristica e variedade correspondente, de tamanho e formato
naturais, maduros, limpos e secos. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. A
embalagem deve estar intacta, em polietileno, transparente,
atoxica e resistente. O produto devera apresentar registro no
6rgdo competente e estar de acordo com a legislacédo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacao
e procedéncia, informacgéo nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade e quantidade do produto.

133 UND 10 200 200 11,25 2.250,00
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MACARRAO AVE MARIA SEM OVOS - Embalagem de 500g.
Ingredientes: Sémola de trigo enriquecida com ferro e acido félico,
e corantes naturais cdrcuma e urucum. Caracteristicas
organolépticas: Produto ndo fermentado. O macarrdo devera ser
fabricado a partir de matérias-primas sés e limpas, isentas de
matéria terrosa e de parasitos. Sera permitido o enriquecimento
com vitaminas, minerais e outras substancias de valor biolégico
especifico. O macarrdo ao ser colocado na agua, ndo devera
turva-la antes da cocgdo e ndo podera apresentar-se fermentado
ou rangoso. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses
a partir da data de entrega. O produto devera apresentar registro
no 6rgdo competente e estar de acordo com a legislagdo vigente.
A embalagem deverd conter externamente os dados de
identificagcdo e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do
lote, data de fabricagdo, data de validade e quantidade do
produto.

UND

10

325

MUNICIPIO DE NOVA FATIMA
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350

3,78

1.323,00

75

135

MACARRAO CABELO DE ANJO SEM OVOS - Embalagem de
500g. Ingredientes: Sémola de trigo enriquecida com ferro e acido
félico, e corantes naturais cUrcuma e urucum. Caracteristicas
organolépticas: Produto ndo fermentado. O macarrdo devera ser
fabricado a partir de matérias-primas sés e limpas, isentas de
matéria terrosa e de parasitos. Sera permitido o enriquecimento
com vitaminas, minerais e outras substancias de valor bioldgico
especifico. O macarrdo ao ser colocado na agua, ndo devera
turva-la antes da cocgdo e ndo podera apresentar-se fermentado
ou rangoso. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses
a partir da data de entrega. O produto devera apresentar registro
no 6rgdo competente e estar de acordo com a legislagdo vigente.
A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagcdo e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do
lote, data de fabricagdo, data de validade e quantidade do
produto.

UND

10

300

300

5,28

1.584,00

76

136

MACARRAO DE ARROZ SEM OVOS E SEM GLUTEN -
Embalagem de 500g, Obs: Produto para alunos com
necessidades alimentares especiais (alergias e intolerancias).
Ingredientes: Farinha de arroz, corantes naturais curcuma,
urucum e emulsificante E471 (descrigdo referente a isencédo de
gliten e ovos em destaque). Caracteristicas organolépticas:
Produto néo fermentado. O macarréo devera ser fabricado a partir
de matérias-primas sés e limpas, isentas de matéria terrosa e de
parasitos. Serd permitido o enriquecimento com vitaminas,
minerais e outras substancias de valor biolégico especifico. O
macarrao ao ser colocado na agua, nao devera turva-la antes da
coccdo e ndo poderd apresentar-se fermentado ou rangoso.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da
data de entrega. O produto devera apresentar registro no 6rgéao
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagao
e procedéncia, informag&@o nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade e quantidade do produto.

UND

10

100

100

8,46

846,00

7

137

MACARRAO ESPAGUETE SEM OVOS - Embalagem de 500g.
Ingredientes: Sémola de trigo enriquecida com ferro e &cido félico,
e corantes naturais clOrcuma e urucum. Caracteristicas
organolépticas: Produto ndo fermentado. O macarrdo devera ser
fabricado a partir de matérias-primas sés e limpas, isentas de
matéria terrosa e de parasitos. Sera permitido o enriquecimento
com vitaminas, minerais e outras substancias de valor biolégico
especifico. O macarrdo ao ser colocado na agua, ndo devera
turva-la antes da cocgdo e ndo podera apresentar-se fermentado
ou rangoso. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses
a partir da data de entrega. O produto devera apresentar registro
no 6rgdo competente e estar de acordo com a legislacéo vigente.
A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, informacdo nutricional, nimero do
lote, data de fabricacdo, data de validade e quantidade do
produto.

UND

10

325

350

3,33

1.165,50
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MACARRAO INSTANTANEO PARA YAKISSOBA - Embalagem
de 500g. Ingredientes: Sémola de trigo enriquecida com ferro e
acido félico, e corantes naturais cdrcuma e urucum.
Caracteristicas organolépticas: Produto ndo fermentado. O
macarrao devera ser fabricado a partir de matérias-primas sas e
limpas, isentas de matéria terrosa e de parasitos. Sera permitido o
enriquecimento com vitaminas, minerais e outras substancias de
valor biolégico especifico. O macarrdo ao ser colocado na agua,
ndo devera turva-la antes da coccdo e ndo podera apresentar-se
fermentado ou rancoso. Exigéncias de entrega: Validade minima
de 6 meses a partir da data de entrega. O produto devera
apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo e procedéncia, informacédo nutricional,
ndmero do lote, data de fabricac&o, data de validade e quantidade
do produto.

78 138 UND 10 300 300 9,48

2.844,00

MACARRAO INTEGRAL - Embalagem de 500g. Obs: Produto
para alunos com necessidades alimentares especiais (alergias e
intolerancias). Ingredientes: Farinha de trigo integral enriquecida
com ferro e &cido félico e corante natural de urucum e circuma.
Caracteristicas organolépticas: Produto ndo fermentado. O
macarrdo devera ser fabricado a partir de matérias-primas sas e
limpas, isentas de matéria terrosa e de parasitos. Sera permitido o
enriquecimento com vitaminas, minerais e outras substancias de
79 139 | valor biolégico especifico. O macarrdo ao ser colocado na agua, | UND 10 100 100 6,70
ndo devera turva-la antes da cocgdo e ndo podera apresentar-se
fermentado ou rancoso. Exigéncias de entrega: Validade minima
de 6 meses a partir da data de entrega. O produto devera
apresentar registro no érgdo competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo e procedéncia, informacéo nutricional,
numero do lote, data de fabricagdo, data de validade e quantidade
do produto.

670,00

MACARRAO PARA SOPA DE LETRINHAS SEM OVOS -
Embalagem de 500g. Ingredientes: Sémola de trigo enriquecida
com ferro e &cido félico, e corantes naturais circuma e urucum.
Caracteristicas organolépticas: Produto ndo fermentado. O
macarrao devera ser fabricado a partir de matérias-primas sas e
limpas, isentas de matéria terrosa e de parasitos. Sera permitido o
enriguecimento com vitaminas, minerais e outras substancias de
valor bioldgico especifico. O macarrdo ao ser colocado na agua,
ndo devera turva-la antes da cocgdo e ndo podera apresentar-se
fermentado ou rangoso. Exigéncias de entrega: Validade minima
de 6 meses a partir da data de entrega. O produto devera
apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo e procedéncia, informacédo nutricional,
namero do lote, data de fabricacdo, data de validade e quantidade
do produto.

80 140 UND 10 300 300 4,61

1.383,00

MACARRAO PARAFUSO SEM OVOS - Embalagem de 500g.
Ingredientes: Sémola de trigo enriquecida com ferro e acido félico,
e corantes naturais cdrcuma e urucum. Caracteristicas
organolépticas: Produto ndo fermentado. O macarréo devera ser
fabricado a partir de matérias-primas sés e limpas, isentas de
matéria terrosa e de parasitos. Sera permitido o enriqguecimento
com vitaminas, minerais e outras substancias de valor biolégico
especifico. O macarrdo ao ser colocado na agua, ndo devera
turva-la antes da cocgdo e ndo podera apresentar-se fermentado
ou rangoso. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses
a partir da data de entrega. O produto devera apresentar registro
no 6rgdo competente e estar de acordo com a legislagdo vigente.
A embalagem dever4 conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do
lote, data de fabricagdo, data de validade e quantidade do
produto.

81 141 UND 10 325 350 3,11

1.088,50
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142

MAIONESE CREMOSA - Embalagem de 500g. Ingredientes:
Agua, 6leo vegetal, ovo pasteurizado, amido modificado, vinagre,
acucar, sal, cloreto de potassio, suco de limao, conservador acido
soOrbico, estabilizante goma xantana, acidulantes acido fosférico,
sequestrante EDTA célcio dissodico, corante natural paprica,
aroma natural e antioxidantes BHA, BHT e &cido citrico.
Caracteristicas organolépticas: Deve apresentar-se sob o aspecto
viscoso e gelatinoso, de consisténcia tal. A cor e o cheiro devem | UND 4 150 200 7,55 1.510,00
ser proprios do produto. O sabor deve ser semi-acido. Exigéncias
de entrega: Validade minima de 3 meses a partir da data de
entrega. O produto devera apresentar registro no o6rgao
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo
e procedéncia, informag&o nutricional, numero do lote, data de
fabricacéo, data de validade e quantidade do produto.

83

143

MANTEIGA - Embalagem de 200 gramas. Ingredientes: Creme de
leite pasteurizado, padronizado e maturado, e cloreto de sédio.
Caracteristicas organolépticas: Produto firme de cor amarelada,
odor e sabor préprios, isento de mofos, bolores ou sustancias
estranhas. Exigéncias de entrega: Validade minima de 3 meses a
partir da data de entrega. Acondicionado em embalagem
resistente de polietileno. A embalagem deve estar intacta. O
produto devera apresentar registro no érgdo competente e estar
de acordo com a legislagéo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
informacgé&o nutricional, nimero do lote, data de fabricacédo, data
de validade, quantidade do produto e atender as exigéncias do
Ministério da Agricultura e DIPOA, e do regulamento da inspecéo
industrial e sanitaria de produtos de origem animal, SIP ou SIF.

UND 5 50 50 12,75 637,50

84

144

MARGARINA COM SAL - Embalagem de 500g. Ingredientes:
Oleo de soja, 4gua, gordura vegetal, sal (cloreto de sddio), soro
de leite em po, leite em pé desnatado, vitaminas B (B1, B6 e B12),
selenito de sddio (selénio), vitamina A, estabilizantes: lecitina de
soja e mono e diglicerideos de acidos graxos, conservadores:
benzoato de sddio e sorbato de potéassio, antioxidantes: TBHQ,
EDTA céalcio dissédico e BHT, acidulante: acido citrico,
aromatizante: aroma idéntico ao natural, corantes: urucum,
curcuma e beta caroteno. Caracteristicas organolépticas: Deve
apresentar-se sob o aspecto cremoso, de consisténcia tal, cor
branca a amarelo claro. A cor e o cheiro devem ser proprios do
produto. O sabor deve ser semi-acido. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. O
produto devera apresentar registro no 6rgao competente e estar
de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
informacgdo nutricional, nimero do lote, data de fabricacdo, data
de validade e quantidade do produto.

UND 5 220 300 7,15 2.145,00

85

145

MARGARINA SEM LACTOSE - Embalagem de 500g, Obs:
Produto para alunos com necessidades alimentares especiais
(alergias e intolerancias). Ingredientes: Agua, dleos vegetais
liquidos interestificados, sal, cloreto de potéssio, vitaminas E e A,
emulsificantes: mono e diglicerideos de acidos graxos e
poliglicerol polirricinoleato, conservadores: benzoato de sodio e
sorbato de potassio, acidulante: &cido citrico, aromatizante,
antioxidantes: TBHQ, BHT e acido citrico, sequestrante: EDTA,
corantes: urucum e curcuma (descricdo referente a isencéo de
lactose em destaque). Caracteristicas organolépticas: Deve
apresentar-se sob o aspecto cremoso, de consisténcia tal, cor
branca a amarelo claro. A cor e o cheiro devem ser proprios do
produto. O sabor deve ser semi-acido. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. O
produto devera apresentar registro no 6rgao competente e estar
de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
informacé&o nutricional, nimero do lote, data de fabricacdo, data

UND 5 100 100 12,69 1.269,00
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146

MASSA PARA LASANHA SEM OVOS Embalagem de 500g.
Ingredientes: Sémola de trigo enriquecida com ferro e acido félico,
e corantes naturais cOrcuma e urucum. Caracteristicas
organolépticas: Produto ndo fermentado. O macarrdo devera ser
fabricado a partir de matérias-primas sés e limpas, isentas de
matéria terrosa e de parasitos. Sera permitido o enriquecimento
com vitaminas, minerais e outras substancias de valor biolégico
especifico. O macarrdo ao ser colocado na agua, ndo devera
turva-la antes da cocgdo e ndo podera apresentar-se fermentado
ou rangoso. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses
a partir da data de entrega. O produto devera apresentar registro
no 6rgdo competente e estar de acordo com a legislagdo vigente.
A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagcdo e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do
lote, data de fabricagdo, data de validade e quantidade do
produto.

UND

10

200

200

13,67

2.734,00

87
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MEL DE ABELHA: Substancia espessa e doce, amarelada ou
acastanhada, produzido pelas abelhas a partir do néctar das flores
e armazenado nos favos. Produto isento de mofo, livre de
parasitas e substancias nocivas, acondicionado em embalagem
plastica atoxica, resistente e hermeticamente vedada. Exigéncias
de entrega: validade minima de 12 meses a partir da data de
entrega. O produto devera apresentar registro no o6rgdo
competente, com inspecdo sanitaria oficial e estar de acordo com
a legislacao vigente — Embalagens de 500 gramas cada.

UND

10

100

100

28,92

2.892,00

88

148

MILHO DE PIPOCA - Embalagem de 500g. Ingredientes: Milho de
pipoca. Caracteristicas organolépticas: Gréo duro, classe amarela,
tipo 1. Produto limpo, ndo pode estar molhado, mofado ou
carunchado, com sabor e cheiro caracteristico, livre de
fertilizantes, sujidades, parasitas, larvas, e detritos animais ou
vegetais. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a
partir da data de entrega. A embalagem deve estar intacta, em
polietileno, transparente, atoxica e resistente. O produto devera
apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo e procedéncia, informacédo nutricional,
ndmero do lote, data de fabricagcdo, data de validade e quantidade
do produto.

UND

10

270

430

4,01

1.724,30

89

149

MILHO VERDE EM CONSERVA - Embalagem de 300g de peso
liquido e 200g de peso drenado. Ingredientes: Milho e dgua. Sem
adicdo de sal ou agucar. Caracteristicas organolépticas: Graos
inteiros imersos em agua, com tamanho e colora¢do uniformes.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da
data de entrega. O produto deverd apresentar registro no 6rgao
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacao
e procedéncia, informag&o nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade e quantidade do produto.

UND

10

396

550

4,16

2.288,00

90
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MOSTARDA AMARELA - Embalagem de 400 g. Ingredientes:
agua, base de mostarda (vinagre, semente de mostarda e corante
natural cdrcuma), agucar, vinagre, amido modificado, sal, pimenta-
do-reino branca e conservador INS 211. Caracteristicas
organolépticas: Embalagem em frasco plastico, ndo amassado,
sujo ou danificado. O liquido deve estar limpido, sem sujidades,
com cor, odor e sabor proprios. Exigéncias de entrega: Validade
minima de 12 meses a partir da data de entrega. O produto
devera apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo
com a legislacdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
informacgé&o nutricional, nimero do lote, data de fabricacéo, data
de validade e quantidade do produto.

UND

50

50

9,64

482,00
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NATA - Embalagem de 300 gramas. Ingredientes: Creme de leite
pasteurizado e carragena (INS 407). Caracteristicas
organolépticas: Produto pastoso de cor clara e uniforme, odor e
sabor préprios, isento de mofos, bolores ou sustancias estranhas.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 3 meses a partir da
data de entrega. Acondicionado em embalagem resistente de
polietileno. A embalagem deve estar intacta. O produto devera
apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagcdo e procedéncia, informacédo nutricional,
ndmero do lote, data de fabricac&o, data de validade, quantidade
do produto e atender as exigéncias do Ministério da Agricultura e
DIPOA, e do regulamento da inspecao industrial e sanitaria de
produtos de origem animal, SIP ou SIF.

UND

50

50

14,50

725,00

92
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OLEO DE SOJA REFINADO - Embalagem de 900 ml.
Ingredientes: Oleo de soja refinado.  Caracteristicas
organolépticas: Embalagem em frasco plastico, ndo amassado,
sujo ou danificado. O liquido deve estar limpido, sem sujidades.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da
data de entrega. O produto deverd apresentar registro no érgdo
competente e estar de acordo com a legislacdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo
e procedéncia, informacgdo nutricional, nimero do lote, data de
fabricacdo, data de validade e quantidade do produto.

UND

10

806

970

9,30

9.021,00

93
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OVOS TIPO GRANDES - Bandeja com 30 unidades.
Caracteristicas organolépticas: Tamanho médio a grande.
Procedentes de estabelecimento com Inspecdo Sanitaria Oficial.
Deve apresentar-se integro, limpo, sem rachaduras ou trincados.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 30 dias a partir da
data de entrega. A embalagem deve estar intacta. O produto
devera apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo
com a legislagdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia.

UND

450

550

24,50

13.475,00

94
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PAO DE MEL TRADICIONAL - Embalagem de 500g. Ingredientes:
Farinha de trigo enriquecida com ferro e &cido félico, agucar
invertido, acgulcar, bicarbonato de ambnio e sodio, fermento
quimico, canela em po, proprionato de calcio, corante de urucum,
aroma idéntico ao natural de mel, sorbato de potassio, sal, aroma
idéntico ao natural de baunilha, aroma natural de cravo, corante
amarelo tartrazina artificial. Caracteristicas organolépticas: De
acordo com as NTA 02 e 48, produzido a partir de matérias primas
sds e limpas, isento de matéria terrosa, parasitas e de detritos
animais e vegetais. Aparéncia: massa bem assada, sem recheio e
sem cobertura. Cor, cheiro e sabor proprios. Exigéncias de
entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega.
A embalagem deve estar intacta. O produto devera apresentar
registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a legislagao
vigente. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagcdo e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do
lote, data de fabricacdo, data de validade e quantidade do
produto.

PCT

300

350

11,85

4.147,50

95

155

POLVILHO AZEDO - Embalagem de 500g, Ingredientes: Fécula
de mandioca.Caracteristicas organolépticas: Tipo 1. P6 branco
fino. Produto isento de mofo, livre de parasitas e substancias
nocivas, acondicionado em embalagem pléastica atéxica, resistente
e hermeticamente vedada. O cheiro deve ser proprio do produto.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 3 meses a partir da
data de entrega. O produto deverd apresentar registro no 6rgdo
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagéo
e procedéncia, informag&o nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade e quantidade do produto.

UND

10

100

100

6,94

694,00
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96

156

POLVILHO DOCE - Embalagem de 500g, Ingredientes: Fécula de
mandioca. Caracteristicas organolépticas: Tipo 1. P4 branco fino.
Produto isento de mofo, livre de parasitas e substancias nocivas,
acondicionado em embalagem plastica at6xica, resistente e
hermeticamente vedada. O cheiro deve ser proprio do produto.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 3 meses a partir da| UND 5 100 100 5,88 588,00
data de entrega. O produto devera apresentar registro no 6rgdo
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagao
e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade e quantidade do produto.

97

157

PROTEINA TEXTURIZADA DE SOJA - Embalagem de 500g.
Caracteristicas organolépticas: Deve ser obtida a partir de grdos
de soja limpos e submetidos a processo tecnoldgico adequado,
deve apresentar cor, odor e sabor caracteristico, estar livre de
sujidades, parasitas e larvas. Exigéncias de entrega: Validade
minima de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem
deve estar intacta, em polietileno, transparente, atdxica e
resistente. O produto deverd apresentar registro no 6rgéo
competente e estar de acordo com a legislacéo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagao
e procedéncia, informacdo nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade e quantidade do produto.

UND 10 200 200 9,34 1.868,00

98

158

QUEIJO MINAS FRESCAL - Embalagem de 500 gramas.
Ingredientes: Leite pasteurizado desnatado, concentrado proteico
de soro de leite, cloreto de sédio (sal), cloreto de célcio, regulador
de acidez: &acido latico (INS 270) e coalho. Caracteristicas
organolépticas: Produto de corte com cor clara e uniforme, odor e
sabor préprios, isento de mofos, bolores ou sustancias estranhas.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 3 meses a partir da
data de entrega. Acondicionado em embalagem resistente de
polietileno. A embalagem deve estar intacta. O produto devera
apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a
legislacdo vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo e procedéncia, informacédo nutricional,
ndmero do lote, data de fabricacéo, data de validade, quantidade
do produto e atender as exigéncias do Ministério da Agricultura e
DIPOA, e do regulamento da inspecgdo industrial e sanitaria de
produtos de origem animal, SIP ou SIF.

UND 5 200 200 42,38 8.476,00

99

159

QUEIJO MUCARELA — Peca de 04 kg. Ingredientes: Leite
pasteurizado, cloreto de sddio (sal), cloreto de calcio, fermento
lacteo e coalho. Caracteristicas organolépticas: Produto de corte
com cor clara e uniforme, odor e sabor proprios, isento de mofos,
bolores ou sustancias estranhas. Exigéncias de entrega: Validade
minima de 3 meses a partir da data de entrega. Acondicionado em
embalagem resistente de polietileno. A embalagem deve estar
intacta. O produto deverd apresentar registro no 6rgao| PECA 5 50 50 200,69 | 10.034,50
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagao
e procedéncia, informag&@o nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade, quantidade do produto e atender as
exigéncias do Ministério da Agricultura e DIPOA, e do
regulamento da inspecéo industrial e sanitaria de produtos de
origem animal, SIP ou SIF.

100

160

QUEIJO RALADO - Embalagem de 100g. Ingredientes: Queijo
parmesédo ralado e conservador &cido sorbico. Caracteristicas
organolépticas: Tipo de ralagem "fiapo", produzido a partir de
queijo de massa dura, cor amarelo-palha, com odor e sabor
proprios, picantes e fortes, caracteristicos do produto. Exigéncias [ UND 10 100 100 9,70 970,00
de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de
entrega. A embalagem deve estar intacta. O produto devera
apresentar registro no 6rgéo competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera conter externamente os
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dados de identificagdo e procedéncia, informacédo nutricional,
ndmero do lote, data de fabricac&o, data de validade, quantidade
do produto e atender as exigéncias do Ministério da Agricultura e
DIPOA, e do regulamento da inspecdo industrial e sanitaria de
produtos de origem animal, SIP ou SIF.

QUIRERA AMARELA (CANJIQUINHA XEREM) - Embalagem de
500g. Caracteristicas organolépticas: Subproduto do milho, de cor
amarela, granulada fina. Com odor e sabor préprios. O produto
deve ser proveniente de matérias primas sas, limpas, isentas de
matérias terrosas, parasitas e de detritos animais ou vegetais.
N&ao deve apresentar cheiro de mofo. Exigéncias de entrega:
101 161 | Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. A| UND 10 200 200 3,34
embalagem deve estar intacta, em polietileno, transparente,
resistente e atéxica. O produto devera apresentar registro no
6rgdo competente e estar de acordo com a legislacédo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagéo
e procedéncia, informag&o nutricional, niumero do lote, data de
fabricacdo, data de validade e quantidade do produto.

668,00

REQUEIJAO CREMOSO - Embalagem de 200g. Ingredientes:
Leite pasteurizado desnatado, creme de leite pasteurizado, soro
de leite concentrado, estabilizantes, conservantes, acidulante
acido latico e fermento latico. Caracteristicas organolépticas:
Produto pastoso de cor clara e uniforme, odor e sabor préprios,
isento de mofos, bolores ou sustancias estranhas. Exigéncias de
entrega: Validade minima de 3 meses a partir da data de entrega.
Acondicionado em embalagem resistente de polietileno. A
embalagem deve estar intacta. O produto devera apresentar
registro no érgdo competente e estar de acordo com a legislacédo
vigente. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do
lote, data de fabricacdo, data de validade, quantidade do produto
e atender as exigéncias do Ministério da Agricultura e DIPOA, e
do regulamento da inspegdo industrial e sanitaria de produtos de
origem animal, SIP ou SIF.

102 162 UN 5 250 250 10,31

2.577,50

ROSQUINHA DE CHOCOLATE - Embalagem de 400g,
Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico,
acucar, amido, gordura vegetal, aclcar invertido, cacau em pg,
sal, bicarbonato de sédio e bicarbonato de aménio, emulsificante
lecitina de soja e aromatizantes. Caracteristicas organolépticas:
De acordo com as NTA 02 e 48, produzido a partir de matérias
primas sas e limpas, isento de matéria terrosa, parasitas e de
detritos animais e vegetais. Aparéncia: massa bem assada, sem
recheio e sem cobertura. Cor, cheiro e sabor préprios. Exigéncias
de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de
entrega. A embalagem deve estar intacta. O produto devera
apresentar registro no 6rgéo competente e estar de acordo com a
legislacdo vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo e procedéncia, informacédo nutricional,
namero do lote, data de fabricagdo, data de validade e quantidade
do produto.

103 163 UND 5 300 300 4,40

1.320,00

ROSQUINHA DE COCO - Embalagem de 400g. Ingredientes:
Farinha de trigo enriquecida com ferro e é&cido félico, agucar,
gordura vegetal, agucar liquido invertido, sal, coco ralado,
fermentos quimicos: bicarbonato de sédio, bicarbonato de aménio
e pirofosfato acido de sddio, aromatizante e emulsificante lecitina
de soja. Caracteristicas organolépticas: De acordo com as NTA 02
e 48, produzido a partir de matérias primas sas e limpas, isento de
104 164 | matéria terrosa, parasitas e de detritos animais e vegetais.| UND 5 300 300 5,07
Aparéncia: massa bem assada, sem recheio e sem cobertura.
Cor, cheiro e sabor préprios. Exigéncias de entrega: Validade
minima de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem
deve estar intacta. O produto devera apresentar registro no érgao
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacao
e procedéncia, informacéo nutricional, nimero do lote, data de

1.521,00
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| | fabricaco, data de validade e quantidade do produto. | | | | | |

SAGU - Embalagem de 500g. Ingredientes: Fécula de mandioca.
Caracteristicas organolépticas: Grupo II: tapioca, subgrupo:
artificial, tipo 1, em formato de bolinhas na cor branca, de
tamanho uniforme. O produto deve ser proveniente de matérias
primas sas, limpas, isentas de matérias terrosas, parasitas e de
detritos animais ou vegetais. N&o deve apresentar cheiro de mofo.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da
data de entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno,
transparente, resistente e atéxica. O produto devera apresentar
registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a legislacéo
vigente. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagcdo e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do
lote, data de fabricacdo, data de validade e quantidade do
produto.

105 165 UND 10 100 100 6,96 696,00

SANITIZANTE PARA HORTIFRUTICOLAS - Embalagem de 1 kg,
Composicdo:Germicida. Cloro para sanitizagdo de alimentos
(frutas, verduras e legumes). Instru¢cdes de uso: O produto deve
atender ao preparo de uma solucao 0,5%, ou seja, diluicdo de 509
do produto em 10 litros de &gua limpa. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega. Deve
106 166 | estar acondicionado em embalagem prépria, lacrada, intacta, | UND 10 100 100 54,92 5.492,00
resistente e atéxica. O produto deverd apresentar registro no
6rgdo competente e estar de acordo com a legislacéo vigente. A
embalagem devera conter externamente as instrugées de uso e
diluicdo correta, dados de identificagdo e procedéncia, nimero do
lote, data de fabricagcdo, data de validade e quantidade do
produto.

SARDINHA EM OLEO - Lata de peso liquido 250g e peso
drenado 165g, Ingredientes: Sardinha, dgua de constituicdo (ao
préprio suco), 6leo vegetal de soja e sal. Caracteristicas
organolépticas: Inteiras, conservadas em 6leo, de boa qualidade.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da
107 167 | data de entrega. Lata sem ferrugem, ndo amassada ou estufada. | UND 10 200 200 8,07 1.614,00
O produto devera apresentar registro no 6rgdo competente e estar
de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
informacgdo nutricional, nimero do lote, data de fabricagdo, data
de validade e quantidade do produto.

SEQUILHOS - Embalagem de 500g, Ingredientes: Amido de
milho, agucar, farinha de trigo enriquecida com ferro e &cido félico,
margarina, soro de leite em pd, ovo, sal, fermentos quimicos
bicarbonato de sddio, pirofosfato acido de sédio e bicarbonato de
amonia e aromatizante. Caracteristicas organolépticas: De acordo
com as NTA 02 e 48, produzido a partir de matérias primas sés e
limpas, isento de matéria terrosa, parasitas e de detritos animais e
vegetais. Aparéncia: massa bem assada, sem recheio e sem
cobertura. Cor, cheiro e sabor proprios. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. A
embalagem deve estar intacta. O produto devera apresentar
registro no érgdo competente e estar de acordo com a legislacédo
vigente. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, informacdo nutricional, nimero do
lote, data de fabricagdo, data de validade e quantidade do
produto.

108 168 UND 10 300 350 19,90 6.965,00

SHOYU - Embalagem plastica de 1 litro. Ingredientes: Agua, sal,
soja, milho, agucar cristal e glicose de milho. Aditivos: realgador
de sabor glutamato monossaodico INS 621, corante caramelo INS
109 169 | 150C, conservador benzoato de sddio INS 211 e conservador | UND 5 60 60 7,23 433,80
sorbato de potassio INS 202. Caracteristicas organolépticas:
Embalagem em frasco plastico, ndao amassado, sujo ou
danificado. O liquido deve estar limpido, sem sujidades, com cor,
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odor e sabor préprios. Exigéncias de entrega: Validade minima de
12 meses a partir da data de entrega. O produto devera
apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo e procedéncia, informacé@o nutricional,
numero do lote, data de fabricacéo, data de validade e quantidade
do produto.

TRIGO PARA QUIBE - Embalagem de 500g, Ingredientes: Trigo
para quibe. Caracteristicas organolépticas: Obtido de grdos de
trigo sdos, limpos e isentos de matéria terrosa e parasita. Nao
podendo estar imido, fermentado ou rangoso. Deve conter cor e
sabor caracteristicos. Exigéncias de entrega: Validade minima de
110 170 |6 meses a partir da data de entrega. O produto devera apresentar | UND 5 125 150 6,15 922,50
registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a legislacéo
vigente. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagcdo e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do
lote, data de fabricacdo, data de validade e quantidade do
produto.

UVA PASSA - Embalagem de 200g. Ingredientes: Uva passa
escura, sem semente. Caracteristicas organolépticas: Obtida de
uvas sas, limpas e isentas de matéria terrosa e parasita. Ndo
podendo estar Umida, fermentada ou rangosa. Deve conter cor e
sabor caracteristicos. Exigéncias de entrega: Validade minima de
111 171 (12 meses a partir da data de entrega. O produto deverd| UND 10 100 100 9,82 982,00
apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo e procedéncia, informacédo nutricional,
numero do lote, data de fabricagdo, data de validade e quantidade
do produto.

VINAGRE DE ALCOOL - Embalagem de 750 ml. Ingredientes:
Fermentado acético de Aalcool, dgua e conservador INS 224.
Caracteristicas organolépticas: Embalagem em frasco plastico,
ndo amassado, sujo ou danificado. O liquido deve estar limpido,
sem sujidades, com cor, odor e sabor préprios. isento de corantes
artificiais, acidos organicos e minerais estranhos. Produzido a
partir de matérias primas sés e limpas, com auséncia de insetos e
outros animais em qualquer fase de desenvolvimento, vivos ou
mortos, inteiros ou em partes, parasitas, sujidades e objetos
rigidos, pontiagudos e/ou cortantes. De acordo com as NTA 02 e
72. Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir
da data de entrega. O produto devera apresentar registro no
6rgdo competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacao
e procedéncia, informag&o nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade e quantidade do produto.

112 172 UND 5 110 110 2,32 255,20

XAROPE DE GROSELHA - Embalagem de 900 ml. Ingredientes:
Acucar, aroma artificial de groselha e aditivos. Caracteristicas
organolépticas: Produto ndo gaseificado. De acordo com as NTA
02 e 62. Embalagem em frasco plastico, ndo amassado, sujo ou
danificado. O liquido deve estar limpido, sem sujidades, com cor,
odor e sabor préprios. Produzido a partir de matérias primas sas e
limpas, com auséncia de insetos e outros animais em qualquer
113 173 | fase de desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, | UND 10 125 150 13,19 1.978,50
parasitas, sujidades e objetos rigidos, pontiagudos e/ou cortantes.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da
data de entrega. O produto devera apresentar registro no 6rgéao
competente e estar de acordo com a legislacdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacao
e procedéncia, informacgéo nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade e quantidade do produto.

TOTAL DA LICITAGCAO: 624.849,05
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1.3 O servico objeto desta contratacéo € caracterizado como comuns.

1.4 O prazo de vigéncia da contratacdo é 31 de dezembro de 2026, contados da data da assinatura do contrato, na
forma do artigo 105 da Lei n°® 14.133, de 2021.

1.5 O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relacdo a vigéncia da contratacao.

2. FUNDAMENTACAO E DESCRIGAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. DO OBJETO A aquisicdo dos itens se faz necessario para garantir o fornecimento de Merenda Escolar aos alunos da
rede publica de ensino neste Municipio e para atender os demais departamentos do municipio.

2.2 DA ESTIMATIVA: As estimativas de quantidades constituem na previsao realizada pela nutricionista do municipio, que
faz o cardapio de acordo com a quantidade de alunos e quantas refeicGes serdo realizadas durante o dia e através das
compras realizadas no exercicio anterior.

2.3 DA ESTIMATIVA DE PRECOS: O levantamento de precos foi realizado através de pesquisa com fornecedores locais
“in loco”, através de pesquisas realizadas pela internet e pelo valor das ultimas contratagcdo acrescendo a porcentagem da
inflacao.

2.4 DO REGISTRO DE PRECOS: A opcéo de utilizar Sistema de Registro de Precos justifica-se pela impossibilidade de
prever o real quantitativo a ser demandado pela Administracdo e tem como um de seus objetivos principais o atendimento
ao principio da Economicidade, que em termos praticos significa ganhos reais na economia de recursos financeiros, uma
vez que a aquisicao/contratacdo poderd ser gradativa, de acordo com as necessidades apresentadas pelas Secretarias
Municipais.

3. REQUISITOS DE SUSTENTBILIDADE

3.1 SUSTENTABILIDADE:
3.1.1 As boas praticas de otimizagcdo de recursos, reducdo de desperdicios e menor poluicdo se pautam em alguns
pressupostos e exigéncias, que deverdo ser observados pela CONTRATADA, que devera fazer uso racional do consumo
de energia e agua, adotando medidas para evitar o desperdicio e a CONTRATADA devera:
a) Colaborar com as medidas de redugcdo de consumo e uso racional da agua, cujo(s) encarregado(s) deve(m)
atuar como facilitador(es) das mudancas de comportamento.
b) Dar preferéncia a aquisicdo e uso de equipamentos e complementos que promovam a reducdo do consumo de
agua e que apresentem eficiéncia energética e redugdo de consumo.
¢) Evitar ao maximo o uso de extensdes elétricas.
d) Repassar a seus empregados todas as orientacdes referentes a reducdo do consumo de energia e Agua
e) Fornecer aos empregados os equipamentos de seguranga que se fizerem necessarios, para a execugao dos
Servicos.
f) Dar preferéncia a descarga e torneira com controle de vazéo, evitando o desperdicio de agua.
g) Proporcionar treinamento periédico aos empregados sobre praticas de sustentabilidade, em especial sobre
reducéo de consumo de energia elétrica, de consumo de agua e destinacdo de residuos sélidos, observadas as
normas ambientais vigentes.
h) Proibir quaisquer atos de preconceito de raga, cor, sexo, crengas religiosas, orientacdo sexual ou estado civil ha
selecdo de colaboradores no quadro da empresa.
i) Conduzir suas a¢des em conformidade com os requisitos legais e regulamentos aplicaveis, observando também
a legislacdo ambiental para a prevengdo de adversidades ao meio ambiente e & saude dos trabalhadores e
envolvidos na prestagéo dos servicos, como exige a Lei n® 9.985/00.
j) Destinar de forma ambientalmente adequada todos os materiais e/ou insumos que forem utilizados pela
empresa na prestacdo dos servigos, inclusive os potencialmente poluidores, tais como, pilhas, baterias, lampadas
fluorescentes e frascos de aerossois, pneumaticos inserviveis, produtos e componentes eletroeletrdnicos que
estejam em desuso e sujeitos a disposigédo final, considerados lixo tecnoldgico.
k) E proibido incinerar qualquer residuo gerado.
[) Nao é permitida a emissao de ruidos de alta intensidade.
m) Priorizar a aquisicdo de bens que sejam constituidos por material renovavel, reciclado, atéxico ou
biodegradavel.
n) Priorizar o aproveitamento da dgua da chuva, agregando ao sistema hidraulico elementos que possibilitem a
captacéo, transporte, armazenamento e seu aproveitamento;
0) Colaborar para a ndo geracao de residuos e, secundariamente, a reducdo, a reutilizacdo, a reciclagem, o
tratamento dos residuos sélidos e a disposi¢céo final ambientalmente adequada dos rejeitos.
3.1.2 A CONTRATADA devera observar no que couber, durante a execugdo contratual, critérios e praticas de
sustentabilidade, como:
a) Dar preferéncia a envio de documentos na forma digital, a fim de reduzir a impresséo de documentos;
b) Em caso de necessidade de envio de documentos a contratante, usar preferencialmente a fungcédo “duplex”
(frente e verso), bem como de papel confeccionado com madeira de origem legal.
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c) Capacitar seus empregados, orientando que os residuos nao poderdo ser dispostos em aterros de residuos
domiciliares, areas de “bota fora”, encostas, corpos d"agua, lotes vagos e areas protegidas por Lei, bem como em
areas nao licenciadas.

d) Armazenar, transportar e destinar os residuos em conformidade com as normas técnicas especificas.

4. DA SUBCONTRATAGAO

4.1 Ndo é admitida a subcontratacao

B DA GARANTIA DA CONTRATAGAO

5.1 Nao havera exigéncia da garantia da contratacdo dos artigos 96 e sequintes da Lei n® 14.133, de 2021, pelas razdes
constantes do Estudo Técnico Preliminar.

6. DOS CRITERIOS DE MEDIGCAO E DE PAGAMENTO

6.1 CondigcBes de Entrega
6.2. Os produtos objeto desta licitacdo deverdo ser entregue (sem 6nus de entrega para a Prefeitura Municipal), de
forma parcelada, durante a vigéncia do Registro de Precos conforme necessidade da Secretaria de Administracdo, da
seguinte forma:
6.2.1 Os Hortifratis deverdo ser entregues todas as segundas-feiras, até 08:00 horas da manha conforme
pedido.
6.2.2 Os produtos de estoque seco deverao ser entregues quinzenalmente, conforme pedido.
6.2.3 Para os outros itens a Contratada devera atender as solicitagbes da Administragdo Municipal, no prazo
maximo de 07 (sete) dias uteis, no local informado pelo setor de compras dentro do perimetro urbano e rural
do Municipio de Nova Fatima.
6.3 Caso ndo seja possivel a entrega na data assinalada, a empresa dever4 comunicar as razfes respectivas com pelo
menos 03 dias de antecedéncia para que qualquer pleito de prorrogacdo de prazo seja analisado, ressalvadas situacdes
de caso fortuito e forga maior.
6.4 Os bens deverdo ser entregues no seguinte endereco:
a) Para os itens da Saude: Rua José Andrade Marinho n° 540, esquina com Rua Moyses Lupion S/N, Centro, Nova
Fatima/PR.
b) Para os itens da Educacao: Rua Vereador Orlando Cherubino Terra n® 302, Centro, Nova Fatima-PR;
c¢) Para os itens da Assisténcia Social: Av. 14 de dezembro n° 48, Centro, Nova Fatima-PR:
d) Para os itens da Administracdo: Rua Aloysio de Barros Tostes n° 420, Centro, Nova Fatima-PR

7. DA GARANTIA, MANUTENCAO E ASSISTENCIA TECNICA.

7.1 O prazo de garantia é aquele estabelecido na Lei n°® 8.078, de 11 de setembro de 1990 (Cdédigo de Defesa do
Consumidor)

7.2 A garantia serd prestada com vistas a manter os equipamentos fornecidos em perfeitas condi¢cdes de uso, sem
qualquer énus ou custo adicional para o Contratante.

7.3 A garantia abrange a realizacdo da manutencdo corretiva dos bens pelo préprio Contratado, ou, se for o caso, por
meio de assisténcia técnica autorizada, de acordo com as normas técnicas especificas.

7.4 Entende-se por manutencdo corretiva aquela destinada a corrigir os defeitos apresentados pelos bens,
compreendendo a substituicdo de pecas, a realizagcdo de ajustes, reparos e correcdes necessérias.

7.5 As pecas que apresentarem vicio ou defeito no periodo de vigéncia da garantia deverdo ser substituidas por outras
novas, de primeiro uso, e originais, que apresentem padrfes de qualidade e desempenho iguais ou superiores aos das
pecas utilizadas na fabricagdo do equipamento.

7.6 Uma vez notificado, o Contratado realizard a repara¢éo ou substituicdo dos bens que apresentarem vicio ou defeito no
7.7 prazo de até 20 vinte dias Uteis, contados a partir da data de retirada do equipamento das dependéncias da
Administracéo pelo Contratado ou pela assisténcia técnica autorizada.

7.8 O prazo indicado no subitem anterior, durante seu transcurso, poderd ser prorrogado uma Unica vez, por igual periodo,
mediante solicitacdo escrita e justificada do Contratado, aceita pelo Contratante.

7.9 Na hip6tese do subitem acima, o Contratado devera disponibilizar equipamento equivalente, de especificacéo igual ou
superior ao anteriormente fornecido, para utilizagdo em carater provisorio pelo Contratante, de modo a garantir a
continuidade dos trabalhos administrativos durante a execu¢éo dos reparos.

7.10 Decorrido o prazo para reparos e substituicdes sem o atendimento da solicitacdo do Contratante ou a apresentacao
de justificativas pelo Contratado, fica o Contratante autorizado a contratar empresa diversa para executar oS reparos,
ajustes ou a substituicdo do bem ou de seus componentes, bem como a exigir do Contratado o reembolso pelos custos
respectivos, sem que tal fato acarrete a perda da garantia dos equipamentos.

7.11 O custo referente ao transporte dos equipamentos cobertos pela garantia sera de responsabilidade do Contratado.
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7.12 A garantia legal ou contratual do objeto tem prazo de vigéncia préprio e desvinculado daquele fixado no contrato,
permitindo eventual aplicagcdo de penalidades em caso de descumprimento de alguma de suas condi¢gdes, mesmo depois
de expirada a vigéncia contratual.

8. DO RECEBIMENTO DO OBJETO

8.1 Os bens serdo recebidos provisoriamente, de forma sumaria, no ato da entrega, juntamente com a nota fiscal ou
instrumento de cobranca equivalente, pelo(a) responsavel pelo acompanhamento e fiscalizagédo do contrato, para efeito de
posterior verificacdo de sua conformidade com as especificacdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta.

8.2 Os bens poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive antes do recebimento provisério, quando em desacordo
com as especificagdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos no prazo de 10 (dez)
dias, a contar da notificacdo da contratada, as suas custas, sem prejuizo da aplicagcao das penalidades.

8.3 O recebimento definitivo ocorrerd no prazo de 10 (dez) dias Uteis, a contar do recebimento da nota fiscal ou
instrumento de cobranca equivalente pela Administracdo, apds a verificacdo da qualidade e quantidade do material e
consequente aceitacdo mediante termo detalhado.

Para as contratacfes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso |l do art. 75 da
Lein® 14.133, de 2021, o prazo maximo para o recebimento definitivo sera de até 05 (cinco) dias Uteis.

8.4 O prazo para recebimento definitivo podera ser excepcionalmente prorrogado, de forma justificada, por igual periodo,
guando houver necessidade de diligéncias para a afericdo do atendimento das exigéncias contratuais.

No caso de controvérsia sobre a execucao do objeto, quanto a dimenséo, qualidade e quantidade, devera ser observado o
teor do art. 143 da Lei n® 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissdo de Nota Fiscal no que pertine a
parcela incontroversa da execucao do objeto, para efeito de liqguidac&do e pagamento.

8.5 O prazo para a solucao, pelo contratado, de inconsisténcias na execu¢do do objeto ou de saneamento da nota fiscal
ou de instrumento de cobranca equivalente, verificadas pela Administracdo durante a analise prévia a liquidacdo de
despesa, ndo serd computado para os fins do recebimento definitivo.

8.6 O recebimento provisorio ou definitivo ndo excluird4 a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranca do servico
nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execucéo do contrato.

9. DA LIQUIDACAO

9.1 E obrigatério o envio da Nota Fiscal no e-mail do setor de compras: comprasnovafatima@gmail.com, logo apés o envio
do produto e/ou na finaliza¢édo do servico.
9.2 Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correrd o prazo de dez dias Uteis para fins de
liquidacdo, na forma desta secéo, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do art. 7°, 8§2° da Instrucdo Normativa
SEGES/ME n° 77/2022.
9.3 O prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogagéo, no caso de
contratacdes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso Il do art. 75 da Lei n°®
14.133, de 2021.
9.4 Se necessério, sera realizada retencdo do Imposto de Renda pela CONTRATANTE, de acordo com a aliquota
adequada para o servico ou bem adquirido constante no Anexo | do Decreto Municipal n°® 163/2023;
9.5 As Notas Fiscais deverdo ser encaminhadas juntamente com as declaracdes obrigatérias constantes nos anexos da
Instrucdo Normativa RFB n° 1234 de 11 de janeiro de 2012.
9.6 Para fins de liquidagdo, o setor competente deverd verificar se a nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente
apresentado expressa 0s elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

a) o prazo de validade;

b) a data da emisséo;

c) os dados do contrato e do 6rgao contratante;

d) o periodo respectivo de execucéo do contrato;

e) o valor a pagar; e

f) eventual destaque do valor de retencdes tributarias cabiveis.
9.7 Havendo erro na apresentacéo da nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente, ou circunstancia que impeca a
liquidacdo da despesa, esta ficara sobrestada até que o contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o
prazo ap6s a comprovacédo da regularizacdo da situacdo, sem dnus ao contratante;
9.8 A nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente devera ser obrigatoriamente acompanhado da
comprovacao da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de
acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrdnicos oficiais ou a documentagdo mencionada no
art. 68 da Lei n° 14.133, de 2021.
9.9 A Administracéo devera realizar consulta ao SICAF para:

a) verificar a manutencdo das condi¢des de habilitacéo exigidas no edital;

b) identificar possivel razéo que impeca a participagcao em licitagdo, no ambito do 6rgdo ou entidade, que implique

proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas.
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9.10 Constatando-se, junto ao SICAF, a situacao de irregularidade do contratado, sera providenciada sua notificagéo, por
escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situagado ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O
prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do contratante.

9.11 N&o havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante devera comunicar aos
orgéos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do contratado, bem como quanto &
existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados 0s meios pertinentes e necessarios para garantir o
recebimento de seus créditos.

9.12 Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisao contratual nos autos do
processo administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

9.13 Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela
rescisdo do contrato, caso o contratado néo regularize sua situacéo junto ao SICAF.

10. PRAZO DE PAGAMENTO

10.1 O pagamento sera efetuado no prazo de até 10 (dez) dias Uteis contados da finalizacéo da liquidacao da despesa,
conforme secao anterior, nos termos da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 77, de 2022.

10.2 No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serdo atualizados monetariamente entre o
termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realiza¢do, mediante aplicagcdo do indice IGPM de corre¢do
monetaria.

11. FORMA DE PAGAMENTO

11.1 O pagamento sera realizado por meio de ordem bancéria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente indicados
pelo contratado.

11.2 Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para pagamento.

11.3 Quando do pagamento, sera efetuada a retencao tributéria prevista na legislacéo aplicavel.

11.3.1 Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na fonte, quando da
realizacdo do pagamento, 0s percentuais estabelecidos na legislagéo vigente.

11.4 O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n°® 123, de 2006, néo
sofrera a retencao tributaria quanto aos impostos e contribuicées abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento
ficard condicionado a apresentacdo de comprovacdo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento
tributério favorecido previsto na referida Lei Complementar.

12. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

12.1 Forma de selecéo e critério de julgamento da proposta

12.1.1 O fornecedor seréa selecionado por meio da realizacéo de procedimento de LICITACAO, na modalidade PREGAO,
sob a forma ELETRONICA, com adog&o do critério de julgamento pelo MENOR PRECO POR LOTE.

12.2 Exigéncias de habilitacéo

12.2.1 Os documentos de Habilitacdo deverdo estar com prazo vigente, ndo havendo prazo nos documentos 0S mesmos
serdo considerados validos se emitidos em até 90 (noventa) dias.

13. DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

13.1 Habilitac&o juridica

13.1.1 Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por for¢ca de lei, tenha validade para fins
de identificacdo em todo o territério nacional;

13.1.2 Empresério individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede;

13.1.3 Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja
aceitacao ficara condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-
br/empreendedor;

13.1.4 Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual de
responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de
Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus
administradores;

13.1.5 Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diario Oficial
da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou
estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme Instrugdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de marco
de 2020.

13.1.6 Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede,
acompanhada de documento comprobatorio de seus administradores;

13.1.7 Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou
agéncia da sociedade simples ou empreséria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro
Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbac¢ao no Registro onde tem sede a matriz;
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13.1.8 Sociedade cooperativa: ata de fundagéo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente
arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro de
gue trata o art. 107 da Lei n°® 5.764, de 16 de dezembro 1971.

13.1.9 Agricultor familiar: Declaracdo de Aptiddo ao Pronaf — DAP ou DAP-P vdlida, ou, ainda, outros documentos
definidos pela Secretaria Especial de Agricultura Familiar e do Desenvolvimento Agrario, nos termos do_art. 4°, §2° do
Decreto n® 10.880, de 2 de dezembro de 2021.

13.1.10 Produtor Rural: matricula no Cadastro Especifico do INSS — CEI, que comprove a qualificagdo como produtor rural
pessoa fisica, nos termos da Instrucdo Normativa RFB n. 971, de 13 de novembro de 2009 (arts. 17 a 19 e 165).

13.1.11 Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteracbes ou da consolidacdo
respectiva.

13.2 Habilitac&o fiscal, social e trabalhista

13.2.1 Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o
caso;

13.2.2 Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida
conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional
(PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive
aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n°® 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretéario
da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

13.2.3 Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

13.2.4 Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justi¢ca do Trabalho, mediante a apresentacéo de certidao
negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacao das Leis do Trabalho, aprovada
pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 1° de maio de 1943;

13.2.5 Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes Estadual/Distrital ou Municipal/Distrital relativo ao domicilio ou sede
do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual,

13.2.6 Prova de regularidade com a Fazenda Estadual/Distrital ou Municipal/Distrital do domicilio ou sede do fornecedor,
relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

13.2.6.1 Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos Estadual/Distrital ou Municipal/Distrital relacionados ao
objeto contratual, deverd comprovar tal condicdo mediante a apresentacédo de declaracdo da Fazenda respectiva do seu
domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

13.2.6.2 O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento
diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de
contribuintes estadual e municipal;

13.3 Qualificacdo Econémico-Financeira

13.3.1 Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do licitante, caso se trate de
pessoa fisica, desde que admitida a sua participacdo na licitagcdo (art. 5°, inciso Il, alinea “c”, da Instrucdo Normativa
Seges/ME n°® 116, de 2021), ou de sociedade simples;

13.3.2 Certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n® 14.133, de 2021, art. 69,
caput, inciso 11);

13.4 Qualificacdo Técnica

13.4.1 Comprovagéo de aptiddo para o fornecimento de bens similares de complexidade tecnoldgica e operacional
equivalente ou superior com o objeto desta contratacdo, ou com o item pertinente, por meio da apresentacéo de certidoes
ou atestados, por pessoas juridicas de direito publico ou privado, ou regularmente emitido(s) pelo conselho profissional
competente, quando for o caso.

13.4.1.1 Sera admitida, para fins de comprovagdo de quantitativo minimo, a apresentacdo e o somatoério de diferentes
atestados executados de forma concomitante.

13.4.1.2 Os atestados de capacidade técnica poderao ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor.
13.4.1.3 O fornecedor disponibilizara todas as informacdes necessarias a comprovacdo da legitimidade dos atestados,
apresentando, quando solicitado pela Administracdo, copia do contrato que deu suporte a contratacao, endereco atual da
contratante e local em que foi executado o objeto contratado, dentre outros documentos.

14. DA PARTICIPACAO DE COOPERATIVAS

14.1 Caso admitida a participacdo de cooperativas, sera exigida a seguinte documentacao complementar:

14.1.1 A relacdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratacdo e que executardo o
contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a comprovacdo de que estdo domiciliados na localidade da sede da
cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 4°, inciso Xl, 21, inciso | e 42, 882° a 6°da Lei n. 5.764, de 1971,

14.1.2 A declaracdo de regularidade de situacdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos cooperados
indicados;

14.1.3 A comprovacdo do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessarios a prestacdo do servico;

14.1.4 O registro previsto na Lein. 5.764, de 1971, art. 107;
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14.1.5 A comprovacéo de integragdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que executardo o contrato;e
14.1.6 Os seguintes documentos para a comprovacao da regularidade juridica da cooperativa:

a) ata de fundacao;

b) estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou;

¢) regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia;
d) editais de convocacdao das trés Ultimas assembleias gerais extraordinarias;
e) trés registros de presenca dos cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais ou nas reuniées

seccionais; e

f) ata da sessdo que os cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da licitacéo;
14.1.7 A Ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme disp8e o art. 112 da Lei n. 5.764, de 1971, ou uma
declaracgéo, sob as penas da lei, de que tal auditoria néo foi exigida pelo érgéo fiscalizador.

MUNICIPIO DE NOVA FATIMA
s Estado do Parana

15. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAGAO

15.1 O custo estimado total da contratacédo é de R$ 624.849,05 (seiscentos e vinte e quatro mil oitocentos e quarenta
€ nove reais e cinco centavos), conforme custos unitarios apostos no item 01 deste Termo de Referéncia.

16. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

16.1 A contratacdo serd atendida na seguinte dotacéo:

Ano da Despesa Cdédigo Despesa Elemento
2026 4 339030
2026 11 339030
2026 18 339030
2026 26 339030
2026 41 339030
2026 48 339030
2026 54 339030
2026 61 339030
2026 67 339030
2026 73 339030
2026 77 339030
2026 89 339030
2026 102 339030
2026 109 339030
2026 119 339030
2026 123 339030
2026 134 339030
2026 140 339030
2026 146 339030
2026 152 339030
2026 157 339030
2026 159 339030
2026 165 339030
2026 170 339030
2026 171 339030
2026 177 339030
2026 178 339030
2026 183 339030
2026 184 339030
2026 199 339030
2026 200 339030
2026 216 339030
2026 217 339030
2026 235 339030
2026 236 339030
2026 259 339030
2026 260 339030
2026 279 339030
2026 287 339030
2026 295 339030
2026 314 339030
2026 324 339030
2026 331 339030
2026 340 339030
2026 347 339030
2026 353 339030
2026 354 339030
2026 368 339030
2026 382 339030
2026 384 339030
2026 411 339030
2026 420 339030
2026 436 339030
2026 443 339030
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2026 448 339030
2026 452 339030
2026 457 339030
2026 461 339030
2026 468 339030
2026 480 339030
2026 489 339030
2026 496 339030
2026 501 339030
2026 504 339030
2026 510 339030
2026 514 339030
2026 517 339030

17. DO CONTROLE E FISCALIZAGCAO DA EXECUGAO

17.1 O recebimento do bem, a fiscalizacdo e o acompanhamento da execucdo do contrato, a fim de verificar a
conformidade deles, a fim de verificar a conformidade dele com as especificacdes técnicas dispostas no mesmo, com as
especificacdes técnicas dispostas no mesmo sera efetuado pela servidora fiscal de Contrato:

e Jodo Carlos de Souza, Portaria n°® 184/2025;

e Maria Célia Vergilio, Portaria n°® 050/2025;

e Wellington Augusto de Oliveira, Portaria n°® 069/2025.

e Alexandre Alves de Araujo, Portaria n°® 169/2025.
17.2 A fiscalizagdo de que trata este item ndo exclui nem reduz a responsabilidade do fornecedor, ainda que resultem de
condicdes técnicas, vicios redibitérios ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior, e, na ocorréncia desta,
ndo implica na responsabilidade da administracdo e de seus agentes e prepostos.
17.3. A gestdo do contrato, independente da secretaria ou setor, sera realizada pela servidora publica Keila da Silva
Ramos, portaria n°® 064/2025.

Nova Fatima, 13 de janeiro de 2026.

Willian Pereira da Silva
Secretério de Educacao e Cultura

Bruno Zorzin
Secretério de Administracdo, Planejamento e Gestéo

Regiani Gobbi Leite de Medeiros
Secretaria de Saude

Caroline Fabri Pacheco Zolyomy
Secretaria Municipal de Assisténcia Social
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ANEXO 1l
MODELO DE CARTA DE APRESENTACAO DE PROPOSTA FINAL PARA PRESTACAO OU AQUISICAO DOS

SERVICO/FORNECIMENTO OU ITENS i
A SER APRESENTADA APOS A DISPUTA E READEQUADA AO ULTIMO LANCE

TIMBRE DA EMPRESA
(Nome da empresa, CNPJ e endereco da empresa)

AO (A) PREGOEIRO (A) da Prefeitura XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX

LICITACAO PREGAO ELETRONICO N° **/20  — PROCESSO N° **/20

Fornecedor:

CNPJ: Inscri¢céo Estadual:
Endereco: Bairro:

CEP: Cidade: Estado:

Telefone: E-mail:

Banco: Agéncia: Conta Corrente:

PIX da empresa:

VALIDADE DA PROPOSTA: no minimo 60 (sessenta) dias.

PREVISAO DE ENTREGA:

CONCORDAMOS COM TODAS AS CONDICOES DO EDITAL:

Senhor Fornecedor: Para sua maior seguranca, observe as condi¢des estabelecidas no Edital:

Item | Discriminacéo Unid. Qtde | VIr. Unit | VIr. Total
XX XX XX XX XX X
TOTAL:
Valor Total e final por extenso do Item: RB(......cooviiiiiiiiiiiiii e )

NO CASO DE MICROEMPRESA E EMPRESA DE PEQUENO PORTE, ASSINALE:

() Declaramos para os devidos fins, que somos Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte, nos termos da Lei
Complementar n® 123/2006 e suas alteracdes, e que fazemos prova de tal condicdo com os documentos enviados —
DOCUMENTACAO, conforme previsto no Edital.

IMPORTANTE:

1. Fica a municipalidade com o direito assegurado de contratar ou rejeitar esta proposta se assim Ihe convier, sem que ao
fornecedor caiba qualquer reclamacao ou indenizacgéo.

2. A assinatura do fornecedor implica na sua total aceitagdo das regras deste processo licitatorio.

Declaramos que nesta proposta estdo incluidas eventuais vantagens e/ou abatimentos, impostos, transporte (carga e
descarga) até o destino, taxas e encargos sociais, obriga¢6es trabalhistas, previdenciarias, fiscais e comerciais e outras
quaisquer que incidam sobre a contratacao.

Nome da empresa + Carimbo

Nome do responsavel legal da empresa
RG do responsavel

CPF do responsavel
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ANEXO Il
MODELO DE DECLARACAO UNIFICADA

TIMBRE DA EMPRESA
(Nome da empresa, CNPJ e endereco da empresa)

A pregoeira
Prefeitura Municipal de Nova Fatima, Estado do Parana
PREGAO ELETRONICO N° xx/202x

Pelo presente instrumento, a empresa ............ccccvvveeeee. y,CNPJIN® s , COM SEAE NA ..evvvviriiiiieee e ,
através de seu representante legal infra-assinado, que:

() Declara, sob as penas do artigo 299 do Cdédigo Penal, que se enquadra na situagdo de microempresa, empresa de
pequeno porte ou cooperativa, nos termos da Lei Complementar n° 123/06, alterada pela Lei Complementar n® 147/14,
bem assim que inexistem fatos supervenientes que conduzam ao seu desenquadramento desta situacdo. *Marcar este
item caso se enquadre na situacdo de microempresa, empresa de pequeno porte ou cooperativa.

1) Declaramos, para os fins do disposto no inciso XXXIII do art. 7° da Constituicdo Federal, ndo empregamos menores de
dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e nem menores de dezesseis anos, em qualquer trabalho, salvo
na condic&o de aprendiz, a partir dos quatorze anos de idade.

2) Declaramos, para os fins que até a presente data inexistem fatos supervenientes impeditivos para habilitagdo no
presente processo licitatério, estando ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores.

3) Declaramos, para os fins que a empresa néo foi declarada inidénea por nenhum érgéo publico de qualquer esfera de
governo, estando apta a contratar com o poder publico.

4) Declaramos, para os devidos fins que ndo possuimos em nosso quadro societdrio e de empregados, servidor ou
dirigente de 6rgao ou entidade contratante ou responsavel pela licitagao.

5) Comprometo-me a manter durante a execuc¢do do contrato, em compatibilidade com as obriga¢cfes assumidas, todas as
condicdes de habilitagéo e qualificagéo exigidas na licitagéo.

6) Declaramos, para os devidos fins de direito, na qualidade de Proponente dos procedimentos licitatérios, instaurados por

este Municipio, que o(a) responsavel legal da empresa € 0(a) Sr.(A).......cccoevviiiiririirieeee e , Portador(a) do
RG sob n® i, € CPF nN% , cuja funcéo/cargo
B (s6cio administrador/procurador/diretor/etc), responsavel pela assinatura da Ata de

Registro de Precos/contrato.

7) Declaramos, para os devidos fins que em caso de qualquer comunicacgdo futura referente e este processo licitatério,
bem como em caso de eventual contratacdo, concordo que a Ata de Registro de Pre¢os seja encaminhada para o
seguinte endereco:

E-mail:

Telefone: ()

8) Caso altere o citado e-mail ou telefone comprometo-me em protocolizar pedido de alteracdo junto ao Sistema de
Protocolo deste Municipio, sob pena de ser considerado como intimado nos dados anteriormente fornecidos.

9) Nomeamos e constituimos 0 SENNOI(A)..........cccovevvviiiiiiieeeeeeeneennn, , portador(a) do CPF/MF sob n.0.......ccccceeeiviiiiiiieieiins
para ser o(a) responsavel para acompanhar a execucao da Ata de Registro de Precos/contrato, referente ao Pregao
Eletrdnico n.° N° xx/2025 e todos 0s atos necessdarios ao cumprimento das obrigagfes contidas no instrumento
convocatorio, seus Anexos e na Ata de Registro de Precos/Contrato.

Local/ Data

Nome da empresa + Carimbo
Nome do responséavel legal da empresa
RG do responsavel
CPF do responsavel
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MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS
ATA DE REGISTRO DE PRECOS
N ...

O MUNICIPIO DE NOVA FATIMA, com sede a Rua Dr. Aloysio de Barros Tostes, 420, inscrito no
CNPJ/MF sob o n° 75.828.418/0001-90, neste ato representado pela prefeita Municipal, a senhora Renata Montenegro
Balan Xavier, brasileira, casada, advogada, portador da Carteira de Identidade n°. 5.410.151-1 e CPF/MF n° 772.834.309-
20, considerando o julgamento da licitacdo na modalidade de ............ , para REGISTRO DE PRECOS n° ....... /202...,
processo administrativo n.° ........ , RESOLVE registrar os precos da(s) empresa(s) indicada(s) e qualificada(s) nesta ATA,
de acordo com a classificacdo por ela(s) alcancada(s) e na(s) quantidade(s) cotada(s), atendendo as condi¢des previstas
no Termo de Referencia, sujeitando-se as partes as normas constantes na Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021, no
Decreto n.° 11.462, de 31 de margo de 2023, e em conformidade com as disposi¢des a seguir:

CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO

1.1. A presente Ata tem por objeto o registro de precos para a eventual contratagdo de ........

2. DOS PRECOS, ESPECIFICACOES E QUANTITATIVOS

2.1 O prego registrado, as especificacdes do objeto, as quantidades minimas e maximas de cada item, fornecedor(es) e as
demais condi¢des ofertadas na(s) proposta(s) sédo as que seguem:

2.2 Objeto da contratacio:

Item Descrigao Qtd V. Mensal V. Total
1 [ XXXXXXXXX XXXX R$ *xxxx R$HHxwwxk
| 1. DA ADESAO A ATA DE REGISTRO DE PRECOS

3.1 Nao serd admitida a adesdo a ata de registro de precos decorrente desta licitagdo ou desta contratacdo direta,
conforme justificativa apresentada nos estudos técnicos preliminares.
3.2 E vedado efetuar acréscimos nos guantitativos fixados na ata de registro de precos.

4. VALIDADE, FORMALIZACAO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS E CADASTRO RESERVA

4.1 A validade da Ata de Registro de Precos serd de 31 de dezembro de 2026, contado a partir da assinatura desta Ata,
podendo ser prorrogada por igual periodo, mediante a anuéncia do fornecedor, desde que comprovado o pre¢o vantajoso.
4.2 Na formalizacdo do contrato ou do instrumento substituto devera haver a indicagdo da disponibilidade dos créditos
or¢camentarios respectivos.
4.3 A contratacao com os fornecedores registrados na ata sera formalizada pelo 6rgdo ou pela entidade interessada por
intermédio de instrumento contratual, emissdo de nota de empenho de despesa, autorizacdo de compra ou outro
instrumento habil, conforme o art. 95 da Lei n° 14.133, de 2021.
4.4 O instrumento contratual de que trata o item 4.3. devera ser assinado no prazo de validade da ata de registro de
precos.
4.5 Os contratos decorrentes do sistema de registro de precos poderdo ser alterados, observado o art. 124 da Lei n°®
14.133, de 2021.
4.6 ApGs a homologacdo da licitacdo ou da contratacdo direta, deverdo ser observadas as seguintes condicGes para
formalizacdo da ata de registro de precos:
4.6.1 Serao registrados na ata 0s precos e 0s quantitativos do adjudicatario, devendo ser observada a possibilidade de o
licitante oferecer ou ndo proposta em quantitativo inferior ao maximo previsto no edital ou no aviso de contratacédo direta e
se obrigar nos limites dela;
4.6.2 Sera incluido na ata, na forma de anexo, o registro dos licitantes ou dos fornecedores que:
a) Aceitarem cotar os bens, as obras ou os servicos com precos iguais aos do adjudicatario, observada a
classificacéo da licitacéo; e
b) Mantiverem sua proposta original.
4.6.3 Seré respeitada, nas contratagdes, a ordem de classificacdo dos licitantes ou dos fornecedores registrados na ata.
4.7 O registro a que se refere o item 4.6.2 tem por objetivo a formacdo de cadastro de reserva para o0 caso de
impossibilidade de atendimento pelo signatario da ata.
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4.8 Para fins da ordem de classificagcéo, os licitantes ou fornecedores que aceitarem reduzir suas propostas para o preco
do adjudicatario antecederao aqueles que mantiverem sua proposta original.

4.9 A habilitacédo dos licitantes que comporéo o cadastro de reserva somente sera efetuada quando houver necessidade
de contratagdo dos licitantes remanescentes, nas seguintes hipéteses:

4.9.1 Quando o licitante vencedor ndo assinar a ata de registro de precos, no prazo e nas condi¢cdes estabelecidos no
edital ou no aviso de contratagdo direta; e

4.9.2 Quando houver o cancelamento do registro do licitante ou do registro de precos nas hip6teses previstas no item 7.
4.10 O preco registrado com indicacdo dos licitantes e fornecedores sera divulgado no PNCP e ficara disponibilizado
durante a vigéncia da ata de registro de precos.

4.11 Apb6s a homologacao da licitacdo ou da contratacdo direta, o licitante mais bem classificado ou o fornecedor, no caso
da contratacdo direta, sera convocado para assinar a ata de registro de precos, no prazo e nas condicdes estabelecidos
no edital de licitagdo ou no aviso de contratacao direta, sob pena de decair o direito, sem prejuizo das san¢8es previstas
na Lei n® 14.133, de 2021.

4.12 O prazo de convocacgédo podera ser prorrogado 1 (uma) vez, por igual periodo, mediante solicitacdo do licitante ou
fornecedor convocado, desde que apresentada dentro do prazo, devidamente justificada, e que a justificativa seja aceita
pela Administracéo.

4.13 A ata de registro de precos sera assinada por meio de assinatura digital e disponibilizada no Sistema de Registro de
Precos.

4.14 Quando o convocado ndo assinar a ata de registro de precos no prazo e nas condi¢des estabelecidos no edital ou no
aviso de contratacéo, fica facultado a Administracdo convocar os licitantes remanescentes do cadastro de reserva, na
ordem de classificagéo, para fazé-lo em igual prazo e nas condi¢g8es propostas pelo primeiro classificado.

4.15 Na hipotese de nenhum dos licitantes aceitar a contratagdo nos termos do item anterior, a Administracéo, observados
o valor estimado e sua eventual atualizagcdo nos termos do edital, podera:

4.15.1 Convocar para negociacdo os demais licitantes ou fornecedores remanescentes cujos precos foram registrados
sem reducdo, observada a ordem de classificacdo, com vistas a obtencdo de preco melhor, mesmo que acima do prec¢o
do adjudicatério; ou

4.15.2 Adjudicar e firmar o contrato nas condi¢des ofertadas pelos licitantes ou fornecedores remanescentes, atendida a
ordem classificatéria, quando frustrada a negociacéo de melhor condigéo.

4.16 A existéncia de pregos registrados implicard compromisso de fornecimento nas condi¢des estabelecidas, mas nédo
obrigard a Administracéo a contratar, facultada a realizacéo de licitacdo especifica para a aquisicdo pretendida, desde que
devidamente justificada.

5. ALTERACAO OU ATUALIZAGCAO DOS PRECOS REGISTRADOS

5.1 Os precos registrados poderdo ser alterados ou atualizados em decorréncia de eventual reducdo dos precos
praticados no mercado ou de fato que eleve o custo dos bens, das obras ou dos servigos registrados, nas seguintes
situacdes:

5.1.1 Em caso de forgca maior, caso fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos imprevisiveis ou previsiveis de
consequéncias incalculaveis, que inviabilizem a execugao da ata tal como pactuada, nos termos da alinea “d” do inciso Il
do caput do art. 124 da Lei n® 14.133, de 2021,

5.1.2 Em caso de criacdo, alteracdo ou extingdo de quaisquer tributos ou encargos legais ou a superveniéncia de
disposic¢des legais, com comprovada repercussao sobre 0s pre¢os registrados;

5.1.3 Na hipétese de previsdo no edital ou no aviso de contratacdo direta de clausula de reajustamento ou repactuacao
sobre os pregos registrados, nos termos da Lei n® 14.133, de 2021.

5.1.4 No caso do reajustamento, devera ser respeitada a contagem da anualidade e o indice previstos para a contratacado;
5.1.5 No caso da repactuacdo, podera ser a pedido do interessado, conforme critérios definidos para a contratacao.

6. NEGOCIACAO DE PRECOS REGISTRADOS

6.1 Na hipétese de o prego registrado tornar-se superior ao prego praticado no mercado por motivo superveniente, o 6rgao
ou entidade gerenciadora convocara o fornecedor para negociar a reducéo do preco registrado.

6.1.1 Caso ndo aceite reduzir seu preco aos valores praticados pelo mercado, o fornecedor sera liberado do compromisso
assumido quanto ao item registrado, sem aplicacao de penalidades administrativas.

6.1.2 Na hipotese prevista no item anterior, o gerenciador convocara os fornecedores do cadastro de reserva, na ordem de
classificacd@o, para verificar se aceitam reduzir seus pre¢os aos valores de mercado e ndo convocara os licitantes ou
fornecedores que tiveram seu registro cancelado.

6.1.3 Se ndo obtiver éxito nas negociagfes, 0 6rgdo ou entidade gerenciadora procedera ao cancelamento da ata de
registro de precos, adotando as medidas cabiveis para obtengéo de contratagdo mais vantajosa.

6.1.4 Na hipétese de reducdo do preco registrado, o gerenciador comunicara aos 6rgdos e as entidades que tiverem
firmado contratos decorrentes da ata de registro de precos para que avaliem a conveniéncia e a oportunidade de
diligenciarem negociagao com vistas a alteragéo contratual, observado o disposto no art. 124 da Lei n® 14.133, de 2021.
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6.2 Na hipotese de o preco de mercado tornar-se superior ao prego registrado e o fornecedor ndao poder cumprir as
obrigac6es estabelecidas na ata, sera facultado ao fornecedor requerer ao gerenciador a alteracdo do preco registrado,
mediante comprovacgéo de fato superveniente que supostamente o impossibilite de cumprir o compromisso.

6.2.1 Neste caso, o fornecedor encaminhara, juntamente com o pedido de alteragdo, a documentagdo comprobatéria ou a
planilha de custos que demonstre a inviabilidade do preco registrado em relacéo as condi¢des inicialmente pactuadas.
6.2.2 Nao hipétese de ndo comprovacdo da existéncia de fato superveniente que inviabilize o prec¢o registrado, o pedido
sera indeferido pelo 6rgédo ou entidade gerenciadora e o fornecedor devera cumprir as obrigacdes estabelecidas na ata,
sob pena de cancelamento do seu registro, nos termos do item 0, sem prejuizo das san¢des previstas na Lei n°® 14.133, de
2021, e na legislacédo aplicavel.

6.2.3 Na hipétese de cancelamento do registro do fornecedor, nos termos do item anterior, o gerenciador convocara os
fornecedores do cadastro de reserva, na ordem de classificacdo, para verificar se aceitam manter seus precos registrados,
observado o disposto no item 5.7.

6.2.4 Se ndo obtiver éxito nas negociagfes, o0 6rgdo ou entidade gerenciadora procedera ao cancelamento da ata de
registro de precos, nos termos do item 0, e adotara as medidas cabiveis para a obtencéo da contratagdo mais vantajosa.
6.2.5 Na hipétese de comprovagdo da majoracdo do preco de mercado que inviabilize o prego registrado, conforme
previsto no item 0 e no item 0, o 6érgdo ou entidade gerenciadora atualizard o preco registrado, de acordo com a realidade
dos valores praticados pelo mercado.

6.2.6 O 6rgdo ou entidade gerenciadora comunicara aos 6rgaos e as entidades que tiverem firmado contratos decorrentes
da ata de registro de precos sobre a efetiva alteragéo do preco registrado, para que avaliem a necessidade de alteragéo
contratual, observado o disposto no art. 124 da Lei n® 14.133, de 2021.

7. CANCELAMENTO DO REGISTRO DO LICITANTE VENCEDOR E DOS PRECOS REGISTRADOS

7.1 O registro do fornecedor sera cancelado pelo gerenciador, quando o fornecedor:

7.1.1 Descumprir as condi¢des da ata de registro de precos, sem motivo justificado;

7.1.2 N&o retirar a nota de empenho, ou instrumento equivalente, no prazo estabelecido pela Administragdo sem
justificativa razoavel,

7.1.3 N&o aceitar manter seu preco registrado, na hipétese prevista no artigo 27, § 2°, do Decreto n® 11.462, de 2023; ou
7.1.4 Sofrer sancao prevista nos incisos Il ou 1V do caput do art. 156 da Lei n°® 14.133, de 2021.

7.1.4.1 Na hipétese de aplicacdo de sancédo prevista nos incisos Ill ou IV do caput do art. 156 da Lei n® 14.133, de 2021,
caso a penalidade aplicada ao fornecedor ndo ultrapasse o prazo de vigéncia da ata de registro de prec¢os, podera o 6rgao
ou a entidade gerenciadora podera, mediante decisdo fundamentada, decidir pela manutencdo do registro de precos,
vedadas contratac8es derivadas da ata enquanto perdurarem os efeitos da sanc¢éo.

7.2 O cancelamento de registros nas hip6teses previstas no item 0 serd formalizado por despacho do 6rgdo ou da
entidade gerenciadora, garantidos os principios do contraditério e da ampla defesa.

7.3 Na hipotese de cancelamento do registro do fornecedor, o 6rgdo ou a entidade gerenciadora podera convocar os
licitantes que compdem o cadastro de reserva, observada a ordem de classificacdo.

7.4 O cancelamento dos precos registrados podera ser realizado pelo gerenciador, em determinada ata de registro de
precos, total ou parcialmente, nas seguintes hipéteses, desde que devidamente comprovadas e justificadas:

7.4.1 Por razéo de interesse publico;

7.4.2 A pedido do fornecedor, decorrente de caso fortuito ou for¢ca maior; ou

7.4.3 Se ndo houver éxito nas negociacdes, nas hipéteses em que o preco de mercado tornar-se superior ou inferior ao
preco registrado, nos termos do artigos 26, § 3° e 27, § 4°, ambos do Decreto n°® 11.462, de 2023.

8. DAS PENALIDADES

8.1 O descumprimento da Ata de Registro de Precos ensejara aplicacdo das penalidades estabelecidas no edital.

8.1.1 As sancdes também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva no registro de pregos que, convocados, nao
honrarem o compromisso assumido injustificadamente apos terem assinado a ata.

8.2 E da competéncia do gerenciador a aplicacdo das penalidades decorrentes do descumprimento do pactuado nesta ata
de registro de preco (art. 7°, inc. XIV, do Decreto n® 11.462, de 2023), exceto nas hipéteses em que o descumprimento
disser respeito as contratacdes dos 6rgdos ou entidade participante, caso no qual cabera ao respectivo érgao participante
a aplicacao da penalidade (art. 8°, inc. IX, do Decreto n°® 11.462, de 2023).

8.3 O ¢érgdo ou entidade participante devera comunicar ao 6rgao gerenciador qualquer das ocorréncias previstas no item
9.1, dada a necessidade de instauracdo de procedimento para cancelamento do registro do fornecedor.

9. DA LIQUIDACAO E DA EMISSAO DA NOTA

9.1 E obrigatério o envio da Nota Fiscal no e-mail do setor de compras: comprasnovafatimia@gmail.com , logo apés o
envio do produto e/ou na finaliza¢&éo do servico.

9.2 Se necessério, sera realizada retencdo do Imposto de Renda pela CONTRATANTE, de acordo com a aliquota
adequada para o servico ou bem adquirido constante no Anexo | do Decreto Municipal n°® 163/2023;
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9.3 As Notas Fiscais deverdo ser encaminhadas juntamente com as declara¢des obrigatorias constantes nos anexos da
Instrucdo Normativa RFB n°® 1234 de 11 de janeiro de 2012.

10. OBRIGAGOES DO CONTRATANTE (art. 92, X, Xl e XIV)

10.1 S&o obrigacdes do Contratante:

10.1.1 Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pelo Contratado, de acordo com o contrato e seus anexos;
10.1.2 Receber o objeto no prazo e condi¢des estabelecidas no Termo de Referéncia,

10.1.3 Notificar o Contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorre¢8es verificadas no objeto fornecido, para que
seja por ele substituido, reparado ou corrigido, no total ou em parte, as suas expensas;

10.1.4 Acompanhar e fiscalizar a execucdo do contrato e o cumprimento das obrigacdes pelo Contratado;

10.1.5 Efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente ao fornecimento do objeto, no prazo, forma e
condicdes estabelecidos no presente Contrato;

10.1.6 Aplicar ao Contratado san¢cdes motivadas pela inexecucao total ou parcial do Contrato;

10.1.7 Cientificar o érgdo de representacdo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adocdo das medidas cabiveis
quando do descumprimento de obrigacdes pelo Contratado;

10.1.8 Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitacdes e reclamaces relacionadas a execucdo do presente
Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatérios ou de nenhum interesse
para a boa execucéo do ajuste.

10.1.8.1 Concluida a instrugdo do requerimento, a Administracéo tera o prazo de 10 (dez) dias para decidir, admitida a
prorrogag&o motivada por igual periodo.

10.2 A Administragdo ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo Contratado com terceiros, ainda que
vinculados a execucdo do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato do
Contratado, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

11.  OBRIGACOES DO CONTRATADO (art. 92, XIV, XVI e XVII)

11.1 O Contratado deve cumprir todas as obrigacBes constantes deste Contrato e em seus anexos, assumindo como
exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execucdo do objeto, observando, ainda, as
obrigacdes a seguir dispostas:

11.1.1 Entregar o objeto acompanhado do manual do usuario, com uma versdo em portugués, e da relagdo da rede de
assisténcia técnica autorizada (se for o caso);

11.1.2 Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os artigos 12, 13 e 17 a 27, do
Cddigo de Defesa do Consumidor (Lei n® 8.078, de 1990);

11.1.3 Comunicar ao Contratante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a data da entrega, os
motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovacao;

11.1.4 Atender as determinacdes regulares emitidas pelo fiscal ou gestor do contrato ou autoridade superior (art. 137, Il) e
prestar todo esclarecimento ou informacé&o por eles solicitados;

11.1.5 Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, &s suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo
fiscal do contrato, os bens nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execucdo ou dos
materiais empregados;

11.1.6 Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucao do objeto, bem como por todo e qualquer dano
causado a Administragdo ou terceiros, ndo reduzindo essa responsabilidade a fiscalizacdo ou 0 acompanhamento da
execucao contratual pelo Contratante, que ficar4 autorizado a descontar dos pagamentos devidos ou da garantia, caso
exigida, o valor correspondente aos danos sofridos;

11.1.7 Quando néo for possivel a verificacdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores — SICAF, a
empresa contratada devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizacdo do contrato, junto com a Nota Fiscal
para fins de pagamento, 0os seguintes documentos: 1) prova de regularidade relativa a Seguridade Social; 2)
certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certidées que comprovem a
regularidade perante a Fazenda Estadual ou Distrital do domicilio ou sede do contratado; 4) Certiddo de
Regularidade do FGTS - CRF; e 5) Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT;

11.1.8 Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacdes previstas em Acordo, Convencgdo, Dissidio Coletivo de
Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigacdes trabalhistas, sociais,
previdenciarias, tributarias e as demais previstas em legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a
responsabilidade ao Contratante;

11.1.9 Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal ou acidente
que se verifique no local da execucédo do objeto contratual.

11.1.10 Paralisar, por determinacdo do Contratante, qualquer atividade que néo esteja sendo executada de acordo com a
boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens de terceiros.

11.1.11 Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacbes assumidas, todas as
condicdes exigidas para habilitacdo na licitacdo, ou para qualificacdo, na contratacéo direta;

Rua Dr. Aloysio de Barros Tostes n° 420, Centro — CEP 86.310-000
CNPJ 75.828.418/0001-90 / e-mail licitacaonfpr@gmail.com — Telefone (43) 3552-1122



http://normas.receita.fazenda.gov.br/sijut2consulta/link.action?idAto=37200&visao=original

R MUNICIPIO DE NOVA FATIMA
s Estado do Parana

11.1.12 Cumprir, durante todo o periodo de execucgédo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para pessoa com
deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de cargos previstas na
legislagéo (art. 116);

11.1.13 Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, com a
indicacdo dos empregados que preencheram as referidas vagas (art. 116, paragrafo Gnico);

11.1.14 Guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

11.1.15 Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta,
inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo complementa-los, caso o previsto
inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para o atendimento do objeto da contratacdo, exceto quando ocorrer
algum dos eventos arrolados no art. 124, 1l, d, da Lei n® 14.133, de 2021.

11.1.16 Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de seguranca
do Contratante;

12. FRAUDE E CORRUPCAO

12.1 Para os propodsitos desta clausula, definem-se as seguintes praticas: “pratica corrupta”: oferecer, dar, receber ou
solicitar, direta ou indiretamente, qualquer vantagem com o objetivo de influenciar a acao de servidor pablico no processo
de licitagdo ou na execugdo de contrato;

12.2 “préatica fraudulenta”: a falsificagdo ou omisséo dos fatos, com o objetivo de influenciar o processo de licitagdo ou
de execucédo de contrato;

12.3 “pratica conluiada”: esquematizar ou estabelecer um acordo entre dois ou mais licitantes, com ou sem o
conhecimento de representantes ou prepostos do 6rgéo licitador, visando estabelecer precos em niveis artificiais e ndo-
competitivos;

12.4 “pratica coercitiva”. causar dano ou ameacar causar dano, direta ou indiretamente, as pessoas ou sua
propriedade, visando influenciar sua participacdo em um processo licitatério ou afetar a execucéo do contrato;

12.5 “prética obstrutiva”: (i) destruir, falsificar, alterar ou ocultar provas em inspec¢des ou fazer declaracdes falsas aos
representantes do organismo financeiro multilateral, com o objetivo de impedir materialmente a apuracéo de alegacdes de
pratica prevista acima; (ii) atos cuja intengdo seja impedir materialmente o exercicio do direito de o organismo financeiro
multilateral promover inspecéao.

12.6 Na hipétese de financiamento, parcial ou integral, por organismo financeiro multilateral, mediante adiantamento ou
reembolso, este organismo impora sancdo sobre uma empresa ou pessoa fisica, inclusive declarando-a inelegivel,
indefinidamente ou por prazo determinado, para a outorga de contratos financiados pelo organismo se, em qualquer
momento, constatar o envolvimento da empresa, diretamente ou por meio de um agente, em praticas corruptas,
fraudulentas, colusivas, coercitivas ou obstrutivas ao participar da licitagdo ou da execucdo um contrato financiado pelo
organismo.

12.7 Considerando os propdsitos das clausulas acima, a CONTRATADA concorda e autoriza que, na hipdtese de o
contrato vir a ser financiado, em parte ou integralmente, por organismo financeiro multilateral, mediante adiantamento ou
reembolso, o organismo financeiro e/ou pessoas por ele formalmente indicadas possam inspecionar o local de execucéo
do contrato e todos os documentos, contas e registros relacionados a licitacdo e a execugéo do contrato.”

13. CONDICOES GERAIS

13.1  As condicBes gerais de execucdo do objeto, tais como 0s prazos para entrega e recebimento, as obrigacfes da
Administracdo e do fornecedor registrado, penalidades e demais condi¢6es do ajuste, encontram-se definidos no Termo
de Referéncia, ANEXO AO EDITAL.

13.2 No caso de adjudicagéo por preco global de grupo de itens, s6 sera admitida a contratacédo de parte de itens do grupo
se houver prévia pesquisa de mercado e demonstracéo de sua vantagem para o 6rgéo ou a entidade.

Nova Fatima (PR), xx de xxxxxxx de 2026.

RENATA MONTENEGRO BALAN XAVIER XXXXXXXXXX EIRELI - ME
PREFEITA MUNICIPAL CNPJ. xxxxxxxxx0001-60
CONTRATANTE CONTRATADO
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