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9.10. A apurag@o de responsabilidade relacionadas as sangdes de impedimento de licitar e contratar e de declaragéo de
inidoneidade para licitar ou contratar demandara a instauragdo de processo de responsabilizagdc a ser conduzido por
comiss&o composta por 2 (dois) ou mais servidores estaveis, que avaliara fatos e circunstancias conhecidos e intimara o
licitante ou o adjudicatario para, no prazo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de sua intimagéo, apresentar defesa
escrita e especificar as provas que pretenda produzir.

9.11.  Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias Uteis da aplicagao das sangbes de adverténcia, multa e impedimento
de licitar e contratar, contado da data da intimagdo, o qual sera dirigido & autoridade que tiver proferido a decisdo
recorrida, que, se n&o a reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, encaminhara o recurso com sua motivagéo a
autoridade superior, que devera proferir sua decisdo no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado do recebimento
dos autos.

9.12. Cabera a apresentagao de pedido de reconsideragéo da aplicagéo da sancéo de declaragdo de inidoneidade para
licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data da intimagéo, e decidido no prazo maximo de 20
(vinte) dias Uteis, contado do seu recebimento.

9.13. O recurso e o pedido de reconsideragdo terdo efeito suspensivo do ato ou da decisdo recorrida até que
sobrevenha decisao final da autoridade competente.

9.14. A aplicagéo das sangdes previstas neste edital ndo exclui, em hipétese alguma, a obrigagéo de reparagéo integral
dos danos causados.

| CLAUSULA DECIMA - DA IMPUGNAGAQ AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

10.1.  Qualquer pessoa & parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplicagdo da Lei n° 14.133, de
2021, devendo protocolar o pedido até 3 (trés) dias Uteis antes da data da abertura do certame.

10.2. A resposta a impugnagéo ou ao pedido de esclarecimento sera divulgado em sitio eletrénico oficial no prazo de até
3 (trés) dias uteis, limitado ao Ultimo dia Gtil anterior & data da abertura do certame.

10.3. A impugnagéo e o pedido de esclarecimento poderao ser realizados por forma eletrénica, pelos seguintes meios:
plataforma do www.compras.gov.br

10.4. As impugnagdes-e pedidos de esclarecimentos néo suspendem os prazos previstas no certame.

10.4.1. A concessao de efeito suspensivo a impugnacédo é medida excepcional e devera ser motivada pelo agente de
contratacao, nos autos do processo de licitagéo.

10.5.  Acolhida a impugnacé&o, sera definida e publicada nova data para a realizagéo do certame.

| CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DAS DISPOSICOES GERAIS

11.1.  Sera divulgada ata da sess&o publica no sistema eletrénico.

11.2. Né&o havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impega a realizagéo do certame na data
marcada, a sess&o sera automaticamente transferida para o primeiro dia Gtil subsequente, no mesmo horario
anteriormente estabelecido, desde que n&o haja comunicagéo em contrério, pelo Pregoeiro.

11.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sess&o plblica observardo o horario de Brasilia -
DF.

11.4. A homologagéo do resultado desta licitagdo nao implicara direito a contratagao.

11.5.  As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliagéo da disputa entre os
interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administragdo, o principio da isonomia, a finalidade e a
seguranga da contratagdo.

‘11.6‘ Os licitantes assumem todos os custos de preparagéo e apresentagdo de suas propostas e a Administragéo nao
sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da condugdo ou do resultado do processo
licitatorio.

11.7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do inicio e incluir-se-a o do
vencimento. So se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administracao.

11.8. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do licitante, desde que seja
possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do interesse publico.

11.9. Em caso de divergéncia entre disposicdes deste Edital e de seus anexos ou demais peg¢as que compdem o
processo, prevalecera as deste Edital.

11.10. O Edital e seus anexos estdo disponiveis, na integra, no Portal Nacional de Contratagdes Plblicas (PNCP) e
endereco eletrénico www.novafatima.pr.gov.br.

11.11. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:

11:114. ANEXOQO | - Termo de Referéncia

11.11.2. ANEXO Il — Modelo Proposta Final

11.11.3. ANEXO Il - Modelo de Declaragéo Unificada

11.11.4, ANEXO IV - Minuta de Contrato/ Ata de Registro de Prego
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Nova Fatima, 13 de janeiro de 2026.

A

RENATA MONTENEGRO BALAN XAVIER CENILTO'CARLOS DA SILVA
PREFEITA MUNICIPAL ADVOGADO
CONTRATANTE

ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA

HAVENDO DIVERGENCIAS ENTRE A DESCRICAO DO OBJETO CONSTANTE NO EDITAL E A DESCRICAO DO
OBJETO CONSTANTE NO SITE COMPRASNET “SIASG”, PREVALECERA, SEMPRE, A DESCRICAO DESTE
EDITAL.

Registro de Precos para futura e/ou eventual contratagdo de empresa para aquisicado de géneros
alimenticios para composicao da Merenda Escolar e para atender os demais projetos e departamentos do
Municipio de Nova Fatima — PR.

‘ 1. CONDIGOES GERAIS DA CONTRATAGAO ]
‘ 2

VALOR VALOR
LOTE | iTEM PRODUTO UNIDADE | Reduisicao | Requlsigdo | quanTiDaoE | UNITARIO | TOTAL
MAXIMO | MAXIMO

LOTE AMPLA CONCORRENCIA

CARNE BOVINA EM CUBOS (ACEM SEM OSSO) RESFRIADA -
Embalagem de 1 kg devidamente etiquetada com etiqueta
eletronica ou propria do fabricante. Caracteristicas organolépticas:
Carne in natura, sem gordura, sem pelanca, sem sebo, sem
temperos. Ndo deve ter passado por processo de congelamento
e/ou descongelamento. Com aspecto, cor e cheiro caracteristicos.
Livre de parasitas, microbios e qualquer substancia nociva.
Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos plasticos
5 58 |resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando na| PCT 1 725 750 36,66 27.495,00
embalagem etiqueta de pesagem eletrénica. A embalagem deve
estar intacta, de polietileno, transparente e atdxica. Na
embalagem deve conter as seguintes informacgdes: identificagao
da empresa, peso, data de processamento e data de validade,
. identificacdo do tipo de carne, carimbo de inspecéo estadual ou
federal. Prazo de validade minimo de 3 meses a contar a partir da
data de entrega. Seguir os padrdes microbiologicos estabelecidos
pela Resolucio RDC n°12 de 02/01/01 ANVISA/MS.
CARNE BOVINA EM ISCAS (PATINHO) RESFRIADA
Embalagem de 1 kg devidamente etiqguetada com etiqueta
eletrénica ou propria do fabricante. Dimensdes: 10mm de largura,
50 mm de comprimento, 10mm de espessura. Caracteristicas
organolépticas: Carne in natura, sem gordura, sem pelanca, sem
sebo, sem temperos. Nao deve ter passado por processo de
congelamento e/ou descongelamento. Com aspecto, cor e cheiro
caracteristicos. Livre de parasitas, microbios e qualquer
substancia nociva. Exigéncias de entrega: Acondicionados em
5 59 |sacos plasticos resistentes, conforme quantidade solicitada,| PCT 1 775 800 43,34 34.672,00
apresentando na embalagem etiqueta de pesagem eletronica. A
embalagem deve estar intacta, de polietileno, transparente e
atoxica. Na embalagem deve conter as seguintes informagbes:
identificagdo da empresa, peso, data de processamento e data de
validade, identificagdo do tipo de came, carimbo de inspecéo
estadual ou federal. Prazo de validade minimo de 3 meses a
contar a partir da data de entrega. Seguir os padroes
microbiologicos estabelecidos pela Resolugdo RDC n°12 de
02/01/01 ANVISA/MS.
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CARNE BOVINA MOIDA (ACEM) RESFRIADA - Embalagem de 1
kg devidamente etiquetada com etiqueta eletrénica ou propria do
fabricante. Caracteristicas organolépticas: Durante (o]
processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminagéo dos
excessos de gordura, cartilagem e aponeuroses), a carne devera
ser moida no maximo 24 horas antes e resfriada antes da entrega
e estar sem temperos. Nao deve ter passado por processo de
congelamento e/ou descongelamento. Com aspecto, cor e cheiro
caracteristicos. Livre de parasitas, micrébios e qualquer
substancia nociva. Exigéncias de entrega: Acondicionados em

sacos plasticos resistentes, conforme quantidade solicitada, PET 1 e B 54,88 28.536,75
apresentando na embalagem etiqueta de pesagem eletrénica. A
embalagem deve estar intacta, de polietileno, transparente e
atoxica. Na embalagem deve conter as seguintes informagdes:
identificagéo da empresa, peso, data de processamento e data de
vaiidade, identificagdo do tipo de carne, carimbo de inspecéo
estadual ou federal. Prazo de validade minimo de 3 meses a
contar a partir da data de entrega. Seguir os padroes
microbiolégicos estabelecidos pela Resolugdo RDC n°12 de

60

02/01/01 ANVISA/MS. __
LOTES EXCLUSIVOS PRA ME E EPP

ABOBRINHA in natura, Caracteristicas organolépticas: de 12
qualidade, tamanho médio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecénicos, isento de partes putridas, suficientemente
desenvalvidas, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
beneficiada e classificada com uniformidade no tamanho e cor,
ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuragdes,

cortes ou lesbes mecéanicas ou provocadas por pragas ou KG ¢ 218 <0 a8 #as.00
doengas. Deve estar livie de sujidades, terra e residuos de
fertilizantes aderidos a casca, ndo podendo apresentar odores e
sabores estranhos. Sua polpa devera estar intacta e na cor
caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
plasticos resistentes, conforme  quantidade  solicitada,
apresentando na embalagem etiqueta de pesagem eletrénica.

ACELGA in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12
qualidade, de tamanho médio a grande, novo, firme, intacto, ndo
2 podera estar murcho, isento de partes putridas, coloragdo| UND 5 150 150 6,57 985,50
uniforme e sem manchas. Exigéncias de entrega: Acondicionados
em sacos plasticos resistentes, conforme quantidade solicitada.

ALFACE CRESPA, verde in natura. Caracteristicas
organolépticas: de 1 qualidade, folhas brilhantes, firmes e sem
areas escuras, com coloragéo e tamanho uniformes e tipicos da
3 variedade, isenta de sujidades, material terroso, contaminagées, | UND 20 100 100 6,08 608,00
enfermidades, insetos e parasitas. Sem folhas murchas e/ou
senis. Sem danos fisicos de manuseio ou transporte. Peso da
unidade (pé) deve ser de no minimo 250g.

ALHO in natura de 1* qualidade, uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecénicos, isento de partes putridas, suficientemente
desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuragées,
4 cortes ou lesdes provocadas por pragas ou doengas. Deve estar KG 2 205 250 18,98 4.745,00
livre de sujidades, terra e residuos de ferlilizantes aderidos a
casca, ndo podendo apresentar odores e sabores estranhos.
Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos plasticos
resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando na
embalagem etiqueta de pesagem eletronica.

BATATA DOCE in natura. Caracteristicas organolépticas: de 1°
qualidade, tamanho médio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas, suficientemente
desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
beneficiada e classificada com uniformidade no tamanho e cor,

ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuragdes, K& b 400 200 3,68 i
cortes ou lesbes mecanicas ou provocadas por pragas ou
doengas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de
fertilizantes aderidos a casca, ndo podendo apresentar odores e
sabores estranhos. Sua polpa devera estar intacta e na cor
caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
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plasticos  resistentes, conforme  quantidade  solicitada,
apresentando na embalagem etiqueta de pesagem eletronica.

BATATA INGLESA in natura, Caracteristicas organolépticas: de 1?
qualidade, tamanho médio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas, suficientemente
desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
beneficiada e classificada com uniformidade no tamanho e cor,
ser de colheita recente. .Isemas de rachaduras, perfuragoes, KG 10 550 600 3.19 1.914.00
cortes ou lesfes mecénicas ou provocadas por pragas ou
doengas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de
fertilizantes aderidos & casca, ndo podendo apresentar odores e
sabores estranhos. Sua polpa devera estar intacta e na cor
caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
plasticos resistentes, conforme  quantidade solicitada,
apresentando na embalagem etiqueta de pesagem eletrénica.

BETERRABA in natura, Caracteristicas organolépticas: de 1°
qualidade, tamanho meédio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecénicos, isento de partes putridas, suficientemente
desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
beneficiada e classificada com uniformidade no tamanho e cor,
ser de colheita recente. _Isentas de rachaduras, perfuragées, KG 5 165 180 3.29 592.20
cortes ou lesbes mecanicas ou provocadas por pragas ou
doengas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de
fertilizantes aderidos a casca, ndo podendo apresentar odores e
sabores estranhos. Sua polpa devera estar intacta e na cor
caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
plasticos  resistentes, conforme quantidade solicitada,
apresentando na embalagem etiqueta de pesagem eletrénica.

BROCOLIS in natura, Caracteristicas organolépticas: de 1°
qualidade, de tamanho médio, novo, firme, intacto, ndo podera
8 estar murcho, isento de partes putridas, coloragdo uniforme e sem | UND 10 300 300 7,16 2.148,00
manchas. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
plasticos resistentes, conforme quantidade solicitada.

CEBOLA in natura - Caracteristicas organolépticas: de 12
qualidade, tamanho médio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, sem danos fisicos e mecanicos, isento de partes
putridas, suficientemente desenvolvidas, com aspecto, aroma e
sabor tipicos da variedade, ser de colheita recente, livre de
enfermidades, de umidade externa anormal, de residuos de
fertilizantes. Isentas de rachaduras, perfuragdes, cortes ou lesées

provocadas por pragas ou doengas. Deve estar livre de sujidades, KG L 4 408 354 1.670.00
terra e residuos de fertilizantes aderidos a casca, ndo podendo
apresentar odores e sabores estranhos. Sua polpa devera estar
intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de entrega:
Acondicionados em sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletronica.

CENOURA in natura Caracteristicas organolépticas: de 1°
qualidade, tamanho médio a grande, casca lisa, isenta de fungos
ou indicios de germinagdo, sem ferimentos ou defeitos, sem
danos fisicos e mecanicos, isento de partes putridas,
suficientemente desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor

10 tipicos da variedade, ser de colheita recente, livre de "G 5 370 400 350 1400,00
enfermidades, de umidade externa anormal, de residuos de
fertilizantes. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
plasticos  resistentes, conforme quantidade solicitada,
apresentando na embalagem etiqueta de pesagem eletrénica.

CHUCHU in natura Caracteristicas organolépticas: de 1°
qualidade, verde, novo, sem brotos, de tamanho médio, ndo
poderdo estar murchos, com casca sd, sem rupturas, ndo deve
apresentar rachaduras ou cortes na casca. Estarem
suficientemente desenvolvidos. N&o estarem danificados por

qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica. Livre de S 10 <0a 200 469 23800
enfermidades. Isento de partes putridas. Exigéncias de entrega:
Acondicionados em sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletrénica.

11
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COUVE-FLOR in natura Caracteristicas organolépticas: de 12
qualidade, de tamanho médio, novo, firme, intacto, ndo podera
12 | estar murcho, isento de partes putridas, coloragéo uniforme e sem | UND 10 300 300 6,85 2.055,00
manchas. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
plasticos resistentes, conforme quantidade solicitada.

GENGIBRE in natura Caracteristicas organolépticas: de 12
qualidade, sem ferimentos ou defeitos, isento de partes putridas,
com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade, ser de colheita
recente. Isentos de rachaduras, perfuragbes, cortes ou lesdes
mecanicas ou provocadas por pragas ou doengas. Deve estar

livre de sujidades, terra e residuos de fertilizantes aderidos a g L 19 W 8,74 8140
casca, nao podendo apresentar odores e sabores estranhos.
Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos plasticos
resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando na
embalagem etiqueta de pesagem eletrénica.

13

INHAME in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12
qualidade, tamanho médio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecéanicos, isento de partes putridas, suficientemente
desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuragdes,
14 | cortes ou lesdes provocadas por pragas ou doencas. Deve estar KG 10 100 100 9,15 915,00
livre de sujidades, terra e residuos de fertilizantes aderidos a
casca, néo podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua
polpa devera estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega: Acondicionados em sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletrénica.

MANDIOQUINHA SALSA in natura. Caracteristicas
organolépticas: de 1° qualidade, tamanho médio e uniforme, sem
ferimentos ou defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem
danos fisicos e mecanicos, isento de partes putridas,
suficientemente desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor
tipicos da variedade, beneficiada e classificada com uniformidade
no tamanho e cor, ser de colheita recente. Isentas de rachaduras,

perfuragbes, cortes ou lesdes mecéanicas ou provocadas por KG 5 200 00 1240 2480,00
pragas ou doengas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos
de fertilizantes aderidos & casca, ndo podendo apresentar odores
e sabores estranhos. Sua polpa devera estar intacta e na cor
caracteristica.- Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
plasticos  resistentes, conforme quantidade  solicitada,
apresentando na embalagem etiqueta de pesagem eletronica.

PEPINO in natura. Caracteristicas organolépticas: de 1°
qualidade, tamanho meédio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas, suficientemente
desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
beneficiada e classificada com uniformidade no tamanho e cor,
ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuragbes,

cortes ou lesbes mecanicas ou provocadas por pragas ou K3 S 200 2% 3.62 72400
doengas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de
fertilizantes aderidos & casca, ndo podendo apresentar odores e
sabores estranhos. Sua polpa deverd estar intacta e na cor
caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
plasticos  resistentes, conforme quantidade  solicitada,
apresentando na embalagem etiqueta de pesagem eletronica.

16

PIMENTAO AMARELO in natura - 1% qualidade, tamanho medio,
sem ferimentos ou defeitos, em grau médio de amadurecimento,
17 |sem danos fisicos e mecénicos, isenta de partes putridas. KG 2 20 20 19,82 396.40
Embalagem: em sacos plasticos resistentes, conforme quantidade
solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de pesagem.

PIMENTAO VERMELHO in natura - 1° gualidade, tamanho
medio, sem ferimentos ou defeitos, em grau médio de
amadurecimento, sem danos fisicos e mecanicos, isenta de partes

putridas. Embalagem: em sacos plasticos resistentes, conforme K 0 30 <0 19,29 365.80
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem.

REPOLHO ROXO in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12
qualidade, de tamanho médio a grande, novo, firme, intacto, ndo
19 | podera estar murcho, isento de partes putridas, coloragdo | UND 10 150 150 7,35 1.102,50
uniforme e sem manchas. Exigéncias de entrega: Acondicionados
em sacos plasticos resistentes, conforme guantidade solicitada.
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REPOLHO VERDE in natura. Caracteristicas organolépticas: de
1 qualidade, de tamanho médio a grande, novo, firme, intacto,
nao podera estar murcho, isento de partes putridas, coloragio
uniforme e sem manchas. Exigéncias de entrega: Acondicionados
em sacos plasticos resistentes, conforme quantidade solicitada.
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350

4,61

1.613,50
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VAGEM in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12 qualidade,
tamanho médio e uniforme, sem ferimentos ou defeitos, sem
danos fisicos e mecanicos, isento de partes putridas,
suficientemente desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor
tipicos da variedade, beneficiada e classificada com uniformidade
no tamanho e cor, ser de colheita recente. Isentas de rachaduras,
perfuragdes, cortes ou lesdes provocadas por pragas ou doengas.
Deve estar livie de sujidades, terra e residuos de fertilizantes
aderidos & casca, ndo podendo apresentar odores e sabores
estranhos. Deveré estar intacta e na cor verde caracteristica.
Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos plasticos
resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando na
embalagem etiqueta de pesagem eletronica.

KG

160

175

9,64

1.687,00

22

ABACATE in natura, Caracteristicas organolépticas: de 1%
qualidade, tamanho médio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecénicos, isento de partes putridas, suficientemente
desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
beneficiada e classificada com uniformidade no tamanho e cor,
ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuragoes,
cortes ou lesbes mecénicas ou provocadas por pragas ou
doengas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de
fertilizantes aderidos a casca, ndo podendo apresentar odores e
sabores estranhos. Sua polpa deverd estar intacta e na cor
caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
plasticos  resistentes, conforme  quantidade  solicitada,
apresentando na embalagem etiqueta de pesagem eletrénica.

KG

10

75

75

5,17

387,756

23

ABACAXI in natura. Caracteristicas organolépticas: de 1°
qualidade, tamanho meédio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas, suficientemente
desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuragdes,
cortes ou lesdes provocadas por pragas ou doengas. Deve estar
livie de sujidades, terra e residuos de fertilizantes aderidos a
casca, ndo podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua
polpa deverz estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega: Acondicionados em sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletrénica.

UND

10

530

575

6,76

3.887,00

i»

24

BANANA NANICA, in natura, de 1% qualidade, tamanho e
coloragéo uniforme, com polpa firme e intacta, devendo ser bem
desenvolvida,” sem danos fisicos e mecanicos oriundos do
manuseio e transporte, estar livre de enfermidades, insetos e
sujidades. Furto néo vaporizado. Cacho limpo e em maturagdo
adequada ao consumo.

KG

20

50

100

7.97

797,00

25

GOIABA in natura. Caracteristicas organolépticas: de 1°
qualidade, tamanho meédio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas, suficientemente
desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuragoes,
cortes ou lesbes provocadas por pragas ou doengas. Deve estar
livre de sujidades, terra e residuos de fertilizantes aderidos 2
casca, nac podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua
polpa deverd estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega: Acondicionados em sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletrénica.

KG

150

150

6.27

940,50

26

LARANJA PERA in natura. Caracteristicas organolepticas: de 12
qualidade, tamanho médio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos. em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas, suficientemente
desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
ser_de colheita recente. Isentos de rachaduras, perfuracoes,

KG

10

775

800

4,30

3.440,00

Rua Dr. Aloysio de Barros Tostes n° 420, Centro — CEP 86.310-000
CNPJ 75.828.418/0001-90 / e-mail licitacaonfpr@gmail.com — Telefone (43) 3552-1122

(o



cortes ou lesdes provocadas por pragas ou doengas. Deve estar
livre de sujidades, terra e residuos de fertilizantes aderidos a
casca, ndo podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua
polpa devera estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega: Acondicionados em sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletronica.

MUNICIPIO DE NOVA FATIMA 60022+
Estado do Parana
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MACA  NACIONAL- FUGI in natura. Caracteristicas
organolépticas: de 12 qualidade, classificada, tamanho médio e
uniforme, sem ferimentos ou defeitos, sem danos fisicos e
mecénicos, isento de partes putridas, suficientemente
desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuragdes,
cortes ou lesdes provocadas por pragas ou doengas. Deve estar
livie de sujidades, terra e residuos de fertilizantes aderidos a
casca, nao podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua
polpa devera estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega: Acondicionadas em sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletrénica.

KG

10

1025

7,60

7.980,00

28

MAMAO FORMOSA in natura. Caracteristicas organolépticas: de
1# qualidade, tamanho grande e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecénicos, isento de partes putridas, suficientemente
desenvolvidos, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
ser de colheita recente. Isentos de rachaduras, perfuragoes,
cortes ou lesdes provocadas por pragas ou doengas. Deve estar
livre de sujidades, terra e residuos de fertilizantes aderidos a
casca, nao podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua
polpa devera estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega: Acondicionados em sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletrénica.

KG

10

335

375

10,22

3.832,50

29

MANGA TOMMY in natura. Caracterislicas organolépticas: de 12
qualidade, tamanho médio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecéanicos, isenta de partes putridas, suficientemente
desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuragdes,
cortes ou lesbes provocadas por pragas ou doengas. Deve estar
livre de sujidades, terra e residuos de fertilizantes aderidos a
casca, nao podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua
polpa devera estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega: Acondicionados em sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletrnica.

KG

10

335

375

4,98

1.867,50

30

MARACUJA in natura. Caracteristicas organolépticas: de 1°
qualidade, tamanho médio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau meédio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecénicos, isento de partes putridas, suficientemente
desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuragées,
cortes ou lesdes provocadas por pragas ou doengas. Deve estar
livre de sujidades, terra e residuos de fertilizantes aderidos a
casca, nao podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua
polpa devera estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega: Acondicionados em sacos plasticos resistentes, conforme
guantidade selicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletrdnica.

KG

150

150

20,57

3.085,50

K}

MELANCIA in natura, Caracteristicas organolépticas: de 12
qualidade, tamanho grande e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas, suficientemente
desenvolvidos, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
ser de colheita recente. Isentos de rachaduras, perfuragdes,
cortes ou lesGes provocadas por pragas ou doengas. Deve estar
livre de sujidades, terra e residuos de fertilizantes aderidos a
casca, ndo podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua
polpa devera estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega: Acondicionados em sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletrénica.

UND

10

300

450

8,27

3.721,50
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MELAO in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12 qualidade,
tamanho grande e uniforme, sem ferimentos ou defeitos, em grau
medio de amadurecimento, sem danos fisicos e mecanicos, isento
de partes putridas, suficientemente desenvolvidos, com aspecto,
aroma e sabor tipicos da variedade, ser de colheita recente.
Isentos de rachaduras, perfuragées, cortes ou lesdes provocadas
por pragas ou doengas. Deve estar livre de sujidades, terra e
residuos de fertilizantes aderidos a casca, ndo podendo
apresentar odores e sabores estranhos. Sua polpa devera estar
intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de entrega:
Acondicionados em sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletrénica.

KG

10

300

300

7,34

2.202,00

33

PONCAN in natura. Caracteristicas organolépticas: de 1°
qualidade, tamanho meédio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas, suficientemente
desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuragées,
cortes ou lesbes provocadas por pragas ou doengas. Deve estar
livre de sujidades, terra e residuos de fertilizantes aderidos a
casca, ngo podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua
polpa devera estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega: Acondicionados em sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletrénica.

KG

10

300

300

6,14

1.842,00

34

TOMATE in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12
qualidade, tamanho médio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas, suficientemente
desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade,
ser de colheita recente. Isentos de rachaduras, perfuragbes,
cortes ou lesdes provocadas por pragas ou doengas. Deve estar
livre de sujidades, terra e residuos de fertilizantes aderidos a
casca, nao podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua
polpa devera estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega: Acondicionados em sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletrénica.

KG

350

400

6,76

2.704,00

35

UVA ROXA SEM SEMENTE in natura - Caracteristicas
organolépticas: de 1% qualidade, tamanho médio e uniforme, sem
ferimentos ou defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem
danos fisicos e mecénicos, isento de partes pltridas,
suficientemente desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor
tipicos da variedade, ser de colheita recente. Isentas de
rachaduras, perfuragdes, cortes ou lesdes provocadas por pragas
ou doencas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de
fertilizantes aderidos a casca, ndo podendo apresentar odores e
sabores estranhos. Sua polpa devera estar intacta e na cor
caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
plasticos resistentes, conforme  quantidade  solicitada,
apresentando na embalagem etiqueta de pesagem eletronica

KG

200

200

14,80

2.980,00

36

UVA VERDE SEM SEMENTE in natura - Caracteristicas
organolépticas: de 12 qualidade, tamanho médio e uniforme, sem
ferimentos ou defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem
danos fisicos e mecanicos, isento de partes putridas,
suficientemente desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor
tipicos da variedade, ser de colheita recente. Isentas de
rachaduras, perfuragées, cortes ou lesdes provocadas por pragas
ou doengas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de
fertilizantes aderidos a casca, ndo podendo apresentar odores e
sabores estranhos. Sua polpa devera estar intacta e na cor
caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
plasticos resistentes, conforme  quantidade solicitada,
apresentando na embalagem etiqueta de pesagem eletronica.

KG

200

200

15,01

3.002,00
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AGAFRAO - Embalagem de 50g, Ingredientes: Acafrdo em po.
Caracteristicas organolépticas: Com textura, cor, sabor, aroma e
cor proprios, isentos de matérias terrosas e parasitas,
acondicionados em embalagem plastica hermeticamente vedada.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da
37 | data de entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno, | UND 2 50 50 3,87 193,50
transparente, atéxica. O produto devera apresentar registro no
érgdo competente e estar de acordo com a legislago vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo
e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote, data de
fabricacdo, data de validade e quantidade do produto.

—
I #

ot i
s NOva pATIMP 492

CANELA EM PAU - Embalagem de 50g. Ingredientes: Canela em
pau. Caracteristicas organolépticas: Com sabor, odor e textura
caracteristicos do produto, de boa qualidade, embalagem
lransparente, primaria, propria, hermeticamente vedada.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da
38 | data de entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno, | UND 2 70 70 10,97 767,90
transparente, atéxica. O produto deverd apresentar registro no
érgdo competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagéo
e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote, data de
fabricagéo, data de validade e quantidade do produto.

CANELA EM PO - Embalagem de 50g, Ingredientes: Canela em
po. Caracteristicas organolépticas: Com sabor, cdor e textura
caracteristicos do produto, de boa qualidade, embalagem
transparente, primaria, prépria, hermeticamente vedada.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da
39 [data de entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno, | UND 2 80 80 554 443 20
transparente, atéxica. O produto devera apresentar registro no
érgdo competente e estar de acordo com a legislagao vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo
e procedéncia, informagédo nutricional, numero do lote, data de
fabricacéo, data de validade e quantidade do produto.

CEBOLINHA DESIDRATADA - Embalager de 50g. Ingredientes:
Cebolinha desidratada. Caracteristicas organolépticas: Devera ser
constituido por folhas de espécies vegetais genuinos, sas, limpas
€ secas, aspecto folha ovalada seca cor verde pardacenta, cheiro
e sabor proprio, isentos de matérias terrosas e parasitas,
acondicionados em embalagem plastica hermeticamente vedada.
40 | Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da| UND -+ 80 100 4,79 479,00
data de entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno,
triansparente, atéxica. O produto devera apresentar registro no
orgéo competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagao
€ procedéncia, informagdo nutricional, numero do lote, data de
fabricacdo, data de validade e quantidade do produto.

CHIMICHURRI - embalagens de 50 gramas. Ingredientes;
salsinha, alho, cebola, tomilho. orégano, pimenta vermelha moida,
pimentéo, louro, pimenta do reino negra, mostarda em po, salsdo,
vinagre e azeite de oliva. Acondicionados em embalagem plastica
hermeticamente vedada. Exigéncias de entrega: Validade minima
de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar

intacta, em polietileno, transparente, atoxica. O produto devera UND 2 10 00 3.38 676,00
apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a
legislagao vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo e procedéncia, informacgao nutricional,
numero do lote, data de fabricagdo, data de validade e quantidade
do produto.

41

COLORIFICO - Embalagem de 500g. Ingredientes: Fuba de milho,
urucum e oleo vegetal. Caracteristicas organolépticas: Com
textura, cor, sabor, aroma e cor proprios, isentos de matérias
terrosas e parasitas, acondicionados em embalagem plastica
hermeticamente vedada. Exigéncias de entrega: Validade minima
de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar

intacta, em polietileno. transparente, atoxica. O produto devera UND 2 160 200 7,01 TA9500
apresentar registro no érgdo competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo e procedéncia, informagdo nutricional,
nimero do lote, data de fabricacéo, data de validade e quantidade
do produto.

42
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HORTELA DESIDRATADO - Embalagem de 50g. Ingredientes:
Horteld desidratado. Caracteristicas organolépticas: Devera ser
constituido por folhas de espécies vegetais genuinos, sas, limpas
e secas, aspecto folha ovalada seca cor verde pardacenta, cheiro
e sabor proprio, isentos de matérias terrosas e parasitas,
acondicionados em embalagem plastica hermeticamente vedada.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da
data de entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno,
transparente, atoxica. O produto deverad apresentar registro no
érgéo competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacéo
e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote, data de
fabricac&o, data de validade e quantidade do produto.

UND

50

MUNICIPIO DE NOVA FATIMA
Estado do Parana

50

6,63

32023

331,50

44

LEMON PEPPER-Embalagens de 50 gramas. Tempero feito com
raspas de liméo siciliano e com pimenta-do-reino a casca de limao
siciliano. Acondicionados em embalagem plastica hermeticamente
vedada. Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a
partir da data de entrega. A embalagem deve estar intacta, em
polietileno, transparente, atoxica. O produto deverd apresentar
registro no érgédo competente e estar de acordo com a legislagédo
vigente. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do
lote, data de fabricagdo, data de validade e quantidade do
produto.

UND

160

150

7,08

1.062,00

45

LOURO DESIDRATADO - Embalagem de 50g. Ingredientes:
Louro desidratado. Caracteristicas organolépticas: Devera ser
constituido por folhas de espécies vegetais genuinos, sas, limpas
e secas, aspecto folha ovalada seca cor verde pardacenta, cheiro
e sabor proprio, isentos de matérias terrosas e parasitas,
Acondicionados em embalagem plastica hermeticamente vedada.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da
data de entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno,
transparente, atdxica. O produto devera apresentar registro no
6rgéo competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagao
e procedéncia, informagéo nutricional, numero do lote, data de
fabricagéo, data de validade e quantidade do produto.

UND

60

60

8,64

518,40

46

MANJERICAO DESIDRATADO - Embalagem de 50g.
Ingredientes: Manijericéo desidratado. Caracteristicas
organolépticas: Devera ser constituido por folhas de espécies
vegetais genuinos, sés, limpas e secas, aspecto folha ovalada
seca cor verde pardacenta, cheiro e sabor proprio, isentos de
matérias terrosas e parasitas, acondicionados em embalagem
plastica hermeticamente vedada. Exigéncias de entrega: Validade
minima de 12 meses a partir da data de entrega. A embalagem
deve estar intacta, em polietileno, transparente, atéxica. O produto
devera apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo
com a legislagdo vigente. A embalagem devera conter
externamente. os dados de identificacdo e procedéncia,
informagdo nutricional, numero do lote, data de fabricagdo, data
de validade e quantidade do produto.

UND

110

110

6,50

715,00

47

OREGANO DESIDRATADO - Embalagem de 50g. Ingredientes.
Orégano desidratado. Caracteristicas organolépticas: Devera ser
constituido por folhas de espécies vegetais genuinos, sas, limpas
e secas, aspeclo folha ovalada seca cor verde pardacenta, cheiro
e sabor proprio, isentos de matérias terrosas e parasitas,
acondicionados em embalagem pléstica hermeticamente vedada.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da
data de entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno,
transparente, atoxica. O produto devera apresentar registro no
érgao competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagédo
€ procedéncia, informagao nutricional, ndmero do lote, data de
fabricagéo, data de validade e quantidade do produto.

UND

115

150

8,55

1.282,50

48

PAPRICA DEFUMADA - Embalagem de 50g. Ingredientes.
Pimentdo doce seco e moido. Caracteristicas organolépticas:
Com textura, cor, sabor, aroma e cor préprios, isentos de matérias
terrosas e parasitas, acondicionados em embalagem plastica
hermeticamente vedada. Exigéncias de entrega: Validade minima
de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar
intacta, em polietileno, transparente, atoxica. O produto devera
apresentar registro no érgdo competente e estar de acordo com a

UND

100

100

5,74

574,00
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legislagéo vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo e procedéncia, informagdo nutricional,
numero do lote, data de fabricagéo, data de validade e quantidade
do produto.
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PAPRICA DOCE - Embalagem de 50g. Ingredientes: Pimentdo
doce seco e moido. Caracteristicas organolépticas: Com textura,
cor, sabor, aroma e cor proprios, isentos de matérias terrosas e
parasitas, acondicionados em embalagem plastica
hermeticamente vedada. Exigéncias de entrega: Validade minima
de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar
intacta, em polietileno, transparente, atéxica. O produto devers
apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo e procedéncia, informagdo nutricional,
numero do lote, data de fabricacéo, data de validade e quantidade
do produto.

UND

115

150

7,60

1.140,00

»

50

SAL IODADO REFINADO - Embalagem de 1 kg. Caracteristicas
organolepticas: Produto de origem marinha, refinado, com adigéo
de iodo. Branco, limpo, sem presenga de sujidades ou
contaminagao fisica e quimica. Nao podendo estar umido. Deve
conter cor e sabor caracteristicos. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega. A
embalagem deve estar intacta, em polietileno, transparente,
resistente e atéxica. O produto devera apresentar registro no
orgéo competente e estar de acordo com a legislagéo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo
e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote, data de
fabricagao, data de validade e quantidade do produto.

UND

355

355

3,13

1.111,18

51

SALSINHA DESIDRATADA - Embalagem de 50g. Ingredientes:
Salsinha desidratada. Caracteristicas organolépticas: Devera ser
constituido por folhas de espécies vegetais genuinos, sés, limpas
e secas, aspecto folha ovalada seca cor verde pardacenta, cheiro
e sabor proprio, isentos de matérias terrosas e parasitas,
acondicionados em embalagem plastica hermeticamente vedada.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da
data de entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno,
transparente, atoxica. O produto deverd apresentar registro no
orgdo competente e estar de acordo com a legislagio vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagéo
€ procedéncia, informagdo nutricional, numero do lote, data de
fabricacd@o, data de validade e quantidade do produto.

UND

80

80

7,51

600,80

52

BACON INTEIRO - Embalagem de 1 kg devidamente etiquetada
com etiqueta eletrénica ou prépria do fabricante. Ingredientes:
Barriga suina, agua (9,98%), sal, agucar, estabilizante
tripolifosfato de sodio (INS 451i), antioxidante eritorbato de sédio
(INS 316), aroma natural de fumaga e conservantes nitrito de
sodio (INS 250) e nitrato de sodio (INS 251). Caracteristicas
organolépticas: Embalado a vacuo, com aspecto, cor e cheiro
caracteristicos. Livre de parasitas, microbios e qualquer
substéncia nociva. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6
meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar
intacta. O produto deverd apresentar registro no o6rgao
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagao
& procedéncia, informagéo nutricional, numero do lote, data de
fabricag&o, data de validade, quantidade do produto, identificagao
do tipo de came e carimbo de inspecdo estadual ou federal.

KG

75

100

38,44

3.844,00

53

CARNE SUINA PERNIL SEM OSSO RESFRIADA - Embalagem
de 1 kg devidamente etiquetada com etiqueta eletrdnica ou
propria do fabricante. Caracteristicas organolépticas: Sem pele,
cortado em fatias com espessura de 2 a 3 cm, in natura, sem
gordura. N&o deve ter passado por processo de congelamento
e/ou descongelamento. Com aspecto, cor e cheiro caracteristicos.
Livre de parasitas, microbios e qualguer substancia nociva.
Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos plasticos
resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando na
embalagem etiqueta de pesagem eletrénica. A embalagem deve
estar intacta, de polietileno, transparente e atéxica. Na
embalagem deve conter as seguintes informagoes: identificagéo
da_empresa, peso, data de processamento e data de validade,

KG

20

700

800

24,47

19.576,00
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MUNICIPIO DE NOVA FATIMA  ©0023,
Estado do Parana

identificagéo do tipo de carne, carimbo de inspecéo estadual ou
federal. Prazo de validade minimo de 3 meses a contar a partir da
data de entrega.

LINGUICA CALABRESA EM TEMPERATURA AMBIENTE
Embalagem de 1 kg devidamente etiquetada com etiqueta
eletrdnica ou propria do fabricante. Ingredientes: Carne suina,
gordura suina, carne mecanicamente separada de ave (frango
e/ou peru), proteina de soja, sal, agucar, pimenta calabresa,
pimenta preta, regulador de acidez: lactato de sédio,
aromatizantes: aromas naturais de carne e alho e aroma natural
de fumaga, antioxidante: isoascorbato de sodio, estabilizantes:
tripolifosfato de sddio e polifosfato de sédio, conservadores: nitrito
de sodio e nitrato de sodio e corantes: carmim de cochonilha,
caramelo IV e vermelho de beterraba. Caracteristicas
54 | organolépticas: Devera apresentar-se com aspecto, cor, cheiro e KG 10 550 600 19,24 11.544,00
sabor caracteristico. Livre de parasitas, microbios e qualquer
substéncia nociva. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6
meses a contar a partir da data de entrega. A embalagem do
produto dever4d ser sacos de polietileno de baixa densidade,
atoxico, intactas, lacrado, resistente ao transporte e
armazenamento. Na embalagem deve conter as seguintes
informagdes: identificagdo da empresa, peso, data de
processamento e data de validade, identificagdo do tipo de camne,
carimbo de inspegio estadual ou federal. Seguir os padrbes
microbiolégicos estabelecidos pela Resolugdo RDC n®12 de
02/01/01 ANVISA/MS.

LINGUICA TOSCANA CONGELADA - Embalagem de 1 kg
devidamente etiquetada com etiqueta eletrdnica ou propria do
fabricante. Ingredientes: Carne suina, gordura suina, agua
(6,72%), sal, agucar, especiaria: alho, realgador de sabor:
glutamato monossaddico (INS 621), espessante: carragena (INS
407), antioxidantes: acido ascérbico (INS 300) e eritorbato de
sodio (INS 316), corantes naturais: vermelho de beterraba (INS
162) e carmim de cechonilha (INS 120), corante: caramelo IV (INS
150d), estabilizantes: pirofosfato dissodico (INS 450i), pirofosfato
letrassodico (INS 450iii), polifosfato de sodio (INS 452i) e
tripolifosfato de sodio (INS 451i), aroma natural de: pimenta-preta
e conservantes: nitrito de sodio (INS 250) e nitrato de sédio (INS

251). Caracteristicas organolépticas: Deverd apresentar-se com KG 10 4 430 16,31 7.339,50
aspecto, cor, cheiro e sabor caracteristico. Livre de parasitas,
micrdbios e qualquer substancia nociva. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 6 meses a contar a partir da data de entrega.
A embalagem do produto devera ser sacos de polietileno de baixa
densidade, atoxico, intactas, lacrado, resistente ao transporte e
armazenamento. Na embalagem deve conter as seguintes
informagdes: identificagio da empresa, peso, data de
processamento e data de validade, identificagdo do tipo de carne,
carimbo de inspecdo estadual ou federal. Seguir os padrGes
microbiologicos estabelecidos pela Resolugdo RDC n°12 de
02/01/01 ANVISA/MS.

55

PAIO - Embalagem de 1 kg devidamente etiquetada com etiqueta
eletrénica ou propria do fabricante Ingredientes: Carne suina,
gordura suina, agua (572%), sal, aglcar, especiaria; alho,
realgador de sabor: glutamato monossédico (INS 621),
espessante: carragena (INS 407), antioxidantes: acido ascorbico
(INS 300) e eritorbato de sodio (INS 316), corantes naturais:
vermelho de beterraba (INS 162) e carmim de cochonilha (INS
120), corante: caramelo IV (INS 150d), estabilizantes: pirofosfato
dissodico (INS 450i), pirofosfato tetrassédico (INS 450iii),
polifosfato de sodio (INS 452i) e tripolifosfato de sédio (INS 451i),
aroma natural de: pimenta-preta e conservantes: nitrito de sédio

(INS 250) e nitrato de sodio (INS 251). Caracteristicas R # 160 L 29,20 <.920,00
organoclépticas: Devera apresentar-se com aspecto, cor, cheiro e
sabor caracteristico. Livre de parasitas, micrébios e qualquer
substancia nociva. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6
meses a contar a partir da data de entrega. A embalagem do
produto devera ser sacos de polietileno de baixa densidade,
atoxico, intaclas, lacrado, resistente ao transporte e
armazenamento. Na embalagem deve conter as seguintes
informagdes: identificacdo da empresa, peso, data de
processamento e data de validade, identificagdo do tipo de carne,
carimbo_de inspegdo estadual ou federal. Seguir os padrdes

56
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microbiologicos estabelecidos pela Resolugdo RDC n°12 de
02/01/01 ANVISA/MS.
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SALSICHA TIPO HOT-DOG RESFRIADA - Embalagem de 5 kg
devidamente etiquetada com etiqueta eletrénica ou prépria do
fabricante. Ingredientes: Carne mecanicamente separada de ave
(frango e/ou galinha e/ou peru), carne de aves (frango ef/ou
galinha e/ou peru), carne suina, &gua (9,9%), miudos suinos,
proteina de soja (2,5%0, amido (1,8%), pele de aves (frango e/ou
galinha efou peru), sal, paprica, cebola, aglcar, aromatizantes,
aromas naturais de carne, fermentado, fumaga, orégano, noz
moscada, pimenta branca, pimenta preta, pimenta jamaica e alho,
aroma idéntico ao natural de carne, estabilizantes, reguladores de
acidez, reaicador de sabor, antioxidantes e conservantes.
Caracteristicas  organolépticas: Deverd apresentar-se com
aspecto, cor, cheiro e sabor caracteristico. Livre de parasitas,
micrébios e qualquer substancia nociva. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 6 meses a contar a partir da data de entrega.
A embalagem do produto devera ser sacos de polietileno de baixa
densidade, atoxico, intactas, lacrado, resistente ao transporte e
armazenamento. Na embalagem deve conter as seguintes
informacgdes: identificagdo da empresa, peso, data de
processamento e data de validade, identificagdo do tipo de carne,
carimbo de inspegdo estadual ou federal. Seguir os padrées
microbiolégicos estabelecidos pela Resolugdo RDC n°12 de
02/01/01 ANVISA/MS.

PCT

125

150

60,31

9.046,50

61

FRANGO COXA E SOBRECOXA CONGELADO - Embalagem de
1 kg. Caracteristicas organolépticas: In natura, sem temperos,
aditivos ou conservantes. A ave deve ter contornos definidos,
firmes e sem manchas, pele aderente. Com aspecto, cor e cheiro
caracteristicos. N&o deve apresentar sujidades, penas e carcaga.
Livie de parasitas, micrébios e qualquer substancia nociva.
Exigéncias de entrega: A embalagem do produto devera ser sacos
de polietieno de baixa densidade, atoxico, intactas, lacrado,
resistente ao transporte e armazenamento. Na embalagem deve
conter as seguintes informagées: identificacao da empresa, peso,
data de processamento e data de validade, identificagcéo do tipo
de came, carimbo de inspegdo estadual ou federal. Prazo de
validade minimo de 6 meses a contar a partir da data de entrega.
Seguir os padrées microbiolégicos estabelecidos pela Resolugdo
RDC n°12 de 02/01/01 ANVISA/MS.

KG

10

550

750

12,38

9.285,00

62

FRANGO INTEIRO CONGELADO - Embalagem de 1 kg.
Caracteristicas organolépticas: In natura, sem temperos, aditivos
ou conservantes. A ave deve ter contornos definidos, firmes e sem
manchas, pele aderente. Com aspecto, cor e cheiro
caracteristicos. Nao deve apresentar sujidades, penas e carcaga.
Livre de parasitas, microbios e qualquer substancia nociva.
Exigéncias de entrega: A embalagem do produto devera ser sacos
de polietieno de baixa densidade, atoxico, intactas, lacrado,
resistente ao transporte e armazenamento. Na embalagem deve
conter as seguintes informagées: identificacao da empresa, peso,
data de processamento e data de validade, identificacdo do tipo
de carne, carimbo de inspegéo estadual ou federal. Prazo de
validade minimo de 6 meses a contar a partir da data de entrega.
Seguir os padrées microbiolégicos estabelecidos pela Resolugéo
RDC n?12 de 02/01/01 ANVISA/MS.,

KG

10

350

550

12,30

6.765,00

63

FRANGO PEITO SEM OSSO CONGELADO - Embalagem de 1
kg. Caracteristicas organolépticas: In natura, sem temperos,
aditivos ou conservantes. A ave deve ter contornos definidos,
firmes e sem manchas, sem pele. Com aspecto, cor e cheiro
caracteristicos. Nao deve apresentar sujidades, penas e carcaga.
Livre de parasitas, micrdbios e qualquer substancia nociva.
Exigéncias de entrega: A embalagem do produto devera ser sacos
de polietileno de baixa densidade, atoxico, intactas, lacrado,
resistente ao transporte e armazenamento. Na embalagem deve
conter as seguintes informacdes: identificagao da empresa, peso,
data de processamento e data de validade, identificagdo do tipo
de came, carimbo de inspegdo estadual ou federal. Prazo de
validade minimo de 6 meses a contar a partir da data de entrega.
Seguir 0s padrées microbioldgicos estabelecidos pela Resolugéo
RDC n°12 de 02/01/01 ANVISA/MS.

KG

10

750

950

22,54

21.413,00
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FRANGO SASSAMI CONGELADO - Embalagem de 1 kg.
Caracteristicas organolépticas: In natura, sem temperos, aditivos
Ou conservantes. A ave deve ter contornos definidos, firmes e sem
manchas, sem pele. Com aspecto, cor e cheiro caracteristicos.
Néo deve apresentar sujidades, penas e carcaga. Livre de
parasitas, microbios e qualquer substancia nociva. Exigéncias de
entrega: A embalagem do produto devera ser sacos de polietileno
de baixa densidade, atéxico, intactas, lacrado, resistente ao
transporte e armazenamento. Na embalagem deve conter as
seguintes informagdes: identificagdo da empresa, peso, data de
processamento e data de validade, identificagdo do tipo de carne,
carimbo de inspegdo estadual ou federal. Prazo de validade
minimo de 6 meses a contar a partir da data de entrega. Seguir os
padrBes microbiolégicos estabelecidos pela Resolugdo RDC n®12
de 02/01/01 ANVISA/MS.

KG

50

500

MUNICIPIO DE NOVA FATIMA
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500

22,40

0002;

11.200,00

i

.
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FILE DE PESCADA CONGELADO - Embalagem de 1 kg.
Caracteristicas organolépticas: O produto devera conter apenas o
file do peixe, sem pele e espinhas. Com aspecto, cor e cheiro
caracteristicos. Congelado, sem sinais de descongelamento. Livre
de parasitas, microbios e qualquer substancia nociva. Exigéncias
de entrega: A embalagem do produto devera ser sacos de
polietieno de baixa densidade, atoxico, intactas, lacrado.
resistente ao transporte e armazenamento. Na embalagem deve
conter as seguintes informagoes: identificagdo da empresa, peso,
data de processamento e data de validade, identificagéo do tipo
de carne, carimbo de inspegdo estadual ou federal. Prazo de
validade minimo de 3 meses a contar a partir da data de entrega.
Seguir os padrées microbiologicos estabelecidos pela Resolugéo
RDC n°12 de 02/01/01 ANVISA/MS.

KG

10

200

200

28,65

5.730,00

66

FILE DE TILAPIA CONGELADO - Embalagem de 1 kg
Caracteristicas organolépticas: O produto devera conter apenas o
filé do peixe, sem pele e espinhas. Com aspecto, cor e cheiro
caracteristicos. Congelado, sem sinais de descongelamento. Livre
de parasitas, microbios e qualquer substancia nociva. Exigéncias
de entrega: A embalagem do produto deverd ser sacos de
polietileno de baixa densidade, atoxico, intactas, lacrado,
resistente ao transporte e armazenamento. Na embalagem deve
conter as seguintes informagées: identificagao da empresa, peso,
data de processamento e data de validade, identificagdo do tipo
de carne, carimbo de inspegdo estadual ou federal. Prazo de
validade minimo de 3 meses a contar a partir da data de entrega.
Seguir os padrdes microbiolégicos estabelecidos pela Resolugéo
RDC n°12 de 02/01/01 ANVISA/MS.

KG

10

200

200

59,03

11.806,00

67

EXTRATO DE TOMATE: de acordo com as NTA 02 e 32.
Preparado com frutos maduros escolhidos, saos, sem pele e
sementes. Isento de fermentagdes e ndo indicar processamento
defeituoso. Podendo conter adigdo de 01(um)% de agucar e
05(cinco)% de cloreto de sédio. Isento de sujidades, parasitos,
larvas e detritos animais e vegetais. Ingredientes: tomate, agucar
e sal. Aparéncia: massa mole. Cor: vermelha. Cheiro e sabor
proprios. Prazo de validade minimo de 12 meses a partir data de
entrega. Embalagem: - Primdria: lata de folha de flandres. com
verniz sanitario, contendo peso liquido de 840g- Secundaria: caixa
de papeldo ondulado. Rotulagem: de acordo com a legislagédo
vigente. Nos -rotulos das embalagens primarias e secundarias
deverdo estar impressas de forma clara e indelével as seguintes
informagdes; identificagdo do produto, inclusive a classificagéo e a
marca; nome e endereco do fabricante; data de fabricagao, prazo
de validade e peso liquido; n° de registro no 6rgdo competente;
empilhamento maximo para armazenagem.

UND

10

300

300

6,89

2.067,00

68

EXTRATO DE TOMATE - Embalagem de 340g Ingredientes:
Tomate, aglcar e sal. Caracteristicas organolépticas: De acordo
com as NTA 02 e 32. Preparado com frutos maduros escolhidos,
580s, sem pele e sementes. Isento de fermentagdes e nao indicar
processamento defeituoso. Isento de sujidades, parasitas, larvas e
detritos animais e vegetais. Aparéncia: massa mole, de cor
vermelha, com cheiro e sabor préprios. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega. O
produto devera apresentar registro no orgdo_competente e estar

UND

10

396

550

3,10

1.705,00
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de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
informacg&o nutricional, numero do lote, data de fabricagéo, data
de validade e quantidade do produto.

MUNICIPIO DE NOVA FATIMA ©9023%
Estado do Parana

69

ACHOCOLATADO EM PO - Embalagem de 400 g, Ingredientes:
Agucar, cacau, extrato de malte, soro de leite em po, leite
desnatado em po, sal refinado, vitaminas A, D, C, B1, B2, B3 B6 e
minerais: sodio, estabilizante lecitina de soja e aroma natural de
chocolate. Caracteristicas organolépticas: De acordo com a NTA
02 e 40. Preparado a partir de matérias-primas sés, limpas e
isentas de matérias terrosas e parasitas. Aparéncia; po
homogéneo. Cor: marrom médio a escuro. Sabor e cheiro
proprios. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a
partir da data de entrega. A embalagem deve estar intacta. O
produto devera apresentar registro no érgao competente e estar
de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
informagéo nutricional, nimero do lote, data de fabricagédo, data
de validade e quantidade do produto.

UND

12

450

500

4,80

2.400.00

70

ACUCAR CRISTAL - Embalagem de 5 kg, Ingredientes: Sacarose
de cana-de-aglicar. Caracteristicas organolepticas: De acordo
com a NTA 52. Livre de fermentagéo, isento de matéria terrosa,
de parasitas e de detritos animais e vegetais. Cor: branca.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da
data de entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno,
transparente, atoxica e resistente. O produto devera apresentar
registro no 6rgéo competente e estar de acordo com a legislagédo
vigente. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, informacao nutricional, nimero do
lote, data de fabricagdo, datz de validade e quantidade do
produto.

UND

15

1070

1300

17,38

22.594,00

1"

71

ACUCAR MASCAVO: agticar bruto, obtido a partir da cana-de-
agucar, ndo sofre processo de refinamento e nao utiliza aditivos
quimicos para o seu branqueamento, preservando assim os seus
nutrientes. Produto isento de mofo, livie de parasitas e
substancias nocivas, acondicionado em embalagem plastica
atoxica, resistente e hermeticamente vedada. podendo estar
inserido em caixa de papeldo. Exigéncias de entrega: validade
minima de 6 meses a partir da data de entrega. O produto devera
apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. Pacotes de 1kg.

UND

20

200

200

14,93

2.986,00

12

72

AMENDOIM - Embalagem de 500g, Ingredientes: Amendaim cru
descascado. Caracteristicas organolépticas: Tipo |, semente com
casca avermelhada, nao apresentar umidade, misturas
inadequadas, presenca de impurezas, odor desagradavel ou peso
insatisfatorio. Exigéncias de entrega: Validade minima de 12
meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar
intacta, em polietileno, transparente, atéxica e resistente. 0
produto devera apresentar registro no érgéo competente e estar
de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagio e procedéncia,
informagédo nutricional, numero do lote, data de fabricagdo, data
de validade e quantidade do produto.

UND

10

250

250

13,78

3.445,00

13

73

AMIDO DE MILHO - Embalagem de 1 kg, Ingredientes: Amido de
milho em po6. Caracteristicas organolepticas: Produto amilaceo
extraido do milho, fabricado a partir de matérias-primas sis e
limpas isentas de matérias terrosas e parasitas, nao podendo
estar Umidos, fermentados ou rangosos. Sob a forma de po,
deverdo produzir ligeira crepitagdo quando comprimido entre os
dedos. Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a
partir da data de entrega. A embalagem deve estar intacta. O
produto devera apresentar registro no orgao competente e estar
de acordo com a legislacdo vigente. A embalagem devera conter

UN

175

175

20,17

3.529,75
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externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
informag&o nutricional, nimero do lote, data de fabricagdo, data
de validade e quantidade do produto.

14

74

ARROZ AGULHINHA TIPO 1 - Embalagem de 5 kg, Ingredientes:
Graos comestiveis de arroz in natura. Caracteristicas
organolépticas: Classificagdo: tipo 1, polido, longo fino, medindo 6
mm. Deve ser de procedéncia nacional, safra corrente. N&o
apresentar umidade, misturas inadequadas, presenga de
impurezas, odor desagradavel ou peso insatisfatorio. No teste de
cocgdo, deve obter os seguintes resultados: cozimento em 15
minutos (méximo), resultado positivo, com 100% dos graos
cozidos, sem empapar. Exigéncias de entrega: Validade minima
de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar
intacta, em polietileno, transparente, atoxica e resistente. O
produto devera apresentar registro no érgao competente e estar
de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacio e procedéncia,
informagéo nutricional, numero do Iote, data de fabricagéo, data
de validade e quantidade do produto.

UND

15

155D

1700

29,14

49.538,00

15

75

ARROZ INTEGRAL - Embalagem de 1 kg, Obs: Produto para
alunos com necessidades alimentares especiais (alergias e
intolerancias). Ingredientes: Graos comestiveis de arroz integral.
Caracteristicas organolépticas: Classificagao: longo, fino, tipo I,
integral. O produto ndo deve apresentar mofo, substancias
nocivas ou preparagao final dietética inadequada. Exigéncias de
entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega.
A embalagem deve estar intacta, em polietileno, transparente,
atéxica e resistente. O produto devera apresentar registro no
érgéo competente e estar de acordo com a legislagao vigente., A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagao
€ procedéncia, informagao nutricional, nimero do lote, data de
fabricagao, data de validade e quantidade do produto.

UND

50

50

7,36

368,00

16

76

ATUM RALADO EM OLEO - Embalagem de 170g peso liquido e
120g peso drenado, Ingredientes: Atum, dleo comestivel, agua e
sal. Caracteristicas organolépticas: Enlatado em pedagos,
conservado em 6leo, de boa qualidade. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega. Lata
sem ferrugem, ndo amassada ou estufada. O produto devera
apresentar registro no 6rgao competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo e procedéncia, informagdo nutricional,
numero do lote, data de fabricacéo, data de validade e quantidade
do produto,

UND

10

200

200

10,54

2.108,00

1T

77

AVEIA EM FLOCOS - Embalagem de 200g - Ingredientes: Aveia
em flocos. Caracteristicas organolepticas: Produto isento de mofo,
livie de parasitas e substancias nocivas, acondicionado em
embalagem plastica atoxica, resistente e hermeticamente vedada,
podendo estar inserido em caixa de papeldo. Exigéncias de
entrega: Validade minima de 12 meses a partir da data de
entrega. O produto devera apresentar registro no 6rgéo
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagéo
e procedéncia, informagéo nutricional, numero do lote, data de
fabricacéo, data de validade e quantidade do produto.

UN

10

100

100

12,44

1.244,00

78

AVEIA EM FLOCOS GRANDES: Ingredientes: aveia em flocos
grandes. Produto isento de mofo, livre de parasitas e substancias
nocivas, acondicionado em embalagem plastica atoxica, resistente
e hermeticamente vedada, podendo estar inserido em caixa de
papeldo, Exigéncias de entrega: validade minima de 6 meses a
partir da data de entrega. O produto devera apresentar registro no
orgdo competente e estar de acordo com a legislagdo vigente.
Pacote de 200g

UN

10

100

100

3,74

374,00
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AZEITONA VERDE COM CAROGCO - Embalagem de 500 g (peso
drenado), Ingredientes: Azeitona verde sem carogo, salmoura
(agua e sal), conservadores benzoato de sodio e sorbato de
potassio, e antioxidantes acido citrico e acido ascérbico.
Caracteristicas organolépticas: Em conserva, inteira com carogo,
em recipientes de vidro herméticos, coloragdo uniformes
submetidos ao processo tecnologico adequado, atendendo as
condigdes gerais do codigo sanitario de alimentos. Exigéncias de
entrega: Validade minima de 12 meses a partir da data de
entrega. A embalagem deve estar intacta. O produto devera
apresentar registro no 6rgao competente e estar de acordo com a
legislacao vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo e procedéncia, informagéo nutricional,
numero do lote, data de fabricagdo, data de validade e quantidade
do produto.

UND

125

150

17,58

2.637,00

20

80

BANHA DE PORCO -embalagem de 850 gramas- Sob
temperatura ambiente, aproximadamente 25°C, a banha deve
apresentar-se como um composto de consisténcia pastosa, lisa,
macia, com odor e sabor caracteristicos e cor branco-marfim, e
quando aquecida de modo lento, transformar-se em 6leo, com
aspecto liquido. Exigéncias de entrega: validade minima de 06
meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar
intacta, em polietileno, transparente, atoxica. O produto devera
apresentar registro no orgao competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera conter informagao
nutricional, nimero do lote, data de fabricagéo, data de validade e
guantidade do produto.

kG

50

50

15,22

761,00

21

81

BARRA DE CEREAIS - Caixa contendo 12 unid. de 25g,
Ingredientes: O primeiro ingrediente da lista de ingredientes deve
ser algum grédo integral (aveia ou farinha de arroz ou farelo de
trigo ou granola), ndo podendo ser agucar ou xarope de glicose ou
glucose o componente de maior concentragdo do produto.
Caracleristicas organolépticas: Produto integral, sabores diversos,
embalados individualmente. Exigéncias de entrega: Validade
minima de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem
deve estar intacta. O produto devera apresentar registro no érgéo
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagéo
€ procedéncia, informagéo nutricional, nimero do lote, data de
fabricagdo, data de validade. quantidade do produto, identificagdo
do tipo de carne e carimbo de inspecéo estadual ou federal.

CX

10

200

200

23,12

4.624,00

22

82

BATATA PALHA - Embalagem de 500 g, Ingredientes: Batata,
gordura vegetal, fécula de batata, sal e antiumectante di6xido de
silicio. Caracteristicas organolépticas: Com sabor, odor e textura
caracteristicos do produto, de boa qualidade, em embalagem
propria do produto Exigéncias de entrega: Validade minima de 6
meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar
intacta, em polietileno, transparente, atoxica. O produto devera
apresentar registro no érgdo competente e estar de acordo com a
legislagéo vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo e procedéncia, informagdo nutricional,
numero do lote, data de fabricagao, data de validade, quantidade
do produto, identificagdo do tipo de carne e carimbo de inspegao
estadual ou federal.

UND

10

350

400

15,50

6.200,00
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BEBIDA A BASE DE SOJA SABOR ORIGINAL - Embalagem de 1
litro, Obs: Produto para alunos com necessidades alimentares
especiais (alergias e intolerancias). Ingredientes: Agua, graos de
soja, minerais calcio e zinco, maltodextrina, sal, vitaminas A, BS,
B12, D, E e acido félico, aromatizante, estabilizantes citrato de
sodio, goma gelana e goma xantana, emulsificante lecitina de soja
e edulcorante sucralose. Caracteristicas organolépticas: Liquido
de cor bege claro, com sabor, odor e textura caracteristicos do
23 83 [ produto, de boa qualidade, acondicionados em embalagem tetra| LTR 10 200 200 7,72 1.544,00
pak. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir
da data de entrega. A embalagem deve ser tetra pak e deve estar
intacta. O produto devera apresentar registro no 6rgao
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo
e procedéncia, informagédo nutricional, numero do lote, data de
fabricagdo, data de validade, quantidade do produto, identificagéo
do tipo de carne e carimbo de inspecao estadual ou federal.

BEBIDA A BASE DE SOJA SABOR UVA, LARANJA OU
MORANGO - Embalagem de 1 litro, Obs: Produto para alunos
com necessidades alimentares especiais (alergias e
intolerancias). Ingredientes: Agua, grdos de soja, agticar invertido,
suco de fruta, aglcar, maltodextrina, vitaminas B2, B3, B6, B12, e
. C, mineral zinco, estabilizantes pectina e goma guar, corante
natural, acidulante acido citrico, regulador de acidez acido malico
e edulcorante sucralose. Caracteristicas organolépticas: Liquido
turco claro, com a cor da respectiva fruta (roxo, laranja ou rosa), :
com sabor, odor e textura caracteristicos do produto, de boa LV 10 200 200 9.10 1.820,00
qualidade. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a
partir da data de entrega. A embalagem deve ser tetra pak e deve
estar intacta. O produto devera apresentar registro no 6rgéo
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conler externamente os dados de identificagao
e procedéncia, informagdo nutricional, numero do lote, data de
fabricagdo, data de validade, quantidade do produto, identificagdo
do tipo de carne e carimbo de inspecao estadual ou federal.

24 84

BICARBONATO DE SODIO - Embalagem de 1 kg, Ingredientes:
Bicarbonato sédico. Caracteristicas organolépticas: Caracteriza-se
como um pd branco, soluvel em agua e com sabor alcalino.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da
data de entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno,
25 B85 |transparente, atoxica e resistente. O produto devera apresentar| UND 10 15 15 16,40 246,00
registro no orgéo competente e estar de acordo com a legislagdo
vigente. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo e procedéncia, informagéo nutricional, nimero do
lote, data de fabricagdo, data de validade e quantidade do

. produto.

BISCOITO DE ARROZ INTEGRAL - Embalagem de 100g, Obs:
Produto para alunos com necessidades alimentares especiais
(alergias e intolerancias). Ingredientes: Arroz integral e sal
(descrigdo referente a isengdo de gluten e lactose em destaque).
Caracteristicas organolépticas: Produzidas a partir de matérias-
primas sa@s e limpas, sem corante, isenta de matéria terrosa,
parasitas e de detritos animais e vegetais. Exigéncias de entrega:

Validade minima de 3 meses a partir da data de entrega. A UND 0 100 100 10,60 1.080,00
embalagem deve estar intacta. O produto devera apresentar
registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a legislagdo
vigente. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo e procedéncia, informagéo nutricional, nimero do
lote, data de fabricagdo, data de validade e quantidade do
preduto.

26 86
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BISCOITO DE POLVILHO SEM GLUTEN - Embalagem de 100 g,
Ingredientes: Polvilho azedo, leite em po. gordura vegetal, ovo e
sal (descricdo referente a isencdo de gluten em destaque).
Caracteristicas organolépticas: Formato tipo argola, produzido a
partir de matérias-primas sas e limpas, sem corante, isenta de
matéria terrosa, parasitas e de detritos animais e vegetais, com
suas caracteristicas fisicas intactas (ndo quebrados). Exigéncias
de entrega: Validade minima de 3 meses a partir da data de
entrega. A embalagem deve estar intacta. O produto devera
apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a
legislacdo vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo e procedéncia, informagao nutricional,
numero do lote, data de fabricagao, data de validade e quantidade
do produto.

UND

10

300

MUNICIPIO DE NOVA FATIMA

300

513

{

(119«
VUL

1.539,00

28
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BISCOITO DOCE TIPO LEITE- Embalagem de 400 g,
Ingredientes: Farinha de trigo fortificada com ferro e acido félico,
gordura vegetal, sal, agucar, aromatizantes e estabilizante lecitina
de soja). Caracteristicas organolépticas: De acordo com as NTA
02 e 48, produzido a partir de matérias primas sés e limpas, sem
corante, isenta de matéria terrosa, parasitas e de detritos animais
€ vegetais. Aparéncia: massa bem assada, sem recheio e sem
cobertura. Cor, cheiro e sabor préprios. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. A
embalagem deve estar intacta. O produto devera apresentar
registro no érgéo competente e estar de acordo com a legislagao
vigente. A embalagem devera conter externamente 0s dados de
identificagdo e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do
lote, data de fabricagdo. data de validade e quantidade do
produto.

UND

10

50

100

5,06

506,00

29
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BISCOITO DOCE TIPO MAISENA — Embalagem de 3509 a 450g,
0 produto deveré estar de acordo com a NTA 02 e 48 (Decreto
12.486/78), Resolugdo CD/FNDE n° 26 de 17/06/13 e Resolugéo
n® 344 de 13/12/02. Ingredientes minimos: farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido félico, gordura vegetal, acucar,
amido. N&o devera conter leite ou soro de leite na composigao,
entretanto, podera conter tragos de leite. Sem gordura frans, sem
gordura vegetal hidrogenada, sem edulcorantes artificiais € sem
corantes artificiais. Podera conter outros ingredientes desde que
aprovados pela legislagao vigente e Gque nao descaracterizem o
produto, os quais deverdo ser declarados. Caracteristicas: textura
macia e crocante, cor, odor e sabor proprios.

UND

24

50

250

6,33

1.582,50

30
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BISCOITO DOCE TIPO MAISENA SEM LACTOSE - Embalagem
de 400 g, Ingredientes: Farinha de trigo fortificada com ferro e
acido félico, gordura vegetal, sal, agucar, aromatizantes e
estabilizante lecitina de soja (descrigéo referente a isengéo de
lactose em destaque). Caracteristicas organolépticas: De acordo
com as NTA 02 e 48, produzido a partir de matérias primas sas e
limpas, sem corante, isenta de matéria terrosa, parasitas e de
detritos animais e vegetais. Aparéncia: massa bem assada, sem
recheio e sem cobertura. Cor, cheiro e sabor proprios.Exigéncias
de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de
entrega. A embalagem deve estar intacta. O produto devera
apresentar registro no orgdo competente e estar de acordo com a
legislagao vigente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo e procedéncia, informagao nutricional,
numero do lote, data de fabricagéo, data de validade e quantidade
do produto.

UND

20

1050

1250

6,24

7.800,00
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BISCOITC DOCE ZERO GLUTEN E ZERO LACTOSE -
Embalagem de 100g, Obs: Produto para alunos com
necessidades alimentares especiais (alergias e intolerancias).
Ingredientes: Amido de milho, agucar, farinha de arroz, creme
vegetal de palma, cacau, leite de coco, fécula de batata, manteiga
de cacau, gema de ovo, agticar invertido, emulsificante lecitina de
soja, agentes de crescimento (bicarbonato de aménio e sadio),
goma xantana, goma acacia, sal e aromatizantes sintético idéntico
ao natural (descricéo referente a isengéo de gluten e lactose em
91 | destaque). Caracteristicas organolepticas: Produzido a partir de | UND 10 100 100 4,14 414,00
matérias primas sds e limpas, sem corante, isenta de matéria
terrosa, parasitas e de detritos animais e vegetais. Cor, cheiro e
sabor proprios. Exigéncias de entrega: Validade minima de 3
meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar
intacta. O produto devera apresentar registro no 6rgao
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagéo
e procedéncia, informagéo nutricional, nimero do lote, data de
fabricacéo, data de validade e quantidade do produto.

BISCOITO SALGADO TIPO CRACKER SEM LACTOSE -
Embalagem de 400g, Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida
com ferro e acido félico, gordura vegetal hidrogenada, sal, extrato
de malte, fermento, estabilizante e melhorador de farinha
(descricdo referente a isencdo de lactose em destaque).
Caracteristicas organolépticas: Produzido a partir de matérias
primas s&s e limpas, sem corante, isenta de matéria terrosa,
92 | parasitas e de detritos animais e vegetais. Cor, cheiro e sabor| UND 10 1050 1250 5,84 7.300.00
proprios. Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a
partir da data de entrega. A embalagem deve estar intacta. O
produto devera apresentar registro no érgdo competente e estar
de acordo com a legislagéo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
informagéo nutricional, nimero do lote, data de fabricagéo, data
de validade e quantidade do produto.

CACAU EM PO NATURAL 100%: Ingredientes: cacau em po.
Sem adig&o de agucar. Produto isento de mofo, livre de parasitas
€ substancias nocivas, acondicionado em embalagem plastica
atoxica, resistente e hermeticamente vedada, podendo estar

inserido em caixa de papelso. Exigéncias de entrega: validade ann L 100 b 21,25 225,00
minima de 6 meses a partir da data de entrega. O produto devera
apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a
legislacao vigente. Pacotes de 500g.

93

CANJICA DE MILHO AMARELA - Embalagem de 500g,
Ingredientes:  Canjica de milho amarela. Caracteristicas
organolépticas: Tipo 1, classe amarela, subgrupo despeliculada,
odor e sabor préprics. O produto deve ser proveniente de
matérias primas s&s, limpas, isentas de matérias terrosas,
parasitas e de detritos animais ou vegetais. cor amarela, odor e
sabor proprios. Ndo deve apresentar cheiro de mofo. Exigéncias
94 |de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de| UND 5 225 275 5,64 1.551,00
entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno,
transparente, resistente e atéxica. O produto devera apresentar
registro no érgéo competente e estar de acordo com a legislagao
vigente. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo e procedéncia, informagdo nutricional, numero do
lote, data de fabricagdo, data de validade e quantidade do
produto.
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