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PRODUTO / SERVICO UNIDADE | QTDE.

LOTE
ITEM

ABOBRINHA in natura, Caracteristicas organolépticas: de 12 qualidade, tamanho médio e
uniforme, sem ferimentos ou defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas, suficientemente desenvolvidas, com aspecto, aroma e
sabor tipicos da variedade, beneficiada e classificada com uniformidade no tamanho e cor, ser
de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuracdes, cortes ou lesses mecdnicas ou KG 250 \5
provocadas por pragas ou doencas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de ﬁo
fertilizantes aderidos a casca, ndo podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua polpa J
deverd estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
pldsticos resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletronica.

ACELGA in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12 qualidade, de tamanho médio a grande,
novo, firme, intacto, nio poderd estar murcho, isento de partes putridas, coloragdo uniforme e UND 150
sem manchas. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos plasticos resistentes, conforme 5 q 6
quantidade solicitada. J

ALFACE CRESPA, verde in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12 qualidade, folhas
brilhantes, firmes e sem reas escuras, com coloragdo e tamanho uniformes e tipicos da
1 3 | variedade, isenta de sujidades, material terroso, contaminagdes, enfermidades, insetos e UND 100 % q q
parasitas. Sem folhas murchas e/ou senis. Sem danos fisicos de manuseio ou transporte. Peso )
da unidade (pé) deve ser de no minimo 250g.

ALHO in natura de 12 qualidade, uniforme, sem ferimentos ou defeitos, em grau médio de
amadurecimento, sem danos fisicos e mecanicos, isento de partes putridas, suficientemente )
desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade, ser de colheita recente. d) J;; (1 ‘7\
4 Isentas de rachaduras, perfuragdes, cortes ou lesdes provocadas por pragas ou doencas. Deve KG 250
!‘. estar livre de sujidades, terra e residuos de fertilizantes aderidos 3 casca, ndo podendo
I apresentar odores e sabores estranhos. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos

plasticos resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletrénica. ’

BATATA DOCE in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12 qualidade, tamanho médio e ?’{’Q XA
uniforme, sem ferimentos ou defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecdnicos, isento de partes putridas, suficientemente desenvolvidas, com aspecto, aroma e
sabor tipicos da variedade, beneficiada e classificada com uniformidade no tamanho e cor, ser 5 ;""‘ b
de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuracdes, cortes ou lesGes mecanicas ou KG 200! .
provocadas por pragas ou doencas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de HRAN &
fertilizantes aderidos a casca, ndo podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua polpa
deverd estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos { ;
plasticos resistentes, conforme quantidade soiicitada, apresentando na embalagem etiqueta de :}1 ('6 0
pesagem eletrénica,

BATATA INGLESA in natura, Caracteristicas organolépticas: de 12 qualidade, tamanho médio e
uniforme, sem ferimentos ou defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecdnicos, isento de partes putridas, suficientemente desenvolvidas, com aspecto, aroma e
sabor tipicos da variedade, beneficiada e classificada com uniformidade no tamanho e cor, ser
de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuragées, cortes ou lesges mecanicas ou KG 600 3 (06
provocadas por pragas ou doencas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de I
fertilizantes aderidos 4 casca, ndo podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua polpa
deverd estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
% plasticos resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletrénica.

A

uniforme, sem ferimentos ou defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e

mecdnicos, isento de partes putridas, suficientemente desenvolvidas, com aspecto, aroma e

sabor tipicos da variedade, beneficiada e classificada com uniformidade no tamanho e cor, ser 5 ./b C)
1

de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuragdes, cortes ou lesées mecdnicas ou KG 180

BETERRABA in natura, Caracteristicas organolepticas: de 12 qualidade, tamanho médio e /

-
~

provocadas por pragas ou doengas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de

fertilizantes aderidos 3 tasca, ndo podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua polpa
deverd estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
plasticos resistentes, confarme quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de \
| I | Pesagem eletronica. I

BROCOLIS in natura, Caracteristicas organolépticas: de 12 qualidade, de tamanho médio, novo,
firme, intacto, nio poderd estar murcho, isento de partes putridas, coloragdo uniforme e sem UND 300
manchas. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos plasticos resistentes, conforme 5q q
quantidade solicitada.

[ CEBOLA in natura - Caracteristicas organulépticas: de 12 qualidade, tamanho médio e uniforme,

I ! sem ferimentos ou defeitos, sem danos fisicos e mecanicos, isento de partes putridas,
suficientemente desenvolvida §, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade, ser de

, colheita recente, livre de enfermidades, de umidade externa anormal, de residuos de

i fertifizantes, Isentas de rachaduras, perfuracées, cortes ou lesBes provocadas por pragas ou KG 500 q EL 9\,

I doencas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de fertilizantes aderidos a casca, nao ) i

i podendo apresentar adores e sabores estranhos. Sua polpa deverd estar intacta e na cor

| caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos plasticos resistentes, conforme

| quantidade solicitada, apresentando na embziagem stiqueta de pesagem eletrénica.
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CENOURA in natura Caracteristicas organolépticas: de 12 qualidade, tamanho médio a grande,
casca lisa, isenta de fungos ou indicios de germinagdo, sem ferimentos ou defeitos, sem danos
fisicos e mecénicos, isento de partes putridas, suficientemente desenvolvidas, com aspecto,
aroma e sabor tipicos da variedade, ser de colheita recente, livre de enfermidades, de umidade
externa anormal, de residuos de fertilizantes. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
pldsticos resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletrénica.

KG

400 q’qq

000181

11

CHUCHU in natura Caracteristicas arganolépticas: de 12 qualidade, verde, novo, sem brotos, de
tamanho médio, ndo poderdo estar murchos, com casca sa, sem rupturas, ndo deve apresentar
rachaduras ou cortes na casca. Estarem suficientemente desenvelvidos. N3o estarem
danificados por qualquer lesdo de origem fisica ou mecénica. Livre de enfermidades. Isento de
partes putridas. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos pldsticos resistentes,
conforme quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de pesagem eletrénica.

KG

200

12

COUVE-FLOR in natura Caracteristicas organolépticas: de 12 qualidade, de tamanho médio,
novo, firme, intacto, ndo poderd estar murcho, isento de partes putridas, coioragio uniforme e
sem manchas. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos plésticos resistentes, conforme
quantidade solicitada.

UND

300 «?Iqq

13

GENGIBRE in natura Caracteristicas organclépticas: de 1¢ qualidade, sem ferimentos ou
defeitos, isento de partes putridas, com aspecto, arcmia e sabor tipicos da variedade, ser de
colheita recente. Isentos de rachaduras, perfuracdes, cortes ou lesdes mecénicas ou
provocadas por pragas ou doengas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de
fertilizantes aderidos a casca, ndo podendo apresentar odores e sabores estranhos. Exigéncias
de entrega: Acondicionades em sacos pldsticos resistentes, conforme quantidade solicitada,
apresentando na embalagem etiqueta de pesagem eletronica.

KG

10 /‘51 qf)

14

INHAME in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12 qualidade, tamanho médio e uniforme,
sem ferimentos ou defeitos, em grau médio de amadurecimente, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas, suficientemente desenvolvidas, com aspecto, aroma e
sabor tipicos da variedade, ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuragdes, cortes
ou lesdes provocadas pof pragas ou doengas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de
fertilizantes aderidos a casca, ndo podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua polpa
deverd estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
pldsticos resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletronica.

KG

100 ‘3]30

15

MANDIOGUINHA SALSA in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12 qualidade, tamanho
mécio e uniforme, sem ferimentos ou defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos
fisicos e mecdnicos, isento de partes putridas, suficientemente desenvolvidas, com aspecto,
aroma e sabor tipicos da variedade, beneficiada e classificada com uniformidade no tamanho e
cor, ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuracdes, cortes ou lesdes mecanicas ou
provocadas per pragas ou doengas. Deve estar livie de sujidades, terra e residuos de
fertilizantes aderidos a casca, ndo podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua polpa
deverd estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
pidsticos resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletrdnica.

KG

200 1qu%
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PEPINO in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12 qualidade, tamanho médio e uniforme,
sem ferimentos ou defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas, suficientemente desenvolvidas, com aspecto, aroma e
sabor tipicos da variedade, beneficiada e classificada com uniformidade no tamanho e cor, ser
de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuragdes, cortes ou lesdes mecanicas ou
provocadas por pragas ou doengas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de
fertilizantes aderidos a casca, ndo podando apresentar odores e sabores estranhos. Sua polpa
devera estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
plasticos resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentande na embalagem etiqueta de
pesagem eietrénica.

KG

CAIPIRA
b, 99

SAPONS

499

17

PIMENTAO AMARELO in natura - 12 qualidade, tamanho médio, sem ferimentos ou defeitos,
em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e mecanicos, isenta de partes putridas.
Embalagem: em sacos plasticos resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando na
embalagern etiqueta de pesagem.

KG

=/ 19,43

18

PIMENTAQ VERMELHO in natura - 12 qualidade, tamanho médio, sem ferimentos ou defeitos,
em grau medio de amadurecimento, sem danos fisicos e mecanicos, isenta de partes pitridas.
Embalagem: em sacos plasticos resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando na
ernbalagern etiqueta de pesagem.

KG

©14q,9%

REPCLHO ROXO in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12 qualidade, de tamanho médic a
grande, novo, firme, intacto, ndo poderd estar murcho, isento de partes putridas, coloragdo
uniforme e sem manchas. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos plasticos
resistentes, conforme quantidade solicitada.

UND

150 %‘%q

20

REPOLHO VERDE in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12 qualidade, de tamanho médio
a grande, novo, firme, intacto, ndo poderd estar murcho, isento de partes putridas, coloracdo
uniforme e sem manchas. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos plasticos

resistentes, conforme quantidade solicitada.

UND

350 5/0\6

BN



VAGEM in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12 qualidade, tamanho médio e uniforme, V = T
sem ferimentos ou defeitos, sem danos fisicos e mecdnicos, isento de partes putridas, ,ALO -
suficientemente desenvolvidas, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade, beneficiada e j"p 9,
classificada com uniformidade no ta manho e cor, ser de colheita recente. Isentas de ‘
1 || 21 | rachaduras, perfurages, cortes ou lesdes provocadas por pragas ou doencas. Deve estar livre KG 175
de sujidades, terra e residuos de fertilizantes aderidos a casca, ndo podendo apresentar odores 3 ) q b
@ sabores estranhos. Deverd estar intacta e na cor verde caracteristica. Exigéncias de entrega:
Acondicionados em sacos plasticos resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando
na embalagem etiqueta de pesagem eletronica.

-

iy
>0

ABACATE in natura, Caracteristicas organolépticas: de 12 qualidade, tamanho médic e
uniforme, sem ferimentas ou defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas, suficientemente desenvolvidas, com aspecto, aroma e | \
| sabor tipicos da variedade, beneficiada e classificada com uniformidade no tamanho e cor, ser
de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuracdes, cortes ou lesGes rnecanicas ou G 75
provocadas por pragas ou doencas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de q
fertilizantes aderidos & casca, ndo podendo apresentar ocdores e sabores estranhos. Sua polpa ) q X
deverd estai intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de ertrega: Acondicionados em sacos
plasticos resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
| pesagem elelrdnica.

! ABACAX! in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12 qualidade, tamanho médio e uniforme,
sem ferimentos ou defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas, suficientemente desenvolvidas, com aspecto, aroma € |
sabor tipicos da variedade, ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuragdes, cortes
4 | 23 | ou lesdes provocadas por pragas ou doencas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de UND 575
' fertilizantes aderidos a casca, nao podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua polpa 1<1 | 0‘ Q
devera estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
plasticos resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletronica.

— e ————

intacta, devendo ser bem desenvolvida, sem danos fisicos e mecénicos oriundos do manuseio e KG 100
transporte, estar livre de enfermidades, insetos e sujidades. Furto ndo vaporizado. Cacho limpo (‘) ,q q
e em maturacio adequada ao consurmo.

2 |24

Tr BANANA NANICA, in natura, de 12 qualidade, tamanho e coloragdo uniforme, com polpa firme e

-

GOIABA in natura. Caracteristicas Orga nolépticas: de 12 qualidade, tamanho médio e uniforme,
sem ferimentos ou defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas, suficienternente desenvolvidas, com aspecto, aroma &
sabor tipicos da variedade, ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuragdes, cortes
5 | 25 | oulesdes provocadas por pragas ou doencas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de KG 150 '10 55
fertilizantes aderidos a casca, nao podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua polpa /
devera estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
plasticos resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletrénica.

LARANJA PERA in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12 qualidade, tamanho médio e
uniforme, sem ferimentos ou defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos
mecanicos, isento de partes putridas, suficientemente desenvolvidas, com aspecto, aroma &
sabor tipicos da variedade, ser de colheita recente. Isentos de rachaduras, perfuragdes, cortes
ou lesbes provocadas por pragas ou doencas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de KG 800 ,2, ,q q
fertilizantes aderidos & casca, nao podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua polpa

devera estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos

plasticos resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de

pesagem eletronica.

] MAGA NACIONAL- FUGI in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12 qualidade, classificada,
e idin n mifarma com ferimentos ou defeitos, sem danos fisicos e mecanicos, isento
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MANGA TOMMY in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12 qualidade, tamanho médio e
uniforme, sem ferimentos ou defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isenta de partes putridas, suficientemente desenvolvidas, com aspecto, aroma e
sabor tipicos da variedade, ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuragdes, cortes
ou lesdes provocadas por pragas ou doencas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de
fertilizantes aderidos a casca, ndo podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua polpa
devera estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
plasticos resistentes, conforme guantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletrénica.
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MARACUJA in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12 qualidade, tamanho médio e
uniforme, sem ferimentos ou defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas, suficientemente desenvolvidas, com aspecto, aroma e
sabor tipicos da variedade, ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuragdes, cortes
ou lesBes provecadas por pragas ou doengas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de
fertilizantes aderidos a casca, ndo podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua polpa
devera estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
plasticos resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletrénica.
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MELANCIA in natura, Caracteristicas organolépticas: de 12 qualidade, tamanho grande e
uniforme, sem ferimentos ou defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas, suficientemente desenvolvidos, com aspecto, aroma e
sabor tipicos da variedade, ser de colheita recente. Isentos de rachaduras, perfuragdes, cortes
ou lesdes provocadas por pragas ou doengas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de
fertilizantes aderidos a casca, nioc podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua polpa
deverd estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
plasticos resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletrénica.
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MELAQ in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12 qualidade, tamanho grande e uniforme,
sem ferimentas ou defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas, suficientemente desenvolvidos, com aspecto, aroma e
sabor tipicos da variedade, ser de colheita recente. Isentos de rachaduras, perfuragdes, cortes
ou lesdes provocadas por pragas ou doengas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de
fertilizantes aderidos  casca, ndo podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua polpa
devera estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
plasticos resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletrénica.
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PONCAN in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12 qualidade, tamanho médio e uniforme,
sem ferimentos ou defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas, suficientemente desenvolvidas, com aspecto, aroma e
sabor tipicos da variedade, ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuragGes, cortes
ou lesBes provocadas por pragas ou doengas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de
fertilizantes aderidos a casca, nic podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua polpa
devera estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
plasticos resistentes, conforme guantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletronica. '
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TOMATE in natura. Caracteristicas organolépticas: de 12 qualidade, tamanho médio e uniforme,
sem ferimentos ou defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes patridas, suficientemente desenvolvidas, com aspecto, aroma e
sabor tipicos da variedade, ser de colheita recente. Isentos de rachaduras, perfuracdes, cortes
ou lesdes provocadas por pragas ou doengas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de
fertilizantes aderidos 3 casca, ndo podendo apresentar odores e sabores estranhos. Sua polpa
devera estar intacta e na cor caracteristica, Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos
plésticos resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem eletrdnica.
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UVA ROXA SEM SEMENTE in natura - Caracteristicas organolépticas: de 12 qualidade, tamanho
médio e uniforme, sem ferimentos ou defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos
fisicos e mecanicos, isento de partes putridas, suficientemente desenvolvidas, com aspecto,
aroma e sabor tipicos da variedade, ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuragdes,
cortes ou lesBes provocadas por pragas ou doengas. Deve estar livre de sujidades, terra e
residuos de fertilizantes aderidos a casca, ndo podendo apresentar odores e sabores estranhos
Sua polpa devera estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados
em sacos plasticos resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando na embalagem
etiqueta de pesagem eletronica
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UVA VERDE SEM SEMENTE in natura - Caracteristicas organolépticas: de 12 qualidade, tamanho
nédio e uriforme, sem ferimentos ou defeitos, em grau médio de amadurecimento, sem danos
fisicos e mecanicos, isento de partes putridas, suficientemente desenvolvidas, com aspecto,
aroma e sabor tipicos da variedade, ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuragbes,
cortes ou lesGes provocadas por pragas ou doencas. Deve estar livre de sujidades, terra e
residuos de fertilizantes aderidos a casca, ndo podendo apresentar cdores e sabores estranhos
Sua polpa devera estar intacta e na cor caracteristica. Exigéncias de entrega: Acondicionados
ern sacos pldsticos resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando na embalagem
etiqueta de pesagem eietrénica
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ACAFRAQ - Embalagem de 50g, Ingredientes: Agafrdc em po. Caracteristicas organolépticas:
Com textura, cor, sabor, aroma e cor proprios, isentos de matérias terrosas e parasitas,
acondicionados em embalagem plastica hermeticamente vedada. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar intacta, em
polietileno, transparente, atéxica. O produto deverd apresentar registro no drgdo competente e
estar de acordo com a legislacio vigente. A embalagem deverd conter externamente os dados
de identificagdo e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote, data de fabricagdo,
data de validade e quantidade do produto.
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CANELA EM PAU - Embaiagem de 50g. Ingredientes: Canela em pau. Caracteristicas
organolépticas: Com sabor, odor e textura caracteristicos do produto, de boa qualidade,
embalagem transparente, primaria, prépria, hermeticamente vedada. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar intacta, em
polietileno, transparente, atéxica. O produto devera apresentar registro no orgdo competente e
estar de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem deverd conter externamente os dado«
de identificacdo e procedéncia, informagao nutricional, nimero do lote, data de fabricagdo,
data de validade e quantidade do produto.
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CANELA EM PO - Embalagem de 50g, Ingredientes: Canela em pé. Caracteristicas
organolépticas: Com sabor, odor e textura caracteristicos do produto, de boa qualidade,
embalagem transparente, priméria, prdpria, hermeticamente vedada. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar intacta, em
polietileno, transparente, atoxica, O produto devera apresentar registro no orgido competente e
estar de acordo com a legislagio vigente. A embalagem devera conter externamente os dados
de identificacdo e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote, data de fabricacdo,
data de validade e quantidade do produto.
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CEBOLINHA DESIDRATADA - Embalagem de 50g. Ingredientes: Cebolinha desidratada.
Caracteristicas organolépticas: Dever3 sar constituido por folhas de espécies vegetais genuinos,
sds, limpas e secas, aspecto folha ovalada seca cor verde pardacenta, cheiro e sabor proprio,
Isentos de matérias terrosas e parasitas, acondicionados em embalagem pldstica
hermeticamente vedada. Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da data
de entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno, transparente, atéxica. O produto

embalagem deverd conter externamente os dados de identificacio e procedéncia, informacdo
nutricional, nimero do lote, data de fabricagdo, data de validade e quantidade do produto.
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CHIMICHURRI - embalagens de 50 gramas. Ingredientes: salsinha, alho, cebola, tomilha,
orégano, pimenta vermelha moida, pimentio, louro, pimenta do reino negra, mostarda em pé,
sals3o, vinagre e azeite de oliva. Acondicionados em embalagem pldstica hermeticamente
vedada. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. A
embalagem deve estar intacta, em polietileno, transparente, atoxica. O produto deverd
apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a legislacdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo e procedéncia, informacdo
nutricional, nimero do lote, data de fabrica¢do, data de validade e quantidade do produto.
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COLORIFICO - Embalagern de 500g. Ingredientes: Fuba de mitho, urucum e éleo vegetal,
Caracteristicas organolépticas: Com textura, cor, sabor, aroma e cor préprios, isentos de
matérias terrosas e parasitas, acondicionados em embalagem plastica hermeticamente vedada.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem
deve estar intacta, em polietileno, transparente, atoxica. O produto devera apresentar registro
no 6rgdo competente e estar de acordo com a legisiagdo vigente. A embalagem deverd conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote,
data de fabricacdo, data de validade e quantidade do produto.
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HORTELA DESIDRATADO - Em balagem de 50g. Ingredientes: Hortel3 desidratado. Caracteristicas
crganolépticas: Deverd ser constituido por folhas de espécies vegetais genuinos, sds, limpas e
secas, aspecto folha ovalada seca cor verde pardacenta, cheiro e sabor proprio, isentos de
matérias terrosas e parasitas, acondicionados em embalagem plastica hermeticamente vedada.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega. A embalagem
deve estar intacta, em polietileno, transparente, atéxica. O produto deverd apresentar registro
ro drgdo competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote,
data de fabricacdo, data de validade e quantidade do produto. [
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LEMON FEPPER-Embalagens de 50 gramas. Tempero feito com raspas de lim3o siciliano e com |
pimenta-do-reino a casca de limdo siciliano. Acondicionados em embalagem plastica
hermeticamente vedada. Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da data

de entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno, transparente, atéxica. O produto
deverd apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem deverd conter externamente os dados de identificagio e procedéncia, informacio
nutricional, nimero do lote, data de fabricacdo, data de validade e quantidade do produto.
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LOURO DESIDRATADO - Embalagem de 50g. Ingredientes: Loure desidratado. Caracteristicas
organolépticas: Devera ser constituido por folhas de espécies vegetais genuinos, sds, limpas e
secas, aspecto folha ovalada seca cor verde pardacenta, cheiro e sabor préprio, 1sentos de
matérias terrosas e parasitas, Acondicionados em embalagem pldstica hermeticamente vedada.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega, A embalagem
deve estar intacta, em polietileno, transparente, atéxica. O produto devera apresentar registro
no érgdo competente e estar de acordo com a legislacdo vigente. A embalagem devers conter
externamente os dados de identificacio e procedéncia, informacdo nutricional, nimero do lote,
data de fabricagéo, data de validade e quantidade do produto.
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MANJERICAO DESIDRATADO - Embalagem de 50g. Ingredientes: Manjericdo desidratado.
Caracteristicas organolépticas: Deverd ser constituido por folhas de espécies vegetais genuinos,
sds, limpas e secas, aspecto folha ovalada seca cor verde pardacenta, cheiro e sabor préprio,
isentos de matérias terrosas e parasitas, acondicionados em embalagem pléstica
hermeticamente vedada. Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da data
de entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno, transparente, atoxica. O produto
devera apresentar registro no érgdo competente e estar de acordo com a legislacdo vigente. A
embalagem deverd conter externamente os dados de identificagdo e procedéncia, informacio
nutricional, nimero do lote, data de fabricacdo, data de validade e quantidade do produto.
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OREGANO DESIDRATADO - Embalagem de 50g. Ingredientes: Orégano desidratado.
Caracteristicas organolépticas: Deverd ser constituido por folhas de espécies vegetais genuinos,
sas, limpas e secas, aspecto folha ovalada seca cor verde pardacenta, cheiro e sabor proprio,
isentos de matérias terrosas e parasitas, acondicionados em embalagem pldstica
hermeticamente vedada. Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da data
de entrega. A embalagern deve estar intacta, em polietileno, transparente, atdxica. O produto
deverd apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a legislacdo vigente. A
embalagem deverd conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informagdo
nutricional, numero do lote, data de fabricagdo, data de validade ¢ quantidade do produto.
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PAPRICA DEFUMADA - Embalagem de 50g. Ingredientes: Pimentdo doce seco e moido.
Caracteristicas organolépticas: Com textura, cor, sabor, aroma e cor proprios, isentos de
matérias terrosas e parasitas, acondicionados em embalagem pldstica hermeticamente vedada.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem
deve estar intacta, em polietileno, transparente, atéxica. O produto devera apresentar registro
no 6rgdo competente e estar de acordo com a legislacdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informacio nutricional, nimero do lote,
data de fabricagdo, data de validade e quantidade do produto.
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PAPRICA DOCE - Embalagem de 50g. Ingredientes: Pimentio doce seco e moido. Caracteristicas
organolépticas: Com textura, cor, sabor, aroma e cor proprios, isentos de matérias terrosas e
parasitas, acondicionados em embalagem plastica hermeticamente vedada. Exigéncias de
entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar
intacta, em polietileno, transparente, atéxica. O produto deverd apresentar registro no dérgdo
competente e estar de acordo com a legislacdo vigente, A ermbalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informagdo nutricional, numero do lote,
data de fabricacdo, data de validade e quantidade do produto.
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SAL IODADO REFINADO - Embalagem de 1 kg. Caracteristicas organolépticas: Produto de origem
marinha, refinado, com adigdo de iodo. Branco, limpo, sem presenca de sujidades ou
contaminacdo fisica e quimica. Nio podendo estar umido. Deve conter cor e sabor
caracteristicos. Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da data de
entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno, transparente, resistente e atoxica, O
produto devera apresentar registro no drgdo competente e estar de acordo com a legislagdo
vigente. A embalagem deverd conter externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
informagdo nutricional, nimero do lote, data de fabricacdo, data de validade e quantidade do
produto.
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SALSINHA DESIDRATADA - Embalagem de 50g. Ingredientes: Salsinha desidratada.
Caracteristicas organolépticas: Deverd ser constituido por folhas de espécies vegetais genuinos,
sds, limpas e secas, aspecto folha ovalada seca cor verde pardacenta, cheiro e sabor préprio,
isentos de matérias terrosas e parasitas, acondicionados em embalagem pldstica
hermeticamente vedada. Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da data
de entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno, transparente, atéxica. O produto
devera apresentar registro no érgio competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem deverd conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informacio
nutricional, numero do lote, data de fabricacdo, data de validade e quantidade do produto.
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BACON INTEIRO - Embalagem de 1 kg devidamente etiquetada com etiqueta eletrdnica ou
propria do fabricante. Ingredientes: Barriga suina, agua (9,98%), sal, aclcar, estabilizante
tripolifosfato de sédio (INS 451i), antioxidante eritorbato de sodio (INS 316), aroma natural de
fumaca e conservantes nitrito de sodio (INS 250) e nitrato de sédio (INS 251). Caracteristicas
organolépticas: Embalado a vacuo, com aspecto, cor e cheiro caracteristicos. Livre de parasitas,
microbios e qualquer substancia nociva. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a
partir da data de entrega. A embalagem deve estar intacta. O produto devera apresentar
registro no orgdo competente e estar de acordo com a legislacdo vigente. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informacao nutricional, nimero
do lote, data de fabricagdo, data de validade, quantidade do produto, identificacdo do tipo de
carne e carimbo de inspegdo estadual ou federal.
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CARNE SUINA PERNIL SEM OSSO RESFRIADA - Embalagem de 1 kg devidamente etiquetada com
etiqueta eletrénica ou prépria do fabricante. Caracteristicas organolépticas: Sem pele, cortado
em fatias com espessura.de 2 a 3 cm, in natura, sem gordura. N3o deve ter passado por
processo de congelamento e/ou descongelamento. Com aspecto, cor e cheiro caracteristicos.
Livre de parasitas, micrébios e qualquer substancia nociva. Exigéncias de entrega:
Acondicionados em sacos plasticos resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando
na embalagem etiqueta de pesagem eletrénica. A embalagem deve estar intacta, de polietileno,
transparente e atoxica. Na embalagem deve conter as seguintes informagdes: identificacdo da
empresa, peso, data de processamento e gata de validade, identificagdo do tipo de carne,
carimbo de inspegdo estadual ou federal. Prazo de validade minimo de 3 meses a contar a partir
da data dz entrega.
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LINGUICA CALABRESA EMm TEMPERATURA AMBIENTE - Embalagem de 1 kg devidamente
etiquetada com etiqueta eletrdnica ou prépria do fabricante. Ingredientes: Carne suina,
gordura suina, carne mecanicamente separada de ave (frango e/ou peru), proteina de soja, sal,
agucar, pimenta calabresa, pimenta preta, regulador de acidez: lactato de sodio, aromatizantes:
aromas naturais de carné e alho e aroma natural de fumaca, antioxidante: isoascorbato de
sodio, estabilizantes: tripolifosfato de sodio e polifosfato de sédio, conservadores: nitrito de
sodio e nitrato de sddio e corantes: carmim de cochonilha, caramelo IV e vermelho de
beterraba. Caracteristicas organolépticas: Deverd apresentar-se com aspecto, cor, cheiro e
sabor caracteristico. Livre de parasitas, micrébios e qualquer substancia nociva. Exigéncias de
entrega: Validade minima de 6 meses a contar a partir da data de entrega. A embalagem do
produto deverd ser sacos de polietileno de baixa densidade, atoxico, intactas, lacrado,
resistente ao transporte e armazenamento. Na embalager deve conter as seguintes
informacdes: identificacdo da empresa, peso, data de processamento e data de validade,
identificacdo do tipo de carne, carimbo de inspe¢do estadual ou federal. Seguir os padrdes
microbioldgicos estabelecidos pela Resolucdio RDC n212 de 02/01/01 ANVISA/MS.
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LINGUICA TOSCANA CONGELADA - Embalagem de 1 kg devidamente etiquetada com etiqueta
eletrdnica ou prépria do fabricante. ingredientes: Carne suina, gordura suina, dgua (5,72%), sal,
agucar, especiaria: alho, realcador de sabor: glutamato monossédico (INS 621), espessante: |
carragena (INS 407), antioxidantes: dcido ascorbico (INS 300) e eritorbate de sédio (INS 316),
corantes naturais: vermelho de beterraba (INS 162) e carmim de cochonilha (INS 120), corante:
caramelo IV (INS 150d), estabilizantes: pirofosfato dissddico (INS 450i), pirofcsfato tetrassédico
(INS 450iii), polifosfato de sédio (INS 452i) e tripolifosfato de sddio (INS 451i), aroma natural de:
pimenta-preta e conservantes: nitrito de sddio (INS 250) e nitrato de sédio (INS 251).
Caracteristicas organolépticas: Devera apresentar-se com aspecto, cor, cheiro e sabor
caracteristico. Livre de parasitas, micrébios e quaiquer substancia nociva. Exigéncias de
entrega: Validade minima de 6 meses a contar a partir da data de entrega. A embalagem do
produto devera ser sacos de polietileno de baixa densidade, atoxico, intactas, lacrado,
resistente ao transporte e armazenamento. Na embalagem deve conter as seguintes
informacdes: identificagdo da empresa, peso, data de processamento e data de validade,
identificagdo do tipo de carne, carimbo de inspegdo estadual ou federal, Seguir os padrdes
microbiolégicos estabelecidos pela Resolugiio RDC n212 de 02/01/01 ANVISA/MS.
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PAIO - Embalagem de 1 kg devidamente etiquetada com etiqueta eletrénica ou propria do
fabricante. Ingredientes: Carne suina, gordura suina, dgua (5,72%), sal, acucar, especiaria: alho,
realcador de sabor: glutamato monossddico (INS 621), espessante: carragena (INS 407),
antioxidantes: dcido ascérbico (INS 300) e eritorbato de sédio (INS 316), corantes naturais:
vermelhe de beterraba (INS 162) e carmim de cochonilha (INS 120), corante: caramelo [V (INS
150d), estabilizantes: pirofosfato dissédico (INS 450i), pirofosfato tetrassédico (INS 450iii),
polifosfate de sédio (INS 452i) e tripolifosfato de sédio (INS 451i), aroma natural de: pimenta-
preta e conservantes: nitrito de sédio (INS 250) e nitrato de sédio (INS 251). Caracteristicas
organclépticas: Devera apresentar-se com aspecto, cor, cheiro e sabor caracteristico. Livre de
parasitas, micrébios e qualquer substancia nociva. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6
meses a contar a partir da data de entrega. A embalagem do produto devera ser sacos de
polietileno de baixa densidade, atéxico, intactas, lacrado, resistente ao transporte e
armazenamento. Na embalagem deve conter as seguintes informacdes: identificacio da
empresa, peso, data de processamento e data de validade, identificacdo do tipo de carne,
carimbo de inspegdo estadual ou federal, Seguir os padrées microbioldgicos estabelecidos pela ‘
Resolugdo RDC n212 de 02/01/01 ANVISA/MS.
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SALSICHA TIPQ HOT-DOG RESFRIADA - Embalagem de 5 kg devidamente etiquetada com
etiqueta eletrénica ou prépria do fabricante. Ingredientes: Carne mecanicamente separada de
ave (frango e/ou galinha e/ou peru), carne de aves (frango e/ou galinha e/ou peru), carne
suina, dgua (9,9%), mitdos suinos, proteina de soja (2,5%0, amido (1,8%), pele de aves (frango
e/ou galinha e/ou peru), sal, paprica, cebola, agucar, aromatizantes, aromas naturais de carne,
fermentado, fumaca, orégano, noz moscada, pimenta branca, pimenta preta, pimenta jamaica
e alho, aroma idéntico ao natural de carne, estabilizantes, reguladores de acidez, real¢ador de
sabor, antioxidantes e conservantes. Caracteristicas organolépticas: Devera apresentar-se com
aspecto, cor, cheiro e sabor caracteristico. Livre de parasitas, microbios e qualquer substancia
nociva. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a contar a partir da data de entrega.
A embalagem do produto devers ser sacos de polietileno de baixa densidade, atoxico, intactas,
lacrado, resistente ao transporte e armazenamento. Na embalagem deve conter as seguintes
infermacdes: identificacdo da empresa, peso, data de processamento e data de validade,
identificagdo do tipo de carne, carimbo de inspecdo estadual ou federal. Seguir os padrées
microbiologicos estabelecidos pela Resolugdo RDC n212 de 02/01/01 ANVISA/MS.
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CARNE BOVINA EM CUBOS (ACEM SEM 0SS0) RESFRIADA - Embalagem de 1 kg devidamente T
etiquetada com etiqueta eletr8nica ou prépria do fabricante. Caracteristicas organolépticas:
Carne in natura, sem gordura, sem pelanca, sem sebo, sem temperos. Nio deve ter passado por
processo de congelamento e/cu descongelamento. Com aspecto, cor e cheiro caracteristicos.
Livre de parasitas, micrébios e qualquer substincia nociva. Exigéncias de entrega:
Acondicionados em sacos pldsticos resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando
nz embalagem etiqueta de pesagem eletrénica. A embalagem deve estar intacta, de polietileno,
transparente e atoxica. Na embalagem deve conter as seguintes informacgées: identificagio da
empresa, peso, data de processamento e data de validade, identificacio do tipo de carne,
carimbo de inspecdo estadual ou federal. Praze de validade minimo de 3 meses a contar a partir
da data de entrega. Seguir os padrdes microbioldgicos estabelecidos pela Resolugdo RDC n212
de 02/01/01 ANVISA/MS.
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CARNE BOVINA EM ISCAS (PATINHO) RESFRIADA - Embalagem de 1 kg devidamente etiquetada
com etiqueta eletrénica ou prépria do fabricante. Dimensdes: 10mm de largura, 50 mm de
comprimento, 10mm de espessura. Caracteristicas organolépticas: Carne in natura, sem
gordura, sem pelanca, sem sebo, sem temperos. Ndo deve ter passado por processo de
congelamento e/ou descongelamento. Com aspecto, cor @ cheiro caracteristicos. Livre de
parasitas, micrébios e qualguer substéncia nociva. Exigéncias de entrega: Acondicionados em
sacos plasticos resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando na embalagem
etiqueta de pesagem eletrénica. A embalagem deve estar intacta, de polietileno, transparente e
atdxica. Na embalagem deve conter as seguintes informacdes: identificacdo da empresa, peso,
data de processamento e data de validade, identificagdo do tipo de carne, carimbo de inspegdc
estadual ou federal. Prazo de validade minimo de 3 meses a contar a partir da data de entrega.
Seguir os padrdes microbioldgicos estabelecidos pela Resolugdo RDC n?12 de 02/01/01
ANVISA/MS.
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CARNE BOVINA MOIDA {ACEM) RESFRIADA - Embalagem de 1 kg devidamente etiquetada com
atiqueta eletrénica ou prépria do fabricante. Caracteristicas organolépticas: Durante o
processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminacdo dos excessos de gordura, cartilagem
e aponeuroses), a caine deverd ser moida no maximo 24 horas antes e resfriada antes da
entrega e estar sem temperos. Nao deve ter passado por processo de congelamento efou
descongelamento. Com aspecto, cor e cheiro caracteristicos. Livre de parasitas, microbios e
qualquer substancia nociva. Exigéncias de entrega: Acondicionados em sacos plasticos
resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de pesagem
eletrdnica. A embalagem deve estar intacta, de polietileno, transparente e atoxica. Na
embalagem deve conter as seguintes informages: identificacdo da empresa, peso, data de
processamento e data de validade, identificacdo do tipo de carne, carimbo de inspegdo
estadual ou federal. Prazo de validade minimo de 3 meses a contar a partir da data de entrega.
Seguir os padrdes microbioldgicos estabelecidos pela Resolugdo RDC n12 de 02/01/01
ANVISA/MS.
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FRANGO COXA E SOBRECOXA CONGELADO - Embalagem de 1 kg. Caracteristicas organolépticas:
In natura, sem temperoé, aditivos ou conservantes. A ave deve ter contornos definidos, firmes e
sem manchas, pele aderente. Com aspecto, cor e cheiro caracteristicos. Ndo deve apresentar
sujidades, penas e carcaga, Livre de parasitas, micrébios e qualquer substéncia nociva.
Exigéncias de entrega: A embalagem do produto devera ser sacos de polietileno de baixa
densidade, atoxico, intactas, lacrado, resistente ao transporte e armazenamento. Na
embalagem deve conter as seguintes informagdes: identificagio da empresa, peso, data de
processamento e data de validade, identificagdo do tipo de carne, carimbo de inspegdo
estadual ou federal. Prazo de validade minimo de 6 meses a contar a partir da data de entrega.
Seguir os padrées microbiclogicos estabelecidos pela Resolugdo RDC n€12 de 02/01/01
ANVISA/MS.
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ERANGO INTEIRO CONGELADO - Embalagem de 1 kg. Caracteristicas organolépticas: In natura,
sem temperos, aditivos ou conservantes. A ave deve ter contornos definidos, firmes e sem
manchas, pele aderente. Com aspecto, cor e cheiro caracteristicos. Nao deve apresentar
sujidades, penas e carcaca. Livre de parasitas, microbios e qualquer substdncia nociva.
Exigéncias de entrega: A embalagem do produto devera ser sacos de polietileno de baixa
densidade, atoxico, intactas, lacrado, resistente ao transporte e armazenamento. Na
embalagem deve conter as seguintes informag&es: identificacdo da empresa, peso, data de
processamento e data de validade, identificagdo do tipo de carne, carimbo de inspegdo
estadual ou federal. Prazo de validade minimo de 6 meses a contar a partir da data de entrega.
Seguir os padr&es microbinlogicos estabelecidos pela Resolucdo RDC n212 de 02/01/01
ANVISA/MS.
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550

9,64

63

FRANGO PEITO SEM 0SSO CONGELADO - Embalagem de 1 kg. Caracteristicas organalépticas: In
natura, sem temperos, aditivos ou conservantes. A ave deve ter contornos definidos, firmes e
sem manchas, sem pele. Com aspecto, cor e cheiro caracteristicos. Nao deve apresentar
sujidades, penas e carcaga. Livre de parasitas, micrébios e qualquer substancia nociva.
Exigéncias de entrega: A embalagem do produto deverd ser sacos de polietileno de baixa
densidade, atoxico, intactas, lacrado, resistente ao transporte e armazenamento. Na
embalagem deve conter as seguintes informacdes: identificacdo da empresa, peso, data de
processamerto e data de validade, identificacdo do tipo de carne, carimbo de inspegdo
estadual ou federal. Prazo de validade minimo de 6 meses a contar a partir da data de entrega
Seguir os padrdes microbioldgicos estabelecidos pela Resolugdo RDC n212 de 02/01/01
ANVISA/MS.
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FRANGO SASSAMI CONGELADO - Embalagem de 1 kg. Caracteristicas organolépticas: In natura,
sem temperos, aditivos ou conservantes. A ave deve ter contornos definidos, firmes e sem
manchas, sem pele. Com aspecto, cor e cheiro caracteristicos. Nao deve apresentar sujidades,
penas e carcaga. Livre de parasitas, microbios e qualquer substancia nociva. Exigéncias de
entrega: A embalagem do produto devera ser sacos de polietileno de baixa densidade, atoxico,
intactas, lacrado, resistente ao transporte e armazenamento. Na embalagem deve conter as
seguintes informacdes: identificacdo da empresa, peso, data de processamento e data de
validade, identificacgo do tipo de carne, carimbo de inspegdo estadual ou federal. Prazo de
validade miriimo de 6 meses a contar a partir da data de entrega. Seguir os padrdes
microbioldgicos estabelecidos pela Resolugdo RDC n?12 de 02/01/01 ANVISA/MS.
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FILE DE PESCADA CONGELADO - Embalagem de 1 kg. Caracteristicas organolépticas: O produto
deverd conter apenas o filé do peixe, sem pele e espinhas. Com aspecto, cor e cheiro
caracteristicos. Congelado, sem sinais de descongelamento. Livre de parasitas, microbios e
qualguer substdncia nociva. Exigéncias de entrega: A embalagem do produto deverd ser sacos
de polietileno de baixa densidade, atdxico, intactas, lacrado, resistente ao transporte e
armazenamento. Na embalagem deve conter as seguintes informagdes: identificaciio da
empresa, peso, data de processamento e data de validade, identificacdo do tipo de carne,
carimbo de inspecdo estadual ou federal. Prazo de validade minimo de 3 meses a contar a partir
da data de entrega. Seguir os padrdes microbioldgicos estabelecidos pela Resolugdo RDC n212
de 02/01/01 ANVISA/MS.
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FILE DE TILAPIA CONGELADO - Embalagem de 1 kg. Caracteristicas organolépticas: O produto
devera conter apenas o filé do peixe, sem pele e espinhas. Com aspecto, cor e cheiro
caracteristicos. Congelado, sem sinais de descongelamento. Livre de parasitas, micrébios e
qualquer substancia nociva. Exigéncias de entrega: A embalagem do produto devera ser sacos
de polietileno de baixa densidade, atéxico, intactas, lacrado, resistente ao transporte e
armazenamento. Na embalagem deve conter as seguintes informacdes: identificacdo da
empresa, peso, data de processamento e data de validade, identificacdo do tipo de carne,
carimbo de inspec¢do estadual ou federal. Prazo de validade minimo de 3 meses a contar a partir
da data de entrega. Seguir os padrdes microbiologicos estabelecidos pela Resolugdo RDC n212
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EXTRATO DE TOMATE: ce acordo com as NTA 02 e 32, Preparado com frutos maduros
escolhidos, sdos, sem pele e sementes. Isento de fermentacdes e ndo indicar processamento
defeituoso. Podendo conter adigdo de 01{um)% de aglicar e 05(cinco)% de cloreto de sédio.
Isento de sujidades, parasitos, larvas e detritos animais e vegetais. Ingredientes: tomate, agticar
e sal. Aparéncia: massa mole. Cor: vermelha. Cheiro e sabor préprios. Prazo de validade minimo
de 12 meses a partir data de entrega. Ernbalagem: - Primaria: lata de folha de flandres, com
verniz sanitario, contendo peso liquide de 840g- Secundaria: caixa de papeldo ondulado.
Rotulagem: de acordo com a legislagédo vigente. Nos rétulos das embalagens primarias e
secundarias deverdo estar impressas de forma clara e indelével as seguintes informagdes;
identifica¢do do produto, inclusive a classificagdo e a marca; nome e endereco do fabricante;
data de fabricag3o, prazo de validade e peso liquido; n? de registro no drgio competente:
empilhamento maximo para armazenagem.
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EXTRATO DE TOMATE - Embalagem de 340g Ingredientes: Tomate, actcar e sal. Caracteristicas
organolépticas: De acorde com as NTA 02 e 32. Preparado com frutes maduros escolhidos,
sdos, sem pele e sementes. Isento de fermentacdes e ndo indicar processamento defeituoso.
Isento de sujidades, parasitas, larvas e detritos animais e vegetais. Aparéncia: massa mole, de
cor vermelha, com cheiro e sabor préprios. Exigéncias de entrega: Validade minima de 12
meses a partir da data de entrega. O produto deverd apresentar registro no érgdo competente
e estar de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem deverd conter externamente os dados
de identificagdo e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote, data de fabricacdo,
data de validade e quantidade do produto.
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ACHOCOLATADO EM PO - Embalagem de 400 g, Ingredientes: Acticar, cacau, extrato de malte,
soro de leite em po, leite desnatado em po, sal refinado, vitaminas A, D, C, B1, B2, B3 B6 e
minerais: sodio, estabilizante lecitina de soja e aroma natural de chocolate. Caracteristicas
organolépticas: De acordo com a NTA 02 e 40. Preparado a partir de matérias-primas sis,
limpas e isentas de matérias terrosas e parasitas. Aparéncia: pé homogéneo. Cor: marrom
médio a escuro. Sabor e cheiro proprios. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a
partir da data de entrega. A embalagem deve estar intacta. O produto devera apresentar
registrc no 6rgdo competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem deverd
conter externamente os dados de identificagdo e procedéncia, informagdo nutricional, nimero
do lote, data de fabricacgo, data de validade e quantidade do produto.
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AGUCAR CRISTAL - Embalagem de 5 kg, Ingredientes: Sacarose de cana-de-agucar.
Caracteristicas organolépticas: De acordo com a NTA 52. Livre de fermentacdc, isento de
matéria terrosa, de parasitas e de detritos animais e vegetais. Cor: branca. Exigéncias de
entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar
intacta, em polietileno, transparente, atdxica e resistente. O produto deverd apresentar
registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a legislago vigente. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificagdo e procedéncia, informacdo nutricional, nimero
do lote, data de fabrica¢do, data de validade e quantidade do produto.

UND
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ACUCAR MASCAVO: aguicar bruto, obtido a partir da cana-de-aclicar, nic sofre processo de
refinamento e ndo utiliza aditivos quimicos para o seu branqueamento, preservando assim os
seus nutrientes. Produto-isento de mofo, livre de parasitas e substancias nocivas,
acondicionado em embalagem plastica atoxica, resistente e hermeticamente vedada, podendo
estar inserido em caixa de papeldo. Exigéncias de entrega: validade minima de 6 meses a partir
da data de entrega. O produto devera apresentar registro no orgio competente e estar de

acordo com a legislagdo vigente. Pacotes de 1 kg.
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AMENDOIM - Embalagem de 500g, Ingredientes: Amendoim cru descascado. Caracteristicas
organolépticas: Tipo |, semente com casca avermelhada, ndo apresentar umidade, misturas
inadequadas, presenca de impurezas, odor desagradavel ou peso insatisfatorio. Exigéncias de
entrega: Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar
intacta, em polietileno, transparente, atdxica e resistente. O produto devera apresentar
registro no érgdo competente e estar de acordo com a legislacdo vigente. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informagdo nutricional, nimero
do lote, data de fabricagdo, data de validade e quantidade do produto.
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AMIDO DE MILHO - Embalagem de 1 kg, Ingredientes: Amido de milho em pé. Caracteristicas
organolépticas: Produto amildceo extraido do milho, fabricado a partir de matérias-primas sds e
limpas isentas de matérias terrosas e parasitas, ndo podendo estar Umidos, fermentados ou
rancosos. Sob a forma de pd, deverdo produzir ligeira crepitagdo quando comprimido entre os
dedos. Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega. A
embalagem deve estar intacta. O produto deverd apresentar registro no érgao competente e
estar de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem devera conter externamente os dados
de identificacdo e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote, data de fabricacio,
data de validade e quantidade do produto.
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ARROZ AGULHINHA TIPO 1 - Embalagem de 5 kg, Ingredientes: Graos comestiveis de arroz in
natura. Caracteristicas organolépticas: Classificacdo: tipo 1, polido, longo fino, medindo 6 mm.
Deve ser de procedé@ncia nacional, safra corrente. Ndo apresentar umidade, misturas
inadequadas, presenca de impurezas, odor desagradavel ou peso insatisfatério. No teste de
cocgao, deve obter os seguintes resultados: cozimento em 15 minutos (maximo), resultado
positivo, com 100% dos graos cozidos, sem empapar. Exigéncias de entrega: Validade minima
de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno,
transparente, atoxica e resistente. O produto deverd apresentar registro no érgio competente
e estar de acordo com a fegislacdo vigente. A embalagem devera conter externamente os dados
de identificagdo e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote, data de fabricagio,
data de validade e quantidade do produto.
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ARROZ INTEGRAL - Embalagem de 1 kg, Obs: Produto para alunos com necessidades
alimentares especiais (alergias e intolerdncias). Ingredientes: Grios comestiveis de arroz
integral. Caracteristicas organolépticas: Classificagdo: longo, fino, tipo |, integral. O produto nio
deve apresentar mofo, substdncias nocivas ou preparagio final dietética inadequada. Exigéncias
de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar
intacta, em polietileno, transparente, atdxica e resistente. O produto devera apresentar
registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem deveri
conter externamente os dados de identificagdo e procedéncia, informacdo nutricional, nimero
do lote, data de fabrica¢do, data de validade e quantidade do produto.
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ATUM RALADO EM OLEO - Embalagem de 170g peso liquido e 120g peso drenado, Ingredientes:
Atum, 6leo comestivel, dgua e sal. Caracteristicas organolépticas: Enlatado em pedagos,
conservado em éleo, de boa qualidade. Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a
partir da data de entrega. Lata sem ferrugem, nio amassada ou estufada. O produto devera
apresentar registro no 6rgido competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo e procedéncia, informagio
nutricional, nimero do lote, data de fabricacio, data de validade e quantidade do produto.
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AVEIA EM FLOCOS - Embalagem de 200g - Ingredientes: Aveia em flocos. Caracteristicas
organolépticas: Produto isento de mofo, livre de parasitas e substancias nocivas, acondicionado
em embalagem pldstica atoxica, resistente e hermeticamente vedada, podendo estar inserido
em caixa de papeldo. Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da data de
entrega. O produto deverd apresentar registro no drgio competente e estar de acordo com a
legislacdo vigente. A embalagem devers conter externamente os dados de identificacio e
procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote, data de fabricacdo, data de validade e
quantidade do produto.
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AVEIA EM FLOCOS GRANDES: Ingredientes: aveia em flocos grandes. Produto isento de mofo,
livre de parasitas e substancias nocivas, acondicionado em embalagem plastica atéxica,
resistente e hermeticamente vedada, podendo estar inserido em caixa de papeldo. Exigéncias
de entrega: validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. O produto deverd
apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. Pacote de
200g
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AZEITCNA VERDE COM CAROCO - Embalagem de 500 g (peso drenado), Ingredientes: Azeitona
verde sem caroco, salmoura (dgua e sal), conservadores benzoato de sédio e sorbato de
potassio, e antioxidantes dcido citrico e dcido ascdrbico. Caracteristicas organolépticas: Em
conserva, inteira com carogo, em recipientes de vidro herméticos, coloracio uniformes
submetidos ao processo tecnoldgico adequado, atendendo s condicdes gerais do cédigo
sanitdrio de alimentos. Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da data de
entrega. A embalagem deve estar intacta. O produto deverd apresentar registro no érgio
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem deverd conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia, informagdo nutricional, numero do lote,

data de fabricacdo, data de validade e quantidade do produto.
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BANHA DE PORCO -embalagem de 850 gramas- Sob temperatura ambiente, aproximadamente
259C, a banha deve apresentar-se tomo um composto de consisténcia pastosa, lisa, macia, com
odor e sabor caracteristicos e cor branco-marfim, e quando aquecida de modo lento,
transformar-se em ¢leo, com aspecto liquido. Exigéncias de entrega: validade minima de 06
meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno,
transparente, atoxica. O produto devera apresentar registro no 6rgdo competente e estar de
acerdo com a legislagdo vigente. A embalagem devera conter informac3oe nutricional, ndmero

do lote, data de fabrica¢do, data de validade e quantidade do produto.
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BARRA DE CEREAIS - Caixa contendo 12 unid. de 25g, Ingredientes: O primeiro ingrediente da
lista de ingredientes deve ser algum grio integral (aveia ou farinha de arroz ou farelo de trigo
ou granola), ndo podendo ser aglicar ou xarope de glicose ou glucose o componente de maior
concentracdo do produto. Caracteristicas organolépticas: Produto integral, sabores diversos,
embalados individualmente, Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da
data de entrega. A embalagem deve estar intacta. O produto deverd apresentar registro no
6rgéo competente e estar de acordo com a legislacio vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote,
data de fabricacdo, data de validade, quantidade do produto, identificagdo do tipo de carne e
carimbo de inspegdo estadual ou federal,
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BATATA PALHA - Ernbalagem de 500 g, Ingredientes: Batata, gordura vegetal, fécula de batata,
sal e antiumectante dioxido de silicio. Caracteristicas organolépticas: Com sabor, odor e textura
caracteristicos do produto, de boa qualidade, em embalagem propria do produto Exigéncias de
entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar
intacta, em polietileno, transparente, atéxica. O produto devers apresentar registro no drgéo
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente, A embalagem deverd conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote,
data de fabricacdo, data de validade, quantidade do produto, identificacio do tipo de carne e

carimbo de inspegdo estadual ou federal.
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BEBIDA A BASE DE SOJA SABOR ORIGINAL - Embalagem de 1 litro, Obs: Produto para alunos
com necessidades alimentares especiais (alergias e intolerancias). Ingredientes: Agua, grios de
s0ja, minerais cdlcio e zinco, maltodextrina, sal, vitaminas A, Bb, B12, D, E e dcido folico,
aromatizante, estabilizantes citrato de sédio, goma gelana e Boma xantana, emulsificante
lecitina de soja e edulcorante sucralose, Caracteristicas organolépticas: Liquido de cor bege
claro, com sabor, odor e textura caracteristicos do produto, de boa qualidade, acondicionados
em embalagem tetra pak. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data
de entrega. A embalagem deve ser tetra pak e deve estar intacta. O produto deverd apresentar
registro no érgdo competente e estar de acordo com a legislacdo vigente. A embalagem deverj
conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informacao nutricional, nimero
do lote, data de fabricacio, data de validade, quantidade do produto, identificacdo do tipo de |

carne e carimbo de inspecéo estadual ou federal. |
|
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BEBIDA A BASE DE SOJA SABOR UVA, LARANJA QU MORANGO - Embalagem de 1 litro, Obs:
Produto para alunos com necessidades alimentares especiais (alergias e intolerdncias).
Ingredientes: Agua, grios de soja, agucar invertido, suco de fruta, agucar, maltodextrina,
vitaminas B2, B3, B6, B1Z, e C, mineral zinco, estabilizantes pectina e goma guar, corante
natural, acidulante acido citrico, regulador de acidez dcido mdlico e edulcorante sucralose.
Caracteristicas organolépticas: Liquido turco claro, com a cor da respectiva fruta (roxo, laranja
ou rosa), com sabor, odor e textura caracteristicos do produto, de boa qualidade. Exigéncias de
entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem deve ser tetra
pak e deve estar intacta. O produto deverd apresentar registro no 6rgdo competente e estar de
acordo com a legislagdo vigente. A embalagem devers conter externamente os dados de
identificago e procedéncia, informagdo nutricional, ndmero do lote, data de fabricacdo, data
de validade, quantidade do produto, identificagdio do tipo de carne e carimbo de inspecdo
estadual ou federal.
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BICARBONATO DE SODIO - Embalagem de 1 kg, Ingredientes: Bicarbonato sddico.
Caracteristicas organolépticas: Caracteriza-se como um po branco, soltvel em dgua e com sabor
alcalino. Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega. A
embalagem deve estar intacta, em polietileno, transparente, atdxica e resistente. O produto
deverd apresentar registro no érgdo competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem deverd conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informagio
nutricional, nimero do lote, data de fabricagdo, data de validade e quantidade do produto.
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BISCOITO DE ARROZ INTEGRAL - Embalagem de 100g, Obs: Produto para alunos com
necessidades alimentares especiais (alergias e intolerancias). Ingredientes: Arroz integral e sal
(descricdo referente a isencdo de gliten e lactose em destaque). Caracteristicas organolépticas:
Produzidas a partir de matérias-primas sds e limpas, sem corante, isenta de matéria terrosa,
parasitas e de detritos animais e vegetais, Exigéncias de entrega: Validade minima de 3 meses a
partir da data de entrega. A embalagem deve estar intacta. O produto devera apresentar
registro no érgdo competente e estar de acordo com a legislacdo vigente. A embalagem deverd
conter externamente os dados de identificagdo e procedéncia, informagdo nutricional, nimero
do lote, data de fabricagdo, data de validade e quantidade do produto.
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BISCOITO DE POLVILHO SEM GLUTEN - Embalagem de 100 g, Ingredientes: Polvilho azedo, leite
em pg, gordura vegetal, ovo e sal (descricdo referente 3 isencdo de gliten em destaque).
Caracteristicas organolépticas: Formato tipo argola, produzido a partir de matérias-primas sas e
limpas, sem corante, isenta de matéria terrosa, parasitas e de detritos animais e vegetais, com
suas caracteristicas fisicas intactas (ndo quebrados). Exigéncias de entrega: Validade minima de
3 meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar intacta, O produto devera
apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a legislagio vigente. A
embalagem deverd conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informacgdo
nutricional, nimero do lote, data de fabricagdo, data de validade e quantidade do produto.
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BISCOITO DOCE TIPO LEITE- Embalagem de 400 g, Ingredientes: Farinha de trigo fortificada com
ferro e acido félico, gordura vegetal, sal, aglicar, aromatizantes e estabilizante lecitina de soja).
Caracteristicas organolépticas: De acordo com as NTA 02 e 48, produzido a partir de matérias
primas sds e limpas, sem corante, isenta de matéria terrosa, parasitas e de detritos animais e
vegetais. Aparéncia: massa bem assada, sem recheio e sem cobertura. Cor, cheiro e sabor
proprios. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. A
embalagem deve estar intacta. O produto deverd apresentar registro no 6rgdo competente e
estar de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem devera conter externamente os dados
de identificacdo e procedéncia, informacao nutricional, nimero do lote, data de fabricacdo,
data de validade e quantidade do produto.
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BiSCOITO DOCE TIPO MAISENA — Embalagem de 350g a 450g, o produto devera estar de acordo
com a NTA 02 e 48 (Decreto 12.486/78), Resolucdo CD/FNDE n° 26 de 17/06/13 e Resolugdo ne
344 de 13/12/02. Ingredientes minimos: farinha de trigo enriquecida com ferro e dcido folico,
gordura vegetal, agucar, amido. No devera conter leite ou soro de leite na composigdo,
entretanto, poderd conter tragos de leite. Sem gordura trans, sem gordura vegetal
hidrogenada, sem edulcorantes artificiais e sem corantes artificiais. Poder4 conter outros
ingredientes desde que aprovados pela legislacio vigente e que ndo descaracterizem o
produto, os quais deverdo ser declarados. Caracteristicas: textura macia e crocante, cor, odor e
sabor proprios.
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BISCOITO DOCE TIPO MAISENA SEM LACTOSE - Embalagem de 400 g, Ingredientes: Farinha de
trigo fortificada com ferro e 4cido folico, gordura vegetal, sal, agucar, aromatizantes e
estabilizante lecitina de soja (descrigdo referente a isencio de lactose em destaque).
Caracteristicas organolépticas: De acordo com as NTA 02 e 48, produzido a partir de matérias
primas sds e limpas, sem corante, isenta de matéria terrosa, parasitas e de detritos animais e
vegetais. Aparéncia: massa bem assada, sem recheio e sem cobertura. Cor, cheiro e sabor
préprios.Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. A
embalagem deve estar intacta. O produto deveré apresentar registro no drgdo competente e
estar de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem devera conter externamente os dados
de identificagdo e procedéncia, informagéo nutricional, nimero do lote, data de fabricacdo,
data de validade e quantidade do produto.
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BISCOITO DOCE ZERO GLUTEN E ZERO LACTQSE - Embalagem de 100g, Obs: Produto para
alunos com necessidades alimentares especiais (alergias e intolerancias). Ingredientes: Amido
de milho, agucar, farinha de arroz, creme vegetal de palma, cacau, leite de coco, fécula de
batata, manteiga de cacau, gema de ovo, aglcar invertido, emulsificante lecitina de soja,
agentes de crescimento (bicarbonato de aménio e sddio), goma xantana, goma acdcia, sal e
aromatizantes sintético idéntico ao natural (descrigdo referente a isengdo de gliten e lactose
em destaque). Caracteristicas organolépticas: Produzido a partir de matérias primas sas e
limpas, sem corante, isenta de matéria terrosa, parasitas e de detritos animais e vegetais. Cor,
cheiro e sabor proprios. Exigéncias de entrega: Validade minima de 3 meses a partir da data de
entrega. A embalagem deve estar intacta. O produto devera apresentar registro no érgdo
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informacgdo nutricional, numero do lote,
data de fabricacdo, data de validade e quantidade do produto.
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BISCOITO SALGADO TIPO CRACKER SEM LACTOSE - Embalagem de 400g, Ingredientes: Farinha
de trigo enriquecida com ferro e dcido félico, gordura vegetal hidrogenada, sal, extrato de
malte, fermento, estabilizante e melhorador de farinha (descri¢do referente a isengdo de
lactose em destaque). Caracteristicas organoclépticas: Produzido a partir de matérias primas s&s
e limpas, sem corante, isenta de matéria terrosa, parasitas e de detritos animais e vegetais. Cor,
cheiro e sahor proprios. Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da data
de entrega. A embalagem deve estar intacta. O produto deverd apresentar registro no 6rgao
competente e estar de acordo com a legislacdo vigente. A embalagem deverd conter
externamente os dados de identificacio e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote,
data de fabricacdo, data de validade e quantidade do produto.
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CACAU EM PO NATURAL 100%: Ingredientes: cacau em pd. Sem adicdo de agucar. Produto
isento de mofo, livre de parasitas e substancias nocivas, acondicionado em embalagem plastica
atoxica, resistente e hermeticamente vedada, podendo estar inserido em caixa de papeldo.
Exigéncias de entrega: validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. O produto
deverd apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a legislacdo vigente.
Pacotes de 500g.

UND

100

43 0%

34

94

CANJICA DE MILHO AMARELA - Embalagem de 500g, Ingredientes: Canjica de milho amarela.
Caracteristicas organolépticas: Tipo 1, classe amarela, subgrupo despeliculada, odor e sabor
proprios. O produto deve ser proveniente de matérias primas sas, limpas, isentas de matérias
terrosas, parasitas e de detritos animais ou vegetais. cor amarela, odor e sabor proprios. Nao
deve apresentar cheiro de mofo. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da
data de entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno, transparente, resistente e
atoxica. O produto devera apresentar registro no 6rgao competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo e
procedéncia, informacdo nutricional, numero do lote, data de fabricacdo, data de validade e
quantidade do produto.
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CANJICA DE MILHO BRANCA - Embalagem de 500g, Ingredientes: Canjica de milho amarela.
Caracteristicas organolépticas: Tipo 1, ¢l asse branca, subgrupo despeliculada, O produto deve
ser proveniente de matérias primas sds, limpas, isentas de mateérias terrosas, parasitas e de
detritos animais ou vegetais. cor amarela. odor e sabor préprios. Ndo deve apresentar cheiro
de mofo. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. A
embalagem deve estar intacta, em polietileno, transparente, resistente e atoxica. O produto
cdevera apresentar registro no 6rgio competente e estar de acordo com a legislacao vigente. A
embalagem devera conter externamente cs dados de identificagdo e procedéncia, informagao
nutricional, nimero do lote, data de fabricagdo, data de validade e quantidade do produto.
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CATCHUP — Embalagem de 400 g. Ingredientes: tomate, agticar, vinagre, sal, amido modificado,
condimentos, acidulante acido l4ctico, conservador sorbato de potassic e aromatizantes.
Caracteristicas organolépticas: Embalagem em frasco plastico, ndo amassado, sujo ou
danificado. O liquido deve estar limpido, sem sujidades, com cor, odor e sabor proprios.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega. O produto
deverd apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a legislacdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo e procedéncia, informagdo
nutricional, nimero do lote, data de fabricacdo, data de validade e quantidade do produto.
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CHA MATE - Embalagem de 250g. Ingredientes: Chd mate tostado. Caracteristicas
organolépticas: Solvel, tostado, sem a adi¢do de aglicares ou qualquer outro ingrediente.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. O produto
deverd apresantar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informacdo
nutricional, nimero do lote, data de fabricagdo, data de validade e quantidade do produto.
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CHAMPIGNON - Embalagem de 100g drenado. Ingredientes: Cogumelos champignon fatiados,
salmoura (dgua e sal), acidulante acido citrico e conservador diéxido de enxofre. Caracteristicas
organolépticas: Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega.
Embalagem deverd ser original, em vidro ou saco plastico de polietileno ou polipropileno,
resistente, atéxico ou pote pldstico com tampa resistente. Ambas as embalagens devem estar
bem vedadas e lacradas e de acordo com a legislagdo. O produto devera apresentar registro no
orgio competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia, informacao nutricional, numero do lote,
data de fabricacdo, data de validade e quantidade do produto.
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CHOCOLATE EM PO 50%: Ingredientes: cacau em po, aglicar e aromatizante. Produzido a partir
de cacau alcalino, absorve liquidos mais rapidamente que 0 pd de cacau natural. Sabor de
chocolate levemente adocicado. Produto isento de mofo, livre de parasitas e substancias
nocivas, acondicionado em embalagem pldstica atoxica, resistente e hermeticamente vedada,
podendo estar inserido em caixa de papeldo. Exigéncias de entrega: validade minima de 6
meses a partir da data de entrega. O produto devera apresentar registro no érgdo competente
e estar de acordo com a legislagdo vigente. Pacotes de 200 gramas cada.
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COCO RALADO - Embalagem de 400g. Ingredientes: Coco em flocos integral desidratado sem
adigdo de agucar. Caracteristicas organolépticas: Umido, produto de boa qualidade, com sabor,
odor e textura caracteristicos do produto. Exigéncias de entrega: validade minima de 6 meses a
partir da data de entrega. 0O produto devera apresentar registro no 6rgdo competente e estar
de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem devera conter externamente 0s dados de
identificacdo e procedéncia, informagao nutricional, numero do lote, data de fabricagdo, data
de validade e quantidade do produto.
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COMPOSTO LACTEC SABOR MORANGO - Embalagem de 380g, Ingredientes: Agucar,
maltodextrina, flocos de cereais - trigo, cevada e aveia, soro de leite, minerais (carbonato de
célcio e pirofosfato férrico), vitaminas (L-ascorbato de sodio, cloridrato de tiamina e
colecalciferol), sal, aromatizante, emulsificante lecitina de soja, corantes naturais carmim e
urucum e acidulante acido citrico. Caracteristicas organolépticas: De acordo com a NTA Q2.
Preparado a partir de matérias-primas sas, limpas e isentas de matérias terrosas e parasitas.
Aparéncia: pé homogéneo levemente granuloso. Cor: rosa. Sabor e cheiro proprios. Exigéncias
de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar
intacta. O produto deverd apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, informacdo nutricional, nimero do lote, data de fabricacdo, data de validade e
guantidade do produto.
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CREME DE LEITE - Embalagem longa vida de 200g Ingredientes: Creme de leite e estabilizantes
goma xantana, carboximetilcelulose, carragena, celulose microcristalina e citrato de sédio.
Caracteristicas organolépticas: Pasteurizado, 100% de origem animal. Exigéncias de entrega:
validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar intacta. O
produto deverd apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a legislacao
vigente. A embalagem deverd conter externamente 0s dados de identificacio e procedéncia,
informacdo nutricional, numero do lote, data de fabricacdo, data de validade, quantidade do
produto e atender as exigéncias do Ministério da Agricuitura e DIPOA, e do regulamento da
inspecdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal.
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DOCE DE LEITE PASTOSO - Embalagem de 400g Ingredientes: Aglicar, soro de leite e/ou soro de
leite em pd, leite e/ou leite em pé integral, sal, estabilizante citrato de sodio, conservante
sorbato de potassio, aditivos amido modificado, corante de caramelo e aroma de doce de leite.
Caracteristicas organolépticas: Dever4 ser fabricado com matérias-primas sds e limpas, isentas
de matéria terrosa, parasitas, e em perfeito estado de conservacdo. O leite empregado devera
apresentar-se normal e fresco. No preparo do produto, © leite deve entrar na proporgao
minima de trés partes de leite para uma de acticar. Nio podera conter substancias estranhas a
sua composigdo normal, além das previstas na NTA 56. Como coadjuvante da tecnologia de
fabricagdo serd tolerado o emprego de amido na dosagem maxima de 2%. Sera tolerada
adicio de aromatizantes naturais. Sera proibido adicionar ao doce de leite gorduras estranhas,
geleificantes ou outras substancias, embora indcuas, exceto 0 bicarbonato de sadio em
guantidades estritamente necessarias para a redugdo parcial da acidez do leite. Composi¢do
Nutricional minima de 60% carboidrato, 2% de lipidio e 6% proteina. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 3 meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar intacta. O
produto devera apresentar registro no orgdo competenta e estar de acordo com a legislagdo
vigente. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
informacio nutricional, numero do lote, data de fabricacdo, data de validade, quantidade do
produto e atender as exigéncias do Ministério da Agricultura e DIPOA, e do regulamento da
inspegao industrial e sanitaria de produtos de origem animal. Com registro no SIF ou SIP.
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ERVILHA EM LATA - Embalagem de 280g de peso liquido e 200g de peso drenado Ingredientes:
Ervilha reidratada, salmoura (dgua e sal) e estabilizante cloreto de calcio. Caracteristicas
organolépticas: Graos inteiros, imersos em solugdo aquosa, com tamanho e coloragdo
uniformes e préprios do alimento. Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir
UND 300
da data de entrega. Lata sem ferrugem, ndo amassada ou estufada. O produto devera <1 | 3 q
apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem deverd conter externamente os dados de identificagdo e procedéncia, informagdo
nutricional, nimero do lote, data de fabricagdo, data de validade e quantidade do produto.
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FARELO DE AVEIA - Embalagem de 200g. Ingredientes: Farelo de aveia. Caracteristicas ‘ }0
organolépticas: Produto isento de mofo, livre de parasitas e substincias nocivas, acondicionado ?’
em embalagem pldstica atdxica, resistente e hermeticamente vedada, podendo estar inserido

em caixa de papeldo. Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da data de UND 50 5‘ 1’ 02,
entrega. O produto deverd apresentar registro no érgdo competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devers conter externamente os dados de identificagio e
procedéncia, informagdo nutricional, numero do lote, data de fabricacéio, data de validade e
quantidade do produto.
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FARINHA DE ARROZ - Embalagem de 1 kg - Obs: Produto para alunos com necessidades
alimentares especiais (alergias e intolerancias). Ingredientes: Farinha de arroz (descricdo
referente a isengdo de gliten em destaque). Caracteristicas organolépticas: Obtido de grdos de
arroz s3os, limpos e isentos de matéria terrosa e parasita, Nao podendo estar imida,
46 | 106 | fermentada ou rancosa, devendo obedecer 3 legislagdo vigente, Exigéncias de entrega: Validade UND 50 q q (1
minima de 6 meses a partir da data de entrega. O produto deverd apresentar registro no drgio !
b competente e estar de acordo com a legislaco vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia, informagao nutricional, numero do lote,
data de fabricagdo, data de validade e quantidade do produto.

FARINHA DE AVEIA - Embalagem de 200g, Ingredientes: Farinha de aveia. Caracteristicas
organolépticas: Produto isento de mofo, livre de parasitas e substdncias nocivas, acondicionado 1%0 ra
em embalagem pléstica atdxica, resistente e hermeticamente vedada, podendo estar inserido
em caixa de papeldo. Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da data de UND 50
entrega. O produto deverd apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a (o ) q q
legislagdo vigente. A embalagem deverd conter externamente os dados de identificagdo e
procedéncia, informacdo nutricional, nimero do lote, data de fabricacdo, data de validade e
quantidade do produto.
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FARINHA DE MANDIOCA FLOCADA - Embalagem de 500g, Ingredientes: Fécula de mandioca.
Caracteristicas organolépticas: Produto obtido pela torracdo da mandioca, ndo devendo conter
materiais terrosos, parasitas e detritos de animais e vegetais. Deve conter cor e sabor
caracteristicos. Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da data de UND 295 ‘6 _ q q
entrega. O produto deverd apresentar registro no orgdo competente e estar de acordo com a !
legislagdo vigente. A embalagem devers conter externamente os dados de identificagio e
procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote, data de fabricacdo, data de validade e
quantidade do produto.

48 | 108
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FARINHA DE MILHO AMARELA - Embalagem de 1 kg. Ingredientes: Fécula de milho.
Caracteristicas organolépticas: Produto obtido pela torracdo do grio de milho, desgerminado
ou ndo, previamente macerado, socado e peneirado, ndo devendo conter materiais terrosos,
parasitas e detritos de animais e vegetais. Deve conter cor e sabor caracteristicos. Exigéncias de UND 200 C1 q q
entrega: Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega. O produto devers |
apresentar registro no 6rgio competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informacio
| nutricional, nimero do lote, data de fabricagdo, data de validade e quantidade do produto.

49 | 109

F i ; nei S3G © 4K
50 | 110 FAjiINHA_ DE ROSCA Ifannha de r?sca, em.bgiagem de :Ekg, deve apresentar auséncia de UND 1100 T ’J‘—
sujidades ou contaminagées. Validade minima de 1 més. 5; ‘), o |L| A

FARINHA DE TRIGO - Embalagem de 5 kg. Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida com ferro e
acido folico. Caracteristicas organolépticas: Tipo especial, obtida de grdos de trigo sédos, limpos
e isentos de matéria terrosa e parasita. Ndo podendo estar umida, fermentada ou rangosa.
Deve conter cor e sabor caracteristicos. Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a UND 300 ,1 j(' 1
partir da data de entrega. O produto devera apreserntar registro no drgdo competente e estar [ ) O
de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem deverd conter externamente os dados de
identificagdo e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote, data de fabricacdo, data
[ de validade e quantidade do produto. i

1 | 111
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FARINHA DE TRIGO INTEGRAL - Embalagem de 1 kg. Obs: Produto para alunos com
necessidades alimentares especiais (alergias e intolerancias). Ingredientes: Farinha de trigo
integral fina. Caracteristicas organolépticas: Tipo 1, obtida de graos de trigo sdos, limpos e
isentos de matéria terrosa e parasita. Ndo podendo estar umida, fermentada ou rangosa. Deve
conter cor e sabor caracteristicos. Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir
da data de entrega. O produto deverd apresentar registro no 6rgdo competente e estar de
acordo com a legislagdo vigente. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote, data de fabricagdo, data
de validade e quantidade do produto.

UND

100

3,35

e,
[
o
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FARINHA LACTEA TRADICIONAL - Embalagem de 400g. Ingredientes: Com cereal integral,
contendo farinha de trigo enriquecida com ferro e dcido félico, agucar, leite em po integral,
farinha de trigo integral, vitaminas e minerais, sal e aromatizante. Caracteristicas
organolépticas: Ndo podendo estar umida, fermentada ou rangosa. Deve conter cor e sabor
caracteristicos. Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da data de
entrega. O produto devera apresentar registro no érgdo competente e estar de acordo com a
legislacdo vigente. A embalagem deverd conter externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, informacdo nutricional, nimero do lote, data de fabricagdo, data de validade e
quantidade do produto.

UND

200

deo

13,50
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FAROFA TEMPERADA - Embalagem de 500g. de qualidade, obtido de grdos de trigo saos,
limpos e isentos de matéria terrosa e parasita. Ndo podendo estar umida, fermentada ou
rancosa, devendo obedecer a legislagdo vigente. Prazo de validade minimo de 4 meses a partir
data de entrega. e data de fabricacdo de até 30 dias.

UND

225

$,94

55
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FEIJAO CARIOCA - Embalagem de 1 kg. Ingredientes: Graos comestiveis de feijdo in natura.
Caracteristicas organolépticas: Tipo 1, novo, de boa qualidade, constituidos de grdos inteiros e
sdos, livre de parasitas (carunchos), odores estranhos, substancias nocivas, pregos, paus, com
cor caracteristica e variedade correspondente, de tamanho e formato naturais, maduros,
limpos e secos. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega.
A embalagem deve estar intacta, em polietileno, transparente, atoxica e resistente. O produto
devera apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a legislacdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo e precedéncia, informagdo
nutricional, nimero do lote, data de fabricagdo, data de validade e quantidade do produto.

UND

700

5,14

56
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FEIJAQ PRETO - Embalagem de 1 kg. Ingredientes: Grdos comestiveis de feijdo preto in natura.
Caracteristicas organolépticas: Tipo 1, novo, de boa qualidade, constituidos de grios inteiros e
sdos, livre de parasitas (carunchos), odores estranhos, substancias nocivas, pregos, paus, com
cor caracteristica e variedade correspondente, de tamanho e formato naturais, maduros,
limpos e secos. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega.
A embalagem deve estar intacta, em polietileno, transparente, atoxica e resistente. O produto
deverd apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem deverd conter externamente os dados de identificagdo e procedéncia, informagéo
nutricional, nimero do lote, data de fabricacdo, data de validade e quantidade do produto.

UND

600

4,69
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FERMENTO BIOLOGICO SECO INSTANTANEO - Embalagem de 10g, Ingredientes: Saccharomyces
cerevisiae e emulsificante monoestearato de sorbitana. Caracteristicas organolépticas: Deve
conter cor e sabor caracteristicos, com efeito de crescimento esperado das preparagées.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. O produto
deverd apresentar registro no drgdo competente e estar de acordo com a legislagéo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informagdo
nutricional, nimero do lote, data de fabricacdo, data de validade e quantidade do produto.

UND

250

11
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FERMENTO EM PO QUIMICO - Embalagem de 100g. Ingredientes: Amido de milho
geneticamente modificado, fosfato monocaicico e bicarbonato de sédio. Caracteristicas
organolépticas: Deve conter cor e sabor caracteristicos, com efeito de crescimento esperado
das preparagdes. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de
entrega. O produto devera apresentar registro no orgao competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo e
procedéncia, informagdo nutricional, niumero do lote, data de fabricacdo, data de validade e
quantidade do produto.

UND

350

3,93
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FLOCOS DE CEREAL SEM ACUCAR - Embalagem de 200g. Ingredientes: Milho, extrato de malte,
sal, vitaminas, minerais e antiumectante bicarbonato de sodio. Caracteristicas organoiépticas:
Obtido de graos de milho sdos, limpos e isentos de matéria terrosa e parasita. Ndo podendo
estar Umida, fermentada ou rangosa, com cor e sabor caracteristicos. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega. O produto deverd apresentar registro
no érgdo competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote,
data de fabricagdo, data de validade e quantidade do produto.

UND

300

120 g
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FUBA - Embalagem de 1 kg. Ingredientes: Farinha de milho fina, Caracteristicas organolépticas:
Tipe mimoso, 100% milho. Oriundo da moagem do grdo de milho, sadio e limpo, ndo devendo
conter materiais terrosos, parasitas e detritos de animais e vegetais. Deve conter cor e sabor
caracteristicos. Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da data de
entrega. O produto deverd apresentar registro no orgdo competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo e
procedéncia, informagdo nutricional, numero do lote, data de fabricacdo, data de validade e
quantidade do produto.

UND

1400

4,95
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GELATINA EM PO - Embalagem de 35g. Ingredientes: Agticar, gelatina, sal, vitamina C,
reguladores de acidez: citrato de sédio e acido fumarico, aromatizante, edulcorantes:
aspartame, ciclamato de sodio, acesulfame de potassio e sacarina sodica e corantes.
Caracteristicas organolépticas: Deve ser rica em coldgeno. Varios sabores. Insolivel em dgua
fria, porém deve hidratar-se prontamente em dgua quente. No podendo estar urnida,
fermentada ou rangosa. Deve conter cor e sabor caracteristicos. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega. O produto devera apresentar registro
no érgido competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdio e procedéncia, informacdo nutricional, nimero do lote,
data de fabricacdo, data de validade e quantidade do produto.

UND

1250
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GELEIA DE FRUTAS - Embalagem de 360g. Ingredientes: Polpa de fruta, cubos de fruta, agtcar,
estabilizante e acidulante. Caracteristicas organolépticas: Varios sabores. Deve apresentar-se
sob o aspecto de base gelatinosa, de consisténcia tal, que quando extraidas de seus recipientes,
sejam capazes de se manter no estado semi-solido. As geléias transparentes que nao
contiverem em sua massa pedacos de frutas devem, ainda, apresentar elasticidade ao toque,
retornando a sua forma primitiva apos ligeira pressdo. A cor e o cheiro devem ser préprios da
fruta de origem. O sabor deve ser doce, semi-acido, de acordo com a fruta de origem.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega. O produto
deverd apresentar registro no érgdo competente e estar de acordo com a legislacao vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo e procedéncia, informacdo
nutricional, nimero do lote, data de fabricagdo, data de validade e quantidade do produto.

UND

200

9,39
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GOIABADA - Embalagem de 500g. Ingredientes: Polpa de goiaba, agucar, agucar liguido e
acidulante acido citrico. Caracteristicas organolépticas: Deve apresentar-se sob o aspecto de
doce de corte, de consisténcia tal, com elasticidade ao toque, retornando a sua forma primitiva
apés ligeira pressdo. A cor e o cheiro devem ser proprios da fruta. O sabor deve ser doce e
semi-acido. Exigéncias de entrega: Deve ser embalada individualmente. Validade minima de 12
meses a partir da data de entrega. O produto devera apresentar registro no orgdo competente
e estar de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem deverd conter externamente os dados
de identificaciio e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote, data de fabricacdo,
data de validade e quantidade do produto.

UND

150

0,50
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GOMA PRONTA PARA TAPIOCA - Embalagem de 500g, Ingredientes: Fécula de mandioca
hidratada e peneirada. Caracteristicas organolépticas: Produto isento de mofo, livre de
parasitas e substdncias nocivas, acondicionado em embalagem plastica atdxica, resistente e
hermeticamente vedada. Exigéncias de entrega: Validade minima de 3 meses a partir da data
de entrega. O produto devera apresentar registro no 6rgio competente e estar de acordo com
a legislaciio vigente. A embalagem deverd conter externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote, data de fabricacio, data de validade e
quantidade do produto. -

UND

100

4,05
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GRANOLA - Embalagem de 500g. Ingredientes: Aveia em flocos, mel, fibra em gérmen de trigo,
aclicar mascavo, uva passa, flocos de cereais, castanhas, flocos de milho, 6leo vegetal, gergelim
e malte de cereais. Caracteristicas organolépticas: Produto isento de mofo, livre de parasitas e
substancias nocivas, acondicionado em embalagem plastica atoxica, resistente e
hermeticamente vedada, com cor, odor e sabor caracteristicos. Exigéncias de entrega: Validade
minima de 6 meses a partir da data de entrega. O produto deverd apresentar registro no 6rgao
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem deverd conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informagdo nutricional, numero do lote,
data de fabricacdo, data de validade e quantidade do produto.

UND

100

92,60?
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GRAO DE BICO - Embalagem de 500g. Ingredientes: Graos comestiveis de grio de bico in

natura. Caracteristicas organolépticas: Classe misturada, tipo 1, nova, de boa qualidade,
constituida de grios inteiros e sdos, livre de parasitas (carunchos), odores estranhos,
substancias nocivas, pregos, paus, com cor caracteristica e variedade correspondente, de
tamanho e formato naturais, maduros, limpos e secos. Exigéncias de entrega: Validade minima
de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno,
transparente, atdxica e resistente. O produto deverd apresentar registro no orgdo competente
e estar de acordo com a legislacdo vigente. A embalagem deverd conter externamente os dados
de identificacio e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote, data de fabricagdo,
data de validade e quantidade do produto.

UND

200

9,5%
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IOGURTE NATURAL INTEGRAL - Embalagem de 1 litro. Ingredientes: Leite e fermente vivo.
Caracteristicas organolépticas: O iogurte deve apresentar-se com aspecto proprio, cor e sabor
caracteristicos, livre de sujidades e qualquer substancia contaminante. Acondicionados em
sacos plasticos atéxicos. Exigéncias de entrega: Validade minima de 3 meses a partir da data de
entrega. A embalagem deve estar intacta. O produto deverd apresentar registro no orgdo
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacio e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote,
data de fabricagdo, data de validade, quantidade do produto e atender as exigéncias do
Ministério da Agricultura e DIPOA, e do regulamento da inspe¢do industrial e sanitaria de
produtos de origem animal, SIP ou SIF.

LTR

|OGURTE SABORES - Embalagem de 1 litro. Ingredientes: Sabor coco, morango ou salada de
frutas. Elaborado a partir de leite pasteurizado semidesnatado, com polpa de frutas.
Caracteristicas organolépticas: O iogurte deve apresentar-se com aspecto préprio, cor e sabor
caracteristicos, livre de sujidades e qualquer substancia contaminante. Acondicionados em
sacos plasticos atdxicos. Exigéncias de entrega: Validade minima de 3 meses a partir da data de
entrega. A embalagem deve estar intacta. O produto devera apresentar registro no 6rgao
competente e estar de acordo com a legisiagdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacio e procedéncia, informacdo nutricional, nimero do iote,
data de fabricacdo, data de validade, quantidade do produto e atender as exigéncias do
Ministério da Agricultura e DIPOA, e do regulamento da inspeg¢do industrial e sanitaria de
produtos de origem animal, SIP ou SIF,

LTR

C;,‘{o

LEITE CONDENSADO - Embalagem longa vida de 395g. Ingredientes: Leite integral e/ou leite
integral em po e aglcar, com 8% de gordura. Caracteristicas organolépticas: Liguido de aspecto
cremoso, de cor amarela claro. Deve apresentar-se com aspecto préprio, cor e sabor
caracteristicos, livre de sujidades e qualquer substancia contaminante, Exigéncias de entrega:
Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar intacta. 0
produto deverd apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a legislagdo
vigente. A embalagem deverd conter externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
informagdo nutricional, niumero do lote, data de fabricacdo, data de validade, quantidade do
produto e atender as exigéncias do Ministério da Agricultura e DIPOA, e do regulamento da
inspegdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal, SIP ou SIF.

UND

@, 49

LEITE DE CAIXINHA INTEGRAL (UHT) — Embalagem de 1 Litro. Com teor minimo de 3,0% de
gordura, embalagem longa vida, rétulo contendo marca, ingredientes, peso e valor nutricional,
prazo de validade minima de 04 meses.

UND

3,93

LEITE DE COCQ - Embalagem de 200 mL, Ingredientes: Leite de coco, agua, conservadores INS
202, INS 211 e INS 223, acidulante INS 330, espessantes INS 466, INS 412 e INS 415,
estabilizante INS 460, emulsificantes INS 435 e INS 471. Caracteristicas organolépticas: Liquido
branco, com aspecto proprio, cor e sabor caracteristicos, livre de sujidades e qualquer
substincia contaminante. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data
de entrega. A embalagem deve estar intacta. O produto deverd apresentar registro no orgdo
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdio e procedéncia, informacdo nutricional, nimero do lote,
data de fabricagio, data de validade, quantidade do produto.

UN

5,99

LEITE EM PO INTEGRAL - Embalagem de 400g. Ingredientes: Leite em p6 integral pasteurizado.
Caracteristicas organolépticas: PG branco homogéneoc. Deve apresentar-se com aspecto
préprio, cor e sabor caracteristicos, livre de sujidades e qualquer substdncia contaminante.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. A embalagem
deve estar intacta. O produto devera apresentar registro no érgao competente e estar de
acordo com a legislagdo vigente. A ernbalagem deverd conter externamente os dados de
identificagio e procedéncia, informagdo nutricional, numero do lote, data de fabricagdo, data
de validade, quantidade do produto e atender as exigéncias do Ministério da Agricultura e
DIPOA, e do regulamento da inspegdo industrial e sanitdria de produtos de origem animal, SIP
ou SIF.

UND

AUROKA
1313

V1 RA(AITSUbA

19,36

LENTILHA - Embalagem de 500g, Ingredientes: Graos comestiveis de lentilha in natura.
Caracteristicas organolépticas: Classe misturada, tipo 1, nova, de boa qualidade, constituida de
grios inteiros e sdos, livre de parasitas (carunchos), odores estranhos, substancias nocivas,
pregos, paus, com cor caracteristica e variedade correspondente, de tamanho e formato
naturais, madures, limpos e secos. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir
da data de entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno, transparente, atoxica e
resistente. O produto devera apresentar registro no drgdo competente e estar de acordo com a
legislacdo vigente. A embalagem devera conter externamente 05 dados de identificagdo e
procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote, data de fahricacdo, data de validade e
quantidade do produto.

UND

10,64
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MACARRAQ AVE MARIA SEM OVOS - Embalagem de 500g. Ingredientes: Sémola de trigo
enriquecida com ferro e dcido folico, e corantes naturais clrcuma e urucurn. Caracteristicas
organolépticas: Produto nio fermentado. O macarrio devera ser fabricado a partir de matérias-
primas sds e limpas, isentas de matéria terrosa e de parasitos. Sera permitido o enriquecimento
com vitaminas, minerais e outras substéncias de valor biologico especifico. O macarrio ao ser

74 | 134 | colocado na dgua, n3o deverd turva-la antes da cocedo e nde poderd apresentar-se fermentado UND 350 (‘ b ;&
ou rangoso. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. O ) Y
produto deverd apresentar registro no 6rgio competente e estar de acordo com a legislagdo
vigente. A embalagem deverd conter externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
informagao nutricional, nimero do lote, data de fabricagdo, data de validade e quantidade do
produto.

MACARRAO CABELO DE ANJO SEM OVOS - Embalagem de 500g. Ingredientes: Sémola de trigo Com
enriguecida com ferro e dcido félico, e corantes naturais clrcuma e urucum, Caracteristicas ovoS
organolépticas: Produto ndo fermentado. O macarrio deverda ser fabricado a partir de matérias-
; primas sas e limpas, isentas de matéria terrosa e de parasitos. Sera permitido o enriquecimento
| com vitaminas, minerais e outras substancias de valor biclogico especifico. O macarrdo ao ser {{ q q
75 | 135 | colocado na dgua, ndo deverd turva-la antes da cocgdo e ndo podera apresentar-se fermentado UND 300 |

ou rangoso. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. O
produto deverd apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a legislagdo
vigente. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
informagdo nutricional, nimero do lote, data de fabricacdo, data de validade e quantidade do
produto.

‘. MACARRAQ DE ARROZ SEM OVOS E SEM GLUTEN - Embalagem de 500g, Obs: Produto para
alunos com necessidades alimentares especiais (alergias e intolerdncias). Ingredientes: Farinha ;{,00 G
de arroz, corantes naturais circuma, urucum e emulsificante E471 (descrigdo referente a J SO'O%\
isencdo de gluten e ovos em destaque). Caracteristicas organolépticas: Produto ndo .
fermentado. O macarrdo devera ser fabricado a partir de matérias-primas sds e limpas, isentas %j q q .\ dl 0\&\
de matéria terrosa e de parasitos. Sera permitido o enriquecimento com vitaminas, minerais e UND 100 \
outras substdncias de valor bioldgico especifico. O macarrio ao ser colocado na dgua, ndo
deverd turva-la antes da cocgdo e ndo poderd apresentar-se fermentado ou rangoso. Exigéncias
de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. O produto deverd
apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a legislacdo vigente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo e procedéncia, informacdo
nutricional, numero do Iote, data de fabricagdo, data de validade e quantidade do produto.

76 | 136

MACARRAO ESPAGUETE SEM OVOS - Embalagem de 500g. Ingredientes: Sémola de trigo
enriquecida com ferro e dcido félice, e corantes naturais clrcuma e urucum. Caracteristicas
organolépticas: Produto ndo fermentado. O macarrio devers ser fabricado a partir de matérias-
primas sds e limpas, isentas de matéria terrosa e de parasitos. Sera permitido o enriquecimento
com vitaminas, minerais e outras substincias de valor biolégico especifico. O macarrdo ao ser 5 L{ q
17 1137 | colocado na dgua, ndo devera turva-la antes da coccdo e ndo poderd apresentar-se fermentado UND 350 j

ou rangoso. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. O
produto devera apresentar registro no érgdo competente e estar de acordo com a legislagdo
vigente. A embalagem deverd conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
"D informagdo nutricional, nimero do lote, data de fa bricacdo, data de validade e quantidade do
| produto.

MACARRAO INSTANTANEC PARA YAKISSOBA - Embalagem de 500g. Ingredientes: Sémola de
trigo enriquecida com ferro e dcido félico, e corantes naturais clircuma e urucum,
Caracteristicas organolépticas: Produto ndo fermentado. O macarrio devera ser fabricado a
partir de matérias-primas sis e limpas, isentas de matéria terrosa e de parasitos. Sera permitido
0 enriquecimento com vitaminas, minerais e outras substancias de valor biolégico especifico, O ‘], q 0
78 | 138 | macarrdo ao ser colocado na dgua, ndo devera turva-la antes da cocgdo e ndo poderd UND 300 !
apresentar-se fermentado ou rangoso. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a
partir da data de entrega. O produto devera apresentar registro no orgdo competente e estar
de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem deverd conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, informacio nutricional, nimero do lote, data de fabricacdo, data
de validade e quantidade do produto.

e -
MACARRAO INTEGRAL - Embalagem de 500g. Obs: Produto para alunos com necessidades I

alimentares especiais (alergias e intolerancias). Ingredientes: Farinha de trigo integral
enriquecida com ferro e dcido félico e corante natural de urucum e circuma. Caracteristicas ’
organolépticas: Produto néo fermentado. O macarrio devers ser fabricado a partir de matérias- i
primas sis e limpas, isentas de matéria terrosa e de parasitos. Sera permitido o enriquecimento |
com vitaminas, minerais e outras substancias de valor biolégico especifico. O macarrio ao ser UND 100 6 3%
colocado na dgua, ndo devera turva-la antes da cocgdo e ndo poderd apresentar-se fermentado !
ou rancoso. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. O
produto deverd apresentar registro no érgio competente e estar de acordo com a legislagdo
vigente. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
informagdo nutricional, nimero do lote, data de fabricaciio, data de validade e quantidade do

produto. ‘ \l
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MACARRAO PARA SOPA DE LETRINHAS SEM OVOS - Embalagem de 500g. Ingredientes: Sémola
de trigo enriguecida com ferro e dcido fdlico, e corantes naturais circuma e urucum.
Caracteristicas organolépticas: Produto nio fermentado. O macarrio devera ser fabricado a
partir de matérias-primas sis e limpas, isentas de matéria terrosa e de parasitos. Serd permitido
0 enriquecimento com vitaminas, minerais e outras substdncias de valor biologico especifico. O
#0 | 140 | macarrdo ao ser colocado na dgua, ndo devera turvi-la antes da coccdo e ndo podera
apresentar-se fermentado ou rancoso. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a
partir da data de entrega. O produto devera apresentar registro no drgdo competente e estar
de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem deverd conter externamente os dados de
identificagdo e procedéncia, informacdo nutricional, nimero do lote, data de fabricacdo, data
de validade e quantidade do produto.
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MACARRAO PARAFUSO SEM OVOS - Embalagem de 500g. Ingredientes: Sémola de trigo
enriquecida com ferro e dcido félico, e corantes naturais curcuma e urucum. Caracteristicas
organolépticas: Produto nio fermentado. O macarrio deverad ser fabricado a partir de matérias-
primas sds e limpas, isentas de matéria terrosa e de parasitos. Serd permitido o enriquecimento
com vitaminas, minerais e outras substancias de valor bioldgico especifico. O macarrio ao ser
8L [ 141 | colocado na dgua, ndo devera turvd-la antes da cocgdo e ndo podera apresentar-se fermentado
ou rangoso. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. O
produto deverd apresentar registro no ¢rgdo competente e estar de acordo com a legislagdo
vigente. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
informagdo nutricional, ndmero do lote, data de fabricagdo, data de validade e quantidade do

{ produto.
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_ MAIONESE CREMOSA - Embalagem de 500g. Ingredientes: Agua, éleo vegetal, ovo
pasteurizado, amido modificado, vinagre, acticar, sal, cloreto de potéssio, suco de limao,
conservador acido sérbico, estabilizante goma xantana, acidulantes acido fosférico,
sequestrante EDTA caicio dissédico, corante natural paprica, aroma natural e antioxidantes
BHA, BHT e dcido citrico. Caracteristicas organolépticas: Deve apresentar-se sob o aspecto

82 | 142 | viscoso e gelatinoso, de consisténcia tal, A cor e o cheiro devem ser praprios do produto. O
sabor deve ser semi-acido. Exigéncias de entrega: Validade rminima de 3 meses a partir da data
de entrega. O produto devera apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com
a legislagdo vigente. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo e
procedéncia, informacéo nutricional, ntimero do lote, data de fabricagiio, data de validade e
quantidade do produto.

UND
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MANTEIGA - Embalagem de 200 gramas. Ingredientes: Creme de leite pasteurizado,
padronizado e maturado, e cloreto de sddio. Caracteristicas organolépticas: Produto firme de
cor amarelada, odor e sabor proprios, isento de mofos, bolores ou sustdncias estranhas.
Exigéncias de entrega: Validade minima de 3 meses a partir da data de entrega. Acondicionado
em embalagem resistente de polietileno. A embalagem deve estar intacta. O produto devera
apresentar registro no 6rgdo competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem deverd conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informacio
nutricional, nimero do lote, data de fabricacdo, data de validade, quantidade do produto e
atender as exigéncias do Ministério da Agricultura e DIPOA, e do regulamento da inspe¢ao

L industrial e sanitdria de produtos de origem animal, SIP ou SIF.

83 | 143
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MARGARINA COM SAL - Embalagem de 500g. Ingredientes: Oleo de soja, 4gua, gordura vegetal,
sal (cloreto de sédio), soro de leite em po, leite em pé desnatado, vitaminas B (B1, B6 e B12),
selenito de sadio (selénio), vitamina A, estabilizantes: lecitina de soja e mono e diglicerideos de
| dcidos graxos, conservadores: benzoato de sédio e sorbato de potdssio, antioxidantes: TBHQ,
EDTA célcio dissédico e BHT, acidulante: dcido citrico, aromatizante: aroma idéntico ao natural,
corantes: urucum, clrcuma e beta caroteno. Caracteristicas organolépticas: Deve apresentar-se
sob o aspecto cremoso, de consisténcia tal, cor branca a amarelo claro. A cor e o cheiro devem
ser proprios do produto. O sabor deve ser semi-acido. Exigéncias de entrega: Validade minima
de 6 meses a partir da data de entrega. O produto devera apresentar registro no orgdo
competente e estar de acordo com a legislagio vigente. A embalagem deverd conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informacdo nutricional, nimero do lote,
data de fabricacdo, data de validade e quantidade do produto.
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MARGARINA SEM LACTOSE - Embalagem de 500g, Obs: Praduto para alunos com necessidades
alimentares especiais (alergias e intolerdncias). Ingredientes: Agua, 6leos vegetais liguidos
interestificados, sal, cloreto de potdssio, vitaminas E e A, emulsificantes: mono e diglicerideos
de acidos graxos e poliglicerol polirricinoleato, conservadores: benzoato de sodio e sorbato de
potassio, acidulante: acido citrico, aromatizante, antioxidantes: TBHQ, BHT e acido citrico,
sequestrante: EDTA, corantes: urucum e curcuma (descrigdo referente a isengdo de lactose em
destaque). Caracteristicas organolépticas: Deve apresentar-se sob 0 aspecto cremoso, de
consisténcia tal, cor branca a amarelo claro. A cor e o cheiro devem ser proprios do produto. O
sabor deve ser semi-dcido. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data
de entrega. O produto devera apresentar registro no érgdo competente e estar de acordo com
a legislagdo vigente. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo e
procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote, data de fabrica¢do, data de validade e
quantidade do produto.
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MASSA PARA LASANHA SEM OVOS Embalagem de 500g. Ingredientes: Sémola de trigo
enriquecida com ferro e acido félico, e corantes naturais circuma e urucum. Caracteristicas
organolépticas: Produto ndo fermentado. O macarrdo deverd ser fabricado a partir de matérias-
primas sds e limpas, isentas de matéria terrosa e de parasitos. Sera permitido o enriquecimento
com vitaminas, minerais e outras substancias de valor bioldgico especifico. O macarrdo ao ser
colocado na agua, ndo devera turvd-la antes da cocgdo e ndo podera apresentar-se fermentado
ou rangoso. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. O
produto devera apresentar registro no érgdo competente e estar de acordo com a legislagdo
vigente. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
informacdo nutricional, nimero do lote, data de fabricagdo, data de validade e quantidade do
produto.
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MEL DE ABELHA: Substéncia espessa e doce, amarelada ou acastanhada, produzido pelas
abelhas a partir do néctar das flores e armazenado nos favos. Produto isento de mofo, livre de
parasitas e substancias nocivas, acondicionado em embalagem pldstica atoxica, resistente e
hermeticamente vedada. Exigéncias de entrega: validade minima de 12 meses a partir da data
de entrega. O produto deverd apresentar registro no drgdo competente, com inspecdo sanitaria
oficial e estar de acordo com a legislagdo vigente — Embalagens de 500 gramas cada.
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MILHO DE PIPOCA - Embalagem de 500g. Ingredientes: Milho de pipoca. Caracteristicas
organolépticas: Grdo duro, classe amarela, tipo 1. Produto limpo, ndo pode estar molhado,
mofado ou carunchado, com sabor e cheiro caracteristico, livre de fertilizantes, sujidades,
parasitas, larvas, e detritos animais ou vegetais. Exigéncias de entrega: Validade minima de 6
meses a partir da data de entrega. A embalagem deve estar intacta, em polietileno,
transparente, atoxica e resistente. O produto deverd apresentar registro no érgdo competente
e estar de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem devera conter externamente os dados
de identificacdo e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote, data de fabricagdo,
data de validade e quantidade do produto.
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MILHO VERDE EM CONSERVA - Embalagem de 300g de peso liquido e 200g de peso drenado.
Ingredientes: Milho e agua. Sem adi¢do de sal ou agucar. Caracteristicas organolépticas: Graos
inteiros imersos em agua, com tamanho e coloragdo uniformes. Exigéncias de entrega: Validade
minima de 6 meses a partir da data de entrega. O produto deverd apresentar registro no érgdo
competente e estar de acerdo com a legislagdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informacao nutricional, nimero do lote,
data de fabricagdo, data de validade ¢ quantidade do produto.
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MOSTARDA AMARELA - Embalagem de 400 g. Ingredientes: agua, base de mostarda (vinagre,
semente de moslarda e corante natural clircuma), agucar, vinagre, amido modificado, sal,
pimenta-do-reino branca e conservador INS 211. Caracteristicas organolépticas: Embalagem em
frasco plastico, ndo amassado, sujo ou danificado. O liquido deve estar limpido, sem sujidades,
com cor, odor e sabor proprios. Exigéncias de entrega: Validade minima de 12 meses a partir da
data de entrega. O produto devera apresentar registro no orgdo competente e estar de acordo
com a legislagdio vigente-A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo
e procedéncia, infermacdo nutricional, nimero do lote, data de fabricacdo, data de validade e
quantidade do produto.
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NATA - Embalagem de 300 gramas. Ingredientes: Creme de leite pasteurizado e carragena (INS
407). Caracteristicas organolépticas: Produto pastoso de cor clara e uniforme, odor e sabor
préprios, isento de mofos, bolores ou susténcias estranhas. Exigéncias de entrega: Validade
minima de 3 meses a partir da data de entrega. Acondicionado em embalagem resistente de
polietileno. A embalagem deve estar intacta. O produto devera apresentar registro no drgao
competente e estar de acordo com a legislagdo vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia, informacao nutricional, nimero do lote,
data de fabricacdo, data de validade, quantidade do produtc e atender as exigéncias do
Ministério da Agricultura e DIPOA, e do regulamento da inspec¢do industrial e sanitaria de
produtos de origem animal, SIP ou SIF.
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