000021

eletrbnica. A embalagem deve estar
intacta, de polietileno, transparente e
atoxica. Na embalagem deve conter as
seguintes informagdes: identificagdo da
empresa, peso, data de processamento e
data de validade, identificacdo do tipo de
carne, carimbo de inspegédo estadual ou
federal. Prazo de validade minimo de 3
meses a contar a partir da data de entrega.
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LINGUICA CALABRESA EM
TEMPERATURA AMBIENTE - Embalagem
de 1 kg devidamente etiquetada com
etiqueta eletrénica ou prépria do fabricante.
Ingredientes: Carne suina, gordura suina,
carne mecanicamente separada de ave
(frango ef/ou peru), proteina de soja, sal,
agucar, pimenta calabresa, pimenta preta,
regulador de acidez: lactato de sadio,
aromatizantes: aromas naturais de carne e
alho e aroma natural de fumaga,
antioxidante: isoascorbato de sddio,
estabilizantes: tripolifosfato de sodio e
polifosfato de sédio, conservadores: nitrito
de sodio e nitrato de sddio e corantes:
carmim de cochonilha, caramelo IV e
vermelho de beterraba. Caracteristicas
organolépticas: Devera apresentar-se com
aspecto, cor, cheiro e sabor caracteristico.
Livre de parasitas, micrébios e qualquer
substéncia nociva. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 6 meses a contar a
partir da data de entrega. A embalagem do
produto devera ser sacos de polietileno de
baixa densidade, atdxico, intactas, lacrado,
resistente ao transporte e armazenamento.
Na embalagem deve conter as seguintes
informagdes: identificagdo da empresa,
peso, data de processamento e data de
validade, identificagdo do tipo de carne,
carimbo de inspegao estadual ou federal.
Seguir os padrdes  microbiolégicos
estabelecidos pela Resolugdo RDC n°12
de 02/01/01 ANVISA/MS.

KG

10

500
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LINGUICA TOSCANA CONGELADA -
Embalagem de 1 kg devidamente
etiquetada com eliqueta eletrénica ou
propria do fabricante. Ingredientes: Carne
suina, gordura suina, agua (5,72%), sal,
agucar, especiaria: alho, realgador de
sabor: glutamato monossédico (INS 621),
espessante:  carragena (INS  407),
antioxidantes: acido ascorbico (INS 300) e
eritorbato de sddio (INS 316), corantes
naturais: vermelho de beterraba (INS 162)
e carmim de cochonilha (INS 120), corante:
caramelo IV (INS 150d), estabilizantes:
pirofosfato dissédico (INS 450i), pirofosfato
tetrassodico (INS 450iii), polifosfato de
sodio (INS 452i) e tripolifosfato de sodio
(INS 451i), aroma natural de: pimenta-

KG

10

400
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preta e conservantes: nitrito de sodio (INS
250) e nitrato de sodio (INS 251).
Caracteristicas  organolépticas: Devera
apresentar-se com aspecto, cor, cheiro e
sabor caracteristico. Livre de parasitas,
microbios e qualquer substancia nociva.
Exigéncias de entrega: Validade minima de
6 meses a contar a partir da data de
entrega. A embalagem do produto devera
ser sacos de polietleno de baixa
densidade, atoxico, intactas, lacrado,
resistente ao transporte e armazenamento.
Na embalagem deve conter as seguintes
informagdes: identificagdo da empresa,
peso, data de processamento e data de
validade, identificacdo do tipo de carne,
carimbo de inspegao estadual ou federal.
Seguir os padrdes microbiolégicos
estabelecidos pela Resolugdo RDC n°12
de 02/01/01 ANVISA/MS.
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SALSICHA TIPO HOT-DOG RESFRIADA -
Embalagem de 5 kg devidamente
etiguetada. com etiqueta eletrénica ou
prépria do fabricante. Ingredientes: Carne
mecanicamente separada de ave (frango
e/ou galinha e/ou peru), carne de aves
(frango elou galinha efou peru), carne
suina, agua (9,9%), miidos suinos,
proteina de soja (2,5%0, amido (1,8%),
pele de aves (frango e/ou galinha e/ou
peru), sal, paprica, cebola, agucar,
aromatizantes, aromas naturais de carne,
fermentado, fumaga, orégano, noz
moscada, pimenta branca, pimenta preta,
pimenta jamaica e alho, aroma idéntico ao

natural de carne, estabilizantes,
reguladores de acidez, realgador de sabor,
antioxidantes e conservantes.

Caracteristicas  organolépticas: Devera
apresentar-se com aspecto, cor, cheiro e
sabor caracteristico. Livre de parasitas,
microbios e qualquer substancia nociva.
Exigéncias de entrega: Validade minima de
6 meses a contar a partir da data de
entrega. A embalagem do produto devera
ser sacos de polietleno de baixa
densidade, atodxico, intactas, lacrado,
resistente ao transporte e armazenamento.
Na embalagem deve conter as seguintes
informagdes: identificagdo da empresa,
peso, data de processamento e data de
validade, identificagdo do tipo de carne,
carimbo de inspegdo estadual ou federal.
Seguir os padrées microbiolégicos
estabelecidos pela Resolugdgo RDC n°12
de 02/01/01 ANVISA/MS.

PCT

100
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PAIO - Embalagem de 1 kg devidamente
etiquetada com etiqueta eletronica ou
propria do fabricante. Ingredientes: Carne
suina, gordura suina, agua (5,72%), sal,

KG

100

¥
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acgucar, especiaria: alho, realcador de
sabor: glutamato monossédico (INS 621),
espessante:  carragena  (INS  407),
antioxidantes: acido ascorbico (INS 300) e
eritorbato de sodio (INS 316), corantes
naturais: vermelho de beterraba (INS 162)
e carmim de cochonilha (INS 120), corante:
caramelo IV (INS 150d), estabilizantes:
pirofosfato dissédico (INS 450i), pirofosfato
tetrassédico (INS 450iii), polifosfato de
sodio (INS 452i) e fripolifosfato de sodio
(INS 451i), aroma natural de: pimenta-
preta e conservantes: nitrito de sddio (INS
250) e nitrato de sodio (INS 251).
Caracteristicas  organolépticas: Devera
apresentar-se com aspecto, cor, cheiro e
sabor caracteristico. Livre de parasitas,
micrébios e qualquer substadncia nociva.
Exigéncias de entrega: Validade minima de
6 meses a contar a partir da data de
entrega. A embalagem do produto devera
ser sacos de polietileno de baixa
densidade, atdxico, intactas, lacrado,
resistente ao transporte e armazenamento.
Na embalagem deve conter as seguintes
informagdes: identificagdo da empresa,
peso, data de processamento e data de
validade, identificagdo do tipo de carne,
carimbo de inspegédo estadual ou federal.
Seguir os padrées microbiolégicos
estabelecidos pela Resolugdo RDC n°12
de 02/01/01 ANVISA/MS.
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CARNE BOVINA EM CUBOS (ACEM SEM
0OSS0) RESFRIADA - Embalagem de 1 kg
devidamente etiquetada com etiqueta
eletrbnica ou prépria do fabricante.
Caracteristicas organolépticas: Carne in
natura, sem gordura, sem pelanca, sem
sebo, sem temperos. N&o deve ter
passado por processo de congelamento
e/ou descongelamento. Com aspecto, cor
e cheiro caracteristicos. Livre de parasitas,
micrébios e qualquer substancia nociva.
Exigéncias de entrega: Acondicionados em
sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na
embalagem etigueta de  pesagem
eletrbnica. A embalagem deve estar
intacta, de polietiieno, transparente e
atéxica. Na embalagem deve conter as
seguintes informagdes: identificacdo da
empresa, peso, data de processamento e
data de validade, identificagao do tipo de
carne, carimbo de inspeg¢do estadual ou
federal. Prazo de validade minimo de 3
meses a contar a partir da data de entrega.
Seguir os padrées  microbioldgicos
estabelecidos pela Resolugdo RDC n°12
de 02/01/01 ANVISA/MS.

PCT

10 700
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CARNE BOVINA EM ISCAS (PATINHO)
RESFRIADA - Embalagem de 1 kg
devidamente etiquetada com etiqueta
eletrébnica ou propria do fabricante.
Dimensdes: 10mm de largura, 50 mm de
comprimento, 10mm de espessura.
Caracteristicas organolépticas: Carne in
natura, sem gordura, sem pelanca, sem
sebo, sem temperos. Nao deve ter
passado por processo de congelamento
e/ou descongelamento. Com aspecto, cor
e cheiro caracteristicos. Livre de parasitas,
microbios e qualquer substdncia nociva.
Exigéncias de entrega: Acondicionados em
sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na
embalagem etiqueta: de  pesagem
eletrdnica. A embalagem deve estar
intacta, de polietileno, transparente e
atoxica. Na embalagem deve conter as
seguintes informagdes: identificacdo da
empresa, peso, data de processamento e
data de validade, identificagédo do tipo de
carne, carimbo de inspegdo estadual ou
federal. Prazo de validade minimo de 3
meses a contar a partir da data de entrega.
Sequir o0s padrdes  microbiolégicos
estabelecidos pela Resolugdgo RDC n°12
de 02/01/01 ANVISA/MS.

PCT

10

750
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CARNE BOVINA MOIDA  (ACEM)
RESFRIADA - Embalagem de 1 kg
devidamente etiquetada com etiqueta
eletrébnica ou prépria do fabricante.
Caracteristicas organolépticas: Durante o
processamento, deve ser realizada a
aparagem (eliminagdo dos excessos de
gordura, cartilagem e aponeuroses), a
carne devera ser moida no maximo 24
horas antes e resfriada antes da entrega e
estar sem temperos. Nao deve ter passado
por processo de congelamento e/ou
descongelamento. Com aspecto, cor e
cheiro caracteristicos. Livre de parasitas,
micrébios e qualquer substancia nociva.
Exigéncias de entrega: Acondicionados em
sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na
embalagem  etigueta de  pesagem
eletrbnica. A embalagem deve estar
intacta, de polietileno, transparente e
atoxica. Na embalagem deve conter as
seguintes -informagdes: identificagdo da
empresa, peso, data de processamento e
data de validade, identificagdo do tipo de
carne, carimbo de inspeg¢do estadual ou
federal. Prazo de validade minimo de 3
meses a contar a partir da data de entrega.
Seguir os padrées microbiolégicos
estabelecidos pela Resolugdgo RDC n°®12
de 02/01/01 ANVISA/MS.

PCT

10

750
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FRANGO COXA E SOBRECOXA
CONGELADO - Embalagem de 1 kg.
Caracteristicas organolépticas: In natura,
sem temperos, aditivos ou conservanies. A
ave deve ter contornos definidos, firmes e
sem manchas, pele aderente. Com
aspecto, cor e cheiro caracteristicos. Nao
deve apresentar sujidades, penas e
carcaga. Livre de parasitas, microbios e
qualquer substancia nociva. Exigéncias de
entrega: A embalagem do produto devera
ser sacos de polietleno de baixa
densidade, atoxico, intactas, lacrado,
resistente ao transporte e armazenamento.
Na embalagem deve conter as seguintes
informagdes: identificagdo da empresa,
peso, data de processamento e data de
validade, identificagdo do tipo de carne,
carimbo de inspegéo estadual ou federal.
Prazo de validade minimo de 6 meses a
contar a partir da data de entrega. Seguir
os padrées microbiolégicos estabelecidos
pela Resolugdo RDC n°12 de 02/01/01
ANVISA/MS.

KG

10

500
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FRANGO INTEIRO CONGELADO -
Embalagem de 1 kg. Caracteristicas
organolépticas: In natura, sem temperos,
aditivos ou conservantes. A ave deve ter
contornos definidos, firmes e sem
manchas, pele aderente. Com aspecto, cor
e cheiro caracteristicos. N3o deve
apresentar sujidades, penas e carcaga.
Livre de parasitas, micrébios e qualquer
substancia nociva. Exigéncias de entrega:
A embalagem do produto devera ser sacos
de polietileno de baixa densidade, atéxico,
intactas, lacrado, resistente ao transporte e
armazenamento. Na embalagem deve
conter as seguintes informacgdes:
identificagdo da empresa, peso, data de
processamento e data de validade,
identificagdo do tipo de carne, carimbo de
inspegédo estadual ou federal. Prazo de
validade minimo de 6 meses a contar a
partir da data de entrega. Seguir os
padroes microbiologicos estabelecidos
pela Resolugdo RDC n°12 de 02/01/01
ANVISA/MS.

KG

10

300
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FRANGO PEITO SEM 0SSO
CONGELADO - Embalagem de 1 Kg.
Caracteristicas organolépticas: In natura,
sem temperos, aditivos ou conservantes. A
ave deve ter contornos definidos, firmes e
sem manchas, sem pele. Com aspecto, cor
e cheiro caracteristicos. Nao deve
apresentar sujidades, penas e carcaga.
Livre de parasitas, micrébios e qualquer
substancia nociva. Exigéncias de entrega:
A embalagem do produto devera ser sacos
de polietileno de baixa densidade, atdxico,

KG

10

700
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intactas, lacrado, resistente ao transporte e
armazenamento. Na embalagem deve
conter as  seguintes informagdes:
identificacdo da empresa, peso, data de
processamento e data de validade,
identificagdo do tipo de carne, carimbo de
inspecdo estadual ou federal. Prazo de
validade minimo de 6 meses a contar a
partir da data de entrega. Seguir os
padrdes microbiolégicos estabelecidos
pela Resolugdo RDC n°12 de 02/01/01
ANVISA/MS.
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FRANGO SASSAMI CONGELADO -
Embalagem de 1 kg. Caracteristicas
organolépticas: In natura, sem temperos,
aditivos ou conservantes. A ave deve ter
contornos definidos, firmes e sem
manchas, sem pele. Com aspecto, cor e
cheiro caracteristicos. Nao deve
apresentar sujidades, penas e carcaca.
Livre de parasitas, micrébios e qualquer
substéncia  nociva. Exigéncias de entrega:
A embalagem do produto devera ser sacos
de polietileno de baixa densidade, atoxico,
intactas, lacrado, resistente ao transporte e
armazenamento. Na embalagem deve
conter as  seguintes informagdes:
identificagdo da empresa, peso, data de
processamento e data de validade,
identificacdo do tipo de carne, carimbo de
inspecdo estadual ou federal. Prazo de
validade minimo de 6 meses a contar a
partir da dala de entrega. Seguir os
padrées microbioldgicos estabelecidos
pela Resolugdo RDC n°12 de 02/01/01
ANVISA/MS.

KG

50

500
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FILE DE PESCADA CONGELADO -
Embalagem de 1 kg. Caracteristicas
organolépticas: O produto devera conter
apenas o filé do peixe, sem pele e
espinhas. Com aspecto, cor e cheiro
caracteristicos. Congelado, sem sinais de
descongelamento. Livre de parasitas,
micrébios e qualquer substancia nociva.
Exigéncias de entrega: A embalagem do
produto devera ser sacos de polietileno de
baixa densidade, atoxico, intactas, lacrado,
resistente ao transporte e armazenamento.
Na embalagem deve conter as seguintes
informagées: identificagdo da empresa,
peso, data de processamento e data de
validade, identificagdo do tipo de carne,
carimbo de inspegéo estadual ou federal.
Prazo de validade minimo de 3 meses a
contar a partir da data de entrega. Seguir
os padrées microbioldgicos estabelecidos
pela Resolugdo RDC n°12 de 02/01/01
ANVISA/MS.

KG

10

200
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FILE DE TILAPIA CONGELADO -
Embalagem de 1 kg. Caracteristicas
organolépticas: O produto devera conter
apenas o filé do peixe, sem pele e
espinhas. Com aspecto, cor e cheiro
caracteristicos. Congelado, sem sinais de
descongelamento. Livre de parasitas,
microbios e qualquer substancia nociva.
Exigéncias de entrega: A embalagem do
produto devera ser sacos de polietileno de
baixa densidade, atoxico, intactas, lacrado,
resistente ao transporte e armazenamento.
Na embalagem deve conter as seguintes
informagdes: identificagdo da empresa,
peso, data de processamento e data de
validade, identificagdo do tipo de carne,
carimbo de inspegdo estadual ou federal.
Prazo de validade minimo de 3 meses a
contar a partir da data de entrega. Seguir
0s padrGes microbiolégicos estabelecidos
pela Resolugdo RDC n°12 de 02/01/01
ANVISA/MS.

KG

10

200
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BANHA DE PORCO -embalagem de 850
gramas- Sob temperatura ambiente,
aproximadamente 25°C, a banha deve
apresentar-se como um composto de
consisténcia pastosa, lisa, macia, com odor
e sabor caracteristicos e cor branco-
marfim, e quando aquecida de modo lento,
transformar-se em dleo, com aspecto
liquido. Exigéncias de entrega: validade
minima de 06 meses a partir da data de
entrega. A embalagem deve estar intacta,
em polietileno, transparente, atdéxica. O
produto devera apresentar registro no
orgao competente e estar de acordo com a
legislagdo .vigente. A embalagem devera
conter informagdo nutricional, nimero do
lote, data de fabricag&o, data de validade e
guantidade do produto.

kG

50

66

IOGURTE NATURAL INTEGRAL -
Embalagem de 1-litro. Ingredientes: Leite e
fermento vivo. Caracteristicas
organolepticas: O iogurte deve apresentar-
se com aspecto proprio, cor e sabor
caracteristicos, livre de sujidades e
qualquer substancia contaminante.
Acondicionados em sacos plasticos
atéxicos. Exigéncias de entrega: Validade
minima de 3 meses a partir da data de
entrega. A embalagem deve estar intacta.
O produto deverd apresentar registro no
6rgao competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificagdo e procedéncia, informagéo
nutricional, namero do lote, data de
fabricagdo, data de validade, quantidade
do produto e atender as exigéncias do
Ministério da Agricultura e DIPOA, e do

LTR

200
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regulamento da inspegdo industrial e
sanitaria de produtos de origem animal,
SIP ou SIF.

67

IOGURTE SABORES - Embalagem de 1
litro. Ingredientes: Sabor coco, morango ou
salada de frutas. Elaborado a partir de leite
pasteurizado semidesnatado, com polpa
de frutas. Caracteristicas organolépticas: O
iogurte deve apresentar-se com aspecto
proprio, cor e sabor caracteristicos, livre de
sujidades e qualquer substancia
contaminante. Acondicionados em sacos
plasticos atdxicos. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 3 meses a partir da
data de entrega. A embalagem deve estar
intacta. O produto devera apresentar
registro no érgdo competente e estar de
acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdo e procedéncia,
informagdo nutricional, nimero do lote,
data de fabricagdo, data de validade,
quantidade do produto e atender as
exigéncias do Ministério da Agricultura e
DIPOA, e do regulamento da inspegdo
industrial e sanitaria de produtos de origem
animal, SIP ou SIF.

LTR

68

MANTEIGA - Embalagem de 200 gramas.
Ingredientes: Creme de leite pasteurizado,
padronizado e maturado, e cloreto de
sodio.  Caracteristicas  organolépticas:
Produto firme de cor amarelada, odor e
sabor proprios, isento de mofos, bolores ou
sustancias estranhas. Exigéncias de
entrega: Validade minima de 3 meses a
partir da data de entrega. Acondicionado
em embalagem resistente de polietileno. A
embalagem deve estar intacta. O produto
devera apresentar registro no 6rgdo
competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificagdo e procedéncia, informacao
nutricional, numero do lote, data de
fabricagdo, data de validade, quantidade
do produto e atender as exigéncias do
Ministério da Agricultura e DIPOA, e do
regulamento da inspegdo industrial e
sanitaria de produtos de origem animal,
SIP ou SIF.

UND
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NATA - Embalagem de 300 gramas.
Ingredientes: Creme de leite pasteurizado
e carragena (INS 407). Caracteristicas
organolépticas: Produto pastoso de cor
clara e uniforme, odor e sabor préprios,
isento de mofos, bolores ou sustancias
estranhas. Exigéncias de entrega: Validade
minima de 3 meses a partir da data de
entrega. Acondicionado em embalagem
resistente de polietileno. A embalagem

UND

5 300
5 50
5 50




600028

deve estar intacta. O produto devera
apresentar registro no 6rgdo competente e
estar de acordo com a legislagéo vigente.
A embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdo e procedéncia,
informac&o nutricional, nimero do lote,
data de fabricagdo, data de validade,
quantidade do produto e atender as
exigéncias do Ministério da Agricultura e
DIPOA, e do regulamento da inspegéo
industrial e sanitaria de produtos de origem
animal, SIP ou SIF.
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QUEIJO MINAS FRESCAL - Embalagem
de 500 gramas. Ingredientes: Leite
pasteurizado  desnatado, concentrado
proteico de soro de leite, cloreto de sédio
(sal), cloreto de calcio, regulador de
acidez: acido latico (INS 270) e coalho.
Caracteristicas organolépticas: Produto de
corte com cor clara e uniforme, odor e
sabor préprios, isento de mofos, bolores ou
sustancias estranhas. Exigéncias de
entrega: Validade minima de 3 meses a
partir da data de entrega. Acondicionado
em embalagem resistente de polietileno. A
embalagem deve estar intacta. O produto
devera apresentar registro no drgao
competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificagdo e procedéncia, informagao
nutricional, nimero do lote, data de
fabricagdo, data de validade, quantidade
do produto e atender as exigéncias do
Ministério da Agricultura e DIPOA, e do
regulamento da inspegdo industrial e
sanitaria de produtos de origem animal,
SIP ou SIF.

UND

200
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QUEINO MUCARELA - Peca de 04 Kg.
Ingredientes: Leite pasteurizado, cloreto de
sodio (sal), cloreto de calcio, fermento
lacteo e coalho. Caracteristicas
organolépticas: Produto de corte com cor
clara e uniforme, odor e sabor proprios,
isento de mofos, bolores ou sustancias
estranhas. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 3 meses a partir da
data de entrega. Acondicionado em
embalagem resistente de polietileno. A
embalagem deve estar intacta. O produto
devera apresentar registro no orgéo
competente e estar de acordo com a
legislagao vigente. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificagdo e procedéncia, informacao
nutricional, nimero do lote, data de
fabricagdo, data de validade, quantidade
do produto e atender as exigéncias do
Ministério da Agricultura e DIPOA, e do
regulamento da inspecdo industrial e

PECA

50
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sanitaria de produtos de origem animal,
SIP ou SIF.

72

MAIONESE CREMOSA - Embalagem de
500g. Ingredientes: Agua, 6leo vegetal, ovo
pasteurizado, amido modificado, vinagre,
acgucar, sal, cloreto de potassio, suco de
limdo, conservador &cido  sérbico,
estabilizante goma xantana, acidulantes
acido fosférico, sequestrante EDTA calcio
dissodico, corante natural paprica, aroma
natural e antioxidantes BHA, BHT e acido
citrico.  Caracteristicas  organolépticas:
Deve apresentar-se sob o aspecto viscoso
e gelatinoso, de consisténcia tal. A cor e o
cheiro devem ser préprios do produto. O
sabor deve ser semi-acido. Exigéncias de
entrega: Validade minima de 3 meses a
partir da data de entrega. O produto devera
apresentar registro no érgdo competente e
estar de acordo com a legislagdo vigente.
A embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdo e procedéncia,
informagé@o nutricional, nimero do lote,
data de fabricagdo, data de validade e
quantidade do produto.
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CATCHUP - Embalagem de 400 g.
Ingredientes: tomate, agucar, vinagre, sal,
amido modificado, condimentos, acidulante
acido lactico, conservador sorbato de
potassio € aromatizantes. Caracteristicas
organolépticas: Embalagem em frasco
plastico, n&o amassado, sujo ou
danificado. O liquido deve estar limpido,
sem sujidades, com cor, odor e sabor
proprios. Exigéncias de entrega: Validade
minima de 12 meses a partir da data de
entrega. O produto devera apresentar
registro no drgdo competente e estar de
acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdo e procedéncia,
informag&o nutricional, nimero do lote,
data de fabricagdo, data de validade e
quantidade do produto.
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MOSTARDA AMARELA - Embalagem de
400 g. Ingredientes: 4agua, base de
mostarda (vinagre, semente de mostarda e
corante natural carcuma), agucar, vinagre,
amido modificado, sal, pimenta-do-reino
branca e conservador INS  211.
Caracteristicas organolépticas:
Embalagem em frasco plastico, nao
amassado, sujo ou danificado. O liquido
deve estar limpido, sem sujidades, com
cor, odor e sabor proprios. Exigéncias de
entrega: Validade minima de 12 meses a
partir da data de entrega. O produto devera
apresentar registro no érgéo competente e
estar de acordo com a legislagéo vigente.
A embalagem devera conter externamente
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0s dados de identificagdo e procedéncia,
informagdo nutricional, nimero do lote,
data de fabricagdo, data de validade e
quantidade do produto.
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MARGARINA COM SAL - Embalagem de
500g. Ingredientes: Oleo de soja, agua,
gordura vegetal, sal (cloreto de sédio), soro
de leite em po, leite em po desnatado,
vitaminas B (B1, B6 e B12), selenito de
sodio (selénio), vitamina A, estabilizantes:
lecitina de soja e mono e diglicerideos de
acidos graxos, conservadores: benzoato
de sdédio e sorbato de potassio,
antioxidantes: TBHQ, EDTA calcio
dissodico e BHT, acidulante: acido citrico,
aromatizante: aroma idéntico ao natural,
corantes: urucum, clUrcuma e beta
caroteno. Caracteristicas organolépticas:
Deve apresentar-se sob o aspecto
cremoso, de consisténcia tal, cor branca a
amarelo claro. A cor e o cheiro devem ser
proprios do produto. O sabor deve ser
semi-acido. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 6 meses a partir da
data de entrega. O produto devera
apresentar registro no érgdo competente e
estar de acordo com a legislagdo vigente.
A embalagem devera conter externamente
0s dados de identificagdo e procedéncia,
informag&o nutricional, numero do Iote,
data de fabricagdo, data de validade e
quantidade do produto.
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MARGARINA SEM LACTOSE -
Embalagem de 500g, Obs: Produto para
alunos com necessidades alimentares
especiais (alergias e intolerancias).
Ingredientes: Agua, 6leos vegetais liquidos
interestificados, sal, cloreto de potassio,
vitaminas E e A, emulsificantes: mono e
diglicerideos de &cidos graxos e poliglicerol
polirricinoleato, conservadores: benzoato
de sodio e sorbato de potassio, acidulante:
acido citrico, aromatizante, antioxidantes:
TBHQ, BHT e &cido citrico, sequestrante:
EDTA, corantes: urucum e clrcuma
(descrigéo referente a isengdo de lactose
em destaque). Caracteristicas
organolépticas: Deve apresentar-se sob o
aspecto cremoso, de consisténcia tal, cor
branca a amarelo claro. A cor e o cheiro
devem ser proprios do produto. O sabor
deve ser semi-acido. Exigéncias de
entrega: Validade minima de 6 meses a
partir da data de entrega. O produto devera
apresentar registro no 6rgdo competente e
estar de acordo com a legislagéo vigente.
A embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdo e procedéncia,
informag&@o nutricional, nimero do lote,
data_de fabricacdo, data de validade e
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quantidade do produto.
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CREME DE LEITE - Embalagem longa
vida de 200g Ingredientes: Creme de leite
e estabilizantes goma xantana,
carboximetilcelulose, carragena, celulose
microcristalina e citrato de  sédio.
Caracteristicas organolépticas:
Pasteurizado, 100% de origem animal.
Exigéncias de entrega: Validade minima de
6 meses a partir da data de entrega. A
embalagem deve estar intacta. O produto
devera apresentar registro no orgéo
competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificagdo e procedéncia, informagao
nutricional, ndmero do lote, data de
fabricagdo, data de validade, quantidade
do produto e atender as exigéncias do
Ministério da Agricultura e DIPOA, e do
regulamento da inspecdo industrial e
sanitaria de produtos de origem animal.
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DOCE DE LEITE PASTOSO - Embalagem
de 400g Ingredientes: Agucar, soro de leite
e/ou soro de leite em pg, leite e/ou leite em
pé integral, sal, estabilizante citrato de
sodio, conservante sorbato de potassio,
aditivos amido modificado, corante de
caramelo e aroma de doce de leite.
Caracteristicas organolépticas: Devera ser
fabricado com matérias-primas sas e
limpas, isentas de matéria terrosa,
parasitas, e em perfeito estado de
conservagdo. O leite empregado devera
apresentar-se normal e fresco. No preparo
do produto, o leite deve entrar na
proporgdo minima de trés partes de leite
para uma de agucar. Ndo poderd conter
substancias estranhas a sua composigao
normal, além das previstas na NTA 56.
Como coadjuvante da tecnologia de
fabricagdo sera tolerado o emprego de
amido na dosagem maxima de 2%. Sera
tolerada a adicdo de aromatizantes
naturais. Sera proibido adicionar ao doce
de leite gorduras estranhas, geleificantes
ou outras substancias, embora indcuas,
exceto o bicarbonato de sédio em
quantidades estritamente necessarias para
a reducdo parcial da acidez do leite.
Composigdo Nutricional minima de 60%
carboidrato, 2% de lipidio e 6% proteina.
Exigéncias de entrega: Validade minima de
3 meses a partir da data de entrega. A
embalagem deve estar intacta. O produto
devera apresentar registro no orgao
competente e estar de acordo com a
legislagdo "vigente. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, informacéo
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nutricional, numero do lote, data de
fabricagdo, data de validade, quantidade
do produto e atender as exigéncias do
Ministério da Agricultura e DIPOA, e do
regulamento da inspegdo industrial e
sanitaria de produtos de origem animal.
Com registro no SIF ou SIP.
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LEITE CONDENSADO - Embalagem longa
vida de 395g. Ingredientes: Leite integral
e/ou leite integral em pé e agtcar, com 8%
de gordura. Caracteristicas organolépticas:
Liquido de aspecto cremoso, de cor
amarela claro. Deve apresentar-se com
aspecto préprio, cor e sabor
caracteristicos, livre de sujidades e
qualquer substancia contaminante.
Exigéncias de entrega: Validade minima de
6 meses a partir da data de entrega. A
embalagem deve estar intacta. O produto
devera apresentar registro no orgéo
competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, informacgéo
nutricional, nimero do lote, data de
fabricagdo, data de validade, quantidade
do produto e atender as exigéncias do
Ministério da Agricultura e DIPOA, e do
regulamento da inspegdo industrial e
sanitaria de produtos de origem animal,
SIP ou SIF.
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LEITE DE COCO - Embalagem de 200 mL,
Ingredientes: Leite de coco, agua,
conservadores INS 202, INS 211 e INS
223, acidulante INS 330, espessantes INS
466, INS 412 e INS 415, estabilizante INS
460, emulsificantes INS 435 e INS 471.
Caracteristicas  organolépticas:  Liquido
branco, com aspecto préprio, cor e sabor
caracteristicos, livre de sujidades e
qualquer substancia contaminante.
Exigéncias de entrega: Validade minima de
6 meses a partir da data de entrega. A
embalagem deve estar intacta. O produto
deverd apresentar registro no orgao
competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificagdo e procedéncia, informacgao
nutricional, numero do lote, data de
fabricagéo, data de validade, quantidade
do produto.
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REQUEIJAO CREMOSO - Embalagem de
200g. Ingredientes: Leite pasteurizado
desnatado, creme de leite pasteurizado,
soro de leite concentrado, estabilizantes,
conservantes, acidulante acido latico e
fermento - latico. Caracteristicas
organolépticas: Produto pastoso de cor
clara_e uniforme, odor e sabor proprios,
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isento de -mofos, bolores ou sustancias
estranhas. Exigéncias de entrega: Validade
minima de 3 meses a partir da data de
entrega. Acondicionado em embalagem
resistente de polietileno. A embalagem
deve estar intacta. O produto devera
apresentar registro no érgdo competente e
estar de acordo com a legislagéo vigente.
A embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdo e procedéncia,
informag&o nutricional, nimero do Iote,
data de fabricagdo, data de validade,
quantidade do produto e atender as
exigéncias do Ministério da Agricultura e
DIPOA, e do regulamento da inspecao
industrial e sanitaria de produtos de origem
animal, SIP ou SIF.
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LEITE EM PO INTEGRAL - Embalagem de
400g. Ingredientes: Leite em po integral
pasteurizado. Caracteristicas
organolépticas: Pé branco homogéneo.
Deve apresentar-se com aspecto proéprio,
cor e sabor caracteristicos, livre de
sujidades e qualquer substancia
contaminante. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 6 meses a partir da
data de entrega. A embalagem deve estar
intacta. O produto devera apresentar
registro no é6rgdo competente e estar de
acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdo e procedéncia,
informagdo nutricional, nimero do lote,
data de fabricagdo, data de validade,
quantidade do produto e atender as
exigéncias. do Ministério da Agricultura e
DIPOA, e do regulamento da inspegao
industrial e sanitaria de produtos de origem
animal, SIP ou SIF.
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OVOS TIPO GRANDES - Bandeja com 30
unidades. Caracteristicas organolépticas:
Tamanho médio a grande. Procedentes de
estabelecimento com Inspegdo Sanitaria
Oficial. Deve apresentar-se integro, limpo,
sem rachaduras ou trincados. Exigéncias
de entrega: Validade minima de 30 dias a
partir da data de entrega. A embalagem
deve estar intacta. O produto devera
apresentar registro no érgdo competente e
estar de acordo com a legislagao vigente.
A embalagem devera conter externamente
os dados de identificagéio e procedéncia.
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AMIDO DE MILHO - Embalagem de 1 kg,
Ingredientes: Amido de milho em po.
Caracteristicas organolépticas: Produto
amilaceo extraido do milho, fabricado a
partir de matérias-primas sias e limpas
isentas de matérias terrosas e parasitas,
ndo podendo estar umidos, fermentados
Ou rancosos. Sob a forma de po, deverdo
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produzir  ligeira crepitagdo  quando
comprimido entre os dedos. Exigéncias de
entrega: Validade minima de 12 meses a
partir da data de entrega. A embalagem
deve estar intacta. O produto devera
apresentar registro no 6rgéo competente e
estar de acordo com a legislacdo vigente.
A embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdo e procedéncia,
informagdo nutricional, ndmero do lote,
data de fabricagdo, data de validade e
quantidade do produto.

AVEIA EM FLOCOS - Embalagem de 200g
- Ingredientes: Aveia em flocos.
Caracteristicas  organolépticas: Produto
isento de mofo, livre de parasitas e
substéncias nocivas, acondicionado em
embalagem plastica atoxica, resistente e
hermeticamente vedada, podendo estar
inserido em caixa de papeldo. Exigéncias
de entrega: Validade minima de 12 meses
a partir da data de entrega. O produto
devera apresentar registro no orgao
competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, informagao
nutricional, nimero do lote, data de
fabricagdo, data de validade e quantidade
do produto.
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AVEIA EM FLOCOS GRANDES:
Ingredientes: aveia em flocos grandes.
Produto isento de mofo, livre de parasitas e
substancias nocivas, acondicionado em
embalagem plastica atéxica, resistente e
hermeticamente vedada, podendo estar
inserido em caixa de papeldo. Exigéncias
de entrega: validade minima de 6 meses a
partir da data de entrega. O produto devers
apresentar registro no érgéo competente e
estar de acordo com a legislagao vigente.
Pacote de 200g
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FARELO DE AVEIA - Embalagem de
200g. Ingredientes: Farelo de aveia.
Caracteristicas  organolépticas: Produto
isento de mofo, livre de parasitas e
substancias nocivas, acondicionado em
embalagem plastica atoxica, resistente e
hermeticamente vedada, podendo estar
inserido em caixa de papeldo. Exigéncias
de entrega: Validade minima de 12 meses
a partir da data de entrega. O produto
devera apresentar registro no oérgéo
competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, informagao
nutricional, nimero do lote, data de
fabricagdo, data de validade e quantidade
do produto.
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FARINHA DE ARROZ - Embalagem de 1
kg - Obs: Produto para alunos com
necessidades alimentares especiais
(alergias e intolerancias). Ingredientes:
Farinha de arroz (descricdo referente &
isencdo de gluten em destaque).
Caracteristicas organolépticas: Obtido de
gréos de arroz sdos, limpos e isentos de
matéria terrosa e parasita. Ndo podendo
estar Umida, fermentada ou rangosa,
devendo obedecer & legislagéo vigente.
Exigéncias de entrega: Validade minima de
6 meses a partir da data de entrega. O
produto devera apresentar registro no
o6rgéo competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificagdo e procedéncia, informagao
nutricional, nimero do lote, data de
fabricagdo, data de validade e quantidade
do produto.
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FARINHA 'DE AVEIA - Embalagem de
200g, Ingredientes: Farinha de aveia.
Caracteristicas  organolépticas: Produto
isento de mofo, livie de parasitas e
substancias nocivas, acondicionado em
embalagem plastica atdxica, resistente e
hermeticamente vedada, podendo estar
inserido em caixa de papeldo. Exigéncias
de entrega: Validade minima de 12 meses
a partir da data de entrega. O produto
devera apresentar registro no orgao
competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificagdo e procedéncia, informacgao
nutricional, numero do lote, data de
fabricagéo, data de validade e quantidade
do produto.
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FARINHA DE MANDIOCA FLOCADA -
Embalagem de 500g, Ingredientes: Fécula
de mandioca. Caracteristicas
organolépticas:  Produto  obtido pela
torragdo da mandioca, ndo devendo conter
materiais terrosos, parasitas e detritos de
animais e vegetais. Deve conter cor e
sabor caracteristicos. Exigéncias de
entrega: Validade minima de 12 meses a
partir da data de entrega. O produto devera
apresentar registro no érgdo competente e
estar de acordo com a legislagdo vigente.
A embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdo e procedéncia,
informagéo nutricional, numero do lote,
data de fabricagdo, data de validade e
quantidade do produto.
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FARINHA  DE MILHO AMARELA -
Embalagem de 1 kg. Ingredientes: Fécula
de milho. Caracteristicas organolépticas:
Produto obtido pela torracdo do grao de
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milho, desgerminado ou néo, previamente
macerado, socado e peneirado, ndo
devendo conter materiais terrosos,
parasitas e detritos de animais e vegetais.
Deve conter cor e sabor caracteristicos.
Exigéncias de entrega: Validade minima de
12 meses a partir da data de entrega. O
produto devera apresentar registro no
orgao competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, informacgéao
nutricional, nimero do lote, data de
fabricagdo, data de validade e quantidade
do produto.
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FARINHA DE ROSCA Farinha de rosca,
embalagem de 1kg, deve apresentar
auséncia de sujidades ou contaminacgodes.
Validade minima de 1 més.
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FARINHA DE TRIGO - Embalagem de 5
kg. Ingredientes: Farinha de trigo
enriquecida com ferro e 4cido fdlico.
Caracteristicas organolépticas: Tipo
especial, obtida de griaos de trigo saos,
limpos e isentos de matéria terrosa e
parasita. N&o podendo estar Umida,
fermentada ou rangosa. Deve conter cor e
sabor caracteristicos. Exigéncias de
entrega: Validade minima de 12 meses a
partir da data de entrega. O produto devera
apresentar registro no érgéo competente e
estar de acordo com a legislacéo vigente.
A embalagem devera conter externamente
0s dados de identificagdo e procedéncia,
informagéo nutricional, numero do lote,
data de fabricagdo, data de validade e
quantidade do produto.
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FARINHA' DE TRIGO INTEGRAL -
Embalagem de 1 kg. Obs: Produto para
alunos com necessidades alimentares
especiais (alergias e intolerancias).
Ingredientes: Farinha de trigo integral fina.
Caracteristicas organolépticas: Tipo 1,
obtida de graos de trigo saos, limpos e
isentos de matéria terrosa e parasita. Nao
podendo estar Umida, fermentada ou
rancosa. Deve conter cor e sabor
caracteristicos. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 12 meses a partir da
data de entrega. O produto devera
apresentar registro no érgdo competente e
estar de acordo com a legislagio vigente.
A embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdo e procedéncia,
informagédo nutricional, namero do lote,
data de fabricagdo, data de validade e
quantidade do produto.
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FAROFA TEMPERADA - Embalagem de
500g. de qualidade, obtido de graos de
trigo_s&os, limpos e isentos de matéria
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terrosa e parasita. Nao podendo estar
Umida, fermentada ou rangosa, devendo
obedecer a legislagao vigente. Prazo de
validade minimo de 4 meses a partir data
de entrega. e data de fabricagao de até 30
dias.
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POLVILHO AZEDO - Embalagem de 500g,
Ingredientes: Feécula de
mandioca.Caracteristicas organolépticas:
Tipo 1. P6 branco fino. Produto isento de
mofo, livre de parasitas e substancias
nocivas, acondicionado em embalagem
plastica atoxica, resistente e
hermeticamente vedada. O cheiro deve ser
préprio do produto. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 3 meses a partir da
data de entrega. O produto devera
apresentar registro no 6rgao competente e
estar de acordo com a legislagao vigente.
A embalagem devera conter externamente
0s dados de identificagdo e procedéncia,
informag&o nutricional, numero do lote,
data de fabricagdo, data de validade e
quantidade do produto.
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POLVILHO DOCE - Embalagem de 500g,
Ingredientes:  Fécula de mandioca.
Caracteristicas organolépticas: Tipo 1. Po
branco fino. Produto isento de mofo, livre
de parasitas e substancias nocivas,
acondicionado em embalagem plastica
atoxica, resistente e hermeticamente
vedada. O cheiro deve ser préprio do
produto. Exigéncias de entrega: Validade
minima de 3 meses a partir da data de
entrega. O produto devera apresentar
registro no ¢érgédo competente e estar de
acordo com a legislagédo vigente. A
embalagem devera conter externamente
0s dados de identificagdo e procedéncia,
informacao nutricional, ndmero do Iote,
data de fabricagdo, data de validade e
quantidade do produto.
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TRIGO PARA QUIBE - Embalagem de
500g, Ingredientes: Trigo para quibe.
Caracteristicas organolépticas: Obtido de
gréos de trigo saos, limpos e isentos de
matéria terrosa e parasita. Nio podendo
estar umido, fermentado ou rangoso. Deve
conter cor e sabor caracteristicos.
Exigéncias de entrega: Validade minima de
6 meses a partir da data de entrega. O
produto devera apresentar registro no
6rgéo competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A ermbalagem devera
conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, informagao
nutricional, namero do lote, data de
fabricagédo, data de validade e quantidade
do produto.
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PROTEINA TEXTURIZADA DE SOJA -
Embalagem de 500g. Caracteristicas
organolépticas: Deve ser obtida a partir de
graos de soja limpos e submetidos a
processo tecnoldgico adequado, deve
apresentar cor, odor e sabor caracteristico,
estar livre de sujidades, parasitas e larvas.
Exigéncias de entrega: Validade minima de
6 meses a partir da data de entrega. A
embalagem deve estar intacta, em
polietileno, transparente, atéxica e
resistente. O produto devera apresentar
registro no érgdo competente e estar de
acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdo e procedéncia,
informagdo nutricional, ndmero do lote,
data de fabricagdo, data de validade e
quantidade do produto.
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FARINHA LACTEA TRADICIONAL -
Embalagem de 400g. Ingredientes: Com
cereal integral, contendo farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido félico,
agucar, leite em po integral, farinha de trigo
integral, vitaminas e minerais, sal e
aromatizante. Caracteristicas
organolépticas: Nao podendo estar Gmida,
fermentada ou rangosa. Deve conter cor e
sabor caracteristicos. Exigéncias de
entrega: Validade minima de 12 meses a
partir da data de entrega. O produto devers
apresentar registro no 6rgdo competente e
estar de acordo com a legislagdo vigente.
A embalagem dever4 conter externamente
os dados de identificagdo e procedéncia,
informagd@o nutricional, nimero do lote,
data de fabricagdo, data de validade e
quantidade do produto.
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FUBA - Embalagem de 1 kg. Ingredientes:
Farinha de milho fina. Caracteristicas
organolépticas: Tipo mimoso, 100% milho.
Oriundo da moagem do grio de milho,
sadio e 'limpo, ndo devendo conter
materiais terrosos, parasitas e detritos de
animais e vegetais. Deve conter cor e
sabor caracteristicos. Exigéncias de
entrega: Validade minima de 12 meses a
partir da data de entrega. O produto devera
apresentar registro no érgdo competente e
estar de atordo com a legislagio vigente.
A embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdo e procedéncia,
informagdo nutricional, ndmero do lote,
data de fabricagdo, data de validade e
quantidade do produto.
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GOMA PRONTA PARA TAPIOCA -
Embalagem de 500g, Ingredientes: Fécula
de mandioca hidratada e peneirada.
Caracteristicas organolépticas: Produto
isento _de mofo, livre de parasitas e
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substancias nocivas, acondicionado em
embalagem plastica atéxica, resistente e
hermeticamente vedada. Exigéncias de
entrega: Validade minima de 3 meses a
partir da data de entrega. O produto deverg
apresentar registro no érgao competente e
estar de acordo com a legislacdo vigente.
A embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdo e procedéncia,
informagao nutricional, ndmero do lote,
data de fabricagdo, data de validade e
quantidade do produto.
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ACUCAR CRISTAL - Embalagem de 5 kg,
Ingredientes: Sacarose de cana-de-aglcar.
Caracteristicas organolépticas: De acordo
com a NTA 52. Livre de fermentacao,
isento de matéria terrosa, de parasitas e de
detritos animais e vegetais. Cor: branca.
Exigéncias de entrega: Validade minima de
6 meses a partir da data de entrega. A
embalagem deve estar intacta, em
polietileno,  transparente, atéxica e
resistente. O produto devera apresentar
registro no érgédo competente e estar de
acordo com a legislagao vigente. A
embalagem deverd conter externamente
0s dados de identificagdo e procedéncia,
informagdo nutricional, ndmero do lote,
data de fabricagdo, data de validade e
quantidade do produto.

UND

50

500

104

ACUCAR MASCAVO: aglcar bruto, obtido
a partir da cana-de-aglcar, ndo sofre
processo de refinamento e nio utiliza
aditivos quimicos para 0 seu
branqueamento, preservando assim os
seus nutrientes. Produto isento de mofo,
livre de parasitas e substancias nocivas,
acondicionado em embalagem plastica
atoxica, resistente e hermeticamente
vedada, podendo estar inserido em caixa
de papeldo. Exigéncias de entrega:
validade minima de 6 meses a partir da
data de entrega. O produto devers
apresentar registro no érgdo competente e
estar de acordo com a legislacgo vigente.
Pacotes de 1 kg.
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ARROZ AGULHINHA TIPO 1 - Embalagem
de 5 kg, Ingredientes: Gréos comestiveis
de arroz in natura. Caracteristicas
organolépticas: Classificaggo: tipo 1,
polido, longo fino, medindo 6 mm. Deve ser
de procedéncia nacional, safra corrente.
Nao apresentar umidade, misturas
inadequadas, presenca de impurezas, odor
desagradavel ou peso insatisfatorio. No
teste de cocgdo, deve obter os seguintes
resultados: cozimento em 15 minutos
(maximo), resultado positivo, com 100%
dos graos cozidos, sem empapar.
Exigéncias de entrega: Validade minima de
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