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eletr6nica.     A     embalagem     deve     estar

i

intacta,     de     polietileno,     transparente     e
at6xica.   Na   embalagem   deve   conter   as
seguintes    informao6es:    identificaoao    da
empresa,  peso,  data  de  processamento  e
data  de  validade,  identificaoao  do  tipo  de
carne,   carimbo   de   inspecao   estadual   ou
federal.   Prazo   de   validade   mlnimo   de   3
meses a contar a Dartir da data de entreaa.
LINGUICA                  CALABRESA                 EM

KG 10

TEMPERATURA AMBIENTE -Embalagem
de    1    kg    devidamente    etiquetada    com
etiqueta eletr6nica ou pr6pria do fabricante.
lngredientes:  Came  sufna,  gordura  suina,
carne   mecanicamente   separada   de   aye
(frango  e/ou   peru),   proteina  de  soja,   sal,
agtlcar,  pimenta  calabresa,  pimenta  preta,
regulador   de    acidez:    Iactato    de    s6dio,

Ii 00i

aromatizantes:  aromas naturais de carne e
alho      e     aroma      natural      de     fumaea,
antioxidante:       isoascorbato      de      s6dio,
estabilizantes:    tripolifosfato    de    s6dio    e
polifosfato  de  s6dio,  conservadores:  nitrito
de   s6dio   e   nitrato   de   s6dio   e   corantes:
carmim    de    cochonilha,    caramelo    lv    e
vermelho    de    beterraba,    Caracterfsticas
organoleptjcas:  Devefa  apresentar-se  com
aspecto,  cor,  cheiro  e  sabor caracteristico.
Livre   de   parasitas,   micr6bios   e   qualquer
substancia  nociva.  Exig6ncias  de  entrega:
Validade  mi.nima  de  6  meses  a  contar  a
partir da data de entrega. A embalagem do

Iproduto devefa  ser sacos de polietileno de
baixa densidade,  at6xico,  intactas,  lacrado,
resistente ao transporte e armazenamento. II

Na  embalagem  deve  conter  as  seguintes
informae6es:    identifica0ao    da    empresa,

i

peso,  data  de  processamento  e  data  de
validade,   identificaBao   do   tipo   de   carne,
cai.imbo  de  inspegao  estadual  ou  federal.
Seguir       os        padr6es       microbiol6gicos

i

estabelecidos   pela   Resolucao   RDC   n°12
de 02/01/01  ANVISAVMS.
LINGUICA     TOSCANA     CONGELADA     - KG 10 4

10

Embalagem      de      1       kg      devidamente
etiquetada    com    etiqueta    eletrdnica    ou
pr6pria  do  fabricante.   Ingredientes:   Carne
suina,   gordura   suina,   agua   (5,72%),   sal,

iiia9ucar,    especiaria:     alho,     realeador    de
sabor:  glutamato  monoss6dico  (lNS  621),
espessante:        carragena       (lNS       407),
antioxidant.es:  acido  asc6rbico  (lNS  300)  e
eritorbato   de   s6dio   (lNS   316),   corantes
naturais:  vermelho  de  beterraba  (INS  162)

(

e carmim de cochonilha (lNS  120), corante:
caramelo    lv   (lNS    150d),    estabilizantes:
pirofosfato  diss6dico  ([NS 450i),  pirofosfato

i

tetrass6dico    (INS    450jii),    polifosfato    de
s6dio   (INS.  452i)   e  tripolifosfato  de   s6dio
(lNS   451j),    aroma    natural    de:    Dimenta-

I

._,\#
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preta  e  conservantes:  nitrito  de  s6dio  (lNS
250)     e     nitrato     de     s6dio     (INS     251).
Caractertsticas      organol6pticas:      Devefa
apresentar-se  com  aspecto,  cor,  cheiro  e
sabor   caracterl'stico.    Livre   de   parasitas,
micr6bios   e   qualquer   substancia   nociva.
Exigencias de entrega: Validade mi'nima de
6   meses   a   contar  a   partir   da   data   de
entrega.  A  embalagem  do  produto  devera
ser     sacos      de      poljetileno      de      baixa
densidade,      atoxico,      jntactas,      lacrado,
resistente ao transporte e armazenamento.
Na  embalagem  deve  conter  as  seguintes
informa96es:    identifica9ao    da    empresa,
peso,   data  de  processamento  e  data  de
validade,   identificagao   do   tipo   de   carne,
carimbo  de  inspe9ao  estadual  ou  federal.
Seguir       os        padr6es       microbiol6gicos
estabelecidos   pela   Resolueao   RDC   n°12
de 02/01/01  ANVISA/MS.

53 SALSICHA TIPO  HOT-DOG  RESFRIADA -

PCT 2

Embalagem      de      5      kg      devidamente
etiquetada.   com    etiqueta    eletr6nica    ou
pr6pria  do  fabricante.   Ingredientes:  Carne
mecanicamente  separada  de  ave  (frango
e/ou   galinha   e/ou   peru),   came   de   aves

i

(frango   e/ou    galinha    e/ou    peru),    carne
sul'na,      agua      (9,9%),      middos     suinos,
protei'na   de   soja   (2,5°/o0,   amido   (1,8°/o),

iii

pele   de   a.ves   (frango   e/ou   galinha   e/ou
peru),      sal,      paprica,      cebola,      agtlcar,
aromatizantes,  aromas  naturais  de  carne,
fermentado,       fumaga,       oregano,       noz
moscada,  pimenta  branca,  pimenta  preta,
pimenta jamaica  e  alho,  aroma  identico ao
natu ral         de         ca me ,         estabi I izantes ,
reguladore§ de  acidez,  realgador de  sabor, I 00

antioxidantes               e               con servantes.
Caractertsticas      organolepticas:      Devefa
apresentar-se  com  aspecto,  cor,  cheiro  e

i

sabor   caracteri'stico.    Livre   de   parasitas,
micr6bios   e   qualquer   substancia   nociva.
Exigencjas de entrega: Validade mi'nima de
6   moses   a   contar   a   partir   da   data   de

)

entrega.  A  embalagem  do  produto  devefa
ser     sacos      de      polietileno     de      baixa

iI

densidade,      at6xico,      intactas,      lacrado,
resistente ao transporte e armazenamento.
Na  embalagem  deve  conter  as  seguintes
informag6es:    identificacao    da    empresa,
peso,  data  de  processamento  e  data  de
validade,   rdentificaoao   do   tipo   de   carne,

i

carimbo  de  inspegao  estadual  ou  federal.
Seguir       os        padr6es       microbiol6gicos
estabelecidos   pela   Resolug5o   RDC   n°12
de 02/01/01  ANVISA/MS.

54 PAlq  -  Embalagem  de  1   kg  devidamente KG 4 1
loo

etiquetada    com    etiqueta    eletrdnica    ou
pr6pria  do.fabricante.  Ingredientes:  Carne

isufna,   aordura   sulna.   aaua  (5,72%),   sal,

JQ)
I
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agucar,    especiaria:    alho,    realcador    de
IIi

sabor:  glutamato  monoss6dico  (lNS  621),
espessante:        carragena        (lNS        407),
antioxidantes:  acido  asc6rbico  (lNS  300)  e
eritorbato   de   s6dio   (INS   316),   corantes
naturais:  vermelho  de  beterraba  (lNS  162)
e carmim de cochonilha (lNS  120),  corante:

i'iI

caramelo    lv    (lNS    150d),    estabilizantes:
pirofosfato.diss6dico  (lNS  450i),  pirofosfato
tetrass6dico    (lNS    450iii),    polifosfato    de
s6dio   (lNS  452i)   e  tripolifosfato  de   sddio
(INS    451i),    aroma    natural    de:    pimenta-
preta  e  conservantes:  nitrito  de  s6dio  (lNS
250)     e     nitrato     de     s6dio     (INS     251).
Caracteristicas      organol6pticas:      Devera
apresentar-se  com  aspecto,  car,  cheiro  e
sabor   caracteristico.    Livre   de   parasitas,
micr6bios   e   qualquer   substancja   nociva.
Exigencias de entrega: Validade ml'nima de
6   meses   a   contar   a   partir   da   data   de
entrega.  A  embalagem  do  produto  devefa
ser     sacos      de      polietileno      de      baixa
densidade,      at6xico,      intactas,      Iacrado,
resistente ao transporte e armazenamento.
Na  embalagem  dove  center  as  seguintes
informag6es:    identifica9ao    da    empresa,

I

peso,  data  de  processamento  e  data  de
validade,   identjficacao   do   tipo   de   carne,
carimbo  de  inspegao  estadual  ou  federal. iI

Seguir       os        padr6es        microbiol6gicos
iI

estabelecidos   pela   Resolu9ao   RDC   n°12
de 02/01 /01  ANVISA/MS.

55 CARNE  BOVINA EM  CUBOS  (ACEM  SEM

PCT 10

i

OSSO)  RESFRIADA - Embalagem de  1  kg
i

devidamente     etiquetada     com     etjqueta )

eletr6nica      ou      pr6pria      do      fabricante.
iiiCaracterlsticas   organolepticas:    Came    in

natura,   sem  gordura,   sem   pelanca,   sem
sebo,     sem     temperos.     Nao    deve    ter
passado   por   processo   de   congelamento
e/'ou  descongelamento.  Com  aspecto,  cor

iIe cheiro caracterfsticos.  Livre de  parasitas,
micr6bios   e   qualquer   substancia   nociva.

i

Exigencias de entrega: Acondicionados em i

sacos     plasticos     resistentes,     conforme
j00quantidade    solicitada,    apresentando    na

embalagem        etiqueta        de        pesagem
ieletr6nica.     A     embalagem     deve     estar

intacta,     de     polietileno,     transparente     e
at6xica,   Na   embalagem   deve   conter  as
seguintes    informac6es:    identificagao    da i(I

empresa,  peso,  data  de  processamento  e
data  de  validade,  jdentificagao  do  tipo  de
carne,   carimbo   de   inspeeao   estadual   ou
federal.   Prazo   de   validade   mJnimo   de   3
meses a contar a partir da data de entrega.
Segujr       os        padr6es        microbiol6gicos
estabelecidos   pela   Resolueao   RDC   n°12 i

de 02/01/01  ANVISAIMS. (

C/
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56 CARNE   BOVINA   EM   ISCAS   (PATINHO)

POT 10

II

RESFRIADA     -     Embalagem     de     1      kg
devidamente     etiquetada     com     etiqueta
eletr6nica      ou      pr6pria      do     fabricante.
Dimens6es:   10mm  de  largura,  50  mm  de
comprimento.       10mm       de       espessura.
Caracterlsticas   organol6pticas:    Came    in
natura,   sem   gordura,   sem   pelanca,   sem
sebo,     sem     temperos.     Nao    deve    ter
passado   For   processo   de   congelamento
e/ou  descongelamento.  Com  aspecto,  cor
e cheiro caracteri'sticos.  Livre de parasitas,
micr6bios   e   qualquer   substancia   nociva.
Exigencias de entrega: Acondicionados em
sacos     plasticos     resjstentes,     conforme

'50
quantidade    solicitada,    apresentando    na
embalagem        etiqueta        de        pesagem
eletr6nica.     A     embalagem     deve     estar

i

intacta,     de     polietileno,     transparente    e
at6xica.   Na   embalagem   deve   conter   as
seguintes    informae6es:    identificagao    da

i

empresa,  peso,  data  de  processamento  e
data  de  validade,   identificagao  do  tipo  de
carne,   carlmbo  de   inspe9ao  estadual  ou )

federal.   Prazo   de   validade   mfnimo   de   3
meses a contar a partir da data de entrega.

iI

Seguir       os        padr6es        microbiol6gicos
estabelecidos  pela  Resolugao     RDC  n°12
de 02/01/01  ANVISA/MS.

57 CARNE         BOVINA         MOIDA         (ACEM)

PCT 10

i

RESFRIADA     -     Embalagem     de     1     kg
devidamente     etiquetada     com     etiqueta
eletr6nica      ou      pr6pria      do      fabricante.
Caracteri'sticas   organol6pticas:   Durante   o
processamento,    deve    ser    realizada    a (

aparagem   (eliminacao   dos   excessos   de
gordura,    cartilagem    e    aponeuroses),    a

i

ii;i,50carne   devera   ser   moida   no   maximo   24
horas antes e resfriada antes da entrega e
estar sem temperos. Nao deve ter passado
por     processo     de     congelamento     e/ou
descongelamento.    Com   aspecto,    cor   e
cheiro  caracteristicos.   Livre  de  parasitas,
micr6bios   e   qualquer   substancia   nociva.
Exigencias de entrega: Acondicionados em
sacos     plasticos     resistentes,     conforme Ii

quantidade    solicitada,    apresentando    na
embalagem        etiqueta        de        pesagem
eletrdnica.     A     embalagem     deve     estar
intacta,     de     polietileno,     transparente     e
at6xica.   Na   embalagem   deve   conter   as
segujntes   . informao6es:    identificacao    da

)

empresa,  peso,  data  de  processamento  e IIi

data  de  validade,  identificagao  do  tipo  de
carne,   carimbo   de   inspe9ao   estadual   ou
federal.   Prazo   de  validade   mfnimo  de   3
meses a contar a partir da data de entrega.
Seguir       os        padr6es       microbiol6gicos
estabelecidos  pela  Resolu¢ao    RDC  n°12

i
de 02/01/01  ANVISA/MS.
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58 FRANGO        COXA        E        SOBRECOXA

KG 10

i  00II

ICONGELADO    -    Embalagem    de    1     kg.
Caracterlsticas   organolepticas:   In   natura,
sem temperos,  aditivos ou conservantes. A
aye  deve  ter contornos  definidos,  firmes  e
sem     manchas,      pele     aderente.     Com
aspecto,  car  e  cheiro  caracteristicos.  Nao
dove     apresentar     sujidades,     penas     e
carca8a.   Livre   de   parasitas,   micrdbios   e
qualquer substancia  nocjva.  Exigencias  de
entrega:  A  embalagem  do  produto  devefa
ser     sacos     de      poljetileno     de     baixa
densidade,      atoxico,      jntactas,      lacrado,
resistente ao transporte e armazenamento.
Na  embalagem  deve  center  as  segujntes
informacde,s:    identificacao    da    empresa,
peso,  data  de  processamento  e  data  de
validade,   identificaeao   do   tipo   de   came,
carimbo  de  jnspegao  estadual  ou  federal.
Prazo  de  validade  mlnimo  de  6  meses  a
contar  a  partir  da  data  de  entrega.  Seguir
os   padr6es  microbiol6gicos  estabelecidos
pela    ResQlucao   RDC   n°12   de   02/01/01
ANVISA/MS.

59 FRANGO       INTEIRO       CONGELADO      -

KG 10

Iii

Embalagem     de     1      kg.     Caracteristicas
organol6pticas:   In   natura,   sem   temperos,
aditivos  ou  conservantes.  A  ave  dove  tor
contornos      definidos,      firmes      e      sem
manchas,  pele aderente.  Com aspecto, cor
e      cheiro      caracterrsticos.      Nao      deve
apresentar   sui.idades,    penas   e   carca9a.

I

Livre   de   parasitas,   micr6bios   e   qualquer
i

substancia  nociva.  Exigencias  de  entrega:
i 00(A embalagem do produto devera ser sacos

de  polietileno  de  baixa  densidade,  at6xico,
intactas,  la.crado, resistente ao transporte e
armazenamento,     Na    embalagem    deve
confer        as        seguintes        informac6es:
identificac;ao   da   empresa,   peso,   data   de
processamento     e     data     de     validade,
identificacao  do  tipo  de  carne,  carimbo  de
inspecao   estadual   ou   federal.   Prazo   de
validade  mlnimo  de  6  moses  a  contar  a

I

partir    da  .data    de    entrega.    Seguir    os
padr6es      microbiol6gicos      estabelecidos
pela   Resolugao   RDC   n°12   de   02/01/01
ANVISA/MS.

)

60 FRANCO          PEITO          SEM           OSSO KG 10

7POCONGELADO    -    Embalagem    de    1     kg.
Caracteristlcas   organolepticas:   In   natura,

i

sem temperos,  aditivos ou conservantes. A (

ave  deve  ter  contornos  definjdos,  firmes  e
i

sem manchas, sem pele. Com aspecto, cor
e      cheiro      caracteristicos.      Nao      deve
apresentar   sujidades,   penas   e   carcaea.
Livre   de   parasitas,   micr6bios   e   qualquer

i

substancia  nociva.  Exigencias  de  entrega:
A embalag`em do produto devera ser sacos

Ide  Dolietileno  de  baixa  densidade.  at6xico,
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intactas, lacrado,  resistente ao transporte e
armazenamento.     Na     embalagem     dove
conter        as        seguintes        jnformae6es:
identificacao  da   empresa,   peso,   data   de
processamento     e     data     de     validade,
identificaeao  do  tipo  de  carne,  carimbo  de
inspegao   estadual   ou   federal.   Prazo   de
validade  mfnimo  de  6  moses  a  contar  a
partir    da    data    de    entrega.    Seguir    os
padr6es      microbiol6gicos      estabelecidos
pela   Resolugao   RDC   n°12   de   02/01/01
ANVISA/MS.

61 FRANCO      SASSAMI      CONGELADO      -

KG 50

Embalagem     de     1     kg.     Caracteri'sticas
organol6pticas:   ln   natura,   sem   temperos,
aditivos  ou  conservantes.  A  ave  deve  ter
contornos      definidos,      firmes      e      sem
manchas,  sem  pele.  Com  aspecto,  cor  e
ch ei ro        caracterlsticos.         Nao         dove
apresentar   sujidades,   penas   e   carcaea.
Livre   de   parasjtas,   micr6bios   e   qualquer
substancia` nociva.  Exigencias  de  entrega:
A embalagem do produto devefa ser sacos
de  polietileno de  baixa  densidade,  atoxico,

i
I 00

intactas, lacrado,  resistente ao transporte e
armazenamento.     Na    embalagem    deve
center        as        seguintes        informag6es:
identificaoao  da   empresa,   peso,   data  de
processamento     e     data     de     validade,
identificacao  do  tipo  de  came,  carimbo  de i

inspegao   estadual   ou   federal.   Prazo   de I

validade  minimo  de  6   meses  a  contar  a

iiii

partir    da    data    de    entrega.    Seguir    os
padr6es      microbiol6gicos      estabelecidos
pela   Resolucao   RDC   n°12   de   02/01/01
ANVISA/MS.

62 FILE     DE     PESCADA     CONGELADO     -

KG 10

Embalagem     de     1      kg.     Caracterrsticas
organol6pticas:   0   produto   devefa   conter iI

apenas    o    file    do    peixe,    sem    pele    e
espinha§.    Com    aspecto,    cor    e    cheiro
caracterrsticos.  Congelado,  sem  sinais  de
descongelamento.     Livre     de     parasitas,

I

micr6bios   e   qualquer   substancia   nociva.
Exigencias  de  entrega:  A  embalagem  do
produto devefa  ser sacos  de  polietileno  de

Ibaixa densidade,  at6xico,  intactas,  lacrado,
resistente ao transporfe e armazenamento. 2 00i

Na  embalagem  deve  center  as  seguintes
informag6es:    identifica9ao    da    empresa,
peso,  data  de  processamento  e  data  de
validade,   identifica9ao   do   tipo   de   carne,
carimbo  de  inspecao  estadual  ou  federal.
Prazo  de  validade  minimo  de  3  moses  a
contar  a  partir  da  data  de  entrega,  Seguir
os   padr6es  microbiol6gicos  estabelecidos
pela   Resolucao   RDC   n°12   de   02/01/01
ANVISA/MS.
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64 FILE       DE       TILAPIA       CONGELADO      -

10 00

Embalagem     de     1      kg.     CaracterJsticas
organol6pticas:   0   produto   devefa   conter

KG

apenas    o    file    do    peixe,    sem    pele    e
espinhas.    Com    aspecto,    cor    e    cheiro
caracteristicos.  Congelado,  sem  sinais  de
descongelamento.      Livre     de     parasitas,
micr6bios   e   qualquer   substancia   nociva.
Exigencias`  de  entrega:  A  embalagem  do
produto devefa  ser sacos  de  polietileno  de
baixa densidade, at6xico,  intactas,  lacrado.
resistente ao transporte e armazenamento.
Na  embalagem  deve  center  as  seguinte§
informag6es:    iden{ifica8ao    da    empresa,
peso,  data  de  processamento  e  data  de
validade,   identificaeao   do   tipo   de   carne,
carimbo  de  inspecao  estadual  ou  federal.
Prazo  de  validade  minimo  de  3  meses  a
contar  a  partir  da  data  de  entrega.  Seguir
os  padr6es   microbiol6gicos  estabelecidos
pela   Resolugao   RDC   n°12   de   02/01/01
ANVISA/MS.

65 BANHA  DE  PORCO-mbalagem  de  850

kG 5 0

gramas-      Sob      temperatura      ambiente,
aproximadamente   25°C,    a    banha   deve
apresentar-se    como    urn    composto    de
consistencia pastosa, lisa, macia, com odor
e    sabor   caracteristicos    e    cor    branco-
marfim,  e quando aquecida de modo lento,
transformar-se    em    6leo,    com    aspecto
llquido.   Exigencias   de   entrega:   validade
ml'nima  de  06  moses  a  partir  da  data  de
entrega.  A  embalagem  deve  estar  intacta,
em   polietileno,   transparente,    atoxica.   0

I
produto    devefa    apresentar    registro    no
6rgao competente e estar de acordo com a

(i

legislagao .vigente.   A  embalagem   devefa
canter  informagao   nutricional,   numero  do
lote, data de fabricagao, data de validade e
quantidade do produto.

66 IOGURTE        NATURAL        INTEGRAL       - LTR 5 00
Embalagem  de  1.litro.  Ingredientes:  Leite e
fermento               vivo.               Caracteristicas
onganol6pticas:  0  iogurte  dove apresentar-
se    com    aspecto    pr6prio,    cor   e    sabor
caracterlsticos,      ljvre     de     sujidades     e
qualquer          substancia          contaminante.
Acondicionados      em       sacos       plasticos
at6xicos.   Exigencias  de  entrega:  Validade

i(I

mlnima   de  3   meses  a   partir  da  data   de
entrega.  A  embalagem  deve  estar  intacta.
a  produto  devefa  apresentar  registro  no
6rgao competente e estar de acordo com a
legisla9ao  vjgente.   A   embalagem   devefa
conter      extemamente      os      dados      de

iiI

identificagao    e    procedencia,    informacao
nutricional,     ndmero    do     lote,     data     de
fabrica9aot   data   de   validade,   quantidade
do   produto   e   atender   as   exigencias   do
Ministerio   da   Aaricultura   e   DIPOA,   e   do
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regulamento     da     jnspegao     industrial     e
Ii

sanitaria   de   produtos   de   origem   animal,
SIP ou SIF.loGURTE SABORES  -  Embalagem  de   1

67

LTR 5 00I

litro.  Ingredientes:  Sabor coco,  morango ou
salada de frutas. Elaborado a partir de leite
pasteurizado   semidesnatado,   com   polpa
de frutas. Caracterlsticas organol6pticas: 0
iogurte   dove   apresentar-se   com   aspecto
pr6prio, cor e sabor caracterlsticos, livre de
sujidades         e         qualquer        substancia
contaminante.   Acondicionados   em   sacos
plasticos  at6xicos.  Exigencias  de  entrega:
Validade  mJnima  de  3  moses  a  partir  da
data  de entrega. A embalagem  deve estar
intacta.    0    produto    devefa    apresentar
registro  no  6rgao  competente  e  estar  de
acordo     com     a     legislaoao     vigente.     A

i

embalagem   devera   conter   extemamente
os  dados  de  identificaoao  e  procedencia,

iI

informagao    nutricional,    ntlmero    do    late,
data    de   fabricaoao,    data    de    validade,
quantidade~    do    produto    e    atender    as
exigencias  do   Minist6rio   da  Agricultura   e
DIPOA,   e   do   regulamento   da   inspegao
industrial  e sanitaria de  produtos de origem
animal,  SIP ou  SIF.

6869 MANTEIGA -  Embalagem  de  200  gramas.

UND 5

i

Ingredientes:  Creme  de  leite  pasteurizado,
padronizado   e    maturado,    e   cloreto   de
s6dio.       Caracteri'sticas       organolepticas: i

Produto  firme   de   cor  amarelada,   odor  e
sabor pr6prios,  isento de mofos,  bolores ou (

sustancias      estranhas.      Exigencias      de
entrega:  Validade   minima  de  3  meses  a (

partir  da  data  de  entrega.  Acondicionado
em embalagem  resistente de  polietileno.  A
embalagem  deve  estar  intacta.  0  produto
devera     apresentar     registro     no     6rgao 5o
competente   e   estar   de   acordo   com   a

i1I

Iegislacao   vigente.   A   embalagem   d©vera
conter     externamente      os      dados      de
identifica9ao    e    procedencia,    informagao
nutricional,     ndmero     do     lote,     data     de
fabricagao,   data   de   validade,   quantidade
do   produto   e   atender   as   exi.gencias   do

i

Mlnlsterio   da   Agricultura   e   DIPOA,   e   do i

regulamento    da     jnspeoao     industrial     e
sanitaria   de   produtos   de   origem   animal,

i(

SIP ou SIF.
NATA    -    Embalagem    de    300    gramas. UND 5 50II

Ingredientes:  Creme  de  leite  pasteurizado
e    carragena    (lNS    407).    Caracteristicas
organolepticas:    Produto   pastoso   de   cor
clara   e   uniforme,   odor  e  sabor  pr6prios,•sento   de   mofos,   bolores   ou   sustancias

estranhas. Exigencias de entrega: Validade
minima  de  3   meses  a   partjr  da  data  de
entrega.    Acondicionado    em    embalagem
resistente    de    Dolietileno.    A    embalaaem



I 0000;
deve    estar    intacta.    0    produto    devefa

70I

apresentar registro  no 6rgao competente e
estar  de  acordo  com  a  legislaeao  vigente.
A embalagem  devera  conter externamente
os  dados  de  identificaeao  e  procedencia,
informacao    nutricional,    ntlmero   do   lote,
data    de   fabricagao,    data    de    valjdade,
quantidade    do    produto    e    atender    as
exigencias, do   Ministerio   da   Agricultura   e
DIPOA,   e   do   regulamento   da   inspecao
industrial  e sanitaria  de  produtos de origem
animal,  SIP ou  SIF.QUEIJOMINASFRESCAL  -   Embalagem

UND 5

de      500      gramas.      Ingredientes:      Leite
pasteurizado       desnatado,       concentrado
proteico  de  soro  de  leite,  cloreto  de  s6dio
(sal),     cloreto    de    calcio,     regulador    de
acidez;   acido   latico   (INS   270)   e   coalho,
Caracterfsticas  organol6pticas:  Produto  de
corte   com   cor  clara   e   uniforme,   odor  e
sabor pr6prios,  isento de mofos, bolores ou
sustancias    estranhas.         Exigencias    de
entrega:  Validade  ml'nima   de  3  meses  a
partir  da  data  de  entrega.  Acondicionado

2loiI
em  embalagem  resistente de  polietileno.  A

III

embalagem  deve  estar  intacta.  0  produto
devefa     apresentar     registro     no     6rgao
competente   e   estar   de   acordo   com   a
legislagao   vigente.   A  embalagem   devera
center      extemamente      os      dados      de
identifica¢ao    e    procedencia,    informacao
nutricional,     ndmero    do     lote,     data     de
fabrica?ao,   data   de   valjdade,   quantidade

I

do   produto   e   atender   as   exigencias   do
Ministerio   da   Agricultura   e   DIPOA,   e   do

I     71

regulamento     da     inspeOao     industrial     e
sanitaria   de   produtos   de   origem   animal, i)i

SIP ou S,F.a_uE!JOL"US;ARE+A  -  Pepe   de  04   kg.
PEeA 5 50

lngredientes: Leito pasteurizado, cloreto de
ii

s6dio   (sal),    cloreto   de   calcio,    fermento

II

lacteo         e         coal ho.         Caracterfsticas
organolepticas:  Produto  de  corte  com  cor
clara   e   uniforme,   odor  e  sabor  pr6prios,
isento   de   mofos,   bolores   ou   sustancias
estranhas.            Exigencias      de      entrega:Validademinimade3mesesapartirda

data     de     entrega.     Acondicionado     em
embalagem    resistente    de    polietileno.    A
embalagem  deve  estar  intacta.  0  produto ii

devera     apresentar     registro     no     6rgao
competente   e   estar   de   acordo   com   a
legjslacao   vigente.   A   embalagem   devera
conter      externamente      os      dados      de

I

identificagao    e    procedencia,    jnformagao Ii

nutricional,     ndmero    do     lote,     data     de

ii

fabricacao,   data   de  validade,   quantidade
do   produtg   e   atender   as   exigencjas   do
Mini§t6rio   da   Agricultura   e   DIPOA,   e   do
reaulamento    da     inspecao     industrial     e
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sanltaria   de   produtos   de   ongem   animal,

I

SIP ou SIF.MAIONESE  CREMOSA  -  Embalagem  de500g.Ingredientes:Agua,6leovegetal,ovo

UND 4 00

pasteurizado,   amido   modificado,   vinagre,
a¢ucar,  sal,   cloreto  de  potassio,   suco  de
limao,        conservador        acido        s6rbico,
estabilizante    goma    xantana,    acidulantes
acido  fosf6rico,  sequestrante  EDTA  calcio
diss6dico,  corante  natural  paprica,  aroma
natural  e  antioxidantes  BHA,  BHT  e  acido
cl'trico.       Caracteristicas       organol6ptjcas:
Deve apresentar-se sob o aspecto viscoso
e gelatinoso,  de consistencia tal. A cor e  o
cheiro  devem  ser  prdprios  do  produto.  0 I

sabor  deve  ser  semi-acido.  Exigencias  de
entrega:   Validade  minima   de   3  meses  a
partir da data de entrega.  0 produto devefa
apresentar registro no  6rgao competente e
estar de  acordo  com  a  legislacao  vigente.
A embalagem devefa conter extemamente

I

os  dados  de  identifica?ao  e  procedencia,
informaoad    nutricional,    ndmero    do    lote,
data   de   fabricagao,   data   de   validade   e
auantidade do Droduto.CATCH_uP-Embalagem    de    400    g.

UND 5

iIi

lngredientes:  tomato,  agdcar,  vinagre,  sal,
amido modificado,  condimentos,  acidulante
acido    lactico,    conservador    sorbato    de
pofassio   e-  aromatizantes.   Caracteristicas
organol6pticas:     Embalagem    em    frasco
plastico,       nao       amassado,       sujo       ou

S

Ii  0Idanificado.   0   I/qujdo   dove   estar   llmpido,
sem   sujidades,   com   cor,   odor   e   sabor
prdprios.   Exigencias  de  entrega:  Validade
minima  de  12  meses  a  partir  da  data  de
entrega.    0    produto    devefa    apresentar

iregistro  no  6rgao  competente  e  estar  de
acordo     com     a     legislacao     vigente.     A
embalagem   devera   conter   extemamente
os  dados  de  identificagao  e  procedencia,
informagao    nutricional,    numero    do    lote,
data   de   fabricacao,   data   de   validade   e

Ii

ciuantidade do Droduto.M_Q{SIA_BF)_AAMA_R|LA  -  Embalagem  de

UND 5 50400    g.     Ingredientes:     agua,     base    de
(

mostarda (vinagre, semente de mostarda e
corante  natural  ctlrcuma),  acdcar,  vinagre,

i

amido    modificado,    sal,    pimenta-do-reino
branca        e       conservador        INS       211.
Ca racteri`sticas                           organ old pticas:
Embalagem     em     frasco     plastico,     nao

i

amassado,   sujo   ou   danificado.   0   Ii'quido
deve   estar   lfmpido,   sem   sujidades,   com
cor,  odor  e  sabor  pr6prios.  Exigencias  de
entrega:  Validade  minima  de  12  meses  a
partir da data de entrega. 0 produto devefa
apresentar registro  no  6rgao  competente  e I
estar  de  acordo  com  a  legislagao  vigente. )I

A embalaqem  devefa  conter externamente

i

•.._P  Q,
(
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os     a  os  de  identificacao  e  procedenciainformacaonutricional,numerodolote

i

data   de   fabricacao,   data   de   validade   e
quantidade do Droduto.MARGARINACOMSAL  -  Embalagem  de500g.Ingredientes:6leodesoja,agua,

7576

UND 5

III

gordura vegetal, sal (cloreto de s6djo), soro
de   leite   em   p6,   leite   em   p6   desnatado,
vitaminas   a  (81,   86  e   812),   selenito  de
s6dio  (selenio).  vitamjna  A,  estabilizantes:
lecitina  de  soja  e  mono  e  djgliceri'deos  de
acidos   graxos,   conservadores:   benzoato
de      s6dio      e      sorbato      de      potassio,

I

antioxidantes:        TBHQ,        EDTA       calcio
Iidiss6dico  e  BHT,  acidulante:  acido  citrico,

aromatizante:   aroma   identico   ao   natural,
corantes:      urucum,      curcuma      e      beta
caroteno.    Caracteri'sticas    organolepticas:

00i)(Dove     apresentar-se     sob     o     aspecto
cremoso,  de  consist©ncia  tal,  cor branca  a
amarelo  claro.  A cor e  o  chejro devem  ser
pr6prios   dro   produto.   0   sabor   deve   ser
semi-acido.       Exigencias       de       entrega:
Validade  minima  de  6  meses  a  partir  da
data    de    entrega.     0     produto     devera
apresentar registro  no 6rgao  competente  e
estar  de  acordo  com  a  legislacao  vigente.
A embalagem  devefa  conter externamente
os  dados  de  identificagao  e  procedencia,
informa8ao    nutricjonal,    namero   do    lote
data   de   fabricagao,   data   de   validade   e

i

auantidade do Droduto.MARGARINASEM          LACTOS E         -

UNO 5

1

Embalagem  de  500g,  Obs:   Produto  para
alunos    com     necessidades    alimentares
especiais       (alergias       e       intolerancias).
lngredient6s:  Agua,  6Ieos  vegetais  lI'quidos
interestificados,   sal,   cloreto   de   potassio,
vitaminas   E  e  A,   emulsificantes:   mono  e
diglicerrdeos de acidos graxos e poliglicerol
polirricinoleato,    conservadores:    benzoato
de §6dio e sorbato de  potas§io,  acidulante:
acido  citrico,   aromatizante,   antioxidantes:
TBHQ,  BHT  e  acido  citrico,  sequestrante:
EDTA,     corantes:     urucum     e     cdrcuma
(descrigao  referente  a  isencao  de  lactose

'oe in              destaq ue).               Ca racterl'sticas
organol6pticas:  Deve  apresentar-se  sob  o I

aspecto  cremoso,  de  consistencja  tal,  cor
(

branca  a  amarelo  claro.  A  cor  e  o  cheiro

i

devem  ser'  pr6prios  do  produto.  0  sabor
deve     ser     semi-acido.     Exigencias     de

i

entrega:  Validade  minima  de  6  meses  a
partlr da data de entrega. 0 produto devefa I

apresentar registro no 6rgao competente e
estar  de  acordo  com  a  legislagao  vigente.Aembalagemdeveracanterexternamente

os  dados  de  identjficagao  e  procedencia,•nformagao    nutricional,    numero   do   lote,

data   de   fabricacao,   data   de   validade   e

0,.
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I 77I78IIIIIH, I  quantidade do oroduto.
I I I

I111

CREME   DE   LEITE   -   Embalagem   longvidade200glngredientes:Cremedeleitea         UNDUND

5 00

e          estabiljzantes         goma          xantanacarboxjmetilcelulose,carragena,celulose

microcristaljna       e       citrato       de       s6dio
Ca racterfsticas                           orga nol6pticasPasteurizado,100°/adeorigemanimalExjgenciasdeentrega:Validademl.nimade

6   meses  a   partjr  da  clata  de  entrega.   Aembalagemdeveestarintacta.0produto

devera     apresentar    registro     no     6rgao
competente   e   estar   de   acordo   com   a
legisla9ao   vigente.   A   embalagem   deveraconterextemamenteosdadosde

identificacao    e    procedencia,    informacao
nutricional,     ndmero    do     lote,     data    de
fabricacao,   data   de   valjdade,   quantidadedoprodutoeatenderasexigenciasdoMinjst6riodaAgriculturaeDIPOA,edo

regulamento     da     inspegao     jndustrl.al     e
sanitaria de produtos de oric]em animal.DOCEDELEITEPASTOSO-Embalagemde400glngredientes:Agucar,soredeleite

4

1

e/ou soro de leite em p6,  leite e/ou leite em
p6   integral,    sal,    estabilizante   cjtrato   de

(

§odio,   conservante   sorbato   de   potassio,aditjvosamidomodificado,corantede

caramelo   .e    aroma    de    doce    de    leite.
(

Caracterl'sticas  organolepticas:  Devefa  ser Ii

fabricado    com    materias-primas    sas    e
limpas,      isentas      de      materia      terrosa

i

parasitas,     e     em     perfejto     estado     de
conserva9ao.   0   leite   empregado   devefa
apresentar-se  normal  e fresco.  No  preparodoproduto,oleitedeveentrarna

III

propongao -mrnima  de  tres  partes  de  leite
para  uma  de  a9tlcar.  Nao  podefa  conter
substancias  estranhas  a  sua  composi9aonormal,al6mdasprevistasnaNTA56.

)i

Como     coadjuvante     da     tecnologia     de
0ifabricacao   sera   tolerado   o   emprego   deamidonadosagemmaximade2%.Sera

tolerada     -a     adicao     de     aromatizantes
naturais.  Sera  projbjdo  adicionar  ao  doce
de   leite  gorduras  estranhas.   gelelficantes

I

ou   outras   substancjas,   embora   in6cuas

(i

exceto     o     bicarbonato     de     s6dio     em
quantidades estritamente necessarias paraaredugaoparcjaldaacjdezdolejte.

Composiga~o   Nutricional   minima   de   60%
carboidrato,  2%  de  ljpfdio  e  6%  proteina.

(

Exigencias de entrega: Validade mi'nima de
3  moses  a  partir  da  data  de  entrega.  Aembalagemdeveestarintacta.0produtodevefaapresentarregistrono6rgaocompetenteeestardeacordocoma

egisla0ao  .vigente.   A   embalagem   devefa
conter      extemamente      os      dados      de
dentificacao    e    Drocedencia     informaca

loutI
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79

fabri
ona,.    numero    do    lote,     data    decacao,datadevalidade,quantidade

do   produto   e   atender   as   exigencias   do
Minist6rio   da   Agricultura   e   DIPOA,   e   do
regu amento     da     inspegao     industrial     e
sanitaria   de   produtos   de   origem   animal.
Com reaistro no SIF ou SIP.LEITECOND

vidae/ou
ENSADO - Embalagem longade395g.Ingredientes:Leiteintegralleiteintegralemp6eagucar,com8%

UND 5

de gordura.  Caracteristicas organol6pticas:Lfquidodeaspectocremoso,decor

amarela   claro.   Dove   apresentar-se   com
aspecto        pr6prio ,         cor        e        sabor
caracteristl',cos,      livre     de      sujidades      e

80

qualq u er         su bsta ncia          contamjna nte.
Exigencias de en[rega: Validade minima de

!o

:mT:Faegse£3:#;reds:ard:;:acdt:.eontrper%%.ut:devefaapresentarregistrono6rgao

competente   e   estar   de   acordo   com   a
'egis a9ao  .vigent!.   A  embalagem   devera

I

canter      extemainente      os      dados      de
identificacao   e    procedencia,    informagao
nutrlcIonal,     ntimEro     do     late,     data     de

i

fabrica8ao,   data  lde   validade,   quantidade
do   produto   e   a|ender   as   exigencias   do
Minjstregulasanifa

;#|:ndt:ap;:gdl|C::';:r:a:aeoonD;I:d:u!iri:;
SIP ou SIF.LEITEDECOCO I-  Embalagem de 200 mL,

UN 10

lngredjentes:       Lqite      de      coco,      agua,conservadoreslNS202,lNS211eINS

223,  acidulante  lNS  330,  espessantes  lNS
466,  I460,

;iu?s`12c:n'ttsf{S':3t5ab:"Z,aNnse;¥t:

I

Ii 0iiI

Caracteri'sticas      prganol6pticas:      uquido
branco,  com  aspecto  pr6prio,  cor  e  sabor
caracteristicos,      ljvre     de     sujjdades     e
qualquer          substancja          contaminante.
Exigencias de entlega: Validade ml'nima de

:mT:Faeg§ef8:J:Teds:ard:::acdt:.eontrper%a.ut!
devefa     apresentar     registro     no     6rgao
competente   e   edtar   de   acordo   com   a
Iegisla9ao   vigentei   A   embalagem   devefa Iii

center     externamente      os      dados      de

LduetTjt;:Lj:ac,:on:in:I:ceg:nc,i:t,e,,nfdoaTaac5:
fabricadoDro9:t:.:  data  qe  validade,   quantidade

81 REQu2009.desna lJAO  CREMOSO -  Embalagem  deino:recdr:e#teqsieL,:',tt:ppaas::euur:±Zaaddo° UN 5

20soro  dConse
al::t:,C::,#uT::t:°'a:,%':bi,I;zt:£tes:

ferme , o    -         lati¢o.               Caracter`sticas
Organ '6pticas:    Prbduto   pastoso   de   cor

clara uniforme,   Odor  e   sabor   Dr6Drios

I

.`.-.S le
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e   moos,   bolores   ou   sustanciasestranhas.Exigenciasdeentrega:Validade

mi'nima   de  3   meses  a   partir  da  data   de
entrega.   Acondicionado    em   embalagem
resistente    de    polietileno.    A   embalagem
deve    estar    intacta.    0    produto    devera
apresentar registro  no 6rgao  competente  e
estar  de  acordo  com  a  legislacao  vigente.Aembalagemdevefaconterexternamente

os  dados  de  identificagao  e  procedencia,informagaonutricional,numerodolote,

data    de   fabrica9ao,    data    de    validade,
quantidade    do    prodiito    e    atender    as
exigencjas  do   Minjst6rio   da  Agricultura   aDIPOA,erdoregulamentodainspecaoindustrialesanitariadeprodutosdeorigemanimal,SIPouSIF.LEITEEMPC)

3

INTEGRAL -Embalagem  de400g.Ingredientes:Leiteemp6integral

UND 10 3

pasteu rizado.                              Ca racteristicas
organol6pticas:    P6    branco    homogeneo.
Deve  apresentar-se  com  aspecto  pr6prio,coresaborcaracteri'sticos.Iivrede

sujidades         e         qualquer        substancia

i

contaminante.      Exigencias     de     entrega:
Validade  in/nima  de  6  moses  a  partir  da
data  de  entrega.  A  embalagem  deve  estar

lo
intacta.     0    produto    devefa    apresentar
registro  no  6rgao  competente  e  estar  de
acordo     com     a     legisla9ao    vjgente.     Aembalagemdeveraconterex{ernamente

i

os  dados  de  identificagao  e  proced6ncia,
(

informagao    nutricional,    nLlmero    do    lote,

i)

data    de   fabricagao,    data    de    validade,
quantidade    do    produto    e    atender    as
exigencias   do   Ministerio   da   Agricultura   e
DIPOA,   e   do   regulamento   da   inspegao
industrial e sanitaria de produtos de origemanimal,SIPouSIF.OVOSTIPOGRANDES-Bandejacom30

84

UND 10

iI

unidades.    Caracterl'sticas   organoleptjcas:
Tamanho m6dio a grande.  Procedentes de
estabelecimento   com   lnspecao   Sanitaria

4]o

Oficial.  Deve  apresentar-se  /ntegro.  Iimpo,
sem  rachaduras  ou  trincados.   Exigencias
de  entrega:  Validade  mfnima  de  30  dias  a
partir  da   data   de  entrega.  A  embalagem
deve    estar    intacta.    a    produto    devera

i

apresentar registro  no 6rgao competente e
estar  de  acordo  com  a  legislacao  vigente.Aembalagemdevefaconterexternamente

os dados de identificacao e Drocedencia.AMIDODEMILHO-Embalagemde1kg,

uN 10 15ngredjentes:    Amido    de    milho    em    p6.
Caracteristicas     organolepticas:      Produto

I

amilaceo   extral'do   do   milho,   fabricado   a
(

partjr   de   jmat6rias-primas   sas   e   limpas
isentas  de  materias  terrosas  e  parasitas,
nao   podendo   estar   timidos,   fermentados
ou  rancosos.  Sob  a  forma  de  D6   deverao



produzir        I

00003
I   eira        ere   ita   ao           uand0

i

I          85I

comprimido  entre  os  dedos.  Exigencias dentrega:Valjdademfnimade12meses ea

partir  da  data   de  entrega.  A  embalagem
dove    estar    jntacta.    0    produto    devera
apresentar registro  no 6rgao competente  eestardeacordocomalegislagaovjgenteAembalagemdeveraconterexternamente

os  dados  de  jdentificagao  e  procedencia,informacaonutricional,ndmerodolote

data   de   fabricacao,   data   de   validade   :
ouantidade do Droduto.AVEIAEMFLOCOS-Embalagem de 200g

uN 10 00

•       lngredjentes:        Aveia        em       f]ocos.
CaracterJsticas     organolepticas:     Produto
jsento    de    mofo,    ljvre    de    parasitas    esubstanciasnocivas,acondicionadoem

I

embalagem   plastica  at6xica,   resistente  e
hermeticamente   vedada,    podendo   estar
Inserido  em  caixa  de  papelao.   Exigenciasdeentrega:Validademi`nimade12meses

a   partjr  da   data   de   entrega.   0   produtodevefaapresentarregistrono6rgao

competente   e   estar   de   acordo   com   a
legislagao   vigente.   A  embalagem   devefa
conter      externamente      os      dados      de
identificacao    e    procedencia,    informacao
nutricional,     ndmero    do     lote,     data    de
fabricacao,  data  de  validade  e  quantidade
do oroduto.AV

86I EIA        EM         FLOCOS         GRANDES:lngredientes:aveiaemflocosgrandes.Produtoisentodemofo,livredeparasitase

uN 10 1

i   0i

substancias    nocivas,    acondicionado   em
embalagem   plastica  at6xjca,   resistente  e
hermeticamente   vedada,    podendo   estar
inserido  em  caixa  de  papelao.  Exigencjasdeentrega:validademi.nimade6mesesa

II      87 partir da data de entrega. 0 produto devefa
iapresentar registro  no 6rgao  competente  e

estar  de  acordo  com  a  legislagao  vigente.Pacotede200aFARELODEAVEIA-Embalagemde

I                                        Ii

UNO 10 5

200g.      Ingredientes:      Farelo     de     aveia.
Caracteristicas     organol6pticas:     Produto
isento    de    mofo,    livre    de    parasitas    e
substancias    nocivas,    acondicionado    em
embalagem   plastica   at6xica,   resi§tente   e
hermeticamente   vedada,    podendo   estar
Inserido  em  caixa  de  papelao.  Exigencias
de entrega:  Validade  mrnima  de  12  meses
a   partir  da   data   de   entrega.   0   produtodevefaapresentarregistrono6rgaocompetenteeestardeacordocoma

Iegislaeao   vjgente.   A   embalagem   devefa

i

conter      externamente      os      dados      de
dentificagao    e    procedencia,    informacaonutricional,numerodolote.datade

abrlcacao,  data  de  validade  e  quantidadedooroduto.
Ii

I I

`_±--    -i



000036
8889 FARINHA  DE  ARROZ  -  Embalagem  de  1kg-Obs:Produtoparaalunoscom

UND 5

I 50i

necessidades         aljmentares         especiais(alergiaseintolerancias).IngredientesFarinhadearroz(descrieaoreferentea

isencao      de       gluten       em       destaque).
Caracteri'sticas   organolepticas:   Obtido   de
graos  de  arroz  saos,  ljmpos  e  isentos  de
materia  terrosa   e  parasita.   Nao  podendoestartlmida,fermentadaourancosa,

devendo   obedecer   a   legislacao   vigente.Exigenciasdeentrega:Validademlnimade

6  meses  a  partjr  da  data  de  entrega.  0produtodeveraapresentarregistrono

6rgao competente e estar de acordo com a
legislagao   vigente.   A  embalagem   devera
center     externamente      os      dados      de
jdentificacao    e    procedencia,    informagao
nutricional,     nLimero     do     Iota,     data     de
fabricacao,  data  de  validade  e  quantidade
do Droduto.FARINHA'DE   AVEIA   -Embalagem    de200g,lngredientes:Farinhadeaveia.

UND 5 0

Caracteristicas     organol6pticas:     Produto
isento    de    mofo,    livre    de    parasitas    e
substancias    nocivas,    acondicionado   em
embalagem   plastica   at6xica,   resistente   e
hermeticamente    vedada,    podendo   estar
inserido  em  caixa  de  papelao.   Exigencias
de entrega:  Validade  mrnjma  de  12  meses
a   partir   da   data   de   entrega.   0   produto
devefa     apresentar     registro     no     6rgao
competente   e   estar   de   acordo   com   a

9091

legislagao   vigente.   A  embalagem   devera
I

conter      extemamente      os      dados      de
i

identificagao    e    procedencja,    informagao
nutricjonal,     ndmero    do     lote,     data     de
fabricagao,  data  de  validade  e  quantjdade
do oroduto.FARINHA DE    MANDIOCA    FLOCADA   -

UND 10 20

Embalagem  de  500g,  lngredientes:  F6cula
de                mand ioca.                Ca racteri'sticas
organol6pticas:       Produto       obtjdo       pela
torracao da mandioca,  nao devendo conter
materiais  terrosos,  parasitas  e  detritos  de

!o

animais   e   vegetais.   Deve   conter   cor   e
sabor      caracterl'sti.cos.       Exigencias      de
entrega:  Validade  minima  de  12  meses  a
partir da data de entrega. 0 produto devera

i

apresentar registro  no 6rgao competente e
estar de  acordo  com  a  legjslacao  vigente.Aembalagemdeveraconterexternamente

ios  dados  de  jdentifica9ao  e  proced6ncia,
informagao    nutricional,    ntlmero    do    lote,
data   de   fabricacao,   data   de   validade   e
quantidade do Droduto.FARINHADEMILHO      AMARELA      -

UND 10 20
Embalagem  de  1   kg.  Ingredientes:  F6cula
de   mjlho.   Caracterl.sticas   organol6pticas:
Produto  obtido  Dela  torracao  do  arao  de

I



mHho   des            .      d
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II::

ermina   o  ou  n   o,     reviamen e0

I

macerado,     socado     e     peneirado,     na
devendo       conter       materiais       terrosos
parasjtas  e  detritos  de  animals  e  vegetais
Deve   conter   cor  e   sabor  caracteri'sticos
Exigencias de entrega: Validade mi.nima de
12  moses  a  partir  da  data  de  entrega.  0produtodevefaapresentarregistrono

6rgao competente e estar de acordo com a
legislagao  vigente.  A  embalagem   devefaconterextemamenteosdadosde

jdentifica9ao    e    procedencia,    jnformagao
nutricional,     nJimero    do     lote,     data     de
fabricagao,  data  de  validade  e  quantidade
do Droduto.FARINHA DE   ROSCA  Farinha   de  rosca,embalagemdelkg,deveapresentarausenciadesujidadesoucontaminag6es.ValidademJnimade1mss.FARINHADET

UND 10 1

loo

I

RIGO  -  Embalagem  de  5kg.Ingredientes:Farinhadetrigo

UND 10 2

enriquecida    com    ferro    e    acido    f6lico
Caracteristicas         organol6pticas:         Tipo

I

especial,   obtida   de   gfaos   de  trigo   saos,
llmpos   e   isentos   de   mat6ria   terrosa   e

i)parasita.     Nao     podendo     estar     tlmida
fermentada  ou  ranoosa.  Deve  conter cor e

i

II194,95        t

sabor      caracteri'sticos.      Exigencjas      deentrega:Valjdademinimade12mesesa
0

partir da data de entrega. 0 produto devefa
ii(i

apresentar registro  no  6rgao  competente  eesfardeacordocomalegislacaovigente.Aembalagemdevefacanterexternamente

os  dados  de  identificacao  e  procedencia,
informaeao    nutricional,    nt]mero    do    lote,

i

data   de   fabricacao,   data   de   validade   e
cluantidade do Droduto.FARINHADETRIGO      INTEGRAL      -Embalagemde1kg.Obs:Produtopara

UND 10

i

alunos     com     necessidades     alimentares
especiais       (alergias       e       intolerancias),
Ingredientes:  Farinha  de  trigo  integral  fina.
Caracterl'sticas     organol6pticas:     Tipo     1,obtidadegraosdetrigo§aos,limpose

10

iii

isentos  de  mat6ria  terrosa  e  paraslta.  Nao
podendo    estar    umida,    fermentada    ou
rancosa.     Deve     conter     cor     e     sabor
caracteri'sticos.     Exigencias    de    entrega:Validademinimade12mesesapartirdadatadeentrega.0produtodevera

apresentar regjstro  no 6rgao competente eestardeacordocomalegjslagaovigente.Aembalagemdevefaconterexternamente

os  dados  de  identificacao  e  procedencia,
informagao    nutricional,    ndmero    do    lote,
data   de   fabricagao,   data   de   validade   e
auantidade do Droduto.FAROFATEMPERADA  -   Embalagem  de500g.dequalidade,obtidodegraosderidosaos,IimDoseisentosdemateria

UND 10 20 I
J@ 9
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196II197I9811I,cI:II

p           a.       ao   podendo   estaOmida,fermentadaourancosa,devendobedeceralegislaeaovigente.Prazodvalidademi'nimode4mesesapartirdatdeentrega.edatadefabricacaodeate3djas.POLVILHOAZEDOE r0ea0

I

Ingredient6s:              -g6b:|iagemde500dge         UND

10 00

mandioca.Caracter/sticas      organol6pticas"po1.P6brancofino.Produtoisentode

mofo,    livre   de    parasitas   e   substancjas
nocivas,    acondicionado    em    embalagem
plastica           atoxica ,           resistente           e
hermeticarT`ente vedada.  0 cheiro deve ser
pr6prio do  produto.  Exigencias de entrega:Validademi.nimade3mesesapartirdadatadeentrega.0produtodevefa

apresentar regjstro no 6rgao competente eestardeacordocomalegislaeaovjgente.Aembalagemdevefaconterexternamente

ps  dados  de  identificagao  e  procedencja,
mformagao    nutricional,    numero   do    lote
data   de   fabricacao,   data   de   validade   e
quantidade do Droduto.POLVILHODOCE-Embalagem  de  500g,lngredientes:Feculademandjoca

UND 5 1 0

Caracterlsticas  organol6pticas:  Tipo  1.  P6brancofine.Produtoisentodemofo,livre

de     parasjtas     e     substancias     nocivas
acondicjonado    em    embalagem    plastica
at6xica,      resistente      e      hermeticamente
vedada.    0   cheiro   deve   ser   pr6prio   doproduto.Exigencjasdeentrega:Validademfnimade3mesesapartirdadatade

entrega.    0    produto    devefa    apresentarregistrono`6rgaocompetenteeestarde

acordo     com     a     legisla9ao     vigente.    Aembalagemdevefaconterexternamente

ps  dados  de  identifica9ao  e  procedencia,
lnformagao    nutricional,    numero    do    lote
data   de   fabricacao,   data   de   validade   e
quantidade do Droduto.TRIGOPARAQulBE   -   Embalagem   de500g,lngredjentes:Trigoparaquibe.Caracteristicasorganol6pticas:Obtidode

UND 5 10

graos  de  trigo  saos,  limpos  e  jsentos  de
mat6ria  terrosa   e  parasita.   Nao  podendoestardmido,fermentadoourancoso.Deve

ii

conter      cor      e      sabor      caracteri'sticos.
Exigencias. de entrega: Validade m!`njma de

i

6  moses  a  partir  da  data  de  entrega.  0produtodeveraapresentarregistrono
6I

6rgao competente e estar de acordo com a
egjsla¢ao  vigente.  A  embalagem   devera

i

onter     externamente      os      dados      de
dentjficacao    e    procedencia,    informagaoutricional,.namerodolots,datade

ii

abrica9ao,  data  de  validade  e  quantidade0produto.



P

000039
99 ROTEINA   TEXTURIZADA   DE   SOJAEmbalagemde500g.Caracteristicas

UNO 10 00

organolepticas:  Deve  ser obtida a  partir degraosdesojalimposesubmetidosa

processo     tecnol6gico     adequado,     deve
apresentar cor,  odor e sabor caracterfstico
estar livre de sujidades,  parasitas e larvas,
Exigencias de entrega: Validade minima de
6  meses  a   partjr  da  data  de  entrega.  Aembalagemdeveestarjntacta,em

polietileno,        transparente,        at6xjca        e
resistente.   0   produto   devefa   apresentar
registro  no  6rgao  competente  e  estar  de
acordo     com     a     legislacao     vigente,     Aembalagemdeveraconterexternamente

os  dados  de  identificacao  e  procedencia,
informacao    nutricional,    ndmero    do    lote,
data   de   fabrica9ao,   data   de   validade   e
quantidade do Droduto.FARINHALACTEA   TRADICIONAL      -Embalagemde400g.Ingredientes:Com

100

UND 10 2

cereal   integral,   contendo  farinha  de  trigo
enriquecida    com    ferro    e    acido    f6lico,
agdcar,  Ieite em  p6 integral,  farinha de trigo
integral,     vjtaminas     e     minerals,     sal     e
a romatiza nte.                               Caracteri`stica s
organol6pticas:  Nao  podendo  estar  llmida
fermentada  ou  rangosa.  Deve center cor e

I

sabor      ca.ractertsticos.      Exigencias      de
Poentrega:  Validade  mrnjma  de  12  meses  a

partir da data de entrega.  0 produto devera
i

apresentar regjstro  no 6rgao competente  e
estar de  acordo  com  a  legislacao  vigente.Aembalagemdeveraconterextemamente

)i

os  dados  de  identificagao  e  procedencia,
iIinformacao.   nutricional,    numero    do    lote,

101102     I

data   de   fabricagao,   data   de   valjdade   e

I

ciuantidade do Droduto.FUBA-Embalagemde  1  kg.  Ingredientes:

UND 10 3

Farinha     de     milho    fina.     Caracteristicas
organolepticas:  Tipo  mimoso,  100%  mjlho.
Oriundo   da   moagem   do   grao   de   milho,
sadio     e   .limpo,     nao     devendo     center

i

materials  terrosos,  parasitas  e  detritos  de
animais   e   vegetais.   Deve   conter   cor   e
sabor      caracteristicos.      Exigencias      de

!0

entrega:  Valjdade  mJnima  de  12  meses  a
partir da data de entrega. 0 produto devefa
apresentar registro  no  6rgao  competente  e
estar  de  aeordo  com  a  legislagao  vigente.Aembalagemdevefaconterexternamente

os  dados  de  identifica9ao  e  procedencia,
informagao    nutricional,    ntlmero    do    lote,
data   de   fabricaeao,   data   de   validade   e
auantidade do Droduto.COMAPRONTAPARA     TAPIOCA     -Embalagemde500g,lngredjentes:Fecula

UND 5 10

ii
de     mandioca     hidratada     e     peneirada.
Caracteri'sticas     organolepticas:      Produto
sento    de    mofo.    Iivre    de    Darasitas    e



substancjas    noci
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vas,    acondicionado    emembalagemplasticaat6xica,resistente
eea

hermeticamente    vedada.    Exigencias    dentrega:Validademinimade3meses

partir da data de entrega. 0 produto devefa
apresentar regjstro  no 6rgao  competente  eestardeacordocomalegislacaovjgenteAembalagemdevefaconterexternamente

os  dados  de  identifica9ao  e  procedenciainformagaonutricional,numerodolote

data   de   fabricacao.   data   de   validade   e
ciuantidade do Droduto.ACUCARCRISTAL-Embalagem de  5  kg,lngredientes:Sacarosedecana-de-acticar.Caracterfsticasorganol6pticas:Deacordo

UND 50

I    00iIii

com   a   NTA   52.   Livre   de   fermentagao
isento de mat6ria terrosa, de parasitas e dedetritosanimaisevegetais.Cor:branca.

Exigencias de entrega: Validade minima de
6  meses  a   partjr  da  data  de  entrega.  Aembalagemdeveestarintactaem

polietileno,        transparente,        at6xica        e
resistente.   0   produto   devefa   apresentar
registro  no  6rgao  competente  e  estar  de
acordo    com     a     legislagao     vigente.    Aembalagemdevefaconterexternamente

ps  dados  de  identificagao  e  procedencia,
informagao    nutricional,    ntlmero    do    lote
data   de   fabricacao,   data   de   validade   e
quantidade do oroduto.ACUCARMASCAVO: acucar bruto,  obtido

UND 20 2

a    partir   da    cana-de-agl]car,    nao    sofre
processo   de    refinamento   e   nao   utiliza
aditivos         qu/micos         para         o         seu i

branqueamento,    preservando    assim    os I

sous  nutrientes.   Produto   isento  de  mofo

I

livre  de   parasitas  e  substancias   nocivas
acondicionado    em    embalagem    plastica
at6xica,      resjstente      e      hermeticamente

10

vedada,  podendo  estar  inserido  em  caixa
de     papelao.      Exigencias     de     entrega:
validade  mi'nima  de  6  meses  a  partir  dadatadeentrega.0produtodevefa

ii

apresentar registro  no 6rgao competente eestardeacordocomalegislagaovigente,Pacotesde1ka.ARROZAGULHINHAT

IIr(d

lpo 1  -Embalagemde5kg,Ingredientes:Graoscomesti.veis UND 50 15
PO

de      arroz      in      natura.      Caracteri'sticas
iorganol6pticas:      Classjficacao:      tipo      1,polido,longofino,medindo6mm.Doveser

de   procedencia   nacional,   safra   corrente.
iI

Nao       apresentar       umidade,       misturas
nadequadas, presenca de impurezas, odor
desagradavel   ou   peso   insatjsfat6rio.    No
este  de  coceao,  deve  obter  os  seguintesesultados:cozimentoem15minuto§

maximo),   resultado   positivo,   com   100% Ii(

os      graos      cozidos,      sem      empapar.Exiaenciasdeentreaa.Valjdademi'nimad

e


