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= SECRETARIA DE EDUCAGAO E CULTURA DO
Secretaria da m’:j;7

EDUCACAO MUNICIiPIO DE NOVA FATIMA/PR

Rua Antbénio Grandi Gatti, s/n (Biblioteca Cidada)
Fone: (43) 3552-1990
CEP: 86310-000 e-mail: educacacnovafatima2i@amail.com

Prefeitura Municipal de
Nova Fatima - PR

Oficio 1.163/2025
Nova Fatima, 17 de dezembro de 2025

Venho por meio deste encaminhar o Estudo Técnico Preliminar que destina-se a
Aquisicdo de géneros alimenticios para composicao da Alimentagdo Escolar do Municipio
de Nova Fatima/PR, para o ano letivo de 2026.

Sem mais para 0 momento, aproveito a oportunidade para expressar meus votos de
elevada estima e consideragao.

Atenciosamente.

Documento assinado digitalmente

a9 b WILLIAN PEREIRA DA SILVA
g' el Data: 17/12/2025 07:26:28-0300

Verifique em hitps://validar.iti. gov.br

Willian Pereira da Silva
Secretario Municipal de Educagao
Decreto 004/2025

llustrissima Senhora
Camilla de Cassia Spitzer
Departamento de Licitagao
Nova Fatima/PR
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1. INFORMAGOES BASICAS

Este documento & a primeira etapa do planejamento de uma contratagdo que
caracteriza o interesse publico envolvido e a sua melhor solugdo e da base ao projeto
basico e ao termo de referéncia a serem elaborado caso se conclua pela viabilidade da
contratacao.

Este Estudo Técnico Preliminar destina-se a Aquisicao de géneros alimenticios para
composicao da Alimentagao Escolar do Municipio de Nova Fatima/PR, para o ano letivo
de 2026.

2. DESIGNAGAO DA EQUIPE DE PLANEJAMENTO

Secretaria Municipal de Educagao.

3. DIRETRIZES QUE NORTEARAO ESTE ETP
Art. 5° Inciso XX, da Lei 14.133/2021
Resolugcdo PNAE, de 06 de maio de 2020.

4. DESCRIGAO DA NECESSIDADE

Entende-se por alimentagdo escolar todo alimento oferecido no ambiente escolar,
independentemente de sua origem, durante o periodo letivo.

A alimentacdo escolar € direito dos alunos da educagdo basica plblica e dever do
Estado e sera promovida e incentivada com vista ao atendimento das diretrizes
estabelecidas pelas resolugdes vigentes.

Para a elaboragao dos cardapios da alimentagao escolar, considera-se a segunda
edicdo do Guia Alimentar para a Populagdo Brasileira, assim como o papel a ser
desempenhado por agdes educativas que perpassem pelo curriculo escolar, abordando o

tema alimentagdo e nutrigdo no processo de ensino e aprendizagem, na perspectiva da
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promogdo de praticas saudaveis de vida e da seguranga alimentar e nutricional, em
atendimento a inclusdo da educagédo alimentar e nutricional como tema transversal do
curriculo escolar na Lei de Diretrizes e Bases da Educagao, pela Lei n® 13.666/ 2018, e em
consonancia com o Marco de Referéncia de Educagao Alimentar e Nutricional para as
Politicas Publicas (MDS, 2012).

O PNAE tem por objetivo contribuir para o crescimento e o desenvolvimento
biopsicossocial, a aprendizagem, o rendimento escolar e a formagdo de praticas
alimentares saudaveis dos alunos, por meio de agbes de educagédo alimentar e nutricional
e da oferta de refeigbes que cubram as suas necessidades nutricionais durante o periodo
letivo.

Sao diretrizes da Alimentagao Escolar:

| — o emprego da alimentagdo saudavel e adequada, compreendendo o uso de
alimentos variados, seguros, que respeitem a cultura, as tradicdes e os habitos alimentares
saudaveis, contribuindo para o crescimento e o desenvolvimento dos alunos e para a
melhoria do rendimento escolar, em conformidade com a sua faixa etaria e seu estado de
saude, inclusive dos que necessitam de atengéo especifica;

Il = a inclusdo da educacdo alimentar e nutricional no processo de ensino e
aprendizagem, que perpassa pelo curriculo escolar, abordando o tema alimentagéo e
nutricdo e o desenvolvimento de praticas saudaveis de vida na perspectiva da segurancga
alimentar e nutricional,

Il — a universalidade do atendimento aos alunos matriculados na rede publica de
educacgao basica;

IV — a participagdo da comunidade no controle social, no acompanhamento das
agbes realizadas pelos Estados, pelo Distrito Federal e pelos Municipios para garantir a
oferta da alimentagéo escolar saudavel e adequada;

V — 0 apoio ao desenvolvimento sustentavel, com incentivos para a aquisigdo de
géneros alimenticios diversificados. produzidos em ambito local e preferenciaimente pela
agricultura familiar 3 e pelos empreendedores familiares rurais, priorizando as
comunidades tradicionais indigenas e de remanescentes de quilombos;

VI — o direito a alimentagdo escolar, visando garantir a seguranga alimentar e
nutricional dos alunos, com acesso de forma igualitéria, respeitando as diferencas
biolégicas entre idades e condigdes de saude dos alunos que necessitem de atengéo

especifica e aqueles que se encontrem em vulnerabilidade social.
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Portanto, sdo atendidos pelc PNAE os alunos matriculados na educagao basica das
redes publicas federal, estadual, distrital e municipal, em conformidade com o Censo
Escolar do exercicio anterior realizado pelo INEP.

E obrigatério o atendimento de alunos com necessidades alimentares especiais,
como doenga celiaca, intolerancias e alergias alimentares, diabetes mellitus, entre outras,

de acordc com as conformidades exigidas.

5. AREA REQUISITANTE
Secretaria Municipal de Educagéao de Nova Fatima-PR
Responsavel: Willian Pereira da Silva

Cargo: Secretario Municipal de Educagao

6. DESCRICAO DOS REQUISITOS DA CONTRATACAO

O licitante devera efetuar a entrega dos géneros alimenticios, a fim de atender as
necessidades da COZINHA CENTRAL, de acordo com os pedidos de compra nas
periodicidades estabelecidas, conforme quantidades, exigéncias e estimativas a serem
definidas neste instrumento:

- Efetuar a entrega dos produtos em perfeitas condi¢des, conforme especificagdes,
prazo e local constantes no Termo de Referéncia e seus anexos, acompanhado da
respectiva nota fiscal, na qual constardo as indicagdes referentes a: marca, fabricante,
modelo, procedéncia e prazo de validade;

- Substituir, reparar ou corrigir, no prazo fixado, os alimentos com avarias ou em nao
conformidade nos aspectos sensoriais, fisicos, quimicos ou biol6gicos;

- Comunicar a contratante, no prazo maximo de 24 horas que antecede a data da
entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida
comprovagao do ocorrido;

- Manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as
obrigagbes assumidas, todas as condigbes de habilitagdo e qualificagdo exigidas na
licitacao;

- O licitante devera garantir os requisitos de qualidade, funcionamento e rendimento

dos itens entregues conforme edital durante toda a vigéncia do contrato.
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7. LEVANTAMENTO DE MERCADO
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Considerando as caracteristicas de utilizagdo, as quantidades de géneros

alimenticios necessarios, os periodos informados e os valores estimados, entende-se que

a opgao mais vantajosa, adequada e disponivel no mercado, sob 0 amparo dos principios

da oportunidade e conveniéncia da Administragdo Publica na efetiva aquisigéo de géneros

alimenticios para a Alimentacdo Escolar, assim como a boa qualidade e procedéncia dos

produtos licitados.

9. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES A SEREM CONTRATADAS

Item

Descrigao

Unidade

Requisiga
o Minima

Requisigao
Maxima

Quantidade

01

ABOBRINHA in natura, Caracteristicas
organolépticas: de 1? qualidade, tamanho
médio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau medio de
amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas,
suficientemente desenvolvidas, com
aspecto, aroma e sabor tipicos da
variedade, beneficiada e classificada com
uniformidade no tamanho e cocr, ser de
colheita recente. Isentas de rachaduras,
perfuragbes, cortes ou lesdes mecénicas
ou provocadas por pragas ou doengas.
Deve estar livre de sujidades, terra e
residuos de fertilizantes aderidos a casca,
ndo podendo apresentar odores e sabores
estranhos. Sua polpa devera estar intacta
e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega:  Acondicionados em  sacos
plasticos resistentes, conforme quantidade
solicitada, apresentando na embalagem
etiqueta de pesagem eletronica.

KG

10

200

02

ALHO in natura de 12 qualidade, uniforme,
sem ferimentos ou defeitos, em grau medio
de amadurecimento, sem danas fisicos e
mecénicos, isento de partes putridas,
suficientemente desenvolvidas, com
aspecto, aroma e sabor tipicos da
variedade, ser de colheita recente. Isentas
de rachaduras, perfuracbes, cortes ou
lesbes provocadas por pragas cu doengas.
Deve estar livre de sujidades, terra e
residuos de fertilizantes aderidos a casca,
nao podendo apresentar odores e sabores
estranhos.  Exigéncias de  entrega:
Acondicionados em sacos plasticos
resistentes, conforme quantidade
solicitada, apresentando na embalagem
etiqueta de pesagem eletrénica.

KG

10

200
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03

BATATA INGLESA in natura,
Caracteristicas organolépticas: de 1°
qualidade, tamanho médio e uniforme, sem
ferimentos ou defeitos, em grau meédio de
amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas,
suficientemente desenvolvidas, com
aspecto, aroma e sabor tipicos da
variedade, beneficiada e classificada com
uniformidade no tamanho e cor, ser de
colheita recente. Isentas de rachaduras,
perfuragbes, cortes ou lesbes mecénicas
ou provocadas por pragas ou doengas.
Deve estar livre de sujidades, terra e
residuos de fertilizantes aderidos a casca,
nao podendo apresentar odores e sabores
estranhos. Sua polpa devera estar intacta
e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega:  Acondicionados em  sacos
plasticos resistentes, conforme quantidade
solicitada, apresentando na embalagem
etiqueta de pesagem eletrdnica.

KG

10

500

04

BETERRABA in natura, Caracteristicas
organolépticas: de 12 qualidade, tamanho
médio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau medio de
amadurecimento, sem danos fisicos e
mecénicos, isento de partes putridas,
suficientemente desenvolvidas, com
aspecto, aroma e sabor tipicos da
variedade, beneficiada e classificada com
uniformidade no tamanho e cor, ser de
colheita recente. Isentas de rachaduras,
perfuragbes, cortes ou lesdes mecanicas
ou provocadas por pragas ou doengas.
Deve estar livre de sujidades, terra e
residuos de fertilizantes aderidos a casca,
ndo podendo apresentar odores e sabores
estranhos. Sua polpa devera estar intacta
e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega:  Acondicionados em  sacos
plasticos resistentes, conforme quantidade
solicitada, apresentando na embalagem
etiqueta de pesagem eletronica. .

KG

10

150

05

BROCOLIS in natura, Caracteristica
organolépticas: de 12 qualidade, de
tamanho médio, novo, firme, intacto, n&o
podera estar murcho, isento de partes
putridas, coloragdo uniforme e sem
manchas.  Exigéncias de  entrega:
Acondicionados em sacos plasticos
resistentes, conforme quantidade
solicitada.

UND

10

300

o€

CEBOLA in natura - Caracteristicas
organolépticas: de 1% qualidade, tamanho
médio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, sem danos fisicos e mecanicos,
isento de partes putridas, suficientemente
desenvolvidas, com aspecto, aroma e
sabor tipicos da variedade, ser de colheita

KG

10

400

S




recente, livre de enfermidades, de umidade
externa anormal, de residuos de
fertilizantes. Isentas de rachaduras,
perfuragbes, cortes ou lesdes provocadas
por pragas ou doengas. Deve estar livre de
sujidades, terra e residuos de fertilizantes
aderidos a casca, nao podendo apresentar
odores e sabores estranhos. Sua polpa
deverd estar intacta e na cor caracteristica.
Exigéncias de entrega: Acondicionados em
sacos plasticos resistentes, conforme
guantidade solicitada, apresentando na
embalagem  etiqueta de  pesagem
eletrdnica.

07

CENOURA in natura Caracteristicas
organolépticas: de 12 qualidade, tamanho
médio a grande, casca. lisa, isenta de
fungos ou indicios de germinagédo, sem
ferimentos ou defeitos, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes pttridas,
suficientemente desenvolvidas, com
aspecto, aroma e sabor tipicos da
variedade, ser de colheita recente, livre de
enfermidades, de wumidade externa
anormal, de residuos de fertilizantes.
Exigéncias de entrega: Acondicionados em
sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na
embalagem  etiqueta de pesagem
eletrénica.

KG

10

350

08

CHUCHU in natura Caracteristicas
organolépticas: de 12 qualidade, verde,
novo, sem brotos, de tamanho médio, ndo
poderdo estar murchos, com casca sa,
sem rupturas, ndo deve apresentar
rachaduras ou cortes na casca. Estarem
suficientemente  desenvolvidos.  Néo
estarem danificados por qualquer lesdo de
origem fisica ou mecéanica. Livre de
enfermidades. Isento de partes putridas.
Exigéncias de entrega: Acondicionados em
sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na
embalagem  etigueta de  pesagem
eletrénica.

KG

10

200

09

COUVE-FLOR in natura Caracteristicas
organolépticas: de 1® qualidade, de
tamanho meédio, novo, firme, intacto, nao
podera estar murcho, isento de partes
putridas, coloragdo uniforme e sem
manchas. - Exigéncias de  entrega:
Acondicionados em sacos plasticos
resistentes, conforme quantidade
solicitada.

UND

10

300

10

GENGIBRE in natura Caracteristicas
organolépticas: de 1? qualidade, sem
ferimentos ou defeitos, isento de partes
putridas, com aspecto, aroma e sabor
tipicos da variedade, ser de colheita
recente. Isentos de rachaduras,

KG

10
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perfuragdes, cortes ou lesdes mecanicas
ou provocadas por pragas ou doengas.
Deve estar livre de sujidades, terra e
residuos de fertilizantes aderidos a casca,
nao podendo apresentar odores e sabores

estranhos.  Exigéncias de  entrega:
Acondicionados em sacos plasticos
resistentes, conforme quantidade

solicitada, - apresentando na embalagem
etiqueta de pesagem eletronica.

11

PIMENTAO AMARELO in natura - 12
qualidade, tamanho médio, sem ferimentos
ou defeitos, em grau médio de
amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isenta de partes putridas.
Embalagem: em sacos plasticos
resistentes, conforme quantidade
solicitada, apresentando na embalagem
etiqueta de pesagem.

KG

20

12

PIMENTAO VERMELHO in natura - 12
qualidade, tamanho médio, sem ferimentos
ou defeitos, em grau meédio de
amadurecimento, sem danos fisicos e
mecénicos, isenta de partes putridas.
Embalagem: em sacos plasticos
resistentes, conforme guantidade
solicitada, apresentando na embalagem
etiqueta de pesagem.

KG

20

13

REPOLHO ROXO in natura.
Caracteristicas organolépticas: de 12
qualidade, de tamanho médio a grande,
novo, firme, intacto, ndo podera estar
murcho, isento de partes putridas,
coloragdo uniforme e sem manchas.
Exigéncias de entrega: Acondicionados em
sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada.

UND

10

150

14

REPOLHO VERDE in natura.
Caracteristicas organolépticas: de 1?2
qualidade, de tamanho meédio a grande,
novo, firme, intacto, ndo podera estar
murcho, isento de partes putridas,
coloracdo uniforme e sem manchas.
Exigéncias. de entrega: Acondicionados em
sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada.

UND

10

300

15

VAGEM in natura. Caracteristicas
organolépticas: de 12 qualidade, tamanho
médio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, sem danos fisicos e mecanicos,
isento de partes putridas, suficientemente
desenvolvidas, com aspecto, aroma e
sabor tipicos da variedade, beneficiada e
classificada com uniformidade no tamanho
e cor, ser de colheita recente. Isentas de
rachaduras, perfuragdes, cortes ou lesbes
provocadas por pragas ou doengas. Deve
estar livre de sujidades, terra e residuos de
fertilizantes aderidos a casca, ndo podendo
apresentar odores e sabores estranhos.

KG

10

150

-]

5]




Devera estar intacta e na cor verde
caracteristica. Exigéncias de entrega:
Acondicionados em sacos plasticos
resistentes, conforme quantidade
solicitada, apresentando na embalagem
etiqueta de pesagem eletrénica.

16

ABACATE in natura, Caracteristicas
organolépticas: de 12 qualidade, tamanho
médio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de
amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas,
suficientemente desenvolvidas, com
aspecto, aroma e sabor tipicos da
variedade, beneficiada e classificada com
uniformidade no tamanho e cor, ser de
colheita recente. Isentas de rachaduras,
perfuragbes, cortes ou lesdes mecanicas
ou provocadas por pragas ou doengas.
Deve estar livre de sujidades, terra e
residuos de fertilizantes aderidos a casca,
nao podendo apresentar odores e sabores
estranhos. Sua polpa devera estar intacta
e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega: Acondicionados em  sacos
plasticos resistentes, conforme quantidade
solicitada, apresentando na embalagem
etiqueta de pesagem eletronica.

KG

10

75

17

ABACAXI in natura. Caracteristicas
organolépticas: de 12 qualidade, tamanho
médio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de
amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas,
suficientemente desenvolvidas, com
aspecto, aroma e sabor tipicos da
variedade, ser de colheita recente. Isentas
de rachaduras, perfuragdes, cortes ou
lesdes provocadas por pragas ou doengas.
Deve estar livie de sujidades, terra e
residuos de fertilizantes aderidos a casca,
ndo podendo apresentar odores e sabores
estranhos. Sua polpa devera estar intacta
e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega: Acondicionados em  sacos
plasticos resistentes, conforme quantidade
solicitada, apresentando na embalagem
etiqueta de pesagem eletrénica.

UND

10

500

18

LARANJA PERA in natura. Caracteristicas
organolépticas: de 12 qualidade, tamanho
médio e uniforme, sem ferimentes ou
defeitos, =~ em grau médio de
amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes pdatridas,
suficientemente desenvolvidas, com
aspecto, aroma e sabor tipicos da
variedade, ser de colheita recente. Isentos
de rachaduras, perfuragbes, cortes ou
lesdes provocadas por pragas ou doengas.
Deve estar livre de sujidades, terra e

KG

10

750
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residuos de fertilizantes aderidos a casca,
nao podendo apresentar odores e sabores
estranhos. Sua polpa devera estar intacta
e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega: Acondicionados em  sacos
plasticos resistentes, conforme quantidade
solicitada, apresentando na embalagem
etiqueta de pesagem eletrénica.

19

MACA NACIONAL- FUGI in natura.
Caracteristicas  organolépticas: de 1?2
qualidade, classificada, tamanho médio e
uniforme, sem ferimentos ou defeitos, sem
danos fisicos e mecanicos, isento de
partes putridas, suficientemente
desenvolvidas, com aspecto, aroma e
sabor tipicos da variedade, ser de colheita
recente. Isentas de rachaduras,
perfuragdes, cortes ou lesGes provocadas
por pragas ou doengas. Deve estar livre de
sujidades, terra e residuos de fertilizantes
aderidos a casca, nao podendo apresentar
odores e sabores estranhos. Sua polpa
devera estar intacta e na cor caracteristica.
Exigéncias de entrega: Acondicionadas em
sacos plasticos resistentes, conforme
guantidade solicitada, apresentando na
embalagem  etiqueta de  pesagem
eletrdnica.

KG

10

1.000

20

MAMAO  FORMOSA  in  natura.
Caracteristicas  organolépticas: de 17
qualidade, tamanho grande e uniforme,
sem ferimentos ou defeitos, em grau meédio
de amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas,
suficientemente desenvolvidos, com
aspecto, aroma e sabor tipicos da
variedade, ser de colheita recente. Isentos
de rachaduras, perfuragdes, cortes ou
lesbes provocadas por pragas ou doengas.
Deve estar livre de sujidades, terra e
residuos de fertilizantes aderidos & casca,
n&o podendo apresentar odores e sabores
estranhos. Sua polpa devera estar intacta
e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega: Acondicionados em  sacos
plasticos resistentes, conforme quantidade
solicitada, apresentando na embalagem
eliqueta de pesagem eletrénica.

KG

10

300

21

MANGA TOMMY in natura. Caracteristicas
organolépticas: de 1? qualidade, tamanho
meédio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau meédio de
amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isenta de partes putridas,
suficientemente desenvolvidas, com
aspecto, aroma e sabor tipicos da
variedade, ser de colheita recente. Isentas
de rachaduras, perfuragbes, cortes ou
lesdes provocadas por pragas ou doengas.
Deve estar livre de sujidades, terra e

KG

10

300

¢



residuos de fertilizantes aderidos a casca,
ndo podendo apresentar odores e sabores
estranhos. Sua polpa devera estar intacta
e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega: Acondicionados em  sacos
plasticos resistentes, conforme quantidade
solicitada, apresentando na embalagem
etiqueta de pesagem eletrénica.

22

MELANCIA in natura, Caracteristicas
organolépticas: de 12 qualidade, tamanho
grande e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de
amadurecimento, sem danos fisicos e
mecéanicos, isento de partes putridas,
suficientemente desenvolvidos, com
aspecto, aroma e sabor tipicos da
variedade, ser de colheita recente. Isentos
de rachaduras, perfuragées, cortes ou
lesbes provocadas por pragas ou doengas.
Deve estar livre de sujidades, terra e
residuos de fertilizantes aderidos a casca,
ndo podendo apresentar odores e sabores
estranhos. Sua polpa devera estar intacta
e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega: Acondicionados em  sacos
plasticos resistentes, conforme quantidade
solicitada, apresentando na embalagem
etiqueta de pesagem eletrdnica.

UND

10

250

23

MELAO in natura. Caracteristicas
organolépticas: de 12 qualidade, tamanho
grande e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau medio de
amadurecimento, sem danos fisicos e
mecéanicos, isento de partes putridas,
suficientemente desenvolvidos, com
aspecto, aroma e sabor tipicos da
variedade, ser de colheita recente. Isentos
de rachaduras, perfuragbes, cortes ou
lesbes provocadas por pragas ou doengas.
Deve estar livre de sujidades, terra e
residuos de fertilizantes aderidos a casca,
nao podendo apresentar odores e sabores
estranhos. Sua polpa devera estar intacta
e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega: Acondicionados em  sacos
plasticos resistentes, conforme quantidade
solicitada, apresentando na embalagem
etiqueta de pesagem eletrénica.

KG

10

300

24

PONCAN in natura. Caracteristicas
organolépticas: de 12 qualidade, tamanho
médio e -uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de
amadurecimento, sem dancs fisicos e
mecénicos, isento de partes putridas,
suficientemente desenvolvidas, com
aspecto, aroma e sabor tipicos da
variedade, ser de colheita recente. |sentas
de rachaduras, perfuragdes, cortes ou
lesdes provocadas por pragas ou doengas.
Deve estar livre de sujidades, terra e

KG

10

300




residuos de fertilizantes aderidos & casca,
ndo podendo apresentar odores e sabores
estranhos. Sua polpa devera estar intacta
e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega:  Acondicionados em  sacos
plasticos resistentes, conforme quantidade
solicitada, apresentando na embalagem
etiqueta de pesagem eletrénica.

25

UVA ROXA SEM SEMENTE in natura -
Caracteristicas organolépticas: de 12
qualidade, tamanho médio e uniforme, sem
ferimentos ou defeitos, em grau medio de
amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas,
suficientemente desenvolvidas, com
aspecto, aroma e sabor tipicos da
variedade, ser de colheita recente. Isentas
de rachaduras, perfuragbes, cortes ou
lesbes provocadas por pragas ou doengas.
Deve estar livre de sujidades, terra e
residuos de fertilizantes aderidos a casca,
ndo podendo apresentar odores e sabores
estranhos. Sua polpa devera estar intacta
e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega: Acondicionados em  sacos
plasticos resistentes, conforme quantidade
solicitada, apresentando na embalagem
etiqueta de pesagem eletrénica

KG

200

26

UVA VERDE SEM SEMENTE in natura -
Caracteristicas organclépticas: de 1?2
qualidade, tamanho médio e uniforme, sem
ferimentos ou defeitos, em grau médio de
amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas,
suficientemente desenvolvidas, com
aspecto, aroma e sabor tipicos da
variedade,.ser de colheita recente. Isentas
de rachaduras, perfuragdes, cortes ou
lesdes provocadas por pragas ou doengas.
Deve estar livre de sujidades, terra e
residuos de fertilizantes aderidos a casca,
nao podendo apresentar odores e sabores
estranhos. Sua polpa devera estar intacta
e na cor. caracteristica. Exigéncias de
entrega:  Acondicionados em  sacos
plasticos resistentes, conforme quantidade
solicitada, apresentando na embalagem
etiqueta de pesagem eletrénica

KG

200

27

TOMATE in natura. Caracteristicas
organolépticas: de 12 qualidade, tamanho
medio e .uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau medio de
amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas,
suficientemente desenvolvidas, com
aspecto, aroma e sabor tipicos da
variedade, ser de colheita recente. Isentos
de rachaduras, perfuragbes, cortes ou
lesGes provocadas por pragas ou doengas.
Deve estar livre de sujidades, terra e

KG

300




residuos de fertilizantes aderidos & casca,
ndo podendo apresentar odores & sabores
estranhos. Sua poipa devera estar intacta
e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega:  Acondicionados em  sacos
plasticos resistentes, conforme quantidade
solicitada, apresentando na embalagem
etiqueta de pesagem eletrénica.

28

MANDIOQUINHA SALSA in natura.
Caracteristicas  organolépticas: de 12
qualidade, tamanho médio e uniforme, sem
ferimentos ou defeitos, em grau médio de
amadurecimento, sem danos fisicos e
mecénicos, isento de partes putridas,
suficientemente desenvolvidas, com
aspecto, aroma e sabor tipicos da
variedade, beneficiada e classificada com
uniformidade no tamanho e cor, ser de
colheita recente. Isentas de rachaduras,
perfuragbes, cortes ou lesbes mecénicas
ou provocadas por pragas ou doengas.
Deve estar livre de sujidades, terra e
residuos de fertilizantes aderidos a casca,
néo podendo apresentar odores e sabores
estranhos. Sua polpa devera estar intacta
e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega:  Acondicionados em  sacos
plasticos resistentes, conforme quantidade
solicitada, apresentando na embalagem
etiqueta de pesagem eletrénica.

KG

200

29

PEPINO in natura. Caracteristicas
organolépticas: de 12 qualidade, tamanho
médio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau meédio de
amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas,
suficientemente desenvolvidas, com
aspecto, aroma e sabor tipicos da
variedade, beneficiada e classificada com
uniformidade no tamanho e cor, ser de
colheita recente. Isentas de rachaduras,
perfuragdes, cortes ou lesbes mecanicas
ou provocadas por pragas ou doengas.
Deve estar livre de sujidades, terra e
residuos de fertilizantes aderidos a casca,
n&o podendo apresentar odores e sabores
estranhos. Sua polpa devera estar intacta
e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega: Acondicionados em  sacos
plasticos resistentes, conforme quantidade
solicitada, apresentando na embalagem
etiqueta de pesagem eletrdnica.

KG

200

30

BATATA DOCE in natura. Caracteristicas
organolépticas: de 1? qualidade, tamanho
médio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau meédio de
amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas,
suficientemente desenvolvidas, com
aspecto, aroma e sabor tipicos da

KG

200
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variedade, beneficiada e classificada com
uniformidade no tamanho e cor, ser de
colheita recente. Isentas de rachaduras,
perfuragdes, cortes ou lesbes mecanicas
ou provocadas por pragas ou doengas.
Deve estar livre de sujidades, terra e
residuos de fertilizantes aderidos & casca,
nao podendo apresentar odores e sabores
estranhos. Sua polpa devera estar intacta
e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega: Acondicionados em sacos
plasticos resistentes, conforme quantidade
solicitada, apresentando na embalagem
etigueta de pesagem eletrénica.

ACELGA in natura. Caracteristicas
organolepticas: de 12 qualidade, de
tamanho médio a grande, novo, firme,
intacto, nao podera estar murcho, isento de
partes putridas, coloragao uniforme e sem UND 5 150
manchas. Exigéncias de  entrega:
Acondicionados em sacos plasticos
resistentes, conforme quantidade
solicitada.

GOIABA in natura. Caracteristicas
organolépticas: de 12 qualidade, tamanho
meédio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de
amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas,
suficientemente desenvolvidas, com
aspecto, aroma e sabor tipicos da
variedade, ser de colheita recente. Isentas
de rachaduras, perfuragdes, cortes ou KG 5 150
lesdes provocadas por pragas ou doengas.
Deve estar livre de sujidades, terra e
residuos de fertilizantes aderidos a casca,
ndo podendo apresentar odores e sabores
estranhos. Sua polpa devera estar intacta
e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega:  Acondicionados em  sacos
plasticos resistentes, conforme quantidade
solicitada, apresentando na embalagem
etigueta de pesagem eletronica.

INHAME in  natura. Caracteristicas KG 10 100
organolépticas: de 12 qualidade, tamanho
médio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau medio de
amadurecimento, sem danos fisicos e
mecénicos, isento de partes putridas,
suficientemente desenvolvidas, com
aspecto, aroma e sabor tipicos da
variedade, ser de colheita recente. Isentas
de rachaduras, perfuragbes, cortes ou
lesbes provocadas por pragas ou doengas.
Deve estar livre de sujidades, terra e
residuos de fertilizantes aderidos a casca,
ndo podendo apresentar odores e sabores
estranhos. Sua polpa devera estar intacta
e na cor caracteristica. Exigéncias de
entrega: _ Acondicionados _em  sacos
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plasticos resistentes, conforme quantidade
solicitada, apresentando na embalagem
etiqueta de pesagem eletrdnica.

34

MARACUJA in natura. Caracteristicas
organolépticas: de 12 qualidade, tamanho
meédio e uniforme, sem ferimentos ou
defeitos, em grau médio de
amadurecimento, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes putridas,
suficientemente desenvolvidas, com
aspecto, aroma e sabor tipicos da
variedade, ser de colheita recente. Isentas
de rachaduras, perfuragbes, cortes ou
lesbes provocadas por pragas ou doengas.
Deve estar livre de sujidades, terra e
residuos de fertilizantes aderidos a casca,
ndo podendo apresentar odores e sabores
estranhos.-Sua polpa devera estar intacta
e ha cor caracteristica. Exigéncias de
entrega: Acondicionados em sacos
plasticos resistentes, conforme quantidade
solicitada, apresentando na embalagem
etiqueta de pesagem eletronica.

KG

150

35

ACAFRAO - Embalagem de 50g,
Ingredientes: Acafrao em po.
Caracteristicas organolépticas: Com
textura, cor, sabor, aroma e cor proprios,
isentos de matérias terrosas e parasitas,
acondicionados em embalagem plastica
hermeticamente vedada. Exigéncias de
entrega: Validade minima de 6 meses a
partir da data de entrega. A embalagem
deve estar intacta, em polietileno,
transparente, atéxica. O produto devera
apresentar registro no érgdo competente e
estar de acordo com a legislagao vigente.
A embalagem devera conter externamente
03 dados de identificagdo e procedéncia,
informac@o nutricional, nimero do lote,
data de fabricagdo, data de validade e
quantidade do produto.

UND

50

36

CANELA EM PAU - Embalagem de 50g.
Ingredientes: Canela em pau.
Caracteristicas organolépticas: Com sabor,
odor e textura caracteristicos do produto,
de boa qualidade, embalagem
transparente, primaria, propria,
hermeticamente vedada. Exigéncias de
entrega: Validade minima de 6 meses a
partir da data de entrega. A embalagem
deve estar intacta, em polietileno,
transparente, atoxica. O produto devera
apresentar registro no 6rgdo competente e
estar de acordo com a legislagéo vigente.
A embalagem devera conter externamente
os dados de identificacdo e procedéncia,
informagdo nutricional, ndimero do lote,
data de fabricagdo, data de validade e
quantidade do produto.

UND

50
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CANELA EM PO - Embalagem de 50g,
Ingredientes: Canela em po.
Caracteristicas organolépticas: Com sabor,
odor e textura caracteristicos do produto,
de boa qualidade, embalagem
transparente, primaria, prépria,
hermeticamente vedada.
Exigéncias de entrega: Validade minima de
6 meses a partir da data de entrega. A
embalagem deve estar intacta, em
polietileno, transparente, atoxica. O
produto devera apresentar registro no
orgao competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificagdo e procedéncia, informagéo
nutricional, numero do lote, data de
fabricagdo, data de validade e quantidade
do produto.

UND

50

38

CEBOLINHA DESIDRATADA -
Embalagem de 50g. Ingredientes:
Cebolinha desidratada. Caracteristicas
organolépticas: Devera ser constituido por
folhas de espécies vegetais genuinos, sas,
limpas e secas, aspecto folha ovalada seca
cor verde pardacenta, cheiro e sabor
préprio, isentos de matérias terrosas e
parasitas, acondicionados em embalagem
plastica hermeticamente vedada.
Exigéncias de entrega: Validade minima de
12 meses -a partir da data de entrega. A
embalagem deve estar intacta, em
polietileno, transparente, atéxica. O
produto deverd apresentar registro no
orgao competente e estar de acordo com a
legislagcao vigente. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificagdo e procedéncia, informagéo
nutricional, nimero do lote, data de
fabricacdo, data de validade e quantidade
do produto.

UND

50

39

CHIMICHURRI - embalagens de 50
gramas. Ingredientes:  salsinha,  alho,
cebola, tomilho, orégano, pimenta
vermelha moida, pimentéo, louro, pimenta
do reino negra, mostarda em po, salséo,
vinagre e azeite de oliva. Acondicionados
em embalagem plastica hermeticamente
vedada. Exigéncias de entrega: Validade
minima de 6 meses a partir da data de
entrega. A embalagem deve estar intacta,
em polietileno, transparente, atdxica. O
produto devera apresentar registro no
6rgéo competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificagdo e procedéncia, informacéo
nutricional, numero do lote, data de
fabricagdo, data de validade e quantidade
do produto.

UND

150
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COLORIFICO - Embalagem de 500g.
ingredientes: Fuba de milho, urucum e dleo
vegetal. Caracteristicas organolépticas:
Com textura, cor, sabor, aroma e cor
proprios, isentos de matérias terrosas e
parasitas, acondicionados em embalagem
plastica hermeticamente vedada.
Exigéncias de entrega: Validade minima de
6 meses a partir da data de entrega. A
embalagem deve estar intacta, em
polietileno, transparente, atéxica. O
produto devera apresentar registro no
orgéo competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, informacéo
nutricional, numero do lote, data de
fabricagao, data de validade e quantidade
do produto.

UND

150

41

HORTELA DESIDRATADO - Embalagem
de 50g. Ingredientes: Hortela desidratado.
Caracteristicas organolépticas: Devera ser
constituido por folhas de espécies vegetais
genuinos, sas, limpas e secas, aspecto
folha ovalada seca cor verde pardacenta,
cheiro e sabor proprio, isentos de matérias
terrosas e parasitas, acondicionados em
embalagerm  plastica  hermeticamente
vedada. Exigéncias de entrega: Validade
minima de 12 meses a partir da data de
entrega. A.embalagem deve estar intacta,
em polietileno, transparente, atéxica. O
produto devera apresentar registro no
orgdo competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificagdo e procedéncia, informagéo
nutricional, numero do lote, data de
fabricagéo, data de validade e quantidade
do produto.

UND

50

42

LEMON PEPPER-Embalagens de 50
gramas. Tempero feito com raspas de
limdo siciliano e com pimenta-do-reino a
casca de limao siciliano. Acondicionados
em embalagem plastica hermeticamente
vedada. Exigéncias de entrega: Validade
minima de 12 meses a partir da data de
entrega. A embalagem deve estar intacta,
em polietileno, transparente, atéxica. O
produto devera apresentar registro no
6rgéo competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificagdo e procedéncia, informagéo
nutricional, ndmero do lote, data de
fabricagdo, data de validade e quantidade
do produto.

UND

100

43

LOURO DESIDRATADO - Embalagem de
50g. Ingredientes: Louro desidratado.
Caracteristicas organolépticas: Devera ser

UND

50
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constituido por folhas de espécies vegetais
genuinos, séas, limpas e secas, aspecto
folha ovalada seca cor verde pardacenta,
cheiro e sabor préprio, isentos de matérias
terrosas e parasitas, Acondicionados em
embalagem  pléstica  hermeticamente
vedada. Exigéncias de entrega: Validade
minima de 12 meses a partir da data de
entrega. A embalagem deve estar intacta,
em polietileno, transparente, atdxica. O
produto devera apresentar registro no
orgéao competente e estar de acordo com a
legislacdo vigente. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificagdo e procedéncia, informacgéo
nutricional, ndmero do lote, data de
fabricagdo, data de validade e guantidade
do produto.

MANJERICAO DESIDRATADO -
Embalagem de 50g. Ingredientes:
ManjericAo desidratado. Caracteristicas
organolépticas: Devera ser constituido por
folhas de espécies vegetais genuinos, sés,
limpas e secas, aspecto folha ovalada seca
cor verde pardacenta, cheiro e sabor
préprio, isentos de matérias terrosas e
parasitas, acondicionados em embalagem
plastica hermeticamente vedada.
Exigéncias de entrega: Validade minima de
12 meses a partir da data de entrega. A
embalagem deve estar intacta, em
polietileno, transparente, atoxica. O
produto devera apresentar registro no
orgéo competente e estar de acordo com a
legislagao vigente. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, informagéo
nutricional, numero do lote, data de
fabricagdo, data de validade e quantidade
do produto.

UND

100

45

OREGANO DESIDRATADO - Embalagem
de 50g. Ingredientes: Orégano
desidratado. Caracteristicas
organolépticas: Devera ser constituido por
folhas de espécies vegetais genuinos, sas,
limpas e secas, aspecto folha ovalada seca
cor verde pardacenta, cheiro e sabor
proprio, isentos de matérias terrosas e
parasitas, acondicionados em embalagem
plastica hermeticamente vedada.
Exigéncias de entrega: Validade minima de
12 meses a partir da data de entrega. A
embalagem deve estar intacta, em
polietileno, transparente, atdéxica. O
produto devera apresentar registro no
érgao competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificagdo e procedéncia, informagao
nutricional, numero do lote, data de

UND

100

%
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fabricagdo, data de validade e quantidade
do produto.

46

PAPRICA DOCE - Embalagem de 50g.
Ingredientes: Pimentéo doce seco e moido.
Caracteristicas ~ organolépticas:  Com
textura, cor, sabor, aroma e ccr proprios,
isentos de matérias terrosas e parasitas,
acondicionados em embalagem plastica
hermeticamente vedada. Exigéncias de
entrega: Validade minima de 6 meses a
partir da data de entrega. A embalagem
deve estar intacta, em polietileno,
transparente, atoxica. O produto devera
apresentar registro no 6rgdo competente e
estar de acordo com a legislagédo vigente.
A embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdo e procedéncia,
informagdo nutricional, numero do lote,
data de fabricagdo, data de validade e
quantidade do produto.

UND

100

46

PAPRICA DEFUMADA - Embalagem de
50g. Ingredientes: Pimentdo doce seco e
moido. Caracteristicas  organolépticas:
Com textura, cor, sabor, aroma e cor
proprios, isentos de matérias terrosas e
parasitas, acondicionados em embalagem
plastica hermeticamente vedada.
Exigéncias de entrega: Validade minima de
6 meses a partir da data de entrega. A
embalagem deve estar intacta, em
polietileno,- transparente, atéxica. O
produto devera apresentar registro no
6rgdo competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificagdo e procedéncia, informacgéo
nutricional, numero do lote, data de
fabricagdo, data de validade e quantidade
do produto.

UND

100

47

SAL IODADO REFINADO - Embalagem de
1 kg. Caracteristicas organolépticas:
Produto de origem marinha, refinado, com
adicdo de iodo. Branco, limpo, sem
presenca de sujidades ou contaminagéo
fisica e quimica. Ndo podendo estar Umido.
Deve conter cor e sabor caracteristicos.
Exigéncias de entrega: Validade minima de
12 meses a partir da data de entrega. A
embalagem deve estar intacta, em
polietileno, transparente, resistente e
atéxica. O produto devera apresentar
registro no 6rgdo competente e estar de
acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdo e procedéncia,
informacédo nutricional, numero do lote,
data de fabricagdo, data de validade e
quantidade do produto.

UND

10

300

48

SALSINHA DESIDRATADA - Embalagem
de 50g. Ingredientes: Salsinha desidratada.

UND

10

50
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Caracteristicas organolépticas: Devera ser
constituido por folhas de espécies vegetais
genuinos, sas, limpas e secas, aspecto
folha ovalada seca cor verde pardacenta,
cheiro e sabor prdprio, isentos de matérias
terrosas e parasitas, acondicionados em
embalagem  plastica  hermeticamente
vedada. Exigéncias de entrega: Validade
minima de 12 meses a partir da data de
entrega. A embalagem deve estar intacta,
em polietileno, transparente, atoxica. O
produto devera apresentar registro no
orgéo competente e estar de acordo com a
legislagdo vigente. A embalagem devera
conter externamente os dados de
identificagdo e procedéncia, informagao
nutricional, numero do Iote, data de
fabricagdo, data de validade e quantidade
do produto.

49

BACON INTEIRO - Embalagem de 1 kg
devidamente etiquetada com etiqueta
eletrénica ou propria do fabricante.
Ingredientes: Barriga suina, agua (9,98%),
sal, aglcar, estabilizante tripolifosfato de
sodio (INS 451i), antioxidante eritorbato de
sodio (INS 316), aroma natural de fumaca
e conservantes nitrito de sddio (INS 250) e
nitrato de sédio (INS 251). Caracteristicas
organolépticas: Embalado a vacuo, com
aspecto, cor e cheiro caracteristicos. Livre
de parasitas, micrébios e qualquer
substancia nociva. Exigéncias de entrega:
Validade minima de 6 meses a partir da
data de entrega. A embalagem deve estar
intacta. O produto devera apresentar
registro no érgao competente e estar de
acordo com a legislagdo vigente. A
embalagem deverd conter externamente
os dados de identificagdo e procedéncia,
informagdo nutricional, nimero do lote,
data de fabricagdo, data de validade,
quantidade do produto, identificagdo do
tipo de carne e carimbo de inspecdo
estadual ou federal.

KG

50

50

CARNE SUINA PERNIL SEM 0SSO
RESFRIADA - Embalagem de 1 kg
devidamente etiquetada com etiqueta
eletrénica ou propria do fabricante.
Caracteristicas organolépticas: Sem pele,
cortado em fatias com espessura de 2 a 3
cm, in natura, sem gordura. Nao deve ter
passado por processo de congelamento
e/ou descongelamento. Com aspecto, cor
e cheiro caracteristicos. Livre de parasitas,
micrébios e qualquer substancia nociva.
Exigéncias de entrega: Acondicionados em
sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na
embalagem etiqueta  de pesagem

KG

50

650




